CZ Litinoveé nadobi se smaltovanym povrchem

Navod na pouziti

Blahoptejeme vam k zakoupeni kuchytiského nadobi z litiny. Peclivé si prosim piectéte navod k
pouziti. Jen pfi odborném zachéazeni s litinovym nadobim z né&j budete mit dlouho radost a bude se
vam s nim dobfe vafit.

Nadobi z litiny je vhodné k prudkému i mirnému opékani, smazeni tak, aby zistalo zachovano aroma,
vafeni, duseni, fritovani nebo peceni. Podle zvolené formy produktu.

Vynikajici vlastnosti materialu

Hrnce, pekace a panve z litiny jsou velmi tézké. Zevnitt a zvenku jsou smaltovany. Smaltovani
predstavuje ochrannou vrstvu, ktera chrani pred rzi i pfipékanim jidel. Pouziva se vylu¢né jen
smaltovani, které splituje mezinarodn¢ platné predpisy.

Ptednosti pfi pouziti
Kuchyniské nadobi ze smaltované litiny ma jedine¢né piednosti, které jsou v moderni kuchyni zadouci.
» Z litiny vyhovuje v§em druhtim sporaki— i induk¢énim

* Optimalni akumulace tepla a jeho rovnomérné, dobré rozlozeni. Proto lze dusit za nizkych teplot.
Tim Setfite energii.

* Vhodné do pecici trouby, tvarove stabilni, robustni a snadno udrzovatelné.

* Vyborn¢ vyhovuje k servirovani. Svym estetickym vzhledem je ozdobo u stolu. Jidlo zlstane dlouho
teplé.

Upozornéni
* Ped prvnim pouzitim umyjte kuchyniské nadobi v teplé vode. Dobre osuste!

* Pfed pouzitim mé&jte na paméti: Nadobi se nesmi piehiivat. Jidlo se pak nepfipravi dobfe. Pro mnoho
druht jidel jsou optimalni stfedni nebo nizké teploty. Jiz na zacatku vareni zvolte poZadovanou a
odpovidajici teplotu.

Opatrné zachdzeni se smaltem

* Na smaltovaném povrchu prosim nekrajejte. Mohly by vzniknout nevzhledné Skrabance a zatezy.
* Nikdy panev nezahfivejte na delsi dobu, kdyZ je prazdna: Nebezpeci prehrati!

*» Kuchynské nadobi neni odolné vici naraziim. Viz upozornéni: Opryskany smalt a rez

* Nadobi Z litiny neni vhodné k vafeni bez tuku. Zvoleny olej, tuk nebo maslo rozdélte pied pe¢enim
po celém podkladu.

Kwvili své bezpecnosti méjte prosim na paméti

* Rukojeti z litiny se silné zahtivaji. Nesmi se nachazet nad zahtivanou deskou sporaku: Nebezpeci
popaleni! Vzdy pouzivejte chinapky a podstavce!

* Aby se zabranilo nehodam, smi se pouzivat jen panve s fixni rukojeti. Rukojet’ panve se nesmi
umistit nad otevieny plamen nebo piedni stranu sporaku.

* Nenechejte kuchyniské nadobi pfi pouziti bez dohledu. Nesmi se nachéazet v dosahu déti.
* Pii fritovani napliite hrnec olejem jen z 1/3 jeho vysky. Mé&jte piipravenu ochranu pied vystiiknutim,

kdyby vystrikl tuk.
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Pouziti na vSech druzich sporakt
» Aby se neposkrabaly sporaky se sklenénym povrchem: kuchynské nadobi zvedejte a pokladejte
opatrné. Neposouvejte jim po sklenéném povrchu.

» Pfi pouziti na plynovych sporacich: Nebezpeci pozaru a popaleni: Upravte velikost plamene plynu
podle plochy dna kuchynského nadobi. Plamen nikdy nesmi sahat az na bo¢ni sténu.

* Primér ploten sporaku musi odpovidat priméru dna kuchynskych hrncii a panvi.

* U induk¢nich varnych ploten respektujte: Zvolte vhodné varné pole. Nesmi dojit k piehfati, protoze
indukce reaguje velmi rychle.

Pouziti v pecici troubé

* Zbozi se sklenénym vikem lze zahtat az na 220 °C. VSechny produkty s litinovymi poklicemi lze
zahfivat aZ na 300°.

* Aby bylo pouziti v pe€ici troub€ optimalni, vzdy kuchyiiské nadobi postavte na pecici plech nebo
rost.

Cisténi a oetfovani

* Zahtaté kuchyniské nadobi nechejte pies Cisténim vychladnout. Nevkladejte je pfimo do studené
vody. Nesmi dojit k extrémnim vykyvim teploty. Nasledné vycistéte teply vodou s Cisticim
prostfedkem a oplachnéte studenou vodou. Dobfe vysuste.

» Nepouzivejte siln¢ abrazivni prostiedky a draténky na ¢iSténi hrnct s kovovymi vlakny. Mohly by
poskodit vrstvu smaltu. Myci kartdce nebo houby s nylonovymi vlakny mtzete bez problému pouzit k
¢isténi zvenku 1 uvnitf.

» Ulpivajici necistoty Setrn€ odstranite zmékéenim v horké vode. Poté vytiete mékkou utérkou a dobie
vysuste.
» K ulozeni litinového kuchyiiského nadobi zvolte suché misto.

» Myti v mycCce je mozné, ale nedoporucujeme ho.

Opryskany smalt a rez

Kuchyniské nadobi Ize piesto nadale pouzivat. V takovém piipadé vetfete do poskozeného mista uvnitf
panve olej. Uchovavejte na suchém misté. Kdyz je dno kuchynského nadobi poskozeno, mize se
sklenény povrch poskrabat. V takovém piipad¢€ doporucujeme koupit novou panev. Také alergikiim
(napf. nikl, Zelezo) radime vymeénit panev, jestlize je smalt uvnitf panve poskozen.

Poskytujeme zaruku 24 mésici

Na opravnéné nedostatky od data prodeje s doloZzenim dokladu o zakoupeni. Smaltovana litina je
velmi trvanliva. Pfi padu nebo narazu na tvrdy povrch se ale mize poskodit. Na takové poskozeni se
zaruka nevztahuje.

Neposkytujeme zaruku na
» vady vzniklé krajenim nebo poskrabanim

» vady vzniklé prehratim

* vady vzniklé chybnym, nevhodnym a nespravnym pouZzivanim nebo nedbalosti
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S K Liatinovy kuchynsky riad s emailovanym povrchom

Navod na pouzitie

Gratulujeme vam ku kape série kuchynského riadu z liatiny. Starostlivo si precitajte navod na pouzitie.
Iba spravna manipulacia s liatinovym riadom vam zarué¢i dlhu radost’ z vyrobku a dobré vysledky pri
vareni. Pomocou riadu z liatiny mézete jedlo prudko alebo mierne opekat’, Setrne prazit’ so
zachovanim arémy, varit,, fritovat’ alebo piect’. A to v zavislosti od zvolenej formy produktu.

Vysokokvalitné materidlové vlastnosti

Hrnce, pekace a panvice liatinovej série z liatiny su vel'mi tazké. Zvonka aj zvnttra su potiahnuté
vrstvou emailu. Emailovanie vytvara ochrannu vrstvu, ktord chrani pred hrdzou aj pril'navostou
zvyskov jedla. Pouzivaju sa vylu¢ne emailové vrstvy, ktoré zodpovedaji medzinarodne platnym
predpisom.

Vyhody pri pouzivani
Kuchynsky riad z emailovanej liatiny ponuka jedine¢né vyhody, o ktoré je v modernych kuchyniach
vel’ky zaujem.

* Riad Z liatiny je vhodny pre vSetky typy sporakov— aj indukéné

* Optimalne uchovavanie tepla a jeho rovnomerna, dobra distribucia. To umoziuje pouZzivanie nizkych
teplot pri vareni. Setri energiu.

* Riad je vhodny do rry na pecenie, tvarovo stabilny, pevny a 'ahky na udrzbu.
* Vhodny aj na servirovanie. Pritiahne pohl'ady ku kazdému stolu. Jedla zostant dlho teplé.

Upozornenia
* Kuchynsky riad pred prvym pouzitim umyte teplou vodou. Nechajte ho dobre uschnut’!

* Pri pouzivani dbajte na nasledovné: Zabrarite prehriatiu. Moze to viest’ k zlym vysledkom varenia.
Pre mnohéjedlastinajvhodnejsie stredné alebo nizke teploty ohrevu. Uz na zaciatku varenia zvolte
pozadovanu a vhodnu teplotu.

Setrnost’ k emailovej vrstve

* Po emailovej vrstve nerezte nozom. Mozeto spdsobit’ vznik nepeknych skrabancov a stop po krajani.
* Nikdy na dlhSiu dobu nezahrievajte panvicu bez obsahu: Nebezpecenstvo prehriatia!

* Kuchynsky riad nie je odolny proti narazom. Pozri upozornenia: Odpadnuty email a hrdza

* Riad z liatiny nie je vhodny na varenie bez tuku. Zvoleny olej, tuk alebo maslo by ste mali pred
varenim rovnomerne rozotriet’ po celej zakladnej ploche riadu.

Pre vasu vlastnll bezpec¢nost’ zohl'adnite nasledovné

* Rukoviti z liatiny moézu byt vel'mi hortice. Nesmu sa umiestiovat’ nadzahriate platne sporéka:
Nebezpecenstvo popalenia! Vzdy pouzivajte kuchynské chnapky a podlozky pod riad!

* Na zabranenie nehodam sa smi panvice pouZzivat  iba s pevne nasadenou rukovit'ou. Rukoviéti panvic
neumiestnujte nad otvoreny ohen ani prednu stranu sporaka.

* Pri pouzivani kuchynsky riad nenechévajte bez dozoru. Udrziavajte mimo dosahu deti.

* Pocas fritovania hrniec napliite olejom max. do 1/3 vysky. Majte pripravent ochranu proti striekaniu
pre pripadné striekanie tuku.
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PouZzitie na vsetkych typoch sporakov

* Na zabranenie vzniku $krabancov na sporakoch so sklenenym povrchom: kuchynsky riad vzdy
opatrne nadvihujte a zdvihajte. Neposuvajte ho posklenenych povrchoch.

» Pri pouziti na sklenenych sporakoch: Nebezpecenstvo poziaru apopalenia: Velkost’ plynového
plamenaprispdsobte zdkladnej ploche kuchynského riadu. Plameiinikdy nesmie horiet’ po boku stran
riadu.

* Priemer horakov varnej dosky by mal zodpovedatpriemeru dna kuchynskych hrncov a panvic.

* V pripade indukénych varnych dosiek zohl'adnite: Zvol'te si vhodny varny panel. Zabraiite prehriatiu,
pretoze indukcia reaguje vel'mi rychlo.

Pouzitie v rire na peCenie

* Vyrobky so sklenénou pokrievkou mozno zohrievat’ az do 220 °C. Vsetky produkty s liatinovou
pokrievkou mozno zahriat’ az do 300°C.

* Na optimalne pouzitie v rire na pecenie kuchynsky riad vzdy pokladajte na plech na pecenie alebo
na rost.

Cistenie a Udrzba

» Zahriaty kuchynsky riad nechajte pred ¢istenim vychladnat’. Nevkladajte ho priamo do studenej
vody. Zabraiite extrémnymteplotnym vykyvom. Potom umyte v teply a oplachnite v studenej vode.
Nechajte dobre uschnut’.

* Nepouzivajte silné abrazivne prostriedky ani umyvacie $pongie s kovovymi vldknami. Tieto by
mohli emailovu vrstvu poskodit. Umyvacie kefy alebo Spongie s nylonovymi vldknami mozno bez
problémov pouzivat’ na Cistenie riadu zvonka aj zvnutra.

* Zvysky jedla mozno Setrne uvol'nit namocenim dohortcej vody. Potom riad utrite mékkou
handri¢kou a nechajte dobre uschnut’.

* Na uskladnenie liatinového kuchynského riadu zvol'te suché miesto.
* Riad mozno ¢istit’ aj v umyvacke riadu, no neodporuca sa to.

Odpadnuty email a hrdza

Kuchynsky riad mozno aj napriek tomu pouzivat nad’alej. V tomto pripade potrite poSkodené miesto
30 SLO preprosta za nego. vo vnutri panvice olejom. Skladujte v suchu. Ak je poSkodend spodna
strana kuchynského riadu, mézu na sklenenych povrchoch vznikat skrabance. V tomto pripade
odporic¢amezakupenie novej panvice. Vpripade poskodenia emailovej vrstvy vo vnltri panvice,
odporia¢amevymenupanviceaj alergikom (napr. na nikel, Zelezo).

Poskytujeme zaruku 24 mesiacov

Na opravnené vecné nedostatky, pricom zaruka plati od datumu predaja oznaceného na doklade o
ktpe. Emailovana liatina je vel'mi trvacna. Pri spadnuti alebo ndraze na tvrdé povrchy sa v§ak moze
poskodit’. Takéto poskodenia nasa zaruka nepokryva. Zaruku taktiez neposkytujeme na

* stopy po rezani a Skrabance,
* prehriatie

» ani nedostatky, ktoré vznikni chybnym, nevhodnym ¢i neodbornympouzitim alebo nedbanlivost'ou.
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