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3A OTJIMYHU PE3YINITATU

Bnarogapvm Bu, 4ye nsbpaxrte npoaykt Ha AEG. Hue ro cb3gagoxme, 3a aa By npegoctasum
©e3ynpeyHa ekcnnoatauus B NpoabImMKEHNE Ha MHOMO FOAWHN, C MHOBATUBHW TEXHOMNOruU,
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www.aeg.com/shop
OBCJ1Y>)KBAHE HA KITMUEHTU

BuHaru nsnonasavite opurmHanHm pe3epBHU YacTu.
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MpenynpexaeHue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
® O6wa nHopmaumsa 1 cbBeTU
MHdopmauus 3a okonHaTa cpefa
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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

MNpean MoHTMpaHeTo 1 ynoTpebaTta Ha ypeaa BHUMAaTENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHnTe MHCTPYKUMK. [MponssoanTensaT
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsiBaHWSA UV NOBPeaM B pe3ynTtaT Ha
HenpaBunHa nHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru apbxre
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

WHCTPYKUUNTE Ha 6e30nacHoO 1 NeCHO JOCTBMHO MACTO 3a
crnpaska B 6baeLe.

1.1 Be3onacHoOCT 3a geua u xopa B HepaBHOCTOUHO
NnonoXxeHue

- Tosu ypen moxe aa 6bae nanonssaH o1 geua Hapg 8-
roauLlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nuua ¢ HamaneHn dusnyecku,
CETUBHUN U YMCTBEHM BH3MOXXHOCTU UK OT nuua 6e3 onut n
no3HaHWsA, caMo ako Te ca nopg HabnoaeHue nnu obvaar
MHCTPYKTUPaHM OTHOCHO BGe3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
pa3bupaTt Bb3MOXHUTE puckose. [leua noa 8-roguiHa
BBb3PacT M1 Xopa C TEXKN NN KOMMNITEKCHU YBPEXAaHMs
TpsibBa fa ce gbpXaT ganed ot ypeaa, OCBEH ako He ca
nopa, NOCTOAAHHO HabnaeHue.

. [euata Tpabea ga 6vaart nog HabnoaeHwne, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT ¢ ypeaa.

- [pbXTe BCMYKM OMNAKOBKM Aaneye oT geua n naxebpreTte
OMakoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

NMPEOYTMPEXOEHWE: MNMaseTe geuata n gomMalluHuTe
nobumuymn ganeye ot ypega, Korato paboTtu unm korato
nsctmea. VMima goctbnHM 4acTu, KOUTO ce HarpsieaT no
Bpeme Ha ynotpeba.

- AKo ypeabT MMma YCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa ga ce akTmBMpa.

.- [eua He TpsibBa Aa M3BbpPLIBAT NOYMUCTBAHE UMK
noaapbXKa Ha ypena, korato ca 6e3 Hagsop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT

Tosn ypeq e NnpeaHasHayeH camo 3a roTBeHe.
Tosn ypeq e npeaHasHayeH 3a gomallHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

- Tosn ypen moxe Aa ce n3nonssa B opucu, ctam B XoTen,
cTau B MOTenN, KbLUK 3a rocTn 1 apyrm nogobHu mecTa 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3MOM3BaHe He HaaBuLwaBa
(CpegHo) HMBOTO Ha AomaluHa yrnoTtpeba.

4/628



UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

Camo kBanudpuumpaHo nvue Tpsabea aa uHcTanupa ypeaa u
Aa cMeHn kabena.

He nanonseaute ypeaa, npean ga ro MHcTanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpeaun n3BbPLUBAHETO Ha KakBaToO U Aa € NoaApPbXKKa,
N3KNIYEeTe ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

AKoO 3axpaHBalLmnAT kaben e nospeneH, Ton TpsibBa ga ce
CMEHM OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPM3NPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnun kBanudurumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOoCT.

NMPEOYTIPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npegu ga cMeHuTe namnara, 3a Aa usberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYTPEXOEHWE: YpenobT n HeroBute OCTBMNHM YacTu
ce HaropeLudaBar no BpemMme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa 1 fa ce nsbarea JOKOCBaHe Ha HarpsiBallmTe ce
enemMeHTn.

BuHarn nanonseante pbkaBuumn 3a oypHa npu nsBaxkgaHe
UM NOCTaBSAHE Ha akcecoapu UnNn Cbo0Be 3a NeYeHe.
3non3BanTe camo ceH3opa 3a XxpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypea.

3a ga cBanuTe HocavnTe Ha padta, MbpBO U3gbpnanTe
npegHarta 4YacT Ha HocauuTe, a cnepf ToBa 1 3aHNA Kpan Ha
HOCaunUTe OT CTPaAHUYHUTE CTeHU. [TocTaBeTe HocauuTe Ha
padTa B obpaTHa nocnegoBaTenHoCT.

He nouyncTtBanTte ypega ¢ napoymcradka.

He nanonseanite rpybun, abpasnmsHu, noymcraaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTarnHu CTbprasnkm 3a NoYncTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa A0BeAe A0 CYynBaHe Ha CTbKIOTO.

2. NUHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2.1 MHcTanauus

BHUMAHME!
Camo kBanuuumpaH 4YoBEK MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.
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MHCTPYKLUWUUN 3A BE3OINACHOCT

* MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He mMOHTUpanTe 1 He M3nona3BanTe NoBpeaeH ypea.

+ CnepgBaliTe MHCTPYKLUATE 3@ MHCTanMpaHe, NpUNoXeHn KbM ypeaa.

* BwuHaru BHMMaBaliTe, korato MECTUTE ypeaa, Tbii KaTo € Texbk. BuHarun nanonasante
npeanasHu pbkaBuLM 1 3aTBOPEHN OBYBKN.

* He gbpnaiiTe ypena 3a gpbxkara.

*  MoHTupaiTe ypega Ha 6e3onacHo 1 NOAXOASLLO MSICTO, KOETO OTroBapsi HA MOHTaXHUTE
N3NCKBaHUSI.

+ Tpsibea oa cnassaTe MUHMMANHOTO PA3CTOsIHUE A0 APYrv YPEAM 1 YCTPOICTBa.

« [peaw oa MoHTUpaTe ypeda, NpoBepeTe Aanu BpaTaTta Ha pypHaTa ce oTBapsi
6e3npobnemMHo.

* YpenbT e 060pyaABaH C enekTpuyecka cuctema 3a oxnaxaaHe. Tpsibea fa ce n3nonsea ¢
eflekTpo3axpaHBaHeTo.

* BrpagenusT ypen TpabBa ga oTroBapsi Ha usmckBaHusita 3a crabunHoct Ha DIN 68930.

MwuHumanHa BUCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxxaaHe 444 (460) mm
(MuHMmManHa BMCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe

nop paboTHWS Nnor)

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxgaHe 560 Mm
ObnbounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 550 (550) mm
BucounHa B npegHata vacT Ha ypeaa 455 mm
BucouunHa B 3agHaTa 4YacT Ha ypeaa 440 mm
LLinprHa B NnpeaHara yacT Ha ypeaa 595 mm
LLinpuHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 559 Mm
Obn6ounHa Ha ypega 567 Mm
[bnbounHa Ha BrpaxpaHe Ha ypeaa 546 mm
Owvn6ounHa npu oTBOpEHa BpaTta 882 Mm
MwvHumaneH pa3vep Ha oTBopa 3a BeHTuUnauums. 560x20 mm
OTBOp pa3nonoXeH B fJonHaTta 3agHa cTpaHa

[bmkunHa Ha oCHOBHUS 3axpaHBall kaben. Kabe- 1500 mm
TbT € PasnosioXeH B AECHNSA bIb/l HA 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaXHn BUHTOBE 3.5x25 mm

6/628



UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2.2 EneKkTpu4ecko cBbp3BaHe

A BHUMAHMUE!
Puck OT noxap unv ToKoe yaap.

* Bcwuykun en. Bpb3ku Tpsibea Aa ce HanpasAT OT KBanMuumpaH enekTpoTEXHUK.

* YpeabT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, Ye NapameTpuTe Ha Tabenkara ¢ TEXHUYECKN AaHHW Ca CbBMECTUMMU C
eneKTpUYecKUTe AaHHW Ha 3axpaHBallaTa Mpexa.

* BwHaru usnonssavite npaBunHO MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3aluTa OT TOKOB yAap.

* He nanonsearite pasknoHUTENN Unn agantepu ¢ MHOro BXO40Be.

+ BHumaBaliTe fa He noBpeanTe 3axpaHBalLMA LWencen n 3axpaHaalyus kaben. Ako
3axpaHBawusT kaben TpAbBa ga 6bAe NnoaMeHeH, ToBa Tpsbea Aa 6bae U3BbPLUEHO OT
HalLMsA OTOPU3UPaH CePBU3EH LIEHTBP.

* He ponyckanTte 3axpaHBalyute kabenu aa ce gobnmkaear 4O BpaTMykaTa Ha ypeaa unm
NPOCTPaHCTBOTO MOA HEro, 0COBEeHO KOraTo € BKIYEH UK KoraTo BpaTuykaTa e ropeLya.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewuTe 1 usonupaHu vYactu Tpsbea fa 6bae 3aterHara no
TaKbB Ha4MH, Ye Ja He MOXe Aa Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

+ CpbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa AMHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanauumsTa.
YBepeTe ce, Ye WencenbT 3a 3axpaHBaHe € AOCTbMNEH Cfef UHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTBLT € pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLus Lencen.

* He n3gbpneanTe 3axpaHBawua kaben, 3a Aa uskniovuTe ypega. BuHarn nsgbpnsaite
Lierncena Ha 3axpaHBaHeTo.

* Ksnonaearite camo npasBunHM yCTPOMCTBA 3a U3onauns: npegnasHu npekbcBadn Ha
mpexara, npeanasutenu (npeanasntenvTe oT BUHTOB TUM TpabBa Aa ce n3BaaaT oT
hacyHrara), U3knoYBaTeNM 1 KOHTaKTOPM 3a yTeyka Ha 3a3eMsABaHeTo.

+ Enextpuyeckarta nHctanauus Tpsabsa ga uma nsonupatlo ycTponcTso, koeTo Bu nossonsisa
[a U3KNYnTe ypeaa oT en. Mpexarta npy BCUYKM Nosocu. M3onnpalloto ycTporicTBo
TpsbBa Aa e ¢ WupuHa Ha oTBapsiHe Ha KOHTakTa MUHUMYM 3 MM.

+ To3u ypen ce AOCTaBsi C eNeKTpo3axpaHBally Lwencen u kaben.

2.3 N3non3BaHe

A BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe, N3rapsiHusi, TOKOB yaap WUIv eKCrnnosus.

* He npomeHsinTe NnpegHa3HavYeHMeTo Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNAUMOHHMTE OTBOPK He ca BnokMpaHu.

* He ocraBsiite ypena 6e3 Haasop no Bpeme Ha paborTa.

* WskniouBanTe ypena cne BCSKO U3MOM3BaHe.

+ BbaeTte BHMMaTENHK, KOraTo OTBapsATe BpaTaTta Ha ypeaa, [okato ypeabT pabotu. Moxe
0a nanese ropeLy Bb3ayx.

* He paboteTe c ypeaa ¢ MOKpY pbLie UK KOraTto MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBanTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa BpaTa.

* He usnonseaiite ypeaa kato paboTHa NOBBPXHOCT UM NOBBPXHOCT 3@ CbXpaHeHMe.

« OrtBapsiTe BHMMaTENHO BpaTaTta Ha ypeaa. V13non3saHeTo Ha CbCTaBKM C ankoxos Moxe
Aa npeansBrKa CMecBaHe Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He nossongBavite NCKPU MK OTKPUT NNamMbK Aa BNU3aT B KOHTAKT C ypeaa, KoraTo oTBapsate
BparaTa.

* He noctassaiTe 3ananvMmv NPOAYKTN UMK NpegMeTn, KOUTO ca HAMOKPEHW CbC 3ananumu
npoaykTu, B Gnn3oCT A0 ypeaa uiv BbpXy Hero.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

/\  BHUMAHME!
OnacHocT oT noBpeaa B ypeaa.

» 3a pga ce nsberHat nospean un obesLBeTaBaHe Ha emanna:

— He NocTaBsiTe cbaoBe 3a oypHa UNu ApYru NpeaMeTn B ypeaa AMPEKTHO BbPXY
OBbHOTO.

— He NoCcTaBsinTe anyMUHUEBO (DONMMO AMPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.

— He NocTaBsiiTe BoAa AUPEKTHO B ropeLumst ypes.

— He MOCTaBsINTE BNaXkHN CbAOBE U XpaHa B Ypeaa, crnej KaTto NpUKIioYUTE C TOTBEHETO.

— 6baeTe BHMMATESHU, KoraTo MaxaTe U NocTaBsTe akcecoapuTe.

+ Ob6e3uBeTABaHETO Ha eMalina UM HepbXxagaemarta CToMaHa He OKa3Ba BIUSIHME BbPXY
paboTtaTa Ha ypeaa.

* W3nonseaiTe gbnboka TaBa 3a BnaxHu TopTu. MNnNogoBuTe COKOBE NPUYMHSABAT NETHa,
KOMTO MoraT Aa obaat TpanHu.

* BwHaru rotBeTe npu 3aTBOpEHa BpaTuyka Ha ypeaa.

* Ako ypeObT e UHCTanupaH 3ag nperpaga ot meberneH Tun, Hanp. 3ag BpaTuyka B Lkag,
Tasu BpaTuyka TpsibBa BUHArM ga € 0TBOpeHa, AoKaTo ypeabT paboTu. AKo e 3aTBOpeHa,
MoraT Aa ce akymynupaT TOMnuHa 1 Bnara, KouTo BNocneacTsue Aa noBpeasT ypeaa,
Wwkadha unv noga. He 3aTBapsiiTe nperpagaTa, oKaTo ypeabT He U3CTMHE HaMbiHO cnes
ynotpeba.

2.4 'pnxa n noyncTBaHe

A BHUMAHME!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe, NoXap Unu nospeaa Ha ypeaa.

* [lpeav nogapbXka nsknoyeTe ypeaa v n3BageTe Lerncena Ha 3axpaHBaHeTo OT KOHTakTa
Ha en. mpexara.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Vima onacHOCT CTbKNeHuTe naHenu aa ce cyynsr.

*  CwMmeHsaNnTe He3abaBHO CTHbKIIEHUTE NaHeNn Ha BpaTuykaTa, korato ca NnoBpeaeHu.
CBbpKeTe ce C 0TOpM3NPaH CePBU3EH LIEHTBP.

* BHumaBaiTe, koraTo cBanste BpatuykaTa oT ypega. Bpatuykata e Texkal

» [louncTBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa npeoTBpaTuTe pa3BansHe Ha NOBbPXHOCTHUS
mMaTtepwuan.

» [louncTeTe ypena ¢ Mokpa U Meka Kbpna. Mianonssarite camo HeyTpanHu npenapatu. He
n3nonasaTte abpasnBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYMCTBALLM KbprX, pa3TBOPUTENN UK
MeTanHu npeameTy.

+ Ako n3nonseare cnpei 3a pypHa, crnegsante MHCTPYKUMUTE 3a 6e30MacHOCT BbpXY
onakoBkaTta my.

2.5 N'oTBeHe Ha napa

& BHUMAHUE!
OnacHoCT OT usrapsiHe 1 nospega B ypeaa.

* W3nyckaHaTta napa Moxe [a npeansBuka nsrapsHus:
— bbaeTe BHMMaTENHW, KOrato OTBapsATe BpaTuikata Ha ypeaa, AokaTto yHKUusaTa e
akTuBmpaHa. Moxe ga nsnese napa.
— Cnep roTBeHe Ha napa, 0TBapsanTe BHUMATENHO BpaTuykara Ha ypeaa.
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OMMUCAHUE HA YPEOA

2.6 BbTpelwHo ocBeTneHue

A BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.

« OTHOCHO NamMnaTa(uTte) BbTpe B TO3W NPOAYKT U Pe3epBHUTE Namnu, NpodaBaHu OTAENHO:
Tesaun namnu ca npegHasHayYeHn Aa U3 bpKaT Ha EKCTPEMHM (OU3NYECKM YCIOBUS B
JOMaKUHCKM ypeau, kaTo Temnepatypa, BubpaLmm, BNaxHOCT UK ca NpeaHasHaveHu ga
cUrHanuampar nHgopmaums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeda. Te He ca npeaHasHaveHu
3a W3Mosi3BaHe B APYr MPUIIOKEHNS U HE Ca MOAXOASLLM 32 OCBETSIBAHE Ha MOMELLEHS B
[OMaKUHCTBOTO.

+ To3u NpoAyKT BKNOYBA CBETNIMHEH U3TOYHUK C KIac Ha eHepruiiHa edekTnBHocT G.
* M3non3eainte camo namnu CcbC CblUnTe cneymdurkaumm.

2.7 O6enyxBaHe

+ 3anonpaska Ha ypefa ce CBbpXeTe C OTOPU3NPAHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

* W3nonsBaiTe camo opurmHanHu pe3epBHU YacTu.

2.8 U3xBBbpnsHe

/\  BHUMAHME!
Puvick oT HapaHsiBaHe Unu 3agyluaBaHe.

« CBbpkeTe ce ¢ 06LWMHCKMTE BacTy 3a MHGOpMaLmMs Kak 4a UXBbpnuTe ypega.
*  WsknioveTe ypeaa OT eNlekTpo3axpaHBaHeTo.
- W3BapeTe saxpaHBalms en. kaben B 6n130CT 40 ypeaa U ro n3xsbpreTe.

+ [pemaxHeTe ApbXKKaTa Ha BpaTM4KaTa, 3a Aa NpedoTBpaTMTe 3akneLlBaHeTo Ha Aeua, uim
JomatuHy nobumum B ypeaa.

3. ONMNCAHUE HA YPEOA
3.1 06w, npernen

KoHTponeH naHen

Bopaun 3a ckapa, oTcTpaHsemu

EkpaH
Bopoceabpxaten

e_n "He3no 3a BkNoYBaHe Ha TepmocoHaaTa

| H HarpsiBawy enemeHT

% ﬂ Jlamna
E BeHTunatop

E OTBOA 3a OTCTP. Ha KOTMN. KAMbK OT
E TpbbaTa

[Mo3unumsa Ha ckapa
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

3.2 Akcecoapu

CkapalpadTt
3a cboBe 3a roTBeHe, TaBU 3a TOPTU U NEeYeEHe.

TaBa 3a nevyeHe
3a TopTN 1 BUCKBUTMK.

CbAa 3a rpun / neyeHe
3a neyeHe M kaTo cbf 3a cbbupaHe Ha
MasHuHa.

TepmocoHpa
3a n3mepBaHe Ha TemnepaTtypara B XxpaHara.

Komnnekr 3a roTBeHe ¢ napa

EavH HenepdopupaH 1 eanH nepdopupaH
KOHTEeWHep 3a xpaHa.

KomMnnekTbT 3a roTBeHe c napa M3Ttovsa
KOHAEeH3upaHaTa BoAa Aarneye oT XxpaHara no

Bpeme Ha roTBeHe Ha napa. VianonssainTe ro 3a
NpUroTBsIHE Ha 3eneHYyumn, puba, NUNeLKN Mpau.
KomMnnekTsT He e noaxoAsLy 3a XpaHa, KOTo
TpsibBa Aa ce HaKvWCHe BbB BOAA, KaTo Hanp.

opus, noneHTa, nacrta.

4. KAK OA BKITIOMBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

4.1 KoHTponeH naHen
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

i
mEA

|
g

g

n BKI1. / N3KJ1. HaTucHeTe 1 3agpbxTe, 3a Aa BKNOYUTE 1 U3KNoYUTE dypHaTa.
ﬂ Menio M3bposiBa pyHKUMUTE Ha hypHaTa.
Mpepnountanmn M3bposiBa NtobMMUTE HACTPOWKMN.

EkpaH [MokasBa TekyLUMTE HAaCTPOMKM Ha dypHaTa.

MpeBkntoyBaTen 3a
namnuykaTa

3a BKkIOYBaHE M U3KIOYBAHE Ha namnaTa.

Bbp3o HarpsiBaHe

3a BKoYBaHE 1 U3KMIoYBaHe Ha yHKumATa: Bbp3o HarpsiBaHe.

HatucHete

«)~>

MpemecTteTte

@35

HaTtucHeTe n 3agpbxTe

[okocHeTe NOBBbPXHOCTTA C
BBbPXa Ha npbCTa Cu.

Mnb3HeTe npbcTa cu no no-
BBbPXHOCTTA.

[okocHeTe NOBBbPXHOCTTa 3a
3 cekyHau.

4.2 EkpaH

150°C

O

12:30

START

Cnep BKtoYBaHe ce NokasBa OCHOBHUST eKpaH
¢ chyHKUMATa 3a HarpsiBaHe 1 TemnepaTtypa no
nogpasbupaHe.
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KAK OA BKITIOUYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

Ako He nsnonseare ypHaTa Hag 2 MUHYTH,
eKpaHbT NPeMKHaBa B PEXUM Ha FOTOBHOCT.
O
1230 Mo Bpeme Ha roTBeHe, ekpaHbT Nokasga 3aja-
’ OeHUTe YHKLMU U APYTU HANUYHW ONLmK.
8 150°C
[ TImin e STOP
A EKpaH cbe 3apagenn dyHkummn Ha 6yToHuTE.
| A. Yac oT geHoHowmeTo
12:30 B. CTAPT/CTON
C. Temnepatypa
085°C 1500(: D. ®yHKuMM HarpsisaHe
E. Tavimep
©) 15min @ START F. TepmocoHaa (camo 3a nsbpaHu mogenm)
| | | | |
F E D C B

MHauKaTopu Ha ekpaHa

OCHOBHM UHAOUKATOPMU - 3a HaBUrMpaHe no ekpaHa.

<

OK 3a BpblyaHe
3a noTBbpKAaBaHe Ha 136o- €[1HO HMBO
pa / HacTpoikaTa. Hasag B Me-
HIOTO.

9 »
3a oTMsHa Ha

nocnegHoTo
nencreme.

3a BKMtoYBaHE 1 U3KMHOY-
BaHe Ha onuuun.

3ByKOBa anapma MHOAMKaTOPM 3a (PYHKLMU - KOraTo 3aA4aeHOTO BpeMe 3a roTBEHEe CBbpLUU, Ce

vyBa curHar.

Q

(DyH KUunAaTa € BKn4YeHa.

STOP
PyHKUMATA € BKIHOYEHa.
[oTBEHETO Crnpa aBTOMaTUYHO.

i

3ByKoBaTa anapma e us-
KntoyeHa.

WHaukaTopu Ha Tanimepa

&

3a HacTpoliBaHe Ha dyHKkumsTa: 3abaBeH cTapT.

(%)

3a oTMsHa Ha HacTponkaTa.
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

5. MPEOU NbPBA YINOTPEBA

BHUMAHUE!

A

Bx. rnaea "besonacHocT".

5.1 MbpBOHaYanHo No4YncTBaHe

4

Z24

CTtbnka 1

CTtbnka 2

Ctbnka 3

V3BageTe OoT dhypHaTa BCUYKM
NPUHAANEXHOCTN U MOABUX-
HWTE OMOpM Ha ckapara.

MouncreTte dypHaTta u npu-

Ha[NEeXHOCTUTE C MeKa Kbp-

na, Tonna Boga v nek npena-
paT 3a noYncTBaHe.

[NocTaBeTe NpMHaANEXHOCTU-
Te U AEeMOHTUpyeMUTe onopu
3a ckaparta BbB pypHaTa.

5.2 bpBO cBBLpP3BaHe

[ncnneaTt nokassa NPMBETCTBEHO CbOOLLEHVE Crnea MbPBOTO CBbP3BaHE.
TpsabBa fa 3agagete: E3vk, ApkocT Ha ekpaHa, 3Byk Ha OyToHWTe, Crna Ha 3ByK. curHan,
TebpOoCT Ha BogaTta, Yac ot geHoHowmeTo.

5.3 Kak ga HacTpouTte: TBbpPAOCT Ha Boaarta
Korato Bkntounte dypHaTa B enekTpmyeckaTa Mpexa, Tpsabsa Aa HacTpouTe HUBOTO Ha

TBbPAOCT Ha BoAaTta.

M3nonsBariTe TectoBaTa XapTuA, KOATO ce npegocTtaBa C KOMMIEKTa 3a rotBeHe ¢ napa.

&

&

K9

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3

Ctbnka 4

[MocTaBeTe TecToBa-
Ta XapTusl BbB Boda
3a okono 1 cekyHaa.
He cnaravite Tecto-
BaTa xapTusi nog Te-
Yawja Boga.

M3TtpbckaniTe TecTto-
BaTa xapTus, 3a Aa
npemaxHeTe U3nui-
HOTO KONNYeCTBO BO-
na.

Cnep 1 MyH. npoBe-
peTe TBbpPAOCTTA Ha
BoAara ¢ nomotyra
Ha Tabnuuarta no-go-
ny.

HacTporiTe HUBOTO Ha
TBBPAOCT Ha BoJaTa:
MeHto / HacTpoiikn /
Hactporika / TBbpgocT
Ha BoAaTa.

® LiBeToBeTe Ha TecToBaTa XxapTus Lie NpoabiKaT Aa ce MPOMEHST. He nposepsiBainTe TBbP-
[0CTTa Ha BoAaTa Nno-KbCHO OT 1 MUH. crieq TecTa.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Moxe aa npomeHWTe HMBOTO Ha TBBLPAOCT Ha BOAATa B MeHIoTO: HacTpoiiku / Hactpoiika / Tebp-

[10CT Ha BogaTa.

TabnuuaTta nokassa AnanasoHa Ha TBbPAOCT Ha BogaTta (dH) cbC CbOTBETHOTO HMBO Ha
oTnaraHe Ha Kanumii u knacudukauvsaTa Ha Bogarta. Perynvpaiite HUBOTO Ha TBBPAOCT Ha

BoJaTa cbrracHo Tabnuuara.

TBBLpAOCT Ha BoAarta TecToBa OTnaraHe Ha OTnaraHe Ha Knacuduka-
XapTusa Kanuum Kanuuu (mr/n) Lus Ha BO-
Hueo dH (Mmon/n) pata
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 Meka
2 8-14 El 14-25 51-100 yMepeHo
TBbpAA
3 15-21 E 2,6-3,8 101 - 150 TBbpAA
4 222 m 239 2151 MHOrO TBBbp-
na

Korato HMBOTO Ha TBBbPAOCT Ha YelmMAHaTa Boda € 4, HanbnHeTe BOAOCHAObPXKATENA C

OyTunupaHa Boga.

6. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

A BHUMAHUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

6.1 Kak aa HacTpouTte: PyHKLMUM HarpsiBaHe

Ctbnka 1 BkntoueTe dypHaTa. ucnnesaTt nokassa yHKUMATA Ha 3aTONsiHe No nogpasbupa-
He.

Ctbnka 2 HaTtncHeTe cumBona Ha yHKUMATa Ha 3aTONnsAHe, 3a Aa Bne3eTe B MOAMEHIOTO.

Crenka 3 M3bepeTe hyHKUMATa Ha 3aTOMNSIHE U HAaTUCHETE: oK. EkpaHbT nokassa: Temne-
paTypa.

Crunka 4 3apaBaHe Ha TemnepaTypa. HaTucHeTte: OK.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Crenka5 | orychere: START .

TepmocoHaa — MOXeTe Aa BKMIOYUTE TEPMOCOHAATA MO BCSKO BpeMe npeam unm no
BpeMe Ha rotseHe.

STOP — HatucHeTe, 3a Aa N3KMouMTE OYHKUMSATa 3a 3aTOMMSAHE.

Ctbnka 6 MakntoyeTe dypHaTta.

U36epeTe knaBuw 3a 6bp3 gocTbN!
> O) > o >> C >> START>

6.2 Bogocbabpxaren

Kanak

Mpepnasuten

Yekmemxke

OTBOp 3a MbJIHEHE Ha BoAa
Hakun

MpeneH kanak

TmMoow>

6.3 HaumH Ha nanonsBaHe: Bogocbabpxaren

CTtbnka HatucHeTe npegHusi 6yTOH Ha BOJOCH-
1 abpxarens.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

CTbnka HanbnHeTe BogochbabpXKaTens 4O MakCUManHoTO HMBO. ToBa MOXe Aa CTaHe no Asa
2 HavmHa:
A: ocTaBeTe BOAOCBHAbPXATENS BbB B: nssagete BogocbabpxaTens ot gyp-
dypHaTa 1 n3nenTte Bogata oT Cbaa, HaTa ¥ ro HamblHeTe ¢ BoAa OT MMBKaTa.
Ctbnka [pbxTe BOOOCbAbPXATENSA B XOPU3OH-
3 TanHa nosuuus, 3a ga n3berHete pas- e S
nvBaHe Ha Boaa. = _l
Ctbnka | Korato HambnHUTE BogoCbAbpXKaTens,
4 ro noctaBeTe obpaTHO B CbLLOTO MOJIO-
XeHuve. HaTucHeTe npeaHust 6yToH, Ao-
KaTo BOAOCHObPXATENAT € BbB (PypHa-
Ta.
Ctbnka | Cnep Bcska ynotpeba e Heobxoanmo Aa nanpassaTte BOAOCHAbPXATENS.
5

A

NPEAYNPEXOEHUE!

,up'b)KTe BOOOCHAbPXKATENA Ha Pa3CTOoAHNE OT HaropeLweH NoBbPXHOCTU.

6.4 Kak na HacTtpouTe: Steamify - DyHKUNA Ha 3aTonnsiHe ¢ napa

Ctbnka BkntoveTe dypHaTa.

1 M3bepeTe cMMBOMBLT Ha DYHKLUMATA Ha 3aTOMMISIHE U FO HAaTUCHETe, 3a [ia Be3eTe B
NOAMEHIOTO.

g"’"Ka HatucHete . 3apainTe yHKUMATA Ha 3aTOMNsHe C napa.

g"’""a Hatuchete: OK, [vcnnesaT nokasea HacTPOWKMTE Ha TemnepaTypara.

Ctbnka | 3agarite TemnepartypaTta. TunbT Ha PYHKUMSATA 3a 3aTOMMsSIHE C Napa 3aBUCK OT 3a-

4 fJafjeHaTta Temneparypa.

Mapa 3a 3anapBaHe
50 - 100°C

3a NpuroTesiHe Ha napa Ha 3efneHYyLm, 3bpHeHu, 6o-
60BU, MOPCKY JapoBe, TEPVUHU U [ECEPTU.

Mapa 3a 3apywaBaHe
105-130°C

3a nNpuroTBsiHe Ha BapeHO Wnn 3ayLLIeHO MEeCo MUnu
pnba, xnsb 1 NTUYe Meco, KakTo 1 YNIA3KENKOBE N Ka-
ceponu.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Mapa 3a HexXHa xpynkaBoCT 3a meco, Kaceponu, MbHeHN 3eneHyvyun, puda n
135-150°C orpeTeH. bnarogapeHue Ha komGrHaumsaTa oT napa u
TOMnuMHa, MecoTo NpuaobrBa coyHa 1 Meka KOHCU-
CTEHLMSA C XpynKaBa Kopuyka.

Ako HacTpouTe Tarimepa, rpun yHKUMUATa ce BKIOY-
Ba aBTOMaTWYHO B NOCNeAHUTE MUHYTU Ha npoLeca
Ha roTBeHe, 3a [ja Nomny4x SCTUETO HEeXHa Xpynkasa

KopuyKa.
Mapa 3a neyeHe n 3annyaHe 3a neyeHu Actua, meco, puba, AoMaLLHW NTUUK, By-
155 -230°C Tep TeCTO C MbIHEX, TAapTOBE, Mb(MUHU, OrPETEHM,

3eneHYyLmn 1 neymBea.
Ako 3apafeTe Tanmepa 1 NocTaBUTE XpaHaTta Ha
MbPBO HMBO, PYHKLUMUATA C HarpsiBaHe ce BKIIHOYBA
aBTOMaTU4HO B NocnegHnTe MMHYTU Ha npoueca Ha
roTeBeHe, 3a ga nony4yun ACTueTo Xpynkasa O0JTHa
yacT.

CTbnka

5 Haruchere: OK.

Ctbnka HaTtucHeTe kanaka Ha BOAOCbAbPXKaTeNs, 3a Aa ro 0TBOPUTE U U3BaguTe.
6

Ctbnka | HanmbnHeTe BogocbAbpXKaTeNs CbC CTyAeHa BoAa 4O MaKCMManHOTO HMBO (OKOMO
7 950 mn). BogHOTO chabpXKaHue € 4OCTaTbyHO 3a NpubnuanTenHo 50 MuHyTu.

& BHUMAHME!
ManonsBarite camo cTyaeHa vyelwmMsHa Boga. He nanonssante dun-
TpMpaHa (aeMuHepanuanpaHa) unu gectunupada soga. He nsnons-
BanTe ApYyrn Te4HOCTU. He nanueaiite 3ananumm Unm ankoxomnHu
TEe4YHOCTU B OTAEeNneHneTo 3a Boaa.

M3anonsBanTe ckanaTta Ha BogoCbAbpXaTens.

Ctbnka | Ako e Heo6XxoauMo, U3GBbpPLLETE BbHLUHATA YacT Ha BOAOCOAbPXATENS C Meka Kbpna.
8 HaTncHeTe BogocbabpKaTens B MbpBOHAYANHO My MOMOXEHME.

Crenka | arycHere: START .
MapaTta ce nosBsABa cnep okono 2 MuH. KoraTto dpypHaTa AOCTUrHe HacTpoeHaTta TeM-
neparypa, ce YyBa curHan.

Ctbnka | Korarto BbB BogocbabpXaTens HAMa BoAa, ce YyBa curHan. HanbnHeTe otaenexHve-
10 TO 3a Boda.

B kpasi Ha roTBeHeTO, oxnaxaalmaT BeHTunatop pabotu ¢ no-6bp3a ckopocT, 3a aa
npemaxHe napaTa.

Ctbnka M3knoyeTe dypHaTta.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Ctbnka | M3npasHeTe BogocbabpxaTens, cnep kato NPUKIIoYNTE C rOTBEHETO.

12

Ctbnka | BbB BbTpelwHOCTTa Ha hypHaTa MOXe Aa ce KOHAEeH3Mpa U3BECTHO KONMMYeCTBO BO-
13 faa. Cnep roTBeHe BHMMAaTENHO OTBOPETe BpaTaTta Ha dypHaTa. Korato dypHaTa 13-

CTUHe, noacylieTe BbTPeLWHOCTTa " C Meka Kbpna.

U3bepeTe knaBuL 3a 6bp3 gocTbn!

20 2B ) C Y& psm) O ) &)

6.5 Kak pa HacTtpouTe: NloTBeHe SousVide

Ctbnka BkntoyeTe dypHaTa.

1 M3bepeTe cMMBOMBLT Ha DYHKLUMATA Ha 3aTOMIISIHE U FO HAaTUCHETe, 3a [ia Bne3eTe B
NOAMEHIOTO.

g"’"Ka HaTtucHerte: m

g"’"Ka Hatucrere: OK. [vcnnesaT nokasea HacTPOVKMTE Ha TemnepaTypaTta.

gTana HacTtpovite TemnepaTtypaTa n HaTucHeTe: OK.

gT'ana HatucHete ® EkpaHbT noka3sa HacTponkute Ha Tarimepa.

gn;nka Hactpolite Tanmepa 1 HaTucHeTe: OK,

?"’"Ka Hatucrete: START .

Ctbnka | [Mo BakyymHUTE TOPOUYKM 1 BbB BLTPELLHOCTTA Ha dhypHaTa Moxe Ja ce HaTpyna Bo-

8 Aa. Cnep roTBeHe BHMMATENHO OTBOPETE BpaTuykaTa Ha dpypHara. Visnonssante 4u-

HWS 1 Kbpna, 3a Aa n3BaauTe BakyymHuTe Topbuukun. Korato ce yBepute, Ye pypHaTa
e cTyaeHa, OTCTpaHeTe BoAaTta OT AbHOTO Ha BLTPELIHOCTTa C MOMOLLTa Ha rbba.
MoacyweTe BbTPELLHOCTTA Ha oypHaTa ¢ Meka Kbpna.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

N36epeTe knaBuw 3a 6bpP3 gocTbN!

) O ) B ) O )T )m)

6.6 Kak na HactpouTe: NMomoLwy npu roTrBeHe

Bcsko sicTne B ToBa NOAMEHIO MMa npenopbynTenHa yHKUns n Temnepatypa. MoxeTe ga
HacTpouTe BpEMETO 1 TemnepaTyparta.

3a HAKOW SICTUSI MOXKe [ia FTOTBUTE U CbC CNeaHOTO:
* ABTOMaTU4HO MepeHe

* TepmocoHaa

CreneHTa, NpU KOSAATO SICTUETO € NPUroTBEHO:

* AnaHrne nnu No-manko

» CpeaHo nsneyeHo

* [lo6pe n3neyeHo unu MNoseye

Ctbnka | Bkniovete dypHara.

1

gn.m(a HatucHete: —.

gT'ana HaTtucHerTe: % BbBegeTe: MNomoLy npu rotBeHe.
Ctbnka | W3Gepete sicTve unu Bug xpaHa.

4

(5':T'ana Hatucrete: START .

N36epeTe knaBuw 3a 6bpP3 gocTbN!

XDEDED XD ELY,

6.7 ®yHKUMM 3a 3aTONNAHEe
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

CTAHOAPTHU

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

Tpun

3a 3anmyaHe Ha TbHKK XpaHu nnu npennyaHe Ha xns6.

<44

Typ6o rpun

3a neveHe Ha rofnemm napyeta Meco UM NTULKM C KOCTUTE Ha €HO HMBO.
3a orpeTeHu 1 3a kadsiBa Kopuyka.

)

lopewy Bb3ayx/

3a neveHe Ha TPV HMBa €4HOBPEMEHHO U1 3a CylleHe Ha XpaHa. 3apavite
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3a TpaguLMOHHO neveHe.

BEHTUNUP
v~ 3a fa cTaHaT Xpynkasu NonyroToBUTe XpaHu (Hanp. kapTodku, kapTodu
* C KOpWYKa 1Unv nNponeTHU pynua).
Obn6oko 3ampase-
HU XpaHu

TpaAuLUMOHHO ne-
YyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHWN U MECHM XpaHun Ha egHO HUBO.

2

DyHKUMA Nuua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3arne4eH 6nar.

DoneH HarpeBaTten

3a nevyeHe Ha crnagkuwm ¢ XpynKkaBa O0JIHa 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

CNEUMNATIHUN

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHne

E|

KoHcepBupaHe

3a KoHCepBMpaHe Ha 3eneHvyLm (Hanp. TypLums).
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHne

)

CywieHe

3a cyLleHe Ha pe3eHyeTa NnogoBe, 3eMeHYyLM 1 rbou.

g

®yHkums ,,Worypt”

3a npuroTesiHe Ha KMceno MnsKo. JlamnaTa npu Tasu pyHKUMS € U3kIto-
YeHa.

f —
—
uru

3aTtonnsiHe Ha 4u-

3a noArpsiBaHe Ha YMHWUK NPeaun cepBmpaHe.

HusA
3a pas3mpassiBaHe Ha xpaHa (nnogose v 3enenyyum). Bpemeto 3a pas-
s Mpa3siBaHe 3aB1CU OT KONMYECTBOTO U pa3Mepa Ha 3ampaseHaTa XxpaHa.
Pa3mpassiBaHe
55 3a AcTna kaTo nasaHsa unn 3anedeHn kaptodu. 3a orpeTeHn n 3a kadsiea
ey KopuyKa.
OrpeTeH

V°C

BaBHO roTBeHe

3a NPUroTBAHE Ha KPEexXKo, COYHO nevYeHo.

§

MopabpxaHe Ha
TonnuHa

3a noagabpikaHe Ha XxpaHaTa Tonna.

Al

Me4yeHe c BNnax-
HOCT

dyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha EHEPrvsi MO BPEME Ha rOTBEHeE.
KoraTto n3nonssate Ta3u pyHKLWSA, TeMnepaTypaTa BbB BbTPELLHOCTTa
MOXe [a ce pasnuyasa oT 3ajageHara. Manonsea ce octatbyHaTa
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe Moxe fa Gbae HamaneHa. 3a noseye
MHOopMaLus BXTe rnaea ,BcekvaHeBHa ynotpeba”, 3abenexere: MNeve-
He C BMaXHOCT.
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NAPA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHue

G

M3nonsBanTe napa 3a 3anapBaHe, BapeHe, HexHa XpynKkaBa KOpuU4ka u
neveHe.

lotBeHe SousVide

Steamify
ey IMeTo Ha (byHKUMSATA Ce OTHAcA 3a MeToAa Ha roTBEeHe BbB BakyyMMpaHm
;I\I/ TOPBUYKM Ha HUCKK TemnepaTypu. BuskTe pasgen MoteeHe SousVide no-

pony v rnaea ,[onesHu cbBeTn” ¢ TabnuunTe 3a roTBeHe, 3a Aa Hamepu-
Te noseye MHopmauus.

B

Bb3cTaHoBsiBaHe €
napa

3aTonnsHETO Ha XpaHa ¢ napa NpeaoTBpaTsBa U3cyLlaBaHeTo 1. Tonmu-
HaTa ce pa3npeaens No HeXXeH Y paBHOMEPEH HauVH, KOMTO No3BosisiBa
[a ce Bb3CTaHOBAT BKyCa U apomaTta Ha XpaHaTa KaTo Ha TOKY-LLO Mpuro-
TBeHa. Tasn yHKUMS MOXe Aa ce U3Mon3Ba 3a 3aTonnsiHe Ha XpaHa au-
PEeKTHO B YnHMsi. Moxe fda 3aTonnste noBeye OT eAHa YMHWUSA edHOBpe-
MEHHO, U3Mon3Baiky pasnMyHNTe HK1BA.

%

MeyeHe Ha xna6

ManonseanTte Tasn yHKUMSA, 3a Aa NpuroTedATe xnsb nunm dpaHsenm c
MHOro fo06Bp NpodecnoHaneH pesynTaT OTHOCHO XPYnKaBoCT, LBST 1 3a-
rap Ha kopuykaTta.

BracBaHe Ha TecTo

3a yckopsiBaHe HabyxBaHeTo Ha TecTo ¢ Masi. [pedoTBpaTsaBa M3CbXBa-
HeTO Ha MOBBLPXHOCTTa Ha TECTOTO U IO 3arnassa enacTuyHo.

3a NpuroTBsiHe Ha napa Ha 3eneHYyLu, rapHUTypu, puba

Bucoka BnaxHocTt

dyHKUMATA € NOAXOAsLLa 33 FOTBEHE Ha AeNUKaTHU ACTUS KaTo KpeMm,
hnaHoBe, TepUHU 1 prda.

2

]
E

Cpep.Ha BIaXXHOCT

=
o

PyHKUMATa € noaxoasiLa 3a roTBeHe Ha BapeHO U 3ambpXKeHO Meco, Kak-
TO 1 3a xnsi6 1 cnagko TecTo ¢ mas. Mopaan kombrHauusTa oT napa v To-
nnuHa, MecoTo NpuaobrBa CoOYHa U Meka KOHCUCTEHLUS, a neymsaTa oT
TECTO C Masi - XpynkaBa 1 NTbCKkaBa KopUyka.

>

Al
W
Hucka BnaxHoct

-
Q

Tasun pyHKUMA € nogxoasiia 3a Meco, NTMUn, ACTUA Ha dypHa 1 3agyLue-
Ho. bnarogapexue Ha KombuHauuMaTa oT napa 1 TonnuHa, MecoTo NpMao-
61Ba Meka 1 CoYHa KOHCUCTEHLUS C XpyrKaBa KopuyKa.
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®YHKLUUN HA HACOBHUKA

6.8 Benexkun otHocHo: lNeyeHe ¢ BNaXxHocCT

Tasun dyHKums Gelle nsnonseaHa 3a cnasBaHe Ha M3UCKBaHMSATA 3a Kac Ha eHepruiiHa
edekTnBHOCT 1 ekoamnsariH cnopen EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe cbrnacHo EN 60350-1.
Bpatara Ha dypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBOPY MO BPEME Ha roTBEHE, Taka Ye pyHKuusTa ga He
Ce NpekbeBa 1 Aa ce rapaHTupa, Ye pypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hal-BUCOKa eHeprunHa
e(hEeKTUBHOCT.

KoraTo usnonssate Ta3u yHKUMSA, NnaMmnnykaTa aBToMaTMyHO ce uskoysa cned 30 cekyHau.
3a MHCTPYKUMK 3a roTBEHe BWXTe rnaea ,CbeeTun”, MNeveHe ¢ BnaxHoCT. 3a 06LLM Npenopbku
OTHOCHO MecTeHe Ha eHeprusi BuXxTe rnaea ,EHepruiiHa edekTnBHOCT", MNecTeHe Ha eHeprus.

7. ®YHKUNUN HA HACOBHUKA

7.1 OnucaHune Ha (pyHKLMUTE Ha YaCOBHMUKA

DyHKUMA YacoBHUK MpunoxeHue
Bpewme 3a rotBeHe 3a ga 3agagete BpemeTpaeHe Ha rotBeHeTo. MakcumMymbT € 23 4. 1
59 MUH.

MpekpaTtsBaHe Ha Aeil- | 3a HacTpoiiBaHe KakBO Aa Ce Cryyu npu kpasi Ha 0TGposiIBAHETO Ha
CTBUETO Taiimepa.

3abaBeH cTapT 3a oTnaraHe Ha ctapTa u/unu kpasi Ha roTBEHeTO.

YabnxkasaHe Ha Bpe- 3a yBenuyaBaHe Ha BPEMEeTO 3a roTBEHe.

meTo

HanomHsiHe 3a HacTpoiika Ha obpaTHo 6poeHe. MakcuMymbT € 23 4. 1 59 MuH. Ta-

31 (OYHKUMA He BRinsie BbpXy paboTaTta Ha ypHarTa.

Bposy Cenw konko Bpeme pabotu yHkuusiTa. Bposiy — moxeTe aa st BKNoY-
BaTe 1 U3KMoYBaTe.

7.2 Kak na HacTpouTe: DYHKLMUM Ha YaCOBHUKa

Kak ga HacTpouTe YacoBHUKa

Ctbnka | HaTucHete: Yac oT geHoHoLWmeTo.
1

CTbnka

2 HacTtporite Tarimepa. HatucHeTe: OK,
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®YHKLUUUN HA YHACOBHUKA

Kak ga HacTpouTe BpemeTo 3a roTBeHe

Ctbnka | M3bepeTte dyHKUMATA Ha 3aTONSISIHE M HACTPOWNTe Temneparyparta.
1

AN
g"’"Ka HatuncHete: O

CTbnka

3 HacTtporite Tarimepa. HatucHeTe: OK.

N36epeTe knaBuw 3a 6bpP3 gocTbN!

>OE.) T » © Yswr )

Kak ga usbepete onuus 3a kpan

Ctbnka | M3bepeTte dyHKUMATA HA 3aTONSISIHE N HACTPOWNTE Temneparyparta.
1

g"’"Ka HatucHeTe: @

Ctbnka 3apainTe BpemeTo 3a rotBeHe.
3

Ctbnka

4 Hatucrete: © © @

Ctbnka HartucHete: lNMpekpataBaHe Ha AeNCTBMETO.
5

Ctbnka | W3bBepete npegnountanust: MpekpaTsiBaHe Ha OeCTBMETO.
6

Ctbnka

7 Hatucrete: OK. [oBTOpeTE AENCTBMETO, JOKATO Ha AMCNIEs Ce NOKaXe OCHOBHUAT

eKpaH.

Kak ga oTnoxute HayanoTo Ha rOTBEHETO

Ctbnka | 3apaliTe pyHKUMATa 3a 3aTOMNsAHE M Temnepartypara.
1
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

Kak ga oTnoxute Ha4yanoTo Ha rOTBEHETO

AN
g"’"“a HatucHerte: O
Ctbnka | 3apaliTe BpeMETO 3a rOTBEHE.
3
Crenka | torycrere: @ @ @
4
Ctbnka | HatucHete: 3abaBeH cTapT.
5
Ctbnka | V3bGepete cTOMHOCT.
6
?"’"Ka Hatuchere: OK, [MoBTOpeTe AeiicTBMETO, [OKATO HA AUCTINES Ce MOKaXe OCHOBHUST

eKpaH.

Kak na yObIKUTEe BpeMeTo 3a roTBeHe

Korato octaBa 10% ot BPEMETO 3a roTBeHe, a usrnexnaia, 4e XxpaHarta He e rotosa, MmoxeTe fa
YABIKUTE BPEMETO 3a rOTBEHE. MoxeTte CbLLO Aa NpoMeHuTe 1 (t)yHKLU/IFlTa Ha 3aTonnsaHe.

HaTtucHete +1 MuH., 3a Aa YOBJDKWTE BPEMETO 3a rOTBEHE.

Kak ga npoMmeHuUTe HacTPOMKUTE Ha Tanmepa

AN
1CT1’"Ka HatucHerte: O
Ctbnka HacTtporite cTonHoCTTa Ha Tarimepa.
2
g"’""a Hatucrete: OK.

MoxeTe oa NPOMeHNTE BbB BCEKM MOMEHT 3a4ajeHOTO BpemMe OOKaTOo roteuTte.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NPUHAONEXHOCTU

8. KAK 1A CE U3NOJ3BA NPUHAOJIEXXHOCTU

8.1 lNocTaBsAAHe Ha akcecoapu

Mankata BanbbHaTUHa oTrope yBenu4yaea 6e3onacHocTTa. BanbbHaTtMHUTE CcbLyo ca
yCTpoWicTBa NPOTUB NpeobpbLyaHe. BucokmsaT pbb okono padta npegotepatsisa

M3Nb3BAHETO Ha rOTBaApCKkM CbaoBe.

Ckapal/padT:

Bkaparite padpta mexay BogelumTe pencu
Ha onopuTte My 1 ce yBepeTe, Ye e C Kpa-
yeTarta Hagony.

/ﬁ

ay

TaBa 3a ne4yeHe / I bn6oKa TaBa:
BkapalitTe TaBaTa Mexay BogaunTe Ha
OMOPHUTE PENCHU.

Ckapal/padT, TaBa 3a neyeHe / I bn6oka
TaBa:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay Bogaunte Ha
OMOPHUTE pencu, a pelleTbyHaTa ckapa
Ha BoJaunTe OTrope.

[
;

\\W////”””””////

I

\

8.2 TepmocoHaa

TepmocoHZa- n3mepBa TemnepaTtypaTa B XxpaHaTa.

PYHKUUSA 3a HarpsiBaHe.
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KAK OA CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

Tps6Ba Aa ce HAaCTPOAT ABe TemnepaTypu:

C

TemnepatypaTa Ha pypHaTa MuHumym 120°C.

”?

TemnepaTypaTta B CbpLeBuHaTa.

3a MakcumanHo 4o6pu pe3ynTaTu Npyv roTBeHe:

CbcTaBkuTe TpsAbBa fa ca
CbC cTaliHa Temneparypa.

He nsnonseaite 3a Te4HU
ACTUSA.

Mo Bpeme Ha rotBeHe TpsibBa oa
oCTaHe B YMHuATA.

dypHaTta nsuncnsisa NpUGIM3UTENHOTO BpeMe Ha NpUKIoYBaHe Ha roTBEHeTOo. 3aBucu OT
KONMYECTBOTO XpaHa, 3ajajeHaTta yHKLMs Ha hypHaTa 1 TeMnepatypara.

HauuH Ha usnon3BaHe: TepMmocoHAaa

Ctbnka | Bkniovete dypHata.

1

Ctbnka | 3agaiite yHKUUSTA Ha 3aTOMMsSIHE U ako e HeobxoamMMo, TemnepaTtypaTa Ha ypHa-
2 Ta.

Ctbnka | BbBepete: TepmocoHaa.

3

Meco, aomawHu NTUUmM 1 puba

Kacepona

MocTtaBeTe BbpXxa Ha TepmocoHAaa B cpefa-
Ta Ha MecoTo unn pV|6aTa, MO Bb3MOXHOCT B
Hal-nnbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye NnoHe
3/4 ot TepmocoHaa e BbTpe B ICTUETO.

MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepMocoHAa TOYHO B cpe-
f[ata Ha kacepona. TepmocoHaa Tpsibsa ga e
cTabunHa no Bpeme Ha nevene. Manonseavite

TBbpAA CbCTaBKa, 3a Aa nocTurHete edekra. W3-
nonseanTe pbba Ha cbaa 3a neveHe, 3a Aa noa-
npeTe cUnNUKoHoBaTa ApbXka Ha TepmocoHaa.

BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa Aa goctura

ABHOTO Ha CbAa 3a neyeHe.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NPUHAONEXHOCTU

Ctbnka BkntoueTte TepmocoHaa B rHe340TO OT NpefHaTta CTpaHa Ha oypHaTa.

4 OucnneaT noka3ea TekyllaTa Temnepartypa Ha: TepMocoHaa.
gn:m(a /‘? — HaTWUCHeTe, 3a Aa 3aJajeTe TemnepaTtypaTa Ha CeH3opa B CbpLeBMHaTa.
g"’"Ka ® ® ® _ jaTucHeTe, 3a fa 3afafeTe NpeanoYMTaHarTa onuus:
- 3ByKOBa anapma — Korato xpaHaTta AOCTUrHe TemnepaTyparta B CbpLeBuHaTa,
nposBy4aBa curHan.
» 3ByKOBa anapma 1 Kpain Ha roTBEHETO — KOraTo XxpaHarta A4OCTUrHe Temnepartypara
B CbpLeBMHaTa, Npo3ByyYaBa curHan u dpypHata cnupa.
g"’""a M3bepeTe onuusTa n HaTUCHETE HAKOMKO MbTU: OK | 3a ga otuaete 40 OCHOBHYS k-

paH.

Crenka | porychere: START

8 KoraTo AicTMeTo AOCTUrHe HacTpoeHaTa TemnepaTypa, Npo3ssyyasa curHan. Vimarte
136op Mexay ToBa fa cripeTe Unu Aa NPOALIKUTE [1a roTBUTe, 3a [a Ce yBepuTe, ye
xpaHaTa e aobpe nsneyeHa.

Ctbnka 3BageTe xaka Ha TepmocoHaa OT rHe3doTo U n3BageTe SICTMEeTo OT cbypHaTa.

& BHUMAHUE!
ChbluecTByBa pyCK OT U3rapsiHisi, ako TepMocoHAa ce HaropeLum.
BHumaBaliTe, KoraTo ro usBaxgarte OT KOHTaKTa 1 ro npemaxsare oT
XpaHaTa.

U36epeTe knaBuw 3a 6bp3 gocTbN!

D EEDED YD XD ES
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AOOMBbJIHUTEJNTHN ®YHKLUUN

9. AONBJIHUTENTHU ®YHKLUIUWN

9.1 Kak pna 3anasuTe: lNMpeanoyntaHu

MoxeTe ga 3anasute nodumuTe cn HaCTpOl71KI/I, KaTto (byHKLU/IFITa Ha 3aTonnsdHe, BpeMeTo 3a
roTBeHe, Temnepartypara unm (*)yHKLI,VIﬂTa 3a noynctBaHe. MoxeTte aa 3anameTute 3 nobummn

HaCTPOMKM.
Ctbnka BkntoueTe dypHaTa.
1
Ctbnka | M3bepeTte npepgnoynTaHaTta gyHKUMS.
2
g"’"Ka HatucHeTte: ——Select (13b6epeTe): MpeanounTtanu.
Ctbnka | WM3bepete: 3anasu TeKkyLLMTE HACTPOWKN.
4
CTbnka HatucHeTte +, 3a ga gobaBuTe HacTponkaTa KbM cnucbka cbe: MNpegnountann. Ha-
5

TUCHETEe OK

k) - HaTucHeTe, 3a ga Hynuparte HacTpoWikaTa.
0 - HaTUCHeTe, 3a fa OTMEeHWUTe HacTpomnkaTa.

9.2 3akntouBaHe Ha hyHKUUsA

Tasu yHKUWs NpeaoTBpaTsBa criyyaiHa npoMsiHa Ha (yHKUMATA 3a 3aTonnsHe.

Ctbnka | Bknouete dypHaTta.
1
Ctbnka | 3apgaiite dyHKUMA 3a 3aTONNsHE.
2
>>
g"’""a 7«1:? H — HaTUCHeTe eAHOBPEMEHHO, 3a [a BKMoUYnTe PyHKLUSTA.

3a fa usknounTe yHKUUATa, NoBTOpETE CTHIKA 3.

9.3 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

OT cbobpaxeHus 3a 6e3onacHoCT ypHaTa ce U3KMYBa aBTOMaTUYHO Cref U3BECTHO BpeME,
aKo e BKNoYeHa PyHKLMSA 3a 3aToNMNsHe, a HACTPONKNTE He ca MPOMEHEHN.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

(°C) @ (4)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

ABTOMaTUYHOTO M3KIIOYBaHe He AericTBa nNpu cnegHuTe dyHkymn: OcseTneHve, TepmocoHaa,
MpukntouBaHe, baBHO roTeeHe.

9.4 Oxnaxaaly BeHTUnaTop

KoraTo goypHaTa paboTu, OXnaxaaluaT BEHTUaTop ce BKMoYBa aBTOMaTUYHO, 3a Aa
noAabpXa NMOBbPXHOCTUTE Ha pypHaTa xnaaHu. AKO U3KITKYMTe ypHaTa, BEHTUNAToPbT 3a
oxnaxmnaHe Moxe [a Npoabiku Aa paboTtu, AokaTto dypHaTta ce oxnaau.

10. MPEMNOPBKU U CHLBETU

10.1 NMpenopbKU 3a roTBeHe

®

TemnepaTypaTa 1 BpemMeTo 3a rotBeHe B Tabnmuyute ca caMo OPUEHTUPOBBYHW. Te 3aBUCSAT OT
peLenTnTe, KA4eCTBOTO U KONMYECTBOTO HA U3MOM3BaHUTE CbCTaBKM.

Bawara cypHa Moxe Aa neye no-pasnuyHo oT gocerawHaTta Bu dypHa. CbBeTute no-gony no-
Ka3BaT npernopbUMTENHUTE HAaCTPOIiKM 3a TeMnepaTypa, BpEMe 3a roTBEHE 1 No3vums Ha padTa
3a onpenenieHy BUAOBE XpaHu.

AKO He MOXeTe [ja HamepuTe HaCTPOKMTE 3a creyuanHa pelenTta, noTbpcete NOJOGHN peLenTy.
3a noseye Npenopbkn 3a roTBEHe BUXKTE Tabnuuyute 3a rotBeHe Ha Hawms yebcant. 3a ga oT-
KpreTe noaxoAsiuaTta kHuxka ¢ peuentu, nposepete PNC (Homep Ha nMpogykT) Ha dmpmeHaTa
Tabena oT npefHaTa YacT Ha ypeqa.

10.2 lNeyeHe ¢ BNaxXHoOCT

¥ = 5§ E O

(°C) (min)

Cnagkv pyna, 16 TaBa unv Taea 3a oTue- 180 2 20-30
6post XaaHe
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = B kO
\ uru
(°C) (min)
Pyno TaBa unv Taea 3a oTue- 180 1 20-30
XpoaHe
OcHoBa 3a naH- TaBa 3a 6nart 3a cnaH Ha | 180 1 25-35
AvLnaHeH donax peLueTbYHa ckapa
BapeHa puba, 0.3 | TaBa unu TaBa 3a oTLe- 180 2 15-25
Kr XpoaHe
Lisna puba, 0,2 kr | TaBa unu TaBa 3a oTLe- 180 2 20-30
XpaHe
MakapyHc TaBa Wnu Taga 3a oTue- 160 1 30-40
(cnag.), 24 6pos XaaHe
Mbdunn, 12 TaBa Wnv Taga 3a oTue- 180 1 25-35
Opost xaaHe
ConeHwn 6uckeu- TaBa unv Taea 3a oTue- 180 1 25-35
Tu, 20 6pos XaaHe
BuckeuTn OT neko | TaBa unu Taea 3a oTue- 160 1 25-35
TecTo, 20 6pos XpoaHe
Taptanetu, 8 TaBa unv Taea 3a oTue- 180 1 15-25
6pos XpoaHe
3eneHuyuu, Ba- TaBa unv Taea 3a oTLe- 180 2 30-40
peHnun, 0,4 kr XaaHe

10.3 Ne4yeHe ¢ BAAXHOCT - NpenopbUYUTEesIHU aKkcecoapu

M3nonsBarite TbMHW, HeOTpassBaLm donmna n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpaXaTemnHu CbAOoBE.

 ~

TaBa 3a nuua

Cbpa 3a neyeHe

Kynuukm 3a
neyeHe

MeTanHa ocHoBa 3a
conaH
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PUXU U NOYUCTBAHE

TbMHKM, HeOTpasaBaLyn
28 cm gnameTtbp

TbMHU, HEOTpasABaLLn
26 cm gnameTbp

Kepamunyer
maTtepwuan
8cm
anameTtsp, 5
Ccm BMCOYMHA

TbMHK, HeoTpassBa-
wm
28 cm grnameTbp

10.4 Tabnuum 3a roTBeHe 3a U3NUTBALLUM UHCTUTYLIUWN.

UHdopmaumsa 3a usnuteailm naboparopumn
ManuTtBaHus cwrinacHo EN 60350 u IEC 60350.

U3non3BauTe cpyHKkumsaTa: Camo napa.
M3non3BanTe BTOPOTO HMBO Ha ¢hypHaTa.
CnoxeTe TaBaTa 3a Ne4yeHe Ha NbPBOTO HMBO Ha (hypHarTa.

DYHKLNA NAPA

=

KoHTenHep (kr) (MUH.)
(Gastronorm)

Bpokonu, noarpente 1 x 2/3 nepdpopupaH 0.3 8-9

npasHaTa dypHa

Bpokonu, noarpente 1 x 2/3 nepdpopupaH MaKc. 10-11

npasHaTa ypHa

['pax, 3ampaseH 1 x 2/3 nepdopupaH 2 [okato Temnepa-

TypaTa B HaW-
CTYAEHOTO MSACTO
He gocTturHe 85°
C.

11. TPUXKU N NMOYNCTBAHE

A BHUMAHUE!

Bx. rnaea "besonacHocTt".
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PUXU U NOYUCTBAHE

11.1 BeneXxkn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

MouncreTte nmueBaTta 4acT Ha cbypHaTa C MeKa Kbpna C Tonsia Boda un nek npe-

< napart 3a noyncTeaHe.
MouncTeTe fAonHaTa YacT Ha BbTPELLHOCTTA C HSKOSIKO Karnku OLeT, 3a Aa npe-
MaxHeTe oCTaTbLUTE OT BapOBUK.
Mpenapatu M3nonsBairiTe nouncTealy, pasTBop, 3a Aa NoYnCcTUTe MeTanHUTE NOBbPXHOCTU.
3a no4yucTBa-
He
MouncTeTe neTHaTa ¢ ek NoYMCTBaLY, npenapar.
A MouuncTBaliTe BbTPELUHOCTTa cref Besika ynoTpeba. HatpynBaHus Ha MasHuUHM
=N WM Apyrv octatbUyM MoraT Aa Aosedart 4o noxap.

B He cbxpaHsiBanTe xpaHaTta BbB pypHaTa 3a noseye ot 20 muHyTw. Moacya-
CEKMAHEBHA | pajire pLTpelUHOCTTA HA (PypPHATA C Meka Kbpra criea Besika ynotpeba.

ynotpe6a
MouncTBaliTe npuHaanexHocTuTe Ha oypHaTa cref BCsIKO Non3BaHe U rm ocTa-
S , BSINTE Aa n3cbxHaT. 3nonssarite Meka Kbpna c Tonna BoAa 1 nek noYncTaaly
W npenapat. He nouncTBaiTe NpMHaANEXHOCTUTE B CbAOMUSAMHA.
A He nouuctBaiTe HesanenealyTe akcecoapu ¢ abpasvMBHO NMOYMCTBALLO Cpea-
KCecoapu | crpo unu npegmeTy ¢ ocTpu puGoBe.

11.2 HauuH Ha oTcTpaHABaHe: Onopu Ha ckapaTa

OtcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa noynctuTe dypHara.

Ctbnka M3kntoyeTe dypHaTa 1 n3yakante ga U3ctuHe.
1

Ctbnka | M3Ternete onopuTe Ha ckapata
2 BHMMATENHO Harope 1 oT npea-
HOTO OKayBaHe.

Ctbnka | WsgbpnanTte npegHaTa 3agHa-
3 Ta YacT Ha onopuTe Ha ckapaTa
OT CTpaHu4HaTa CTeHa.

Ctbnka | VsBageTte onopute oT 3a4HOTO
4 OKayBaHe.

[MocTaBeTe HocaunTe Ha padTa B o6paTHa nocrnenoBaTesiHOCT.
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PUXU U NOYUCTBAHE

11.3 Kak ga ce nanonsa: lNouncrteaHe C lNMapa

Mpeau fa 3anovHeTe:

MakntoueTe oypHaTa n ns-
YakainTe 4a U3CTUHe.

OTCTpaHeTe BCUYKM aKcecoapu n

NoABWMXHU CKapw.

[MouncTteTe gonHaTa yacT Ha
BbTPELLUHOCTTa U BbTPELLUHOTO
CTDBKI10 Ha BpaTu4ykaTa C Meka

Kbpna C Tonna Boga n Mmek
npenapaT 3a NoYMcTBaHe.

Ctbnka | HanbnHeTe BogocbabpXaTens 4O MakCUManHOTO HUBO.
1
Ctbnka | N3bepete: MeHto / MNouncteaHe.
2
DyHKUMNA OnucaHue BpemeTp.
Mouncteane C Mapa Jleko nouncTBaHe 30 MyH
MouuncteaHe c MNapa Plus HopmanHo noyncreaHe 75 MUH

HanpbckanTe BbTpELIHOCTTa C npe-

napart 3a no4ucrTeaHe.

g"’"Ka Hatucrete START . Cneppaiite nHCTpykumMsTa Ha aucnnes.

CurHambT Npo3ByYaBa, Korato NOYMCTBAHETO MPUKIHOYN.
Ctbnka | HaTucHeTe NpousBofieH CUMBON, 3a Aa U3KIKOYMTE curHana.
4

® Koraro taam yHKUMsA paboTu, namnaTa maracea.

KoraTto nouncrBaHeTo NMPUKNOYK:

Maknoyete dypHaTa.

Korato dypHaTa n3ctuHe, noacy-
LieTe BbTPELIHOCTTa M C MeKa Kbp-

OTCTpaHeTe ocCTaTb4HaTa Boda OT

na.

BoAOCbAObpXKaTENA.

OcraBeTe BpaTnyKkaTa Ha
dypHaTa oTBOpeHa 1 n3va-
KaWiTe, 4OKaTO BBTPELLHOCTTa
N3CBbXHE.

11.4 HanomMHsiHe 3a noYyncTBaHe

KoraTto ce nosiBu HanomMHsIHETO, Ce NpenopbyBa NOYUCTBAHE.
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PUXU U NOYUCTBAHE

ManonseanTte dyHkuyusaTa: MNMouncreare c MNapa Plus.

11.5 Kak ga nounctum: Bogocbabpxaten

Ctbnka | OTcTpaHeTe BogocbAbpxKaTens ot pypHaTa.
1
Ctbnka | OTcTpaHeTe kanaka Ha BO4OCHAbP-
2 xatensi. NoBavrHeTe kanaka 3aegHo
C U3ayTuHaTa oT3aj.
Ctbnka | OtvcrpaHeTe GeHTa. M3gbpnanTte ro
3 OT OTAEeNEeHNeTo, oKaTo n3nese.
Ctbnka | VamwuiiTe yacTuTe Ha BOgoCbAbpPXKATENs C Boda U canyH. He nanonasante abpasveHu
4 rbOV 1 He NOYMCTBANTE BOAOCHAbPXATENSA B CbAOMUSANHA MaLUMHa.
Ctbnka | CrnobeTte OTHOBO BoAoCbAbpXKaTe-
5 nsa.
Ctbnka [MocTtaBeTte BbTpe 6eHTa. HatucHe-
6 Te ro B OTAENEHMETO.
Ctbnka | Crnobete kanaka. [MTbpBO MOHTU-
7 paiTe npegHaTa 3akonyanka u crneg
TOBa ro HaTUCHETE KbM OTAENeHne-
TO.
Ctbnka | Bkapante BogocbabpxaTens.
8
Ctbnka HaTtucHeTe Bogocbabpxatens KbM
9 dypHaTa, fAokaTo ce dukenpa.

11.6 HauuH Ha usnonseaHe: OTCTP. Ha KOTN. KAMbK

I'Ipe.qu Aa 3ano4vHeTe:

M3kntoyeTe ypHaTta 1 nava-

KanTe Ja U3cTuHe. pu.

N3BapeTe BCUMYKM akcecoa- YBepeTe ce, Ye BoAOCbAbpKa-

TEeNsT e npaseH.

BpemeTpaeHe Ha nbpBarta 4act: okono 100 MuH.
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Ctbnka | [NoctaBeTe gbnboka TaBa Ha MbPBOTO HUBO Ha hypHaTa.

1

Ctbnka | Hanevite 250 mn npenapat 3a OTCTpaHsBaHe Ha KOTMNEH KaMbK BbB BOAOCbAbpXaTe-
2 na.

Ctbnka | HanmbnHeTe ocTaHanaTa 4acT OT BOAOCHABbPXATENS C BOAA A0 MAKCMMAalHOTO HUBO.
3

Ctbnka | W3bepete: MeHto / MounctBaHe.

4

Ctbnka | BknioveTe pyHKUMATa M cnefBaiTe MHCTPYKUMMTE Ha Ancnnes.

5 [MbpBaTa YacT Ha OTCTpaHABaHETO Ha KOTIIEH KaMbK 3anoYsa.

Ctbnka | Cnep nbpBaTa YacT usnpasHeTe AbnbokaTa TaBa U A CroXeTe Nak Ha MbPBOTO HUBO
6 Ha ypHaTa.

BpeMeTpaeHe Ha BTopaTa 4acT: Okomno 35 MUH.

Ctbnka HanbnHeTe BogocbabpxaTens ¢ Boga. He 6vBa fAa octaBa npenapat 3a OTCTpaHsiBa-
7 He Ha KOTNEH KaMbK BbB BogocbabpxkaTtens. CrnoxeTte BogochbabpKaTens.

Ctbnka | Korato dyHKUUsiTa NpukIoyum, n3Bagete abnbokata Tasa.

8

@ Korato Tasu dyHkuma pabotu, namnarta usracea.

KoraTto OTCTpaHABaHeTO Ha KOTJIeH KaMbK NPUKIYn:

MaknoyeTe dypHaTa. Korato cypHaTa nsctute, OcrtaBeTe BpaTuykarta Ha
noAcylueTe BbTPELLHOCTTa 1 ¢ dypHaTa oTBOpEHa 1 n3ya-
Meka Kbpna. KanTe BbTPeLIHOCTTa Aa u3-
MaxHeTe ocTaHanaTta Boga oT CbXHe.
BOAOCHAbPXATENS.

® Axo criefl OTCTPaHsIBAHETO Ha KOTINEH KaMbK OCTaHe BapoBUK BbB pypHaTa, aucnnest Bu
NnofkaHs fa NoBTopuTe MnpoLeaypara.

11.7 HanoMHsiHe 3a OTCTpaHsABaHe Ha KOTNEeH KaMbk

Vima nBe HanomHsiHMS, kouto Bu noacelwlarT ga OTCTpaHUTE KOTITIEHUA KaMbK OT q.)ypHaTa. He
MOXeTe Aa U3KIMIYNTEe HaNnOMHAHETO 3a OTCTPaHABaHE Ha KOTNEH KaMbK.
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Tun

OnucaHue

Jleko HanomMHsiHe HanomHs Bu pga OTCTPaHUTE KOTNEHUA KaMbK OT cbypHaTa.

CepVI03HO HarnomHAHe HanomHs By ga oTcTpaHunTe KOTNEeHNst KaMbK OT cbypHaTa. Ako He oT-

CTpaHWUTE KOTINEHUSI KaMbK OT pypHaTa, KoraTo € BKMNOYEHO CEPUO3HOTO
HamoMHsIHe, He MOXeTe [a u3nonaeate yHKUMKUTe 3a napa.

11.8 HaunH Ha nsnonsBaHe: M3nnakBaHe

Mpeau aa 3ano4HeTe:

M3knoyeTe dpypHaTa 1 n3vakante ga u3ctuHe. 3BageTe BCUYkM akcecoapu.
Ctbnka | [MoctaBeTe Abnboka TaBa Ha MbPBOTO HMBO Ha bypHaTa.
1
Ctbnka | HanbnHeTe BogocbabpXaTens ¢ BoAa.
2
Ctbnka N3bepeTe: MeHto / MNouncteare / N3nnakeaHe.
3 BpemeTtpaeHe: okono 30 MyH.
Ctbnka | Bxmovete dyHKUMSATa 1 cneaBaiiTe UHCTPYKUMUTE Ha AUChnes.
4
Ctbnka | Korato dyHKUuMsiTa Npuknoym, n3sagete Abnbokara Tasa.
5

® Koraro tasmn yHKUMA paboTu, namnaTa muaracea.

11.9 HanomHsiHe 3a uscywaBaHeToO

Cnep roTBeHeTo ¢ pyHKUMSTA 3a 3aTOMMsHe ¢ napa AucnnesT Bu nogkaHsa ga uacyluurte

dypHaTta.

HaTtucHete A, 3a ga nogcywmte cpypHaTta.

11.10 HaunH Ha usnonseaHe: CyweHe

ManonsBalite cnea rotBeHe ¢ OYHKLUMA 3a 3aTONMsHE C napa Unv noYMcTBaHe ¢ napa, 3a Aa
N3cyLuMTe BbTPELLHOCTTA.

CTbnka
1

YBeperTe ce, Ye ypHaTa e cTyaeHa.
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CTbnka [MpemaxHeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTU.
2

Ctbnka | M3bepete meHtoTO: MounctBaHe / CylueHe.
3

Ctbnka | CnepgBanTe UHCTPYKUMUTE HA eKpaHa.
4

11.11 Kak ga npemaxHeTe n moHTupare: Bpatnuka

MoxeTe ga OTCTpaHUTE BpaTaTa U BbTPELUHNTE CTbKIEeHW NaHenu, 3a aa ru no4ncTuTe. EpOHT
Ha CTbKINeHUTe NaHenun e pasfimyeH 3a pasimyHuTe moaenu.

& BHUMAHUE!
BpaTtara e Texka.

A NMPEOYNPEXOEHUE!
MoaxoxaanTe ¢ BHAMaHWE, KOraTo NMoYMcTBaTe CTbKIOTO, 0COBGEHO OKOMo
pbboBeTe Ha npefHWs naHen. CTHKIOTO MOXe fa Ce CYYMU.

Ctbnka | OTBOpeTe BpaTaTa M3LAmo.
1

Ctbnka MNoBAurHeTe n HaTUCHeTe 3a-
2 KpensaLyuTe noctyeta (A) Ha
[BeTe NaHTU Ha BpaTuykara.

Ctbnka | 3aTBOpeTe BpaTuykaTa Ha dypHaTa 4O MbPBOTO Bb3MOXHO MONOXEHWE 3@ OTBapsiHe
3 (mog brun ot okono 70°). 3agpwxTe BpaTUyKaTa OT ABETE CTPaHU U A OTCTpaHeTe OT
dypHaTa nopg bron Harope. NoctaBeTe BpaTMykaTa C BbHLUHATa CTpaHa HaJosny Bbp-
Xy MeKa Kbpna Ha cTabunHa NoBbPXHOCT.

38/628



PUXU U NOYUCTBAHE

Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta
4 yacT Ha BpaTtaTa (B) ot aBeTe
" CTPaHW U HaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa ocBoboanTe e3u-
yeTo.

Ctbnka M3abpnanite pamkarta Ha Bpa-
5 TnykaTa kbm cebe cu, 3a oa s

n3sagure.

CTbnka XBaHeTe CTbKNEHUTE NaHenm
6 B FOPHUSA Kpan eanH no eaunH
1 ' U3BageTe Harope oT BO-
nauute.

Ctbnka | lNoyncreTe CTbKNEHUS NaHen
7 € BoAa u canyH. BHumartenHo
noAcyLleTe CTbKNeHns na-
Hen. He nouncTBarite cTbkie-
HUTE NaHenu B CbaoMusNHA
MalmHa.

Ctbnka | Cnep noyncrBaHe M3nbiHeTe
8 rOpHWTE CThMKN B o6paTHa

nocnenoBaTesiHOCT.

Ctbnka MocTtaBeTte NbPBO NMO-Mankna naHen, nocre no-rofieMnsa N BpaTtuykaTa.
9 YBeperTe ce, Ye CTbKaTa ca NoCTaBeHW Ha NPaBUHUTE MecTa, MHavye NOBbPXHOCTTA

Ha BpaTM4KaTa MOXe [ja nperpee.

11.12 Kak ga nogmeHuTte: Jlamna

/\  BHUMAHUE!
OnacHoCT OT TOKOB yAap.
NamnaTa moxe Aa e ropeLya.

I'Ipe.qu Aa CMeHuUTe namnarta:

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3
MakntoveTe dypHaTa. M3ua- MaknoyeTe dypHaTa oT enek- | [loctaBeTe napye nnat BbpXy
KaviTe, gokaTto pypHaTa ns- TpuyeckaTa Mpexa. ABHOTO Ha dypHaTa.

CTUHE.
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NopHa namna

Ctbnka 3aBbpTeTe CTbKNEHWA Kanak, 3a aa

1 ro n3esaguTe. @(@F

Ctbnka MaxHeTe meTanHns NPBbCTEH U NOYUCTETE CTHKINEHWS Kanak.

Ctbnka | CmeHeTe KpyluKaTa c MOAXOASLLA KpYLUKa, ycToumBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.

Ctbnka MocTaBeTe MeTanHus NPBCTEH Ha CTbKNEHUA Kanak n ro MOHTVIpaI;lTe.

12. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

A BHUMAHMUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnuTre, akKo...

.
i dypHaTa He ce BKIOYBA UMK He 3arpsisa

v
L
@ Bb3moxHa npuumnHa = PeweHune

dypHaTa He e CBbp3aHa KbM eNeKTpo3axpaH- MpoBepeTe fanu ypHaTa e cBbp3aHa npa-
BAHETO WK € CBbP3aHa HenpaBuIiHo. BUSTHO KbM €MeKTpO3axpaHBaHeTo.
YacoBHWKbLT He € HacTpOoeH. HacTpoiiTe YacoBHuKa, 3a NOAPOBHOCTM BUXTE

rnaea ,®yHKUMM Ha YacoBHMKa®; Kak aa Hanpa-
BWTE HacTpomnkaTa: PyHKUUM Ha YaCOBHMKA.

BpataTta He e nobpe 3aTBOpEeHa. 3aTtBopeTe NbTHO BpaTara.

MpennasunTtensT e naropsn. MpoBepeTe Aanv NpeanasuTensT e NnpuyvHa
3a HenanpaBHoCTTa. AKO NPo6NemMbT ce NosiBu
OTHOBO, 0bafeTe ce Ha KkBanMULMpaH Tex-
HUK.

PyHkumMATa ,3awmTa 3a geua“ e BkoYveHa. BwxTe rnaea ,MeHo“, noameHto 3a: Onuun.
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Y
KoMnoHeHTH

@ OnucaHue

1'%

= PelwieHune

Jlamnuykata e naropsna.

CmeHeTe namnuykaTtaTa, 3a nogpobHOCTN
BWXTe rnaea ,[ pvxa n noymcteaHe”, HaunH Ha
nogmsHa: Jlamna.

=
BopocbAabpxaTensaT He paboTu NPaBUITHO

@ OnucaHue

@ Bb3moxHa npuynHa

-V

PeweHune

PypHaTa He 3agbpKa BOAO-
CbAbpXaTens, cnep kato ro
nocTtaBsuTe.

He cte npuTUCHann NNbTHO
Kopnyca Ha BoOoCbAbpXKaTe-
na.

MocTaBeTe NMbTHO BOAOCH-
ObpxaTens BbB ypHaTa.

Bopara nanusa ot BOAOCH-
ObpXxartens.

He cTte crnobunu kanaka Ha
BoOoCbhbAbpPXaTena unu npea-
nasuTtensa npasuHo.

CrnoGeTe OTHOBO Kanaka Ha
BOOOCHAbPXKATENS UNW Npea-
nasuTens.

o*

Mpo6nemu c npoueaypaTa No NOYMCTBaHe

@ OnucaHue

@ Bb3moxHa npuynHa

vV

PeweHune

Bogocbabpkatenst e TpyaeH
3a noyncTBaHe.

KanakbT 1 npeanasnTenarT He
Ca OTCTpaHEeHN.

Caanerte kanaka v npegnasu-
Tens.

Hsma Boaa B cbaa 3a rpun/
neyeHe crnep npemaxasaHeTo
Ha KOTMEeHWS KaMbK.

Bopocbwabpxarenst He e 6un
HaMmbfHEH 4O MaKCUManHoTO
HUBO.

lMpoBepeTe ganu nma npena-
paT 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KoT-
NeH KaMbk / Boga B koprnyca
Ha BoAOCbAbPXaTENS.
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X

Mpo6nemu c npouedypara no no4YucTeaHe

@ OnucaHue

@ Bb3moxHa npuynHa

1'%

= PelwieHune

Mma mpbcHa Boaa no JosHa-
Ta YyacT Ha (pypHaTta creg oT-
CTpaHsiBaHe Ha KOTMeHUs Ka-
MbK.

CbabT 3a rpun/neyeHe e no-
3ULMOHUPaH rPeLLHO B ckapa-
Ta.

OTcTpaHeTe ocTaHanarta Bo-
[a v npenapara 3a npemaxsa-
HEe Ha KOTMeH KaMbK OT [0-
nHaTa yacT Ha ¢ypHara.
Crenaluysi mbT nocTaBeTe
cbAa 3a rpun/neyeHe Ha mbp-
BaTa NoauLus Ha ckapara.

VMma TBBpAE MHOro Boga no
[JornHara vacT Ha pypHaTta
cnep noyncTBaHe.

MocTaBwnu cTe TBbPAE MHOMO
noyMcTBalL npenapar BbB
dpypHaTa npeam aa 3anouHe-
Te NOYMCTBAHETO.

CnepBalus nbT paBHOMEPHO
pasnpeneneTte TbHbK Crow
noyMcTBaLl npenapaT BbpXy
BbTPELLUHNTE CTEHN Ha dyp-
HaTa.

PaboTtaTta no nouncreaHeTo
He e 3aoBONMTENHa.

3anoyHanu cTe noyncTBaHe-
TO, KoraTo dypHata e buna
TBbpAe ropeLya.

M3yakavite, gokato dypHaTa
n3ctuHe. [oBTopeTe Noumn-
CTBaHeTo.

He cTe nssagmnu Bcuyku ak-
cecoapv oT pypHaTa npeau
MOYMCTBAHETO.

M3BapeTe BCuykn akcecoapu
oT dpypHaTa. lNosTOpeTE Nno-
YNCTBaHETO.

npeK‘bCBaHeTO Ha 3axpaHBaHEeTO BMHarum cnmpa noYncTBaHeTo. nOBTOpeTe NOYNCTBAHETO, ako
€ NpPeKbCHATO OT CnpaHe Ha TOoKa.

12.2 HauuH Ha ynpaBneHue: KogoBe 3a rpeluka

Mpy Hanuune Ha cogpTyepHa rpeLlka Ha ANUCMNes ce U3Bexaa CbobLLeHe 3a rpeLuka.
B T031 pasgen e oTKpUeTe CrMChK C NPOGIeMM, KOUTO MOXE [a PaspeLumnTe camu.

@ Kop 1 onucanue

'

= OTcTpaHsiBaHe

B rHe340TO.

F111 -TepmocoHaa He e npaBUHO NocTaBeHa

[MoctaBeTe TepmocoHAa M3USMO B rHE340TO.

He paboTHAT NpaBuUITHO.

F240, F439 — ceH3opHUTE NoneTa Ha aucnnes

HW.

[MoyncTeTe NOBBLPXHOCTTA Ha Agucnnes. Yeepe-
Te ce, Ye CeH30pHUTEe nosieta He Ca 3aMbpce-
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v
@ Koa n onucatnue = OTcTpaHaBaHe

F908 — cuctemara Ha cpypHaTta He e B cbCTosi- | W3kntoueTe u BkoveTe ypHaTa.
HWE [ja Ce CBbPXE C KOHTPOSTHUSA NaHern.

KoraTo Hsikoe oT Te3n cbobLyeHNs 3a rpeLuka NpoabIKU Aa ce U3Bexaa Ha avcnnes, Toa
03Ha4yaBa, Ye BEPOSITHO € ieakTUBMpaHa HaKOsi OT MOACUCTEMUTE C HEM3NpaBHOCT. B TakbB
crnyyaii ce cBbpxeTe ¢ Balims 4ocTaBumK Unv ¢ ymbIIHOMOLLEH CEPBU3EH LieHTbP. AKO ce
NOSIBU HAKOSI OT Te3U rpeLUKmn, ocTaHanuTe yHKLMN Ha hypHaTa Lwe NpoabmkaT aa
PYHKLUMOHMpPAT.

v
@ Kog 1 onucanue = OTcTpaHsiBaHe

F131 — TemnepaTypaTta Ha gaTyvka 3a napa e W3kntoyeTe dypHaTa 1 nsyakaiite aa u3cTuHe.

npekaneHo BMcoKa. BkntoueTe dpypHaTa OTHOBO.

F144 — paTunkbT B BogocbabpxaTen He Mo- ManpasHeTe BogocbabpkaTten n 0THOBO ro Ha-
e [a U3Mepu HMBOTO Ha Boaarta. nmbIHeTe.

F508 —Bogocvabpkaten He paboTu npaswun- M3kntoueTe 1 BktoveTe pypHata.

Ho.

12.3 [lJaHHM 3a cepBU3HO obGCnyXxBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe peLLeHre Ha Npobnema camu, 06bpHETE ce KbM TbproBeLa cu
WU KbM YMbITHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTBP.

[JaHHuTe, HEO6X0AMMM 33 CEPBU3HUS LIEHTBLP, Ca NOCOYEHN Ha TabernkaTa ¢ AaHHW. TabenkaTta
C [aHHM ce Hammpa Ha npegHaTa paMka Ha BbTPELLHOCTTa Ha dypHaTa. He oTcTpaHsiBaiite
Tabenkarta c fJaHHU OT BbTPELLHOCTTa Ha dypHaTa.

I'Ipenop'bHBame Bu pa 3anuwete paHHUTe TYK:

Mogen (MOD.) | e

Homep Ha npogykT (PNC) | s

CepueH HOMeEP (S.N.) | s
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13. EHEPTMNHA E®EKTUBHOCT

13.1 UHcpopmanumsa 3a npoaykta u UHdopmaLmoHeH nucT 3a
npoaykra*

Mme Ha gocTaBymk AEG
KSE792280M 944004939
MpaeHTndumkaumsa Ha mogena KSK792280B 944004908

KSK792280M 944004907

MHaekc Ha eHepruiHa edeKkTUBHOCT 61.6
Knac Ha eHepruiiHa edekTMBHOCT A++
KoHcymauus Ha eHeprus npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, 0.89 kWh/unkbn

KOHBEHLIMOHAMNEH pexum

KoHcymauus Ha eHeprus npy cTaHgapTHO HaToBapBaHe, 0.45 kWh/uymkbn
dopcupaH pexum Ha BeHTunaTopa

Bpoii kyxuHn 1

TonnMHeH N3TOYHMK Enektpnyectso
Cwuna Ha 3Byka 43 n

Tun dypHa BrpageHa dypHa

KSE792280M 36.6 kr

Maca KSK792280B 36.6 kr

KSK792280M 35.7 kr

*3a Esponevickus cbioc cbrnacHo PernamerTtn (EC) 65/2014 1 66/2014.

3a Penyb6nuka benapyc cernacHo STB 2478 — 2017, MNpunoxexune G; STB 2477 — 2017, AHekcun
AunB.

3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa epekTMBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 - JomaluHu en. ypeaum 3a roteeHe - Yact 1: [lnanasoHu, dypHu, ypHU Ha napa un
rpunose - HaunHu 3a nusamepBaHe Ha ePeKTMBHOCTTA.
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13.2 EHeprocnecTaBawa

dypHaTa cbabpxa yHKLMM, KOUTO BY MO3BOJSIBAT Aa CNecTsiBaTe eHeprus npu
€XXeJHEBHOTO FrOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha (pypHaTa e 3aTBOpeHa, korato oypHaTta paboTu. He otBapsvite
BpaTaTta Ha dpypHaTa TBbpAE YeCTo No BpeMe Ha roteeHe. [logabpxarite ynimbTHEHNETO Ha
BpaTaTa YMCTO 1 Ce yBepeTe, Ye e Aobpe PuKCMpaHo B CBOSITA NO3ULIMS.

M3nonaBaiiTe meTanHu rotBapcku CboBe, 3a Aa NofobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He 3arpsiBainTe npeaBapuTenHo dypHaTa, npeau rotBeHe.

KoraTo npuroTBATE HAKOJIKO SICTUA HAaBEOHBbX, CBEXAAWTE UHTEPBANUTE MEXAY FOTBEHETO UM
00 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BBL3MOXHOCT n3nonssanTe PyHKUMUTE 3a rOTBEHE C BEHTUMATOp, 3a Aa necture
enekTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuMHa

Ako e akTuBMpaHa nporpama c usbop Ha ,BpemeTpaeHe” unm ,Yac Ha uskniousaHe” n BpemeTo
3a roTBeHe e noseye ot 30 MUHYTU, HarpsBaLLUTE ENEMEHTN Ce U3KIoYaT aBTOMATUYHO No-
paHo Npu HAKOWM DYHKLMKU Ha dypHaTa.

BeHTunatop®sT M namnuykata npoabiikasaTt ga pabotart. Korato nskniounte dpypHaTta,
OWCNNeAT nokasea ocTaTbyHaTa TonnuHa. MoxeTte Aa usnonssate Tasu TONnuHa, 3a ga
ObpXUTE XpaHaTa Tonna.

KoraTo npoabimkMTENHOCTTa Ha roTBeHe e no-ronsima o1 30 MUHYTW, HamaneTe
TemnepaTyparta Ha dpypHaTa 40 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTK Npeaun Kpas Ha rOTBEHETO.
OcTaTtbyHaTa TONNMHa BbTPe BbB hypHaTa e NPOABIMKN Aa FOTBI.

M3nonaBaiiTe octaTby4HaTa TOMMUHA, 3a Aa 3aTonnsATe ApYrn XpaHu.

MoarpsaBaHe Ha xpaHa

MN3bepeTe Haii-HMUCKaTa Bb3MOXHa TeMMepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa u3nonssarte octaTbyHaTa
ToMnuHa ¥ Aa nogabpxaTte acTusita Tonnu. MiHankatopbT 3a ocTaTbyHa TOMNUHA Unn
TemnepaTypa ce nosiBsiBa Ha AuCnIes.

FoTBeHe ¢ U3KMYeHa namnuyka

M3knioveTe namnmykarta no Bpeme Ha rotseHe. BknoysaiTe a camo, Korato nmaTte Hyxgaa oT
Hes.

MeyeHe ¢ BNaxHoCT

DyHKUMS, pa3paboTeHa 3a NECTEHE HA EHEPrusl No BPeMe Ha roTBEHE.

KoraTo usnonasate 1a3u dyHKUMSA, Nnamnata aBToMaTM4Ho ce u3kntousa cneg 30 cekyHaw.
Moxe Aa BknouMTE NamnmykaTta OTHOBO, HO TOBa AENCTBME Lie HaMmany 04akBaHOTO
eHeprocnecTsBaHe.

14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

14.1 MeHi0
HaTtucHete =, 3a ga otBopuTe MeHio.
EnemeHT oT MeHIoTO MpunoxeHue
MomoLw, npu roTBeHe M36posiBa aBTOMaTNyHUTE Nporpa-
M.
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EnemeHT oT MeHIOTO MpunoxeHune

MouncreaHe M3bposiBa nporpamute 3a no4yncTea-
He.

MpepnounTann M36posiBa nobrmute HacTporiku.

Onuwu 3a 3apaBaHe Ha KoHUrypaumsTa Ha
dypHaTa.

Hactporikn Hactporika 3a 3agaBaHe Ha KoHUrypaumsaTa Ha
dypHaTa.

CepBus Moka3Ba KoHMUrypauusTa n Bepcus-

Ta Ha codTyepa.

14.2 MNMoameHro 3a: NMNouncTBaHe

MoameHo

MpunoxeHune

CyLueHe

Mpoueaypa 3a NoACYyLIaBaHe Ha BbTPELUHOCTTa OT KOHAEH-
3aums cneg ynotpeba Ha pyHKUMKTE ¢ napa.

Mouncteane C MNMapa

Jleko noyncreaHe.

Mouncteane ¢ MNapa Plus

[MbnHO nouncTeaHe.

OTCTp. Ha KOTJl. KaMbK

[MouncTBaHe Ha naporeHepaTopa OT OCTaTbyeH BapOBUK.

M3nnakBaHe

[MouncTeBaHe Ha naporeHepaTopa. M3nonssarite nannakea-
He creq 4ecTo roTBeHe ¢ napa.

14.3 NoagmeHro 3a: Onuun

MoameHo

Mpunoxexne

OcBeTneHne

Bkntoysa v uskntoysa namnara.
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CTPYKTYPA HA MEHIOTO

MogmeHio MpunoxeHue

3awwTa 3a geua [MpepoTBpaTsBa cnyyaniHo akTMBMpaHe Ha cypHaTta. Kora-
TO ONuUsiTa € BKIOYEHa, NpY BKITOYBaHE Ha pypHaTa Tekc-
TbT "3awymTa 3a geua” ce nosisiBa Ha ekpaHa. 3a ga akTu-
BupaTe dypHaTta, nsbepete kogosute byksu no asbyueH
pea. JocTbnbT Ao TaiMepa, AUCTaHLMOHHOTO yrnpaBreHve
1 naMmnuykaTta e Bb3MOXEH C BKIoveHa 3alumTa 3a geua.

Bbp3o HarpsBaHe CkbcsiBa BpeMeTo 3a 3arpsiBaHe. [JoCTbMHO Camo 3a HSIKOU
OT PyHKUMKUTE Ha dpypHaTa.

HanowmHsiHe 3a nouncTBaHe BkntoyBaHe 1 n3knioyBaHe Ha HaMoOMHSIHETO.
[Moco4yBaHe Ha BpemeTo BkntoyBa 1 nsknoyBa YacoBHUKA.
OurntanHeH YacoBHUK CmMeHs hopmaTa Ha noka3BaHaTa MHOMKALKMS 3a BpeMeE.

14.4 NMopmeHto 3a: Hactpomka

MoameHio OnucaHue

Eavk 3apaBa esvka 3a onpaBneHye.

SApkocT Ha ekpaHa 3apaBa sipKocTTa Ha ekpaHa.

3BYyK Ha ByTOHUTE BkntouBa 1 U3KIHOYBA 3BYKA MPU HAaTUCKaHE Ha CEH30pHUTE

noneta. He e Bb3MOXHO Aa 3arnywmnTte 3Byka 3a: ®

Cuna Ha 3ByK. curHan 3apaBa cunara Ha 3Byka Ha ByToHWTe 1 curHanuTe.
TebpAOCT Ha BodaTa 3apaBa TBLPAOCTTA Ha BojaTta.
Yac oT AeHoHoWwmeTo 3apaBa TekylMTe Yac u aata.

14.5 MNogmeHro 3a: CepBus

MoameHo OnucaHue

[demo pexum Kop 3a aktuBayums/geaktmsayms: 2468
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JIECHO E!

MoameHo OnucaHue

CodTyepHa Bepcus MHdhopmaumsa 0THOCHO codbTyepHaTa Bepcusi.

3aHynsBaHe Ha HacTPOoWKNUTe BbacTaHoBsBa habpuyHUTE HACTPOMKM.

15. JIECHO E!

Mpeau nbpBaTa ynotpe6a TpsiGBa Aa HacTpouTe:

Temnepartypa u
Bpeme Mo noa-
pasbupaHe.

TaHaTta (pyHk-
ums.

Eauk ApkocT Ha 3Byk Ha by- Cwvna Ha 3ByK. TBbPAOCT Ha Yac ot ge-
ekpaHa TOHUTE curHan BojaTta HOHOLLMETO
3ano3HanTe ce C OCHOBHMTE UKOHWU Ha KOHTPOJTHUA NaHen u ekpaHa:
O, — W © ) START
BKJ_:('J_/I W3- MeHto MpepnounTa- Taiimep TepmocoHaa STOP
3anoyHeTe ga usnonssare ypHaTa
Bbp3 crapt BkntoyeTe dyp- Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
HaTa v 3anoyHe-
Te Aa roteuTe - .
cuc 3ananeHara HartucHete 1 3a O... - ns6e- HatucHere:
APbXTE: @. pete npeanoun- | START .

Bbp3o usknroy-
BaHe

M3kntousante
dypHaTa, BCEeKM

O - hatucrete u 3afpbXTe, AoKaTo (ypHaTa ce U3KIIo-

un.
eKkpaH 1nu cbob-
LLIEHNE MO BCSKO
Bpeme.
3anoyHeTe ga rotBUTe
Crtbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3 CTtbnka 4 Ctbnka 5
® O... °C OK START
- HaTUCHeTe, 3a - n3depete . - HaTUCHeTe, 3a
- 3apaiTe TemM- - HaTUCHeTe, 3a
na BKiouuTe yHKUMATa 3a [a 3anoyHeTe
neparyparta. [a notebpauTe.
dypHaTa. 3aTonnsiHe. roTBEHETO.
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JIECHO E!

FoTBeHe Ha napa — Steamify

3apanTte Temnepartyparta. TUNbT Ha (hyHKLMATA 3a 3aTOMNNsAHE C Napa 3aBUCU OT 3apafeHa-

Ta Temnepartypa.

Mapa 3a 3anapBaHe

Mapa 3a 3agywasa-
He

Mapa 3a HexHa
XpynkaBocT

Mapa 3a neyeHe n
3anuyaHe

50 -100°C

105-130°C

135-150°C

155 -230°C

Hayque KaK oa roTtBute 6'I:p30

W3non3BanTe aBTOMaTU4HUTE NpOrpamMu, 3a Aa NPUroTBATe 6bP30 ACTUA C HACTPOMKUTE MO

noapas6upaHe:
Momouy npu Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 CTtbnka 4
roTBeHe
— Ly -
Harucrete: O. HaTtucHeTte: —. Hatucrere: Y& WNsbepere sicTne

MomoLw npm ro-
TBEHe.

TO.

W3non3BauTte 6bp3uTe chyHKLMU, 3a Aa 3afafeTe BpeMeTo 3a roTBEHe

10% chmHaneH acucTeHT

Manonseante 10% duHaneH acucteHT, 3a aa
pob6aBuTe OMBIHUTENHO BPEME, KOraTo ocTa-

He 10% oT BpemeTo 3a roTBeHe.

3a ga yBenuuuTe BpEMETO 3a rOTBEHE, HAaTUC-
HeTe +1min.

MouuncteTte dpypHaTa c napa

Ctbnka 1 Ctbnka 2
HatucHete: HatucHerte:

= wl

Ctbnka 3
M3bepeTe pexum:

MouncteaHe C MNapa

3a neko noyncTBaHe.

MouuncteaHe c MNMapa Plus

3a MbMHO NoYncTBaHe.

OTCTp. Ha KOTN. KAMBK

3a nouncTeaHe Ha naporeHepaTopa OT OCTaTbyeH BapoBUK.

U3nnakBaHe

3a u3nnakeaHe 1 NoYMCTBaHe Ha NaporeHepaTopa cres YecTa

ynotpeba Ha yHKLMUTE C napa.
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U3BEPETE KINABULU 3A BbP3 JOCTbIN!

16. U3BEPETE KJIABULL 3A BbP3 AOCTbIN!

TyK MOXeTe Aa BUauTe BCUYKU NONe3HN Bb3MOXHOCTU 3a 6‘bp3 poctbn. MoxeTe ga rm
HamMmepuTe U B CbOTBETHUTE NOCBETEHWU Ha TAX IMaBn B PbKOBOACTBOTO 3a I'IOTpe6VITEJ'IF|.

Kak ga HacTpouTe: PyHKUMM HarpsiBaHe

> © YOE.Y T sty

Kak ga HacTpouTe: Steamify — rotBeHe ¢ chyHKLMA 3a 3aTONNsIHE C Napa

2OPBYC Y& pwr) © ) &)

Kak ga HacTpouTe: N'oTBeHe SousVide

2O ) B ) O )T pem)

Kak ga HacTtpoute: MomoLy npu roTBeHe

XDEDEDEDTL)

Kak pa HacTpouTe: Bpeme 3a rotBeHe

YOE.) T » © ) s )

Kak pa otnoxurte: HayanoTo un kpas Ha roTBeHeTo

DX

Kak pga aHynuparte: HacTporBaHe Ha Tanmepa

) O e

HauuH Ha usnonsBsaHe: TepMOCOHﬂa

) © pEE) C )2 ) T pow)
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U3BEPETE KINTABULU 3A BbP3 JOCTbI!

17. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQOA

A%
Peuvknupaiite matepuanute cbe cuvsona &o. [MocTaBsiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeNHepw 3a peuuknupaHeTo um. NomMorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKonHaTa cpefa un
YOBELLKOTO 3[paBe, KaKTo U 3a PELUKIMPAHETO Ha OTnagbLy OT EeNeKTPUYECKU N eNEKTPOHHU
ypeaun. He naxsbpnante ypeante, o3Ha4yeHn cbec cumonal E 3aefHo ¢ buToBaTa CMeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHWSA MYHKT 3a peuuknupaHe nnu ce obbpHeTe KbM BallaTa obLimMHcKa
cnyxb6a.
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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho let,
vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadriuji Zivot, a vybavili funkcemi,
které u obycejnych spotiebicll nespi$ nenajdete. Aby vam slouzil co nejlépe, staci vénovat par

minut ¢teni.
Navstivte nase webové stranky:

ziskate na:
www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

spotrebic:
www.aeg.com/shop

WO @

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach

Zaregistrujte sv(j spotiebic a ziskejte lepsi servis:

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro vas

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naSeho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici

udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Cislo.
Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/N Varovani / Dllezité bezpecénostni informace
(D vaeobecné informace a rady
Informace o ochrané Zivotniho prostfedi

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.
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BEZPECNOSTNI INFORMACE

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

- Tento spotiebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak Cini pod dozorem nebo obdrzely
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebiCe. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- V8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Je-li spotfebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatiim, aby se k nému
priblizovaly. Pfistupné Casti se pfi pouziti zahfivaji na
vysokou teplotu.

- Je-li spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

. Cisténi a uzivatelskou Udrzbu spotiebiée by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Spotrebic je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

- Tento spotrebi€ je urCen k pouziti v bézné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotrebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poSkozeny, smi ho vymenit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

- VAROVANI: Pied vyménou Zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebi¢ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

. VAROVANI: Spotiebi& a jeho pfistupné &asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lankau.
Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bocCnich stén
nejdFiv jejich prfedni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na rosty
nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebice nepouZzivejte Cistici zafizeni na paru.

K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovove Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNi POKYNY

2.1 Instalace

VAROVANI!
Tento spotiebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrante veSkery obalovy material.

Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebi¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je téZky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic¢ za drzadlo.

Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a vhodném misté, které spliuje pozadavky na
instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebi¢u a nabytku.
Pred instalaci spotfebie ovérte, zda se dvirka trouby oteviraji bez omezeni.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

» Spotrebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.
» Vestavna jednotka musi splfiovat pozadavky na stabilitu dle normy DIN 68930.

Minimalni vyska skfifky (minimalni vyska skfinky
pod pracovni deskou)

444 (460) mm

Sitka skiifiky

560 mm

Hloubka skfirky 550 (550) mm
VySka predni ¢asti spotrebice 455 mm
Vyska zadni ¢asti spotfebice 440 mm
Sitka predni ¢asti spotiebice 595 mm
Sitka zadni &asti spotiebice 559 mm
Hloubka spotrebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebice 546 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 882 mm
Minimalni velikost ventilaéniho otvoru. Otvor umi- 560x20 mm
stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 3.5x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrickeé siti

VAROVANiI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

» VeSkera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikafrem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.
» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym

proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani prodluzovaci kabely.

« Dbeijte na to, abyste neposkodili napajeci kabel a sitovou zastrc¢ku. Jestlize potfebujete
privodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stfedisko.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebie nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

Ochrana pred Urazem elektrickym proudem u zivych &i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastroja.

Sit'ovou zastrcku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

Pouzivejte pouze spravnd izola¢ni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicu spotiebice. Toto izolaéni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alesporn
3 mm Sirokou.

Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastrékou a napajecim kabelem.

2.3 Pouziti

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

Neménte technické parametry spotrebice.

Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou zablokované.

Béhem provozu nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.

Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Mdze uniknout horky
vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvifka netlacte.

Nepouzivejte spotfebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

Dvitka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mGze vzniknout
smeés alkoholu a vzduchu.

PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny oheri.
Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na spotrebi¢ neumistujte hoflavé predméty nebo
predméty nasaklé hoflavinami.

/N VAROVANI!

Hrozi nebezpedi poskozeni spotfebice.

Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné predméty pfimo na dno spotfebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na dno vnitfku spotfebice.
Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotiebice.
— Po dokonceni pripravy jidla nenechavejte ve spotfebici vihké talife ani jidlo.
PFi vkladani nebo vyjimani prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

Pfi peceni viacnych mouénikd pouzijte hluboky plech. Ovocné $tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.
VZzdy varte se zavienymi dvirky spotfebice.
Je-li spotrebi€ instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku nesmi byt
nikdy zaviend, kdyz je spotfebic v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem mize
dochazet k narustu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotfebic, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.
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2.4 Cisténi a udrzba

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo poskozeni spotiebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

+ Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.

* PoSkozené sklenéné panely okamzité vymérite. Kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

» Pfi snimani dvifek spotfebiCe budte opatrni. Dvitka jsou tézka!

+ Spotrebit Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.

» Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostredky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

+ Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpe€nostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

2.5 Vareni v pare

/\  VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni nebo poskozeni spotrebice.

* Horka para mlze zpUsobit popaleni:
— Je-li funkce zapnuta, budte pfi otevirani dvifek spotiebice opatrni. Mlze dojit k tniku
pary.
— Po ukonéeni varfeni v pare otvirejte dvifka spotfebice opatrné.

2.6 Vnitini osvétleni

/\  VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotfebici a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto Zzarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace ¢i vihkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou uréeny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

+ Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tfidou energetické uc¢innosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.7 Servis

+ Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se na autorizované servisni stredisko.
» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace spotfebice se obratte na mistni urady.

» Odpojte spotrebi€ od elektricke sité.

» QOdfiznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikviduijte jej.

» Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat ve spotfebici.
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3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

il
| D
S

s G Eﬂi

h

B dén

B

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.

Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

Hluboky pekac/plech

K peceni a opékani jidel nebo jako plech na

zachytavani tuku.

~
BB EoENA

Ovladaci panel

Displej

Zasobnik na vodu

Zasuvka pro pecici sondu

Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

Vyvod hadice odstrafiovani vod. kamene
Zasouvaci mfizka, vyjimatelné

Polohy mfizky
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Pecici sonda
Slouzi k méfeni teploty uvnitf pokrmu.

a— L
potraviny. . _—
Pouzivejte ji k pfipravé zeleniny, ryb, kufecich
prsou. Tato sada neni vhodna pro jidla, ktera je
zapotfebi namacet ve vodé, napf. ryze, polenta,
téstoviny.

Sada pro vareni v pare
Sada pro vareni v pare odvadi kondenzovanou
4. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

Jedna nedérovana a jedna dérovana nadoba na
vodu z jidla béhem jeho pfipravy v pare.
4.1 Ovladaci panel

—= &

O

H))

1
HHA ] 516

n Zapnout / Vypnout Stisknutim a podrzenim zapnete a vypnete troubu.
H | Nabidka Zobrazi funkce trouby.

Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.

B | Displej Zobrazi aktualni nastaveni trouby.

E Spinac osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

ﬂ Rychlé zahrati Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce: Rychlé zahrati.
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Mackejte tlacitko

«()~>

Posuiite

@35

Stisknéte a podrzte

Dotknéte se povrchu kone¢-

Posurite kone¢kem prstu po

Dotknéte se povrchu na tfi se-

kem prstu. povrchu. kundy.
4.2 Displej
12:30 Po zapnuti se na displeji zobrazi hlavni obra-
’ zovka s pecici funkci a vychozi teplotou.
o
150°C
O START
Pokud troubu nepouzijete béhem 2 minut, dis-
plej se pfepne do pohotovostniho rezimu.
O
12:30 PFi peceni se na displeji zobrazi nastavené a
’ dals$i dostupné funkce.
0150°C
[ Nmin e STOP
A Displej s nastavenymi kliCovymi funkcemi.
| A. Denni éas
1230 B. ZAPNOUT/VYPNOUT
C. Teplota
#o8seC 1500C D. Pecici funkce
E. Casovacé
©) 15min @ START F. Pecici sonda (pouze u vybranych modelt)
| | | | |
F E D C B

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele - slouzi k navigaci na displeji.
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oK

K potvrzeni volby/nastaveni.

< 9

. I »
K navratu o K vraceni po-

jednu uroven sledniho uko- K zapnuti a vypnuti funkci.
v nabidce. nu.

signal.

Ukazatele funkce Zvukovy signal — kdyz skon¢i nastaveny €as pfipravy pokrmu, zazni zvukovy

Q

Funkce je zapnuta.

STOP
Funkce je zapnuta.

Peceni se automaticky vypne.

i

Zvukovy signal je vypnuty.

Ukazatele casovace

@

Pro nastaveni funkce: Odlozeny start.

(%)

Ke zru$eni nastaveni.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

5.1 Prvni ¢isténi

s

Z24

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Odstrarite z trouby veSkere
pFisluenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty.

Troubu a pfisluSenstvi otfete
mékkym hadfikem, teplou vo-
dou a Setrnym mycim pro-
stfredkem.

PFisluSenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty vlozte do trou-
by.

5.2 Prvni pfFipojeni

Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi uvitaci zprava.
Musite nastavit: Jazyk, Displej jas, Tony tlacCitek, Hlasitost zv. signalizace, Tvrdost vody, Denni

Gas.

5.3 Jak nastavit: Tvrdost vody

Po zapojeni trouby do sité musite nastavit stuper tvrdosti vody.
Pouzijte zkuSebni papir dodany se sadou pro vareni v pare.
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2

(s

A
S
4

EY

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Krok 4

Zkusebni papir vloz-
te do vody na zhru-
ba jednu sekundu.
Zkus$ebni papir ne-
davejte pod tekouci

vodu.

Ze zkusebniho papiru
otfepejte prebytecnou
vodu.

Po jedné minuté
zkontrolujte tvrdost
vody dle nize uvede-

Nastavte stupen
tvrdosti vody: Nabidka /
Nastaveni / Nastaveni /

né tabulky.

Tvrdost vody.

@ Barvy na zkuSebnim papiru se budou dale ménit. Nekontrolujte tvrdost vody pozdéji nez jednu

minutu po provedeni zkousky.

Stupen tvrdosti vody mlzete zménit v nabidce: Nastaveni / Nastaveni / Tvrdost vody.

Tabulka uvadi rozsah tvrdosti vody (dH) s odpovidajicim ukladanim vapniku a klasifikaci vody.

Nastavte stupen tvrdosti vody podle tabulky.

Tvrdost vody Zkusebni pa- | Ukladani vap- | Ukladani vap- Klasifikace
pir niku (mmol/l) niku (mg/l) vody
Stupen dH
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 mékka
2 8-14 El 1,4-2,5 51-100 stfedné tvrda
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 tvrda
4 =22 m 23,9 =151 velmi tvrda

Kdyz stupen tvrdosti dodavané vody dosahne hodnoty 4, napliite zasobnik na vodu neperlivou

lahvovou vodou.

6. DENNi POUZIVANI

VAROVANiI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.
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6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu. Na displeji se zobrazi vychozi pecici funkce.

Krok 2 Stisknutim symbolu pecici funkce prejdéte do dil¢i nabidky.

Krok 3 Zvolte pecici funkci a stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi: teplota.
Krok 4 Nastavte teplotu. Stisknéte: OK.

Krok 5 Stisknate: START .

Pecici sonda — sondu Ize pfipojit kdykoliv pfed nebo béhem procesu pfipravy.

STOP — stisknutim vypnete pegici funkei.

Krok 6 troubu vypnéte.

Vyuzijte zkratku!
> 0) > IZ|>> °C >>START>

6.2 Zasobnik na vodu

Viko

VInolam

Zasuvka

Otvor pro plnéni vodou
Stupnice

Predni kryt

mTmoow>
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6.3 Jak pouzit: Zasobnik na vodu

Krok 1 Stisknéte predni kryt zasobniku na vo-
du.
Krok 2 Naplite zasobnik na vodu na maximalni droven. Lze tak uginit dvéma zpUsoby:
A: Zasobnik na vodu ponechte uvnitf B: Vyjméte zasobnik na vodu z trouby a
trouby a vylijte z n&j vodu. naplite ho z vodovodniho kohoutku.
Krok 3 Zasobnik prenasejte ve vodorovné po-
loze, abyste zabranili rozliti vody. = S “ /
Krok 4 Kdyz zasobnik na vodu naplnite, vlozte
ho do stejné polohy. Stisknéte predni
kryt, dokud zasobnik na vodu neni uvni- f?
tF trouby. @ A\
Krok 5 Po kazdém pouziti zasobnik na vodu vyprazdnéte.

A

POZOR!

Dbeijte, aby zasobnik na vodu nebyl v blizkosti horkého povrchu.

6.4 Jak nastavit: Steamify — Parni pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu.
Zvolte symbol pecici funkce a stisknutim pfejdéte do dilci nabidky.
Krok 2 Stisknéte . Nastavte parni pecici funkci.
Krok 3 stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi nastaveni teploty.
Krok 4 Nastavte teplotu. Typ parni pecici funkce zavisi na nastavené teploté.
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Para pro parni pfipravu Pro pfipravu zeleniny, obilovin, lusténin, mofskych

50-100 °C plodu, pastik terrine a dezertll v pare.

Para pro duseni K peceni duseného masa nebo ryb, chleba a driibe-

105-130 °C ze stejné jako tvarohovych kolact a dusenych/zapé-
kanych jidel.

Para pro kiupavou kurku Pro maso, dusena/zapékana jidla, plnénou zeleninu,

135-150 °C ryby a zapékani. Diky kombinaci pary a horkého
vzduchu maso ziska kfehkou a $tavnatou strukturu a
zaroven kfupavou kuarku.
Pokud nastavite ¢asovag, funkce grilu se automatic-
ky zapne béhem poslednich minut peceni, aby se po-
krm jemné zapekl.

Para pro peceni Pro peceni masa a moucnych jidel, ryb, driibeze,

155-230 °C plnéného malého listového peciva, kolacu, muffind,
zapékani, pripravu zeleninovych pokrmu a pekar-
skych vyrobk.
Pokud nastavite ¢asovac a vlozite jidlo na prvni polo-
hu rostu, automaticky se béhem poslednich minut
peceni zapne funkce spodniho ohfevu, ktera pokrmu
doda kfupavy spodek.

Krok 5

Stisknéte: OK.

Krok 6 Stisknutim vicka zasobnik na vodu oteviete a vyjméte.
Krok 7 Zasobnik na vodu naplnte studenou vodou na maximalni droven (asi 950 ml). Zasoba
vody vystaci pfiblizné na 50 minut.
& VAROVANI!
Pouzivejte pouze studenou kohoutkovou vodu. Nepouzivejte filtrova-
nou (demineralizovanou) nebo destilovanou vodu. Nepouzivejte jiné
tekutiny. Do zasobniku na vodu nenalévejte hoflave Ci alkoholické
tekutiny.
Ridte se stupnici na zasobniku na vodu.
Krok 8 V pfipadé potfeby otfete vnéjSek zasobniku na vodu mékkym hadfikem. Zatlacte za-
sobnik na vodu do ptvodni polohy.
Krok9 | stisknate: START .
Para se objevi pfiblizné za dvé minuty. Kdyz trouba dosahne nastavené teploty, zazni
zvukovy signal.
Krok 10 | Kdyz dojde v zasobniku voda, zazni signal. Doplite zasobnik na vodu.

Na konci peceni chladici ventilator pracuje rychleji, aby odstranil paru.
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Krok 11 | troubu vypnéte.

Krok 12 | Po kazdém dokonceni pe€eni zasobnik na vodu vyprazdnéte.

Krok 13 | Uvnitf trouby mGze dochazet ke kondenzaci zbytkové vody. Po dokonéeni peceni
opatrné otevrete dvirka trouby. Jakmile trouba vychladne, vysuste jeji vnitfek pomoci
mékkého hadfiku.

Vyuzijte zkratku!

2O 2B ) C Y& psm) ) &)

6.5 Jak nastavit: Rezim vakuového vareni

Krok 1 Zapnéte troubu.
Zvolte symbol pecici funkce a stisknutim prejdéte do dilci nabidky.

Krok 2 Stisknéte: @]

Krok 3 stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi nastaveni teploty.
Krok4 | Nastavte teplotu a stisknéte: OK.

Krok 5 Stisknéte @ Na displeji se zobrazi nastaveni ¢asovace.
Krok 6

Nastavte asovaé a stisknéte: OK.

Krok 7 | stisknate: START .

Krok 8 Muze dochazet ke kondenzaci zbytkové vody na vakuovych saccich a vnitrku trouby.
Po ukonc&eni peceni opatrné oteviete dvitka trouby. K vyjmuti vakuovych sackl pouzi-
jte talif a utérku. Po vychladnuti trouby odstrarite vodu ze dna vnittku pomoci houbic-
ky. Osuste vnitfek meékkym hadfikem.

Vyuzijte zkratku!

2O ) B ) O )T pem)
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6.6 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci a teplotu. Mzete upravit ¢as a teplotu.
U nékterych pokrmd muzete také péct pomoci:

* Automaticka vaha

» Pecici sonda

Uroven, na kterou je pokrm pFipraven:

* Nepropecené nebo Méné

+ Stfedné velké

» Dobfe propecené nebo Vice

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Stisknéte: E

Krok 3 Stisknéte: ¥ Zadejte: Podporované Vareni.

Krok 4 Zvolte pokrm nebo druh jidla.

Krok5 | gtisknate: START .

Vyuzijte zkratku!

XDEDED XD LY

6.7 Pecici funkce

STANDARDNI
Pecici funkce Pouziti
vev Ke grilovani tenkych kusut potravin a opékani chleba.
Gril
v K peceni velkych kusti masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K
Y zapékani a peceni dozlatova.
Turbo gril
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Pecici funkce

Pouziti

)

Pravy horky
vzduch

K peceni jidel na tfech urovnich sou¢asné a k suseni potravin. Nastavte
teplotu 0 2040 °C nizsi nez pro Horni/spodni ohiev.

*

Mrazené potraviny

K pfipravé polotovar(i do kfupava (napf. hranolek, americkych brambor
nebo jarnich zavitkd).

Horni/spodni

K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

ohiev

(Y) K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavé-
\Y/J ho korpusu.

Pizza

Spodni ohiev

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarovani potravin.

SPECIALITY

Pecici funkce

Pouziti

El

Zavarovani

K zavarovani zeleniny (napf. nakladané zeleniny).

K su$eni krajeného ovoce, zeleniny a hub.

Priprava jogurtu

K pfipravé jogurtu. Osvétleni je pfi této funkci vypnuté.

[ —
—
uuru

Ohrev talifh

K predehrati talifd k servirovani.
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Pecici funkce

Pouziti

XYy

Rozmrazovani

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na
mnozstvi a velikosti zmrazenych potravin.

§§
ooy

Gratinované po-
krmy

Pro pokrmy jako lasagne nebo zapecené brambory. K zapékani a peceni
dozlatova.

V°C

Nizkoteplotni pe-
ceni

K pFipravé mékkych a Stavnatych peceni.

§

Uchovat teplé

K udrzeni teploty jidla.

N

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se
teplota ve vnitiku trouby maze liSit od nastavené teploty. Je vyuzito zbyt-

VIhk"Rrko- kové teplo. MGze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace nale-
y znete v kapitole ,Denni pouzivani®, Poznamky: VIhky horkovzduch.
vzduch
PARA

Pecici funkce

Pouziti

@

Steamify

Paru pouzijte k pfipravé pokrml v pare, duseni, jemnému prazeni a pece-
ni a opékani.

Rezim vakuového
vareni

Nazev této funkce odkazuje na zplsob vareni ve vakuové utésnénych
plastovych saccich pfi nizkych teplotach. Vice informaci naleznete v nize
uvedené Casti Vareni SousVide a v kapitole ,Rady a tipy“ s tabulkami va-
feni.

G2

—

Regenerace

Opakovany ohrev v pare brani vysychani povrchu jidel. Teplo je rozvadé-
no $etrné a rovnomérné, coz umoznuje obnoveni chuti a viiné pravé pfi-
pravenych pokrmu. Tuto funkci Ize pouzit k opakovanému ohfevu jidel pfi-
mo na talifi. Najednou Ize ohfat nékolik talifli umisténych na rtiznych polo-
hach rosta.
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Pecici funkce

Pouziti

Z

Peceni chleba

Pomoci této funkce muzete pripravovat chléb a housky s velmi dobrymi
profesionalnimi vysledky co do kfupavosti, barvy a kdrky.

IE

Kynuti tésta

K urychleni kynuti tésta. Brani vysychani povrchu tésta a udrzuje jeho
pruznost.

-

£
<

-

L
Vareni v pare

K pfipravé zeleniny, pfiloh Ci ryb v pare

2

I}
HIGH

Vysoka vlhkost

Tato funkce je vhodna pro pfipravu delikatnich pokrmt jako jsou krémy,
kolace s naplni, pastiky terrine a ryby.

>

\I/
E

Stfedni vihkost

=
o

Funkce je vhodna pro peceni duSeného a prazeného masa a také chleba
a sladkého kynutého tésta. Diky kombinaci pary a horkého vzduchu maso
ziska St'avnatou a kiehkou strukturu a sladké kynuté pecivo ziska kfupa-
vou a lesklou kurku.

G

Low
Nizka vihkost

Funkce je vhodna pro maso, dribez a duSena/zapékana jidla a jidla z
trouby. Diky kombinaci pary a horkého vzduchu maso ziska kfehkou a
St'avnatou strukturu a zaroven kiupavou kurku.

6.8 Poznamky: VIhky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni energetické tfidy a pozadavk(i na ekodesign podle
smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podle normy EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba
fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a rady*, Vlhky horkovzduch. Pro obecna doporuceni
ohledné Uspory energie viz kapitolu ,Energeticka ucinnost”, Uspora energie.

7. FUNKCE HODIN

7.1 Popis funkci hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Cas peéeni

K nastaveni délky pfipravy jidla. Maximum je 23 h 59 min.
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Funkce hodiny

Pouziti

Ukongit akci

K nastaveni toho, co se stane po dokonceni pocitani ¢asovace.

Odlozeny start

K odlozeni startu nebo konce pripravy jidla.

Prodlouzeni doby pece-
ni

K prodlouzeni doby pfipravy.

PFipominka K nastaveni odpocitavani ¢asu. Maximum je 23 h 59 minut. Tato funk-
ce nema zadny vliv na provoz trouby.
Casovaé Kontroluje, jak dlouho je tato funkce v provozu. Casovaé — mizete jej

zapnout a vypnout.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit hodiny

Krok 1 Stisknéte: Denni ¢as.

Krok 2

Nastavte &as. Stisknéte: OK.

Jak nastavit dobu pripravy

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

Krok 2

Stisknéte: @

Krok 3

Nastavte &as. Stisknéte: OK.

Vyuzijte zkratku!

YOE.) T » © ) s )

Jak zvolit funkci ukonéeni

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

72/628




FUNKCE HODIN

Jak zvolit funkci ukonéeni

Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok 4 Stisknéte: © © ©

Krok 5 Stisknéte: Ukoncit akci.

Krok 6 Zvolte upfednostrfiované: Ukongit akci.
Krok 7 stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.
Jak odlozit zacatek pripravy

Krok 1 Nastavte pecici funkci a teplotu.

Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok 4 Stisknéte: © © @

Krok 5 Stisknéte: Odlozeny start.

Krok 6 Zvolte hodnotu.

Krok 7

stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak prodlouzit dobu pripravy

Kdyz zbyva 10 % doby pfipravy a jidlo se nezda byt hotové, mlzete prodlouZit dobu pfipravy. Ta-

ké muzete zménit pecici funkci.

Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.

Jak zmén

it nastaveni casovace

Krok 1

Stisknéte: @
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Jak zménit nastaveni ¢asovace

Krok 2

Nastavte hodnotu ¢asovace.

Krok 3

Stisknéte: OK.

Nastaveny ¢as Ize zménit kdykoliv béhem pfipravy jidla.

8. POUZITi: PRISLUSENSTVI

8.1 Vkladani pfislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vysSi bezpecnost. Tyto zarezy také funguiji jako ochrana proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem ros$tu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z

rostu.

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostu
a ujistéte se, Zze nozicky sméfuji dolu.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné

rostu.
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Tvarovany rost, Plech na peceni / Hlu-
boky pekaé:

Plech zasurite mezi drazky zvolené urovné
ro$tu a tvarovany rost v drazkach nad nimi.

8.2 Pecdici sonda

Pecici sonda— méfi teplotu uvnitf pokrmu. Pouziti je mozné u kazdé pecici funkce.

Lze nastavit dvé teploty:

C

Teplota trouby: minimalné 120 °C.

”?

Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

Prisady by mély mit pokojo-
vou teplotu.

Nepouzivejte pro tekuté
pokrmy.

V prabéhu pfipravy musi zustat
v pokrmu.

Trouba vypocita pfiblizny ¢as konce pec€eni. Ten zavisi na mnozstvi pokrmu, nastavené funkci

trouby a teploté.

Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Nastavte pedici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.
Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, drubez a ryby

Dusenal/zapékana jidla

Zasunte $picku Pecici sonda do stfedu masa

nebo ryby, pokud mozno do nejsilné;jSi ¢asti.

Ujistéte se, Ze alespon 3/4 Pecici sonda jsou
vsunuty do pokrmu.

Zasunte $picku Pecici sonda presné do stfedu
misy. Béhem peceni musi Pecici sonda drzet
stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu.Okraj zapékaci misy
pouzijte k podepfeni silikonové rukojeti Pecici
sonda. Spi¢ka Pegici sonda by se méla dotykat
dna zapékaci misy.
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Krok 4 Zapojte Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.

Krok 5 /‘? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.
Krok 6 ® ® ® _ siisknutim nastavte upfednostiiovanou volbu:
e Zvukovy signal — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy
signal.
e Zvukovy signal a ukon&eni pe€eni — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené te-
ploty, zazni zvukovy signal a trouba se vypne.
Krok 7

Zvolte funkci a opakovanym stisknutim: OK prejdéte na hlavni obrazovku.

Krok8 | gtisknate: START .

peceny.

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. MGzete se rozhod-
nout skoncit nebo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe pro-

Krok 9 Zastrcku Pecici sonda vytahnéte ze zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.

VAROVAN:I!

vytahovani zastrcky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

Pecici sonda mlze byt velmi horky a hrozi nebezpeci popalenin. Pfi

Vyuzijte zkratku!

) © pEE-) C )2 ) T pw)
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9. DOPLNKOVE FUNKCE
9.1 Jak ulozit: Oblibené

MlzZete ukladat sva oblibena nastaveni, jako napf. pecici funkci, dobu peceni, teplotu nebo
Cistici funkci. Mizete ulozit tfi oblibena nastaveni.

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Zvolte upfednostiiované nastaveni.

Krok3 | siisknste: —. zvolte: Oblibené.

Krok 4 Vyberte: Ulozit aktualni nastaveni.

Krok 5 Stisknutim + pfidate nastaveni do seznamu: Oblibené. Stisknéte tlacitko OK.

k) — stisknutim resetujete nastaveni.
0 — stisknutim zruSite nastaveni.

9.2 Blokovani tlacitek

Tato funkce brani nahodné zméné pecici funkce.

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci.

Krok 3

Soucasnym stisknutim * a H» zapnéte funkci.

K vypnuti funkce zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa né&jaka pecici funkce a vy nezménite Zadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpe€nostnich davodua vypne.

(°c) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

77/628



TIPY A RADY

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Pegici sonda, Cas ukondeni,
Nizkoteplotni peceni.

9.4 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch trouby
chladny. Jestlize troubu vypnete, bude chladici ventilator pokracovat v chlazeni az do Uplného
ochlazeni trouby.

10. TIPY A RADY

10.1 Doporuceni k peceni

®

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou pouze orientaéni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych prisad.

Vase trouba mUze péct jinak, nez jak jste byli zvykli u staré trouby. Nize uvedené rady predstavuiji
doporuc¢end nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrm.

Jestlize nemUzZete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Vice doporuceni ohledné vareni naleznete v tabulkach vareni na nasi webové strance. Tipy pro
vareni naleznete pomoci vyrobniho &isla PNC, které je uvedeno na typovém stitku na prednim ra-
mu vnitfku trouby.

10.2 VIhky horkovzduch

¥ = SN
\ ru
(°C) (min)
Sladkeé pecivo, 16 | plech na peceni nebo pe- | 180 2 20-30
kusu kac na zachyceni tuku
PiSkotova rolada plech na peceni nebo pe- | 180 1 20-30
kac na zachyceni tuku
Dort. korp., piSk. dortovy korpus na tvaro- 180 1 25-35
tésto vany rost
PoSirovana ryba, plech na peceni nebo pe- | 180 2 15-25
0,3 kg kac na zachyceni tuku
Cela ryba, 0,2 kg plech na pec¢eni nebo pe- | 180 2 20-30
kac na zachyceni tuku
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¥ = B | O
\ uru
(°C) (min)

Makronky, 24 ku- plech na peceni nebo pe- | 160 1 30-40
sl kac¢ na zachyceni tuku
Muffin, 12 kusl plech na peceni nebo pe- | 180 1 25-35

kac na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 plech na peceni nebo pe- | 180 1 25-35
kust kac na zachyceni tuku
Susenky z kieh- plech na pec¢eni nebo pe- | 160 1 25-35
kého tésta, 20 ku- | kac na zachyceni tuku
sl
Ovocné dortiky, 8 | plech na pe€eni nebo pe- | 180 1 15-25
kusu kac¢ na zachyceni tuku
Zelenina, posiro- plech na pec€eni nebo pe- | 180 2 30-40
vana, 0,4 kg kac na zachyceni tuku

10.3 Vihky horkovzduch — doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Upravou.

.~

. Pecici salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni lfer?mlka Tmavy, nereflexni
.0 o2 Primér 8 cm, .7
Prdmér 28 cm Primér 26 cm - Prdmér 28 cm
vyska 5 cm

10.4 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zkusSebny
Testy podle norem EN 60350 a IEC 60350.
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UDRZBA

Pouzijte funkci: Vareni v pare.
Pouzijte druhou polohu rostu.
Vlozte plech na peceni do prvni polohy rostu.

FUNKCE VARENI —
V PARE = @

Nadoba (Gastronorm) | (kg) (min.)

Brokolice, pfedehrejte

1 x 2/3 dérovana 0.3 8-9

prazdnou troubu

Brokolice, pfedehrejte 1 x 2/3 dérovana max. 10-11
prazdnou troubu
Hrasek, zmrazeny 1 x 2/3 dérovana 2 Dokud teplota

v nejchladnéjSim
misté nedosahne
85 °C.

11. CISTENIi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Poznamky k cisténi

Cistici pro-
stredky

Pfedni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody
a Setrného myciho prostredku.

Spodni ¢ast vnitfku trouby ocistéte pomoci nékolika kapek octa a odstrarite
zbytky vodniho kamene.

Kovové plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostredku.

[

Kazdodenni
pouziti

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢&i zbytk( jidel
muze zpUsobit pozar.

Neuchovavejte potraviny v troubé déle nez 20 minut. Osuste vnitfek mékkym
hadrem po kazdém pouZziti.
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Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte
e, mékky hadr a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostfedkem. Necistéte prislusen-
stvi v mycce nadobi

Prislusenstvi

Neprilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich cisticich prostfedkd nebo
ostrych predméta.

11.2 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vygisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne.

Krok 2

ho uchytu.

Drazky na rosty opatrné nad-
zvednéte a vytahnéte z predni-

Krok 3

Odtahnéte predni konec kon-
strukce rostovych drazek od
postranni stény.

Krok 4

Vytahnéte konstrukci rostovych
drazek ze zadniho Uchytu.

Drazky na rosty nainstalujte stejnym postupem v opac¢ném poradi.

11.3 Jak pouzivat: Cisténi parou

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vyjméte vSechno pfislusenstvi a
vyjimatelné drazky rosta.

Spodni ¢ast vnitiku trouby a
vnitfni sklo dvifek oCistéte
meékkym hadfikem namoce-
nym v roztoku teplé vody a Se-
trného myciho prostredku.

Krok 1 Naplrite zasobnik na vodu na maximalni uroven.
Krok 2 Zvolte: Nabidka / Cisténi.
Funkce Popis Délka
Cisténi parou Lehké &isténi 30 min
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Cisténi parou plus Normalni ¢isténi 75 min
Vnitfek trouby postfikejte mycim pro-
stfredkem.
Krok 3 Stisknéte START . Ridte se pokyny na displeji.
Po ukonéeni ¢isténi zazni zvukovy signal.
Krok 4 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolny symbol.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

Po ukonceni ¢isténi:

Vypnéte troubu.

Jakmile je trouba chladna, vysuste Dvitka trouby nechte otevie-
jeji vnitrek pomoci mékkého hadru. na a vyckejte, dokud vnitfek
Odstrarite zbylou vodu ze zasobni- trouby nevyschne.

ku na vodu.

11.4 P¥ipominka cisténi

Zobrazi-li se pfipominka, je doporu¢eno provést ¢isténi.

Pouzijte funkci: Cisténi parou plus.

11.5 Jak cCistit: Zasobnik na vodu

Krok 1 Vyjméte zasobnik na vodu z trouby.
Krok 2 Sejméte viko zasobniku na vodu.
Zdvihnéte kryt v souladu s vy¢nél-
kem v zadni ¢asti.
Krok 3 Odstrarite vinolam. Tahnéte jej z té-
lesa zasobniku na vodu, dokud se
nevyklapne. \
Krok 4 Omyijte soucasti zasobniku na vodu pomoci vody a myciho prostfedku. Nepouzivejte

drsné houbicky a nemyjte zasobnik na vodu v my¢ce nadobi.
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Krok 5 Smontujte zpét zasobnik na vodu.

Krok 6 Naklapnéte vinolam. Zatlacte jej do
télesa zasobniku.

Krok 7 Sestavte viko. Nejprve zasurite prvni
zaklapku a poté ji tlaCte proti télesu
zasobniku.

Krok 8 Vlozte zasobnik na vodu.

Krok 9 Zatlacte zasobnik na vodu smérem

k troubé, dokud se neuchyti.

11.6 Pokyny k pouziti: Odstranovani vod. kamene

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte, Vyjméte veSkeré prislusen-
dokud nevychladne. stvi.

Zkontrolujte, zda je zasobnik na
vodu prazdny.

Trvani prvni €asti: zhruba 100 min

Krok 1 Vlozte hluboky plech na prvni polohu rostu.
Krok 2 Do zasobniku na vodu nalijte 250 ml pfipravku na odstranéni vodniho kamene.
Krok 3 Zbyvaijici objem zasobniku na vodu dolijte plné vodou.
Krok 4 | Vyberte: Nabidka / Ciéténi.
Krok 5 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.
Spusti se prvni ¢ast odstranovani vodniho kamene.
Krok 6 Na konci prvni ¢asti vyprazdnéte hluboky plech a vlozte jej zpét na prvni polohu rostu.

Trvani druhé ¢asti: zhruba 35 min

Krok 7 Zasobnik na vodu naplnite vodou. Ujistéte se, Ze uvniti zasobniku na vodu nezUstaly
zbytky prostfedku na odstranéni vodniho kamene. VlozZte zasobnik na vodu.
Krok 8 Po dokon€eni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.
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Po dokon¢eni odstranovani vodniho kamene:

troubu vypnéte. Jakmile trouba vychladne, vy- Dvitka trouby nechte oteviena
suste jeji vnitfek pomoci mék- a vyckejte, dokud vnitfek trou-
kého hadfiku. by nevyschne.

Ze zasobniku na vodu od-
strante zbyvajici vodu.

@ Pokud v troubé zlstanou néjaké zbytky vodniho kamene i po dokonc¢eni jeho odstranovani, na
displeji se zobrazi vyzva k zopakovani postupu.

11.7 P¥ipominka odstranéni vodniho kamene

K odstranéni vodniho kamene vas vyzvou dvé pfipominky. Pfipominku odstranéni vodniho
kamene nelze vypnout.

Typ Popis

Meékka pfipominka Doporuci vam, abyste z trouby odstranili vodni kamen.

Tvrda pfipominka Ulozi vam povinnost odstranit z trouby vodni kamen. Pokud neodstrani-
te vodni kamen z trouby, kdyz se zobrazuje dlirazna pfipominka, nebu-
dete moci pouzivat parni funkce.

11.8 Pokyny k pouziti: Proplachovani

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne. Vyjméte veskeré prisluSenstvi.
Krok 1 Vlozte hluboky plech na prvni polohu rostu.
Krok 2 Zasobnik na vodu naplite vodou.
Krok 3 Vyberte: Nabidka / Citéni / Proplachovani.
Délka: pfiblizné 30 min
Krok 4 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.
Krok 5 Po dokonceni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.
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11.9 P¥ipominka susSeni

Po pfipravé s funkci peceni v pare se na displeji zobrazi vyzva k vysuseni trouby.
Stisknutim ANO troubu vysusite.

11.10 Jak pouzit: SusSeni

Po pfipraveé s funkci peceni v pafe nebo po Cisténi parou vysuste vnitfek trouby.

Krok 1 Presvédcte se, Ze je trouba chladna.
Krok 2 Vyjméte veSkeré prisluSenstvi.

Krok 3 Zvolte nabidku: Ciéténi / Suseni.
Krok 4 Ridte se pokyny na obrazovce.

11.11 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvitka a vnitfni sklenéné panely Ize za Ucelem &iSténi demontovat. Pocet sklenénych panell se
li8i dle modelu.

/N VAROVANI!
Dvitka jsou téZka.

A POZOR!
Se sklem manipulujte opatrné, pfedevsim u hran predniho sklenéného panelu.
Sklo mlze prasknout.

Krok 1 Zcela otevrete dvirka.
Krok 2 Nadzdvihnéte a stisknéte upi-
naci packy (A) na obou dver-
nich zavésech az na doraz.
Krok 3 PFiviete dvifka trouby do prvni polohy otevieni (pfiblizné do uhlu 70°). Podrzte dvifka

na obou stranach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhdru od trouby. Dvifka polozte vnéj-
§i stranou dolt na mékkou latku na rovné podloZce.
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Krok 4

Uchopte okrajovou listu (B)
na horni strané dvifek na ob-
ou stranach a zatlacenim
smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 5

Vytahnéte okrajovou listu do-
predu a vyjméte ji.

Krok 6

Uchopte sklenéné panely jed-
nu po druhé na jejich horni
strané a vytahnéte je z drazek
smérem nahoru.

Krok 7

Sklenény panel omyjte vodou
s mycim prostfedkem. Skle-
nény panel peclivé osuste.
Sklenéné panely nemyijte v
myc&ce nadobi.

Krok 8

Po ¢isténi provedte vyse uve-
dené kroky v opacném pora-
di.

Krok 9

Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.

Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely vioZzeny do spravné polohy, jinak by se mohl po-

vrch dvifek prehfivat.

11.12 Jak vyménit: Osvétleni

/\  VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pfed vyménou osvétleni:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, do-
kud trouba nevychladne.

Odpojte troubu od elektrické

sité.

Na dno vnitiku trouby polozte
utérku.
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Horni zarovka

Krok 1 _SI_(Ienénym krytem otocte a sejméte —
J€. T
Z &5 N/
N =
Krok 2 Sejméte kovovy krouzek a vycistéte sklenény kryt.
Krok 3 K vymeéné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Na sklenény kryt nasadte kovovy krouzek.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

12.1 Co délat, kdyz...

.
i Trouba se nezapne nebo se neohfiva

@ Mozna pfricina

v

=__JReseni

Trouba neni zapojena do elektrické sité nebo
je zapojena nespravné.

Zkontrolujte, zda je trouba spravné zapojena
do elektrické sité.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny. Instrukce naleznete v kapitole
+Funkce hodin“ v ¢asti Jak nastavit: Funkce ho-
din.

Dvitka nejsou spravné zavrena.

Zcela zavrete dvirka.

Je spélena pojistka.

Zkontrolujte, zda neni pfi¢inou zavady pojistka.
Pokud problém pretrvava, obratte se na kvalifi-
kovaného elektrikare.

Détska bezpecnostni pojistka trouby je zapnu-
ta.

Viz kapitola ,Nabidka“, podnabidka pro: Funk-
ce.
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Y
Soucasti

@ Popis

1'%

*__JReSeni

Spalena Zarovka.

Osvétleni.

Vyméite Zarovku. Podrobnosti naleznete v ka-
pitole ,CiSténi a udrzba“ v ¢asti Jak vyménit:

=
Zasobnik na vodu nefunguje spravné

@ Popis

@ Mozna pri¢ina

-V

Reseni

Zasobnik na vodu po zasunuti
do trouby nedrzi spravné.

Zasobnik na vodu jste zcela
nezatladili.

Zatlacte zasobnik na vodu
plné do trouby.

Ze zasobniku na vodu vytéka
voda.

Nenamontovali jste spravné
viko nebo vinolam zasobniku
na vodu.

Opétovné namontujte viko a
vinolam zasobniku na vodu.

X

Potize s éisticim postupem

@ Popis

@ Mozna pri¢ina

v

*__JReseni

Zasobnik na vodu se obtizné
Cisti.

Viko a vinolam nebyly odstra-
nény.

Odstrarite viko a vinolam.

Po odstranéni vodniho kame-
ne neni v hlubokém pekadi /
plechu zadna voda.

Zasobnik na vodu nebyl na-
plnén na maximalni uroven.

Zkontrolujte, zda je v zasobni-
ku na vodu prostredek k od-
stranéni vodniho kamene ne-
bo voda.

Po odstranéni vodniho kame-
ne je na dné vnitiku trouby
$pinava voda.

Hluboky pekac / plech neni
v rostu spravné umistén.

Odstrarite ze dna trouby zbyt-
kovou vodu a prostfedek k od-
stranéni vodniho kamene. P¥i-
§té vlozte hluboky pekac /
plech do prvni polohy rostu.
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X

Potize s Cisticim postupem

@ Popis

@ Mozna pfricina

2%

*__JReSeni

Po ¢gisténi je na dné vnitrku
trouby pf¥ili§ mnoho vody.

Pfed zapocetim cisténi jste do
trouby dali pfili§ mnoho distici-
ho prostfedku.

PFisté rovnomérné naneste
tenkou vrstvu Gisticiho pro-
stfedku na stény vnitfku trou-

by.

Vysledky €isténi nejsou uspo-
kojive.

S cisténim jste zacali, kdyz
byla trouba pfili§ horka.

Pockejte, dokud trouba nevy-
chladne. Cisténi zopakuijte.

PFed cisténim jste z trouby ne-
odstranili veSkeré pfislusen-
stvi.

Vyjméte z trouby veskeré pfi-
sluSenstvi. Cisténi zopakujte.

Vypadek proudu vzdy ¢isténi zastavi. Je-li CiSténi pferuSené vypadkem proudu, zopakuijte jej.

12.2 Jak spravovat: Chybové kédy

Kdyz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava.
V této ¢asti naleznete seznam problém0, které mizete zvladnout sami.

@ Kod a popis

'

*__JReseni

do zasuvky.

F111 - Pecici sonda neni spravné zastréena

PIné zastréte Pecici sonda do zasuvky.

funguji spravné.

F240, F439 - dotykova tlacitka na displeji ne-

Vycistéte povrch displeje. Ujistéte se, ze na do-
tykovych poli¢cich nejsou necistoty.

dacimu panelu.

F908 - systém trouby se nemohl pripojit k ovla-

Troubu vypnéte a zapnéte.

Pokud se jedna z téchto chybovych zprav nadale zobrazuje na displeji, znamena to mozné
vypnuti chybného podsystému. V takovém pfipadé se obratte na autorizované servisni
stfedisko. Pokud dojde k jedné z téchto chyb, zbyvajici funkce trouby budou dale fungovat jako

obvykle.
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® v,
Kod a popis = Reseni

F131 - teplota snimace generatoru pary je pfi- Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne.
li§ vysoka. Troubu opét zapnéte.
F144 - snimac v Zasobnik na vodu nedokaze Vyprazdnéte Zasobnik na vodu a doplrite jej.

meéfit hladinu vody.

F508 - Zasobnik na vodu nefunguje spravne. Troubu vypnéte a zapnéte.

12.3 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stredisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku trouby. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti trouby.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.) e

Vyrobni Cislo (PNC) | e

Sériové Cislo (S.N.) s

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Jméno dodavatele AEG

KSE792280M 944004939
Oznaceni modelu KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907

Index energetické ucinnosti 61.6

TFida energetické ucinnosti A++

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konvenc¢ni 0.89 kWh/cyklus
ohfev
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Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuce- 0.45 kWh/cyklus
ného vétraku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 431

Typ trouby Vestavna trouba

KSE792280M 36.6 kg

Hmotnost KSK792280B 36.6 kg

KSK792280M 35.7 kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.
Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

Trida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebie na vareni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trou-
by a grily - Metody méfeni vykonu.

13.2 Uspora energie

Trouba je vybavena funkcemi, které vdam pomohou u$etfit energii pfi kazdodennim
peceni.

PFi provozu spotfebice se presvédcte, Ze jsou dvifka trouby zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvitka trouby prili§ ¢asto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro ucinnéjSi Usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pe€enim nepredehrivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li spustén program s volbou ¢asu Trvani nebo Ukonc¢eni a doba peceni je delSi nez 30
minut, topné ¢lanky se u nékterych funkci trouby automaticky vypnou dfive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti trouby se na displeji zobrazuje zbytkové teplo.
Toto teplo mizete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu trouby na minimum 3-10 minut pred
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i diky zbytkovému teplu uvniti trouby.

Zbytkové teplo mlzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.
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Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi pecCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skutecné potrebujete.
Vlhky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim predpokladanou Usporu energie.

14. STRUKTURA NABIDKY

14.1 Nabidka

Stisknutim E otevrete Nabidka.

Polozka nabidky Pouziti

Podporované Vareni Zobrazi automatické programy.

Cisténi Zobrazi Cistici programy.

Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.

Funkce K nastaveni konfigurace trouby.

Nastaveni Nastaveni K nastaveni konfigurace trouby.
Obsluha Zpbrazuje verzi software a konfigura-

ci.

14.2 Diléi nabidka pro: Cisténi

Dil¢i nabidka Pouziti

Suseni Postup pro vysou$eni vnitfku trouby od kondenzace zbyva-
jici po pouziti parnich funkci.

Cisténi parou Lehké &isténi.

Cisténi parou plus Dtikladné &isténi.

Odstraniovani vod. kamene Vycisténi okruhu generatoru pary od usazeného vodniho
kamene.
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Dil¢éi nabidka

Pouziti

Proplachovani

Vycisténi okruhu generatoru pary. Po ¢astém vareni v pare
pouzijte proplachnuti.

14.3 Dil¢i nabidka pro: Funkce

Diléi nabidka

Pouziti

Osvétleni

Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

Détska bezp. pojistka

Brani nahodnému zapnuti trouby. Kdyz je tato funkce za-
pnuta, na displeji se po zapnuti trouby zobrazi text ,Détska
bezp. pojistka“. Abyste mohli troubu pouzivat, zvolte pisme-
na kodu v abecednim poradi. Pristup k ¢asovadi, dalkové-
mu ovladani a osvétleni je mozné provést pomoci se za-
pnutou détskou bezpecnostni pojistkou.

Rychlé zahfati

Zkracuje ¢as zahfivani. Tato funkce je dostupna pouze u
nékterych funkci trouby.

Pfipominka cisténi

Slouzi k zapnuti a vypnuti pfipominky.

Casové Udaje

Slouzi k zapnuti a vypnuti hodin.

Format digitalnich hodin

Slouzi ke zméné formatu zobrazovani ¢asovych udajl.

14.4 Dilci nabidka pro: Nastaveni

Diléi nabidka Popis

Jazyk K nastaveni jazyka trouby.

Displej jas K nastaveni jasu displeje.

Toény tladitek K zapnuti a vypnuti ton dotykovych poliéek. Ozvuéeni ne-

Ize vypnout u: ®

Hlasitost zv. signalizace

K nastaveni hlasitosti tonl tlacitek a signalizace.

Tvrdost vody

K nastaveni tvrdosti vody.
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Dil¢éi nabidka

Popis

Denni ¢as

K nastaveni aktualniho ¢asu a data.

14.5 Podnabidka pro: Obsluha

Podnabidka

Popis

Rezim demo

Aktivacni / deaktivacni kod: 2468

Verze software

Informace o verzi softwaru.

ZruSit vSechna nastaveni

K obnoveni tovarniho nastaveni.

15. JE TO SNADNE!

Pred prvnim pouzitim musite nastavit:

Jazyk Displej jas Tony tladitek H!asno_st v Tvrdost vody Denni ¢as
signalizace
Seznamte se se zakladnimi symboly na ovladacim panelu a displeji:
Do = ¥ © /| staRTy
apnout . . . x N v
Vypnout Nabidka Oblibené Casovac Pecici sonda STOP
Zahajeni pouzivani trouby
Rychlé spusté- Zapnéte troubu Krok 1 Krok 2 Krok 3
ni a zacnéte vafrit
s vychozi teplo- Stisknéte a pod- Stisknéte:
tou a délkou N0 P IZ] -+ —2zvolte
trvani funkce. rzte: \U. uprednostiiova- START .
nou funkci.

Rychlé vypnuti

Troubu mizete
kdykoliv vypnout
na jakékoliv ob-
razovce nebo pfi
jakékoliv zobra-
zené zprave.

@ — stisknéte a podrzte, dokud se trouba nevypne.
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Zahajeni vareni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
® 0. °C oK START
— stisknutim za- - zvolte pecici — nastavte teplo- — potvrdte stis- — stisknutim
pnéte troubu. funkci. tu. knutim. spustte vareni.

Pfiprava v pare — Steamify

Nastavte teplotu. Typ parni pecici funkce zavisi na nastavené teploté.

Para pro parni pfi-
pravu

Para pro duseni

Para pro kiupavou
kirku

Para pro peceni

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

Zjistéte, jak varit rychle

K rychlé pripravé pokrmi s vychozimi nastavenimi pouzivejte automatické programy:

Podporova-
né Vareni

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Krok 4

stisknéte: O.

Stisknéte: ——.

Stisknéte: Y&
Podporované
Vareni.

Zvolte pokrm.

K nastaveni doby pripravy pouzijte rychlé funkce.

Podpora dokonéeni pfipravy pfi 10 %
Kdyz zbyva jen 10 % doby pfipravy, pouzijte
moznost Podpora dokonceni pfipravy pfi 10 %,

ktera pfida dodatecny Cas.

Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.

Vyg¢isténi trouby pomoci parniho ¢isténi

Krok 1
Stisknéte: =/

Krok 2
Stisknéte: m’’

Krok 3
Zvolte rezim:

Cisténi parou

Pro lehké ¢isténi.

Cisténi parou plus

Pro dakladné cisténi.
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Vycisténi trouby pomoci parniho ¢isténi

Odstranovani vod. kamene Pro vycisténi okruhu generatoru pary od usazeného vodniho
kamene.
Proplachovani Pro oplachnuti a vycisténi okruhu generatoru pary po ¢astém
pouzivani parnich funkci.
16. VYUZIJTE ZKRATKU!

Zde se muUzete podivat na vSechny uziteéné zkratky. Najdete je také ve vyhrazenych kapitolach
navodu k pouziti.
Jak nastavit: Pec€ici funkce

> ©® »OE.Y) C ) s )

Jak nastavit: Steamify — Priprava s funkci peceni v pare

2OPBYC Y& pwi) © ) &)

Jak nastavit: Vareni SousVide

2O ) B ) O )T pem)

Jak nastavit: Podporované Vareni

XDEDEDEDTL)

Jak nastavit: Cas peéeni

OE.) T ) © ) s )

Jak odlozit: Zacatek a konec pripravy

DX
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Jak zrusit: Nastaveni ¢asovace

) O e

Pokyny k pouziti: Pe€ici sonda

) © pEE) C )2 ) T pw)

17. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

2%
Recyklujte materialy oznatené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfisludnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotrebice urcené k likvidaci. Spotfebice oznacené prislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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INHOUDSOPGAVE

VOOR PERFECTE RESULTATEN

Bedankt dat je voor dit AEG-product hebt gekozen. We hebben het gecreéerd om jarenlang
onberispelijke prestaties te leveren, met innovatieve technologieén die het leven eenvoudiger
maken — functies die je wellicht niet op gewone apparaten aantreft. Neem een paar minuten de
tijd om het beste uit het apparaat te halen.

Ga naar onze website voor:

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-
@ informatie:

www.aeg.com/support

Registreer je product voor een betere service:

7
a/ www.registeraeg.com

Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor je apparaat:
% www.aeg.com/shop

KLANTENSERVICE EN SERVICE

Gebruik altijd originele onderdelen.

Als u contact opneemt met onze erkende servicedienst, zorg er dan voor dat u de volgende
gegevens tot uw beschikking hebt: Model, PNC, serienummer.

De informatie vindt u op het typeplaatje.

/N Waarschuwingen en veiligheidsinformatie

® Algemene informatie en tips
Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.

INHOUDSOPGAVE

1. VEILIGHEIDSINFORMATIE..........ccceevuce. 99 3. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT...105
1.1 De veiligheid van kinderen en 3.1 Algemeen overzicht..................... 105
kwetsbare personen...............cceee... 100 3.2 ACCESSOIMeS.....evvveeeeiieaeeeieeenns 106
1.2 Algemene veiligheid..................... 100 4. HET IN- EN UITSCHAKELEN VAN DE

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN............ 101 OVEN.....oooirerenes
21 Installeren..........cccoeevieiiiiiineens 101 4.1 Bedieningspaneel..
2.2 Elektrische aansluiting................. 102 4.2 Display.......cccccveeeiiiiieeeiieee e

2.3 Gebruik......coovrvenieiiiiiciies 103
2.4 Onderhoud en reiniging... 104 Ggne 0N U g
2.5 Bereiding met stoom................... 104
2.6 Binnenverlichting......................... 104 5.1 Eerste reiniging ..o 109
2.7 SEIVICE. .o 105 5.2 Eerste verbinding.........ccccceecieens 109

2.8 Verwijdering.......oocceeeeeeeeeeennn. 105 5.3 Instellen: Waterhardheid.............. 109
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6. DAGELIJKS GEBRUIK..........ccccenurruenns

6.1 Instellen: Verwarmingsfuncties.... 110

6.2 Waterreservoir...........cccceeeeveennen. 111
6.3

Ga als volgt te werk voor gebruik: Waterr
ESEIVOIN. ..ttt 111
6.4 Instellen: Steamify -
Stoomverwarmingsfunctie................. 112
6.5 Instellen: SousVide-koken........... 114

6.7 Verwarmingsfuncties.................. 115
6.8 Notities over: Warmelucht
(VOChEIG)...eeeeeeeeiee e 118
7. KLOKFUNCTIES.........ccomieeiniennneenaes 118
7.1 Omschrijving klokfuncties............ 118
7.2 Instellen: Klokfuncties.................. 119
8. GA ALS VOLGT TE WERK VOOR
GEBRUIK: ACCESSOIRES............c..cceuuee. 121
8.1 Accessoires plaatsen.................. 121
8.2 Voedselsensor..........cccccveeeeveennn. 122
9. EXTRA FUNCTIES.........ccconiriierrnennnes 124

9.1 Hoe kan ik opslaan: Favorieten... 124

9.2 Toetsenblokkering.............ccce..... 124
9.3 Automatische uitschakeling......... 125
9.4 Koelventilator..............ccccccceunnnn 125
10. AANWIJZINGEN EN TIPS.........ccccc...... 125
10.1 Kookadviezen............cccvvveeeenn... 125
10.2 Warmelucht (vochtig)................. 126
10.3 Warmelucht (vochtig) —
aanbevolen accessoires.................... 126
10.4 Kooktafels voor testinstituten..... 127
11. ONDERHOUD EN REINIGING.............. 127
11.1 Opmerkingen over
schoonmaken............cccooeeeiiiiieeneen... 128
11.2 Hoe te verwijderen:
Inschuifrails/..........ccooovvieieiiiieece. 128

11.3
Ga als volgt te werk voor gebruik: Stoom
129

reiniging
11.4 Reinigingsherinnering
11.5

Hoe schoon te maken: Waterreservoi

11.7 Ontkalkmelder..........c.ccccceeveeenn.
11.8 Gebruik: Spoelen
11.9 Droogherinnering

11.10

Ga als volgt te werk voor gebruik: Drog

BN 132

11.11

Verwijderen en installeren: Deur........ 132

11.12 Hoe te vervangen: Lamp......... 134
12. PROBLEEMOPLOSSING...........cccoeeinnee 134

12.1 Watte doen als..........cceeeeennen. 134

12.2 Hoe te beheren: Foutcodes....... 136

12.3 Servicegegevens............cccc...... 137
13. ENERGIEZUINIGHEID..............cccceruenn. 138

13.1 Productinformatie en
productinformatieblad*
13.2 Energiebesparing

14. MENUSTRUCTUUR........ccerrrrrrranns

14.2 Submenu voor: Reinigen
14.3 Submenu voor: Opties........

14.4 Submenu voor: Instelling..........
14.5 Submenu voor: Service.............

16. DOE HET OP EEN SNELLERE
MANIER!......ooirirrec e 143
17. MILIEUBESCHERMING..........cccvrunrnes 145

1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
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instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 De veiligheid van kinderen en kwetsbare personen

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

- Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat zij met het
apparaat gaan spelen..

- Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.

- WAARSCHUWING: Houd kinderen en huisdieren uit de
buurt van het apparaat als die in werking is of afkoelt.
Makkelijk toegankelijke onderdelen worden heet tijdens het
gebruik.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

- Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.

- Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik in een
binnenomgeving.

- Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgastenhuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik niet
hoger is dan (gemiddeld) huishoudelijk gebruik.
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- Alleen een erkende installatietechnicus mag dit apparaat
installeren en de kabel vervangen.

- Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde
constructie installeert.

- Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat
u welke soort onderhoud dan ook gaat uitvoeren.

- Als het netsnoer beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkend servicecentrum of een gekwalificeerde persoon deze
vervangen teneinde gevaarlijke situaties met elektriciteit te
voorkomen.

- WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp vervangt om elektrische
schokken te voorkomen.

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. U dient te
voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.

- Gebruik altijd ovenhandschoenen om accessoires of
ovenschalen te verwijderen of erin te plaatsen.

- Gebruik alleen de voedselsensor (kerntemperatuursensor)
die voor dit apparaat wordt aangeraden.

- Om de inschuifrailen te verwijderen trek eerst de voorkant
van de inschuifrail en dan de achterkant uit de zijwanden.
Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.

- Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.

- Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken.
Deze kunnen krassen veroorzaken op het opperviak,
waardoor het glas zou kunnen breken.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installeren

A WAARSCHUWING!
Alleen een erkende installatietechnicus mag het apparaat installeren.

» Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
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» Installeer en gebruik geen beschadigd apparaat.
» Volg de installatie-instructies die zijn meegeleverd met het apparaat.

+ Pas altijd op bij verplaatsing van het apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten schoeisel.

» Trek het apparaat nooit aan de handgreep van zijn plaats.

» Installeer het apparaat op een veilige en geschikte plaats die aan alle installatie-eisen
voldoet.

* Houd de minimumafstand naar andere apparaten en units in acht.
» Controleer, voordat u het apparaat monteert, of de ovendeur onbelemmerd opengaat.

* Het apparaat is uitgerust met een elektrisch koelsysteem. Het moet worden gebruikt met de
elektrische voeding.

* De inbouweenheid moet voldoen aan de stabiliteitsvereisten van DIN 68930.

Minimumhoogte kast (Minimumhoogte kast onder 444 (460) mm
werkblad)

Kastbreedte 560 mm
Kastdiepte 550 (550) mm
Hoogte van de voorkant van het apparaat 455 mm
Hoogte van de achterkant van het apparaat 440 mm
Breedte van de voorkant van het apparaat 595 mm
Breedte van de achterkant van het apparaat 559 mm
Diepte van het apparaat 567 mm
Ingebouwde diepte van het apparaat 546 mm
Diepte met open deur 882 mm
Minimumgrootte ventilatieopening. Opening ge- 560x20 mm
plaatst aan de onderkant van de achterzijde

Lengte netvoedingskabel. Kabel wordt in de rech- 1500 mm
terhoek van de achterzijde geplaatst

Bevestigingsschroeven 3.5x25 mm

2.2 Elektrische aansluiting

& WAARSCHUWING!
Gevaar voor brand en elektrische schokken.
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Alle elektrische aansluitingen moeten door een gediplomeerd elektromonteur worden
gemaakt.

Dit apparaat moet worden aangesloten op een geaard stopcontact.

Zorg ervoor dat de parameters op het vermogensplaatje overeenkomen met elektrische
vermogen van de netstroom.

Gebruik altijd een juist geinstalleerd schokbestendig stopcontact.

Gebruik geen adapters met meerdere stekkers en verlengkabels.

Zorg dat u de netstekker en het netsnoer niet beschadigt. Indien de voedingskabel moet
worden vervangen, dan moet dit gebeuren door onze Klantenservice.

Laat de stroomkabel niet in aanraking komen met de deur van het apparaat of de niche
onder het apparaat, met name niet als deze werkt of als de deur heet is.

De schokbescherming van delen onder stroom en geisoleerde delen moet op zo'n manier
worden bevestigd dat het niet zonder gereedschap kan worden verplaatst.

Steek de stekker pas in het stopcontact als de installatie is voltooid. Zorg ervoor dat het
netsnoer na installatie bereikbaar is.

Als het stopcontact los zit, mag u de stekker niet in het stopcontact steken.

Trek niet aan het netsnoer om het apparaat los te koppelen. Trek altijd aan de stekker.
Gebruik enkel correcte isolatievoorzieningen: stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder worden verwijderd), aardlekschakelaars en
contactgevers.

De elektrische installatie moet een isolatieapparaat bevatten waardoor het apparaat volledig
van het lichtnet afgesloten kan worden. Het isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3 mm.

Dit apparaat wordt geleverd met een stekker en een netsnoer.

2.3 Gebruik

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel, brandwonden, elektrische schokken of een explosie.

De specificatie van dit apparaat niet wijzigen.

Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen niet geblokkeerd worden.
Laat het apparaat tijdens de werking niet onbeheerd achter.
Schakel het apparaat na elk gebruik uit.

Wees voorzichtig met het openen van de deur van het apparaat wanneer het apparaat in
werking is. Er kan hete lucht vrijkomen.

Gebruik het apparaat niet met natte handen of als het contact maakt met water.

Oefen geen druk uit op de open deur.

Gebruik het apparaat niet als werkblad of als opslagopperviak.

Open de deur van het apparaat voorzichtig. Het gebruik van ingrediénten met alcohol kan
een mengsel van alcohol en lucht veroorzaken.

Laat geen vonken of open vlammen in contact met het apparaat komen wanneer u de deur
opent.

Plaats geen ontvlambare producten of artikelen die vochtig zijn met ontvlambare producten
in, bij of op het apparaat.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het apparaat.

Om schade of verkleuring van het email te voorkomen:
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— plaats ovenschalen of andere voorwerpen niet rechtstreeks op de bodem van het
apparaat.

— leg geen aluminiumfolie op de bodem van de ruimte in het apparaat.

— plaats geen water direct in het hete apparaat.

— bewaar geen vochtige gerechten en voedsel in het apparaat nadat u klaar bent met
koken.

— wees voorzichtig bij het verwijderen of bevestigen van accessoires.

» Verkleuring van het email of roestvrij staal is niet van invioed op de werking van het
apparaat.

» Gebruik een diepe pan voor vochtige taarten. Vruchtensappen veroorzaken viekken die
permanent kunnen zijn.

» Kook altijd met de deur van het apparaat gesloten.

» Als het apparaat achter een meubelpaneel gemonteerd is (bijv. een deur), zorg er dan voor
dat de deur nooit gesloten is als het apparaat in werking is. Warmte en vocht kunnen achter
een gesloten meubelpaneel ophopen en schade aan het apparaat, de behuizing of de vioer
veroorzaken. Sluit het meubelpaneel niet tot het apparaat compleet is afgekoeld na gebruik.

2.4 Onderhoud en reiniging

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel, brand en schade aan het apparaat.

» Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact voordat u
onderhoudshandelingen verricht.

» Zorg ervoor dat het apparaat is afgekoeld. Er bestaat een risico dat de glasplaten kunnen
breken.

» Vervang direct de glazen deurpanelen als deze beschadigd zijn. Neem contact op met een
erkend servicecentrum.

*  Wees voorzichtig als u de deur van het apparaat verwijdert. De deur is zwaar!

* Reinig het apparaat regelmatig om te voorkomen dat het materiaal van het opperviak
achteruitgaat.

» Maak het apparaat schoon met een vochtige zachte doek. Gebruik alleen neutrale
schoonmaakmiddelen. Gebruik geen schuurmiddelen, schuursponsjes, oplosmiddelen of
metalen voorwerpen.

» Volg als u een ovenspray gebruikt de aanwijzingen op de verpakking.

2.5 Bereiding met stoom

/N WAARSCHUWING!
Gevaar voor brandwonden en schade aan het apparaat.

* Vrijgekomen stoom kan brandwonden veroorzaken:
— Wees voorzichtig met het openen van de deur van het apparaat als de functie is
geactiveerd. Er kan stoom vrijkomen.

— De deur van het apparaat voorzichtig openen na de bereiding met stoom.

2.6 Binnenverlichting

A WAARSCHUWING!
Gevaar voor elektrische schokken.
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Met betrekking tot de lamp(en) in dit product en reservelampen die afzonderlijk worden
verkocht: Deze lampen zijn bedoeld om bestand te zijn tegen extreme fysieke
omstandigheden in huishoudelijke apparaten, zoals temperatuur, trillingen, vochtigheid, of
zijn bedoeld om informatie te geven over de operationele status van het apparaat. Ze zijn
niet bedoeld voor gebruik in andere toepassingen en zijn niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

Dit product bevat een lichtbron van energie-efficiéntieklasse G.

Gebruik alleen lampjes met dezelfde specificaties.

2.7 Service

Neem contact op met de erkende servicedienst voor reparatie van het apparaat.
Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

2.8 Verwijdering

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

Neem contact op met uw plaatselijke overheid voor informatie over het afvoeren van het
apparaat.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af en gooi het weg.

Verwijder de deurvergrendeling om te voorkomen dat kinderen of huisdieren binnen in het
apparaat vast komen te zitten.

3. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

3.1 Algemeen overzicht

=2 & 8

Bedieningspaneel

LU - B
LI

=== "

Display

Waterreservoir

Opening voor de voedselsensor

Verwarmingselement
Lamp

Ventilator

& dénh

Uitgang ontkalkingsleiding

B

Inschuifrails, verwijderbaar

~
BB ENENE

Inzetniveaus
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3.2 Accessoires

Bakrooster
Voor kookgerei, bak- en braadvormen.

Bakplaat
Voor gebak en koekjes.

Grill-/braadpan
Om te bakken en braden of als een pan om vet in
op te vangen.

Voedselsensor
Om de temperatuur binnenin het voedsel te
meten.

Stoomset

Eén niet-geperforeerde en één geperforeerde
voedselcontainer.

De stoomset voert het condenswater tijdens het
koken met stoom weg van het voedsel. Gebruik
hem voor de bereiding van groenten, vis en
kipfilet. De set is ongeschikt voor voedsel dat in
water moet weken bijv. rijst, polenta, pasta.

4. HET IN- EN UITSCHAKELEN VAN DE OVEN

4.1 Bedieningspaneel
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|
g

g

B —

an

E | Aan/uiT Houd ingedrukt om de oven in en uit te schakelen.
H | Menu Geeft een overzicht van de ovenfuncties.
Favorieten Geeft een overzicht van de favoriete instellingen.
n Display Toont de huidige instellingen van de oven.
H | Lampschakelaar Om de verlichting in en uit te schakelen.
E Snel opwarmen Om de functie in en uit te schakelen: Snel opwarmen.
1
2 «Q)~ @ 35
Druk Verplaatsen Ingedrukt houden
Raak het oppervlak aan met Schuif de vingertop over het Raak het opperviak 3 secon-
de vingertop. opperviak. den aan.
4.2 Display
12:30 Na het inschakelen wordt op de display het
’ hoofdscherm met de verwarmingsfunctie en de
(¢} standaardtemperatuur weergegeven.
150°C
O START
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Als u de oven 2 minuten niet gebruikt, gaat de
display naar stand-by.
O
12:30 Wanneer u kookt, worden op de display de in-
gestelde functies en andere beschikbare opties
‘:] fISOoC weergegeven.
[ TImin e STOP
A Display met ingestelde toetsfuncties.
! A. Dagtijd
12:30 B. BEGIN/STOP
C. Temperatuur
#085°C 150°C D. Verwarmingsfuncties
E. Timer
©) 15min © START F. Voedselsensor (alleen geselecteerde mo-
| | | | | dellen)
F E D C B

Indicatielampjes op de display

Basisindicatielampjes: om op de display te navigeren.

€

OK Om één ni-
Om de selectie/instelling te be- veau terug te
vestigen. gaan in het
menu.

b.)

Om de laatste &

handeling on- Om de opties in en uit te
gedaan te ma- schakelen.
ken.

Geluidsalarm functie-indicatielampjes - wanneer de ingestelde kooktijd ten einde is, klinkt het

signaal.

Q

De functie is ingeschakeld.

De functie is ingeschakeld.
Het koken stopt automatisch.

i

Het geluidsalarm staat uit.

STOP

Indicatielampjes timer

@

De functie instellen: Uitgestelde start.

(%)

Om de instelling te annuleren.
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5. VOORAFGAAND AAN HET EERSTE GEBRUIK

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

5.1 Eerste reiniging

= <
=) "

& <

Stap 1 Stap 2 Stap 3

Reinig de oven en de acces-
soires met een zachte doek,
warm water en een mild reini-
gingsmiddel.

Plaats de accessoires en de
verwijderbare inschuifrails in
de oven.

Haal alle accessoires en ver-
wijderbare inschuifrails uit de
oven.

5.2 Eerste verbinding

Het display toont een welkomstbericht na de eerste verbinding.
Je moet het volgende instellen: Taal, Helderheid display, Toetstonen, Geluidsvolume,
Waterhardheid, Dagtijd.

5.3 Instellen: Waterhardheid

Als u de stekker van de oven in het stopcontact steekt, dan moet u de waterhardheid instellen.
Gebruik het testpapier dat bij de stoomset is meegeleverd.

& % k9

Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4
Plaats het testpapier | Schud met het testpa- Controleer na 1 mi- Het waterhardheidsni-
ongeveer 1 seconde | pier om het overschot nuut de waterhard- veau instellen: Menu /
in water. Plaats het aan water te verwijde- heid aan de hand Instellingen / Instelling /
testpapier niet onder ren. van de onderstaande Waterhardheid.
lopend water. tabel.

@ De kleuren van het testpapier blijven veranderen. Controleer de waterhardheid niet eerder dan
1 minuut na de test.

U kunt het waterhardheidsniveau wijzigen in het menu: Instellingen / Instelling / Waterhardheid.

De tabel toont het waterhardheidsbereik (dH) met het bijbehorende calciumafzettingsniveau en
de waterclassificatie. Pas het waterhardheidsniveau aan volgens de tabel.
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Waterhardheid Testpapier Kalkafzetting Kalkafzetting | Waterclassi-
(mmol/l) (mgll) ficatie
Niveau dH
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 zacht
2 8-14 m 1,4-25 51-100 gematigd
hard
3 15-21 E 2,6-38 101 - 150 hard
4 =22 m 23,9 2151 zeer hard

Als het kraanwaterhardheidsniveau 4 is, vult u de waterlade met plat flessenwater.

6. DAGELIJKS GEBRUIK

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

6.1 Instellen: Verwarmingsfuncties

Stap 1 Zet de oven aan. Op het display verschijnt de standaard verwarmingsfunctie.

Stap 2 Druk op het symbool van de verwarmingsfunctie om het submenu te openen.

Stap 3 Selecteer de verwarmingsfunctie en druk op: OK. Op het display verschijnt: tempe-
ratuur.

Stap 4 Instellen: temperatuur. Druk op: OK,

Stap 5 Druk op: START .
Voedselsensor - u kunt de sensor op elk gewenst moment voor of tijdens het koken
aansluiten.

STOP - druk hierop om de verwarmingsfunctie uit te schakelen.

Stap 6

Schakel de oven uit.

110/628




DAGELIJKS GEBRUIK

Doe het op een snellere manier!

> © YOE.) T ) sty

6.2 Waterreservoir

6.3 Ga als volgt te werk voor gebruik:

Deksel
Golfbreker

Lade
Watervulopening
Schaal

Voorkap

Tmoow>

Waterreservoir

Stap 1

Verwijder de voorkap van de waterlade.

Stap 2

Vul de waterlade tot het maximale niveau.

U kunt het op twee manieren doen:

A: Laat de waterlade in de oven en giet
het water uit een bakje.

B: Haal de waterlade uit de oven en vul
deze met een waterkraan.
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Stap 3 Draag de waterlade in de horizontale
positie om morsen van water te voorko-
men.

Stap 4 Wanneer u de waterlade vult, plaatst u

deze in dezelfde positie. Duw de voor-
kap totdat de waterlade zich in de oven

¢ D “/

bevindt.

i

Stap 5 Leeg de waterlade na elk gebruik.

/\  LETOP!

Houd de waterlade uit de buurt van hete oppervlakken.

6.4 Instellen: Steamify - Stoomverwarmingsfunctie

Stap 1 Zet de oven aan.
Selecteer het symbool van de verwarmingsfunctie en druk erop om het submenu te
openen.

Stap 2 Druk op . Stel de stoomverwarmingsfunctie in.

Stap 3

Druk op: OK Het display toont de temperatuurinstellingen.

Stap 4 Stel de temperatuur in. Het type stoomverwarmingsfunctie is afhankelijk van de inge-
stelde temperatuur.

Stoom voor stomen
50-100 °C

Voor het stomen van groenten, granen, peulvruchten,
zeevruchten, terrines en lepeldesserts.

Stoom voor stoven
105-130 °C

Voor het koken van gestoofd en gesmoord vlees of
vis, brood en gevogelte, evenals cheesecakes en
ovenschotels.

Stoom voor zacht krokant
135-150 °C

Voor vlees, ovenschotels, gevulde groenten, vis en
gratin. Dankzij de combinatie van stoom en warmte
wordt het vlees sappig en mals met een krokant kors-
tje.

Als u de timer instelt, wordt de grillfunctie automa-
tisch ingeschakeld in de laatste minuten van het be-
reidingsproces om het gerecht een zachte gratin te
geven.
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Stoom voor bakken en braden Voor geroosterde en gebakken gerechten vlees, vis,
155-230 °C gevogelte, gevuld bladerdeeg, taarten, muffins, gra-

tin, groenten en gebakgerechten.

Als u de timer instelt en het voedsel op het eerste ni-
veau zet, wordt de onderste verwarmingsfunctie au-
tomatisch ingeschakeld in de laatste minuten van het
bereidingsproces om het gerecht een knapperige bo-
dem te geven.

Stap 5 Druk op: OK.
Stap 6 Druk op het deksel van het waterreservoir om de lade te openen en te verwijderen.
Stap 7 Vul de waterlade tot het maximale niveau met koud water (ongeveer 950 ml). De wa-
tertoevoer is gedurende ongeveer 50 min. voldoende.
A WAARSCHUWING!
Gebruik alleen koud kraanwater. Gebruik geen gefilterd (gedemine-
raliseerd) of gedistilleerd water. Gebruik geen andere vloeistoffen.
Giet geen ontvlambare of alcoholische vloeistoffen in het waterreser-
voir.
Gebruik de schaal op het waterreservoir.
Stap 8 Veeg indien nodig de buitenkant van het waterreservoir af met een zachte doek. Druk
het waterreservoir in de oorspronkelijke stand.
Stap 9 Druk op: START .
Stoom verschijnt na ongeveer 2 minuten. Als de oven de ingestelde temperatuur be-
reikt, klinkt er een geluidssignaal.
Stap 10 | Wanneer het waterreservoir zonder water komt te zitten, klinkt het signaal. Vul het wa-
terreservoir bij.
Aan het einde van het koken werkt de koelventilator sneller om stoom te verwijderen.
Stap 11 Schakel de oven uit.
Stap 12 | Leeg de waterlade wanneer je klaar bent met koken.
Stap 13 | Restwater kan condenseren in de holte. Open na het koken voorzichtig de ovendeur.

Wanneer de oven koud is, droog je de ovenruimte met een zachte doek.

Doe het op een snellere manier!

2O 2B ) C Y& psm) O ) L)
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6.5 Instellen: SousVide-koken

Stap 1 Zet de oven aan.
Selecteer het symbool van de verwarmingsfunctie en druk erop om het submenu te
openen.

Stap 2 Druk op: m

Stap 3 Druk op: OK Het display toont de temperatuurinstellingen.
Stap4 | gt de temperatuur in en druk op: OK.

Stap 5 Druk op @ Het display toont de timerinstellingen.

Stap 6 Stel de timer in en druk op: OK.

Stap 7 Druk op: START .

Stap 8 Restwater kan zich ophopen op de vacuiimzakken en in de ovenruimte. Open na het
koken voorzichtig de ovendeur. Gebruik een bord en een handdoek om de stofzuiger-
zakken uit te nemen. Wanneer de oven koud is, verwijder je het water uit de bodem
van de holte met een spons. Maak de opening droog met een zachte doek.

Doe het op een snellere manier!

2O ) B ) O )T psm)

6.6 Instellen: Kook- En Bakassistent

Elk gerecht in dit submenu heeft een aanbevolen functie en temperatuur. U kunt de tijd en de
temperatuur aanpassen.

Voor sommige gerechten kunt u ook koken met:

» Per gewicht

* Voedselsensor

Tot hoeverre een gerecht wordt gekookt:

* Rauw of Minder

*  Medium

* Gaar of Meer

Stap 1 Schakel de oven in.

Stap 2 —_

Druk op:
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Stap 3 Druk op: ¥ Voer in: Kook- En Bakassistent.
Stap 4 Kies een gerecht of een voedseltype.
Stap 5

Druk op: START .

Doe het op een snellere manier!

XDEDED XD LY

6.7 Verwarmingsfuncties

STANDAARD
Verwarmingsfunc- | Toepassing
tie
vvv Om dunne stukken voedsel te grillen en brood te roosteren.
Grillen
vov Voor het braden van grote stukken vlees of gevogelte met bot op één ni-
Y veau. Voor gratineren en bruinen.
Circulatiegrill
Bakken op maximaal drie rekstanden tegelijkertijd en voedsel drogen. Stel
@ de temperatuur 20 - 40 °C lager in dan voor Boven + onderwarmte.
Hetelucht
vvv Om kant-en-klaar-gerechten (bijv. patat, aardappelpartjes of loempia's)
i krokant te maken.
Bevroren gerech-
ten
— Voor het bakken en roosteren op één ovenniveau.
Boven + onder-
warmte
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Verwarmingsfunc-
tie

Toepassing

2

Pizza-functie

Voor het bakken van pizza. Voor intensieve bruining en een krokante bo-
dem.

Voor het bakken van taarten met een krokante bodem en het bewaren
van voedsel.

Borden warmen

Onderwarmte
SPECIAAL
Verwarmingsfunc- | Toepassing
tie
E Voor het inmaken van groenten (bijv. augurken).
Inmaken
SSS Om in plakjes gesneden fruit, groenten en champignons te drogen.
Drogen
ﬁ Voor het maken van yoghurt. Het lampje in deze functie is uit.
Yoghurtfunctie
pa— Om borden voor het serveren op te warmen.
L

XYy

Om voedsel te ontdooien (groenten en fruit). De ontdooitijd is afhankelijk
van de hoeveelheid ingevroren voedsel en de grootte daarvan.

Ontdooien
4 Voor gerechten zoals lasagne of aardappelgratin. Voor gratineren en brui-
A nen.
Gratineren
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Verwarmingsfunc-
tie

Toepassing

V°C

Lage temperatuur
garen

Voor het bereiden van mals, sappig braadstuk.

§

Warm houden

Om eten warm te houden.

N

Deze functie is ontworpen om tijdens de bereiding energie te besparen.
Bij het gebruik van deze functie kan de temperatuur in de ruimte verschil-

6| ) )
Warmelucht (voch- len van de ingestelde temperatuur. Dg restwarmte wordt gebruikt. H.et ver-
tig) warmingsvermogen kan worden verminderd. Raadpleeg voor meer infor-
matie het hoofdstuk "Dagelijks gebruik", opmerkingen op: Warmelucht
(vochtig).
STOOM

Verwarmingsfunc-
tie

Toepassing

<

Steamify

Gebruik stoom voor stomen, stoven, zachtjes knapperig maken, bakken
en braden.

SousVide-koken

De functie verwijst naar een kookmethode in vaculim afgesloten plastic
zakjes bij lage temperatuur. Raadpleeg voor meer informatie de sectie
SousVide-koken hieronder en het hoofdstuk 'Aanwijzingen en tips' met de
kooktabellen.

G2

Regenereren

Het opwarmen van voedsel met stoom voorkomt dat het oppervlak uit-
droogt. De warmte wordt behoedzaam en gelijkmatig verdeeld en geeft
het voedsel de smaak en het aroma alsof het net is bereid. Deze functie
kan worden gebruikt om eten direct op een bord te verwarmen. U kunt
meer dan één bord tegelijkertijd opwarmen met verschillende inzetni-
veaus.

Z

Brood bakken

Gebruik deze functie voor brood en broodjes met heel goed professioneel
resultaat qua krokantheid, kleur en bruine korst.

117/628




KLOKFUNCTIES

Verwarmingsfunc-
tie

Toepassing

i)

=

Deeg laten rijzen

Om het rijsproces van gistdeeg te versnellen. Het voorkomt dat het opper-
vlak van het deeg uitdroogt en houdt het deeg elastisch.

)
FULL’

Voor het stomen van groenten, bijgerechten of vis

Stoom
(n) De functie is geschikt voor het bereiden van delicate gerechten zoals vla,
H}LIH vlaaien, terrines en vis.

Hoge vochtigheid

Medium vochtig-

De functie is geschikt voor het koken van gestoofd en gestoomd vlees, en
voor brood en zoet gistdeeg. Dankzij de combinatie van stoom en warmte
wordt het viees mals en sappig en krijgt gistdeeg een krokant en glanzend
korstje.

heid
cn) De functie is geschikt voor vlees, gevogelte, ovengerechten en stoofscho-
L})l‘lN tels. Dankzij de combinatie van stoom en warmte wordt het vlees mals en

Lage vochtigheid

sappig met een krokant korstje.

6.8 Notities over: Warmelucht (vochtig)

Deze functie wordt gebruikt om te voldoen aan de energie-efficiéntieklasse en ecodesign-
vereisten overeenkomstig EU 65/2014 en EU 66/2014. Testen volgens EN 60350-1.

De ovendeur dient tijdens de bereiding gesloten te zijn zodat de functie niet wordt onderbroken
en de oven werkt op de hoogst mogelijke energie-efficiéntie.

Bij gebruik van deze functie gaat de verlichting na 30 seconden automatisch uit.

Zie voor bereidingsinstructies het hoofdstuk 'Aanwijzingen en tips', Warmelucht (vochtig). Kijk
voor algemene aanbevelingen voor energiebesparing in het hoofdstuk 'Energie-efficiéntie’,

Energiebesparing.

7. KLOKFUNCTIES

7.1 Omschrijving klokfuncties

Klokfunctie

Toepassing

Kooktijd

De duur van het koken instellen. Maximaal 23 uur 59 min.

Actie beéindigen

Voor het instellen wat er gebeurt als de timer stopt met tellen.
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Klokfunctie Toepassing

Uitgestelde start Om het begin en/of het einde van het koken uit te stellen.

Tijd verlenging Om de kooktijd te verlengen.

Herinnering Om een aftelling in te stellen. Maximum is 23 uur 59 min. Deze functie

heeft geen invloed op de werking van de oven.

Uptimer Controleert hoelang de functie werkt. Uptimer - je kunt deze in- en uit-
schakelen.

7.2 Instellen: Klokfuncties

De klok instellen

Stap 1 Druk op: Dagtijd.

Stap2 | ste) de tijd in. Druk op: OK.

De bereidingstijd instellen

Stap 1 Kies de verwarmingsfunctie en stel de temperatuur in.
Stap 2 Druk op: @
Stap 3 Stel de tijd in. Druk op: OK.

Doe het op een snellere manier!
YOE.) T » © ) s )

De eindoptie kiezen

Stap 1 Kies de verwarmingsfunctie en stel de temperatuur in.

Stap 2 Druk op: @
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De eindoptie kiezen

Stap 3 Stel de bereidingstijd in.

Stap 4 Drukop: ® ® @

Stap 5 Druk op: Actie beéindigen.

Stap 6 Kies je voorkeur: Actie beéindigen.

Stap 7 Druk op: OK . Herhaal de actie totdat het hoofdscherm op het display verschijnt.
Het begin van het koken uitstellen

Stap 1 Stel de verwarmingsfunctie en de temperatuur in.

Stap 2 Druk op: @

Stap 3 Stel de bereidingstijd in.

Stap 4 Drukop: ® ® @

Stap 5 Druk op: Uitgestelde start.

Stap 6 Kies de waarde.

Stap 7 Druk op: OK. Herhaal de actie totdat het hoofdscherm op het display verschijnt.

De bereidingstijd verlengen

Wanneer 10% van de bereidingstijd overblijft en het voedsel niet klaar lijkt te zijn, kun je de berei-
dingstijd verlengen. Je kunt ook de verwarmingsfunctie wijzigen.

Druk op +1min om de kooktijd te verlengen.

De timerinstellingen wijzigen

Stap 1

Druk op: @

Stap 2

Stel de timerwaarde in.
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De timerinstellingen wijzigen

Stap 3 Druk op: OK.

Je kunt de ingestelde tijd tijJdens het koken op elk gewenst moment wijzigen.

8. GA ALS VOLGT TE WERK VOOR GEBRUIK:
ACCESSOIRES

8.1 Accessoires plaatsen

Een kleine inkeping bovenaan verhoogt de veiligheid. De inkepingen zijn ook anti-
kantelmechanismen. De hoge rand rond het rooster voorkomt dat het kookgerei van het rooster
afglijdt.

Bakrooster:

Plaats het rooster tussen de geleidestan-
gen van de roostersteun en zorg ervoor
dat de pootjes omlaag staan.

Bakplaat / Diepe schaal:
Schuif de plaat tussen de geleidestangen
van de inschuifrail.
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ders erboven.

Bakrooster, Bakplaat / Diepe schaal:
Plaats de plaat tussen de geleiders van de
inschuifrails en het bakrooster op de gelei-

8.2 Voedselsensor

Voedselsensor- meet de temperatuur binnenin het voedsel. Je kunt het bij elke

verwarmingsfunctie gebruiken.

Er moeten twee temperaturen worden ingesteld:

C

De oventemperatuur: (minimaal 120 °C).

”?

De kerntemperatuur.

Voor de beste kookresultaten:

Ingrediénten moeten op ka-
mertemperatuur zijn.

Niet gebruiken voor vloei-
bare gerechten.

Tijdens het koken moet het in de
schaal blijven.

De oven berekent een geschatte bereidingseindtijd. Dit hangt af van de voedselkwaliteit, de
ingestelde ovenfunctie en de temperatuur.

Hoe gebruikt u: Voedselsensor

Stap 1 Schakel de oven in.

Stap 2 Selecteer de verwarmfunctie en, indien nodig, de oventemperatuur.

Stap 3 Invoegen: Voedselsensor.

Vlees, gevogelte en vis

Stoofschotel
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Steek de punt van de Voedselsensor indien Steek de punt van de Voedselsensor precies in
mogelijk in het midden van het vlees, de vis, het midden van de stoofschotel. Voedselsensor

in het dikste deel. Zorg ervoor dat ten minste moet stevig op zijn plaats blijven tijdens het bak-
3/4 van de Voedselsensor in het gerecht zit. proces. Gebruik een solide ingrediént om dit voor
elkaar te krijgen. Gebruik de rand van de oven-
schaal om de siliconen handgreep van de Voed-

selsensor te ondersteunen. De punt van Voedsel-
sensor mag de bodem van een ovenschaal niet

raken.

Stap 4 Steek de Voedselsensor in de aansluiting op de voorkant van de oven.
Het display toont de huidige temperatuur van: Voedselsensor.

Stap 5 /‘? - druk om de kerntemperatuur van de sensor in te stellen.

Stap 6 ® ® ® _4ruk om de voorkeursoptie in te stellen:
* Geluidsalarm - wanneer het voedsel de kerntemperatuur bereikt, klinkt het signaal.

* Geluidsalarm en stop met koken - wanneer het voedsel de kerntemperatuur be-
reikt, klinkt het signaal en stopt de oven.

Stap 7 Selecteer de optie en druk herhaaldelijk op: OK om naar het hoofdscherm te gaan.

Stap 8 Druk op: START .
Wanneer het voedsel de ingestelde temperatuur bereikt, klinkt het signaal. U kunt er-
voor kiezen om te stoppen of door te gaan met koken, om er zeker van te zijn dat het

voedsel goed gaar is.
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Stap 9

Haal de stekker van de Voedselsensor uit het stopcontact en haal het gerecht uit de
oven.

A WAARSCHUWING!
Er bestaat een risico op verbrandingsgevaar aangezien de Voedsel-
sensor heet wordt. Wees voorzichtig wanneer u de stekker eruit
haalt en de voedingssensor uit het gerecht haalt.

Doe het op een snellere manier!

) © pBB-)C ) A )T pem)

9. EXTRA FUNCTIES

9.1 Hoe kan ik opslaan: Favorieten

U kunt uw favoriete instellingen opslaan, zoals de verwarmingsfunctie, de bereidingstijd, de
temperatuur of de reinigingsfunctie. U kunt 3 favoriete instellingen opslaan.

Stap 1 Schakel de oven in.

Stap 2 Selecteer de gewenste instelling.

Stap 3 Druk op: E Selecteer: Favorieten.

Stap 4 Selecteer: Huidige instellingen opslaan.

Stap 5 Druk op + om de instelling toe te voegen aan de lijst met: Favorieten. Druk op OK.

k') - druk hierop om de instelling te resetten.
0 - druk hierop om de instelling te annuleren.

9.2 Toetsenblokkering

Deze functie voorkomt dat de verwarmingsfunctie per ongeluk wordt gewijzigd.

Stap 1 Schakel de oven in.
Stap 2 Stel een verwarmingsfunctie in.
Stap 3 * H» - druk hier tegelijkertijd op om de functie in te schakelen.
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Herhaal stap 3 om de functie uit te schakelen.

9.3 Automatische uitschakeling

Om veiligheidsredenen schakelt de oven na bepaalde tijd uit als er een ovenfunctie in werking
is en u geen instellingen wijzigt.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

De automatische uitschakeling werkt niet met de functies: Binnenverlichting, Voedselsensor,
Eindtijd, Lage temperatuur garen.

9.4 Koelventilator

Als de oven in werking is, wordt de koelventilator automatisch ingeschakeld om de
oppervlakken van de oven koel te houden. Als u de oven uitschakelt, kan de koelventilator
blijven werken totdat de oven is afgekoeld.

10. AANWIJZINGEN EN TIPS

10.1 Kookadviezen

®

De temperatuur en kooktijden in de tabellen zijn slechts als richtlijn bedoeld. Ze zijn afhankelijk
van de recepten en de kwaliteit en kwantiteit van de gebruikte ingrediénten.

Uw oven kan anders bakken of roosteren dan de oven die u tot nu toe gebruikt heeft. De onder-
staande hints tonen aanbevolen instellingen voor temperatuur, kooktijd en rekstand voor specifie-
ke soorten voedsel.

Als u voor een speciaal recept de instelling niet kunt vinden, zoek dan naar een soortgelijk recept.
Voor meer kookaanbevelingen kunt u de kooktabellen op onze website raadplegen. Om de Kook-
hints te vinden, controleer het productnummer op het classificatieplaatje op de voorzijde van het
frame van de binnenkant van de oven.
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10.2 Warmelucht (vochtig)

¥ = B |k
\ ru

(°C) (min)
Zoete broodjes, bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
16 stuks
Biscuitrol bakplaat of lekschaal 180 1 20-30
Luchtige flanbo- flanvorm op rooster 180 1 25-35
dem
Gepocheerde vis, | bakplaat of lekschaal 180 2 15-25
0,3 kg
Hele vis, 0,2 kg bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
Bitterkoekjes, 24 bakplaat of lekschaal 160 1 30-40
stuks
Muffins (muffins), bakplaat of lekschaal 180 1 25-35
12 stuks
Hartig gebak, 20 bakplaat of lekschaal 180 1 25-35
stuks
Zandkoekjes, 20 bakplaat of lekschaal 160 1 25-35
stuks
Taartjes, 8 stuks bakplaat of lekschaal 180 1 15-25
Groenten, gepo- bakplaat of lekschaal 180 2 30-40
cheerd, 0,4 kg

10.3 Warmelucht (vochtig) — aanbevolen accessoires

Gebruik de donkere en niet-reflecterende bakjes en schalen. Ze nemen de warmte beter op
dan licht en reflecterend servies.
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 ~

Ovenvormp-
Pizza pan Ovenschaal jes Blik voor flanbodem
Donker, niet-reflecte- . Keramiek Donker, niet-reflecte-
Donker, niet-reflecterend ]
rend Diameter van 26 cm 8 cm diameter, rend
Diameter van 28 cm 5 cm hoog Diameter van 28 cm
10.4 Kooktafels voor testinstituten
Informatie voor testinstituten
Tests volgens EN 60350 en IEC 60350.
Gebruik de functie: Stoom.
Gebruik de tweede rekstand.
Plaats de bakplaat op de eerste rekstand.
STOOMFUNCTIE &_ @
Reservoir (Gastro- (kg) (min)
norm)
Broccoli, verwarm de 1 x 2/3 geperforeerd 0.3 8-9
lege oven voor
Broccoli, verwarm de 1 x 2/3 geperforeerd max. 10-11

lege oven voor

Erwten, bevroren

1 x 2/3 geperforeerd

Tot de tempera-
tuur op de koud-
ste plek 85 °C
heeft bereikt.

11. ONDERHOUD EN REINIGING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.
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11.1 Opmerkingen over schoonmaken

Maak de voorkant van de oven schoon met een zachte doek, warm water en

Z24

Accessoires

< een mild reinigingsmiddel.
Reinig de bodem van de uitsparing met een paar druppels azijn om kalksteen-
resten te verwijderen.
Reinigings- Gebruik een reinigingsoplossing om metalen oppervlakken te reinigen.
middelen
Reinig vlekken met een mild reinigingsmiddel.
A Reinig de uitsparing telkens na gebruik. Vetophoping of andere resten kunnen
=Y brand veroorzaken.
= Bewaar het voedsel niet langer dan 20 minuten in de oven. Droog de uitsparing
Dagelijks ge- | 1 elk gebruik met een zachte doek.
bruik
Reinig alle accessoires na elk gebruik en laat ze drogen. Gebruik een zachte
e, doek met warm water en een mild reinigingsmiddel. De accessoires niet in de

afwasmachine reinigen.

Reinig de antiaanbakaccessoires niet met agressieve reinigingsmiddelen of
scherpe voorwerpen.

11.2 Hoe te verwijderen: Inschuifrails/

Verwijder de inschuifrails om de oven te reinigen.

Stap 1 Schakel de oven uit en wacht totdat deze is afgekoeld.

Stap 2 Trek de inschuifrails voorzichtig
naar boven toe uit de voorste
ophanging.

Stap 3 Trek de voorkant van de in-
schuifrails weg van de zijwand.

Stap 4 Trek de inschuifrails uit de ach-
terste ophanging.

Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.
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11.3 Ga als volgt te werk voor gebruik: Stoomreiniging

Voordat u begint:

Schakel de oven uit en
wacht tot deze afgekoeld
is.

Verwijder alle accessoires en
verwijderbare inschuifrails.

Maak de voorkant van de oven
schoon met een zachte doek,
warm water en een mild reini-

gingsmiddel.
Stap 1 Vul de waterlade tot het maximale niveau.
Stap 2 Selecteer: Menu / Reinigen.
Functie Omschrijving Duur
Stoomreiniging Lichte reiniging 30 min
Stoomreiniging Plus Normale reiniging 75 min
Bespray de ruimte met een reini-
gingsmiddel.
Stap 3 Druk op START . Volg de instructies op het display.
Als de reiniging is voltooid klinkt er een geluidssignaal.
Stap 4 Druk op een willekeurig symbool om het signaal uit te zetten.

@ Wanneer deze functie werkt, is de lamp uit.

Na afloop van de reiniging:

Schakel de oven uit.

Wanneer de oven koud is, droogt u
de ovenruimte met een zachte
doek.

Verwijder al het resterende water
uit de waterlade.

Laat de ovendeur open en
wacht tot de ovenruimte
droog is.

11.4 Reinigingsherinnering

Wanneer de herinnering verschijnt, wordt reiniging aanbevolen.

Gebruik de functie: Stoomreiniging Plus.
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11.5 Hoe schoon te maken: Waterreservoir

Stap 1 Verwijder de waterlade uit de oven.
Stap 2 Verwijder het deksel van de waterla-
de. Til het deksel op in overeen-
stemming met het uitsteeksel aan de
achterzijde.
Stap 3 Verwijder de golfbreker. Trek het
weg van de ladebak tot het tevoor-
schijn komt.
Stap 4 Was de onderdelen van de waterlade met water en zeep. Gebruik geen schuurspon-
zen en maak de waterlade niet schoon in de vaatwasser.
Stap 5 Monteer de waterlade opnieuw.
Stap 6 Klik de golfbreker erin. Duw die in de
ladebak.
Stap 7 Monteer het deksel. Plaats eerst de
drukknop aan de voorzijde en duw
deze vervolgens tegen de ladebak.
Stap 8 Plaats de waterlade erin.
Stap 9 Duw de waterlade in de richting van

de oven totdat deze vastklikt.

11.6 Gebruik: Ontkalken

Voordat u begint:

Schakel de oven uit en wacht Verwijder alle accessoires.
tot deze is afgekoeld.

Controleer of het waterreservoir
leeg is.

Duur van het eerste deel: ongeveer 100 min

Stap 1 Plaats de braadpan op de eerste rekstand.
Stap 2 Giet 250 ml antikalkmiddel in het waterreservoir.
Stap 3 Vul het resterende deel van het waterreservoir tot het maximumniveau met water.
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Stap 4 Selecteer: Menu / Reinigen.

Stap 5 Schakel de functie in en volg de instructies op het display.
Het eerste deel van het ontkalken begint.

Stap 6 Nadat het eerste deel voorbij is, maakt u de braadpan leeg en plaatst u deze terug op
de eerste rekstand.

Duur van het tweede deel: ongeveer 35 min

Stap 7 Vul het waterreservoir met water. Zorg dat er geen resten van antikalkmiddel in het
waterreservoir achterblijven. Waterreservoir plaatsen.

Stap 8 Wanneer de functie is afgelopen, verwijdert u de braadpan.

@ Wanneer deze functie werkt, is de lamp uit.

Wanneer het ontkalken eindigt:

Schakel de oven uit. Wanneer de oven koud is, Laat de ovendeur open en
droogt u de ovenruimte met wacht tot de ovenruimte droog
een zachte doek. is.

Verwijder het resterende water
uit het waterreservoir.

@ Als er na het ontkalken nog wat kalksteenresten in de oven achterblijven, wordt op het display
gevraagd om de procedure te herhalen.

11.7 Ontkalkmelder

Er zijn twee melders die u de instructie geven om de oven te ontkalken. U kunt de
ontkalkmelder niet uitschakelen.

Type Omschrijving

Zachte herinnering Raadt u aan om de oven te ontkalken.

Harde herinnering Verplicht u om de oven te ontkalken. Als u de oven niet ontkalkt wan-
neer de harde herinnering is ingeschakeld, zijn de stoomfuncties uitge-
schakeld.

131/628



ONDERHOUD EN REINIGING

11.8 Gebruik: Spoelen

Voordat u begint:

Schakel de oven uit en wacht tot deze is afge- Verwijder alle accessoires.
koeld.
Stap 1 Plaats de braadpan op de eerste rekstand.
Stap 2 Vul het waterreservoir met water.
Stap 3 Selecteer: Menu / Reinigen / Spoelen.

Duur: ongeveer 30 min

Stap 4 Schakel de functie in en volg de instructies op het display.

Stap 5 Wanneer de functie is afgelopen, verwijdert u de braadpan.

@ Wanneer deze functie werkt, is de lamp uit.

11.9 Droogherinnering

Na het koken met een stoomverwarmingsfunctie vraagt het display om de oven te drogen.
Druk op JA om de oven te drogen.

11.10 Ga als volgt te werk voor gebruik: Drogen

Gebruik het na het koken met een stoomverwarmingsfunctie of stoomreiniging om de
ovenruimte te drogen.

Stap 1 Zorg ervoor dat de oven is afgekoeld.
Stap 2 Verwijder alle accessoires.

Stap 3 Selecteer het menu: Reinigen / Drogen.
Stap 4 Volg de instructies op het scherm.

11.11 Verwijderen en installeren: Deur

U kunt de deur en de binnenste glasplaten verwijderen om ze te reinigen. U Het aantal
glasplaten verschilt per model.

& WAARSCHUWING!
De deur is zwaar.
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A

LET OP!
Behandel het glas voorzichtig, vooral rond de randen van het voorpaneel. Het glas
kan breken.

Stap 1

Open de deur volledig.

Stap 2

Hef en druk de klemhendels
(A) op de twee deurscharnie-
ren.

Stap 3

Sluit de ovendeur in de eerste openingsstand (in een hoek van ongeveer 70°). Houd
de deur aan beide kanten vast en trek deze onder een opwaartse hoek weg van de
oven. Plaats de ovendeur met de buitenkant omlaag op een zachte doek op een stabi-

ele ondergrond.

Stap 4

Pak de deurafdekking (B) aan
de bovenkant van de deur
aan beide kanten vast en
druk deze naar binnen om de
klemsluiting te ontgrendelen.

Stap 5

Trek de deurlijst naar voren
om hem te verwijderen.

Stap 6

Houd de glasplaten aan hun
bovenkant vast en trek deze
een voor een omhoog uit de
geleider.

Stap 7

Reinig de glasplaat met een
sopje. Droog de glasplaat
voorzichtig af. Reinig de glas-
platen niet in de vaatwasser.

Stap 8

Voer na het reinigen de bo-
venstaande stappen in de
omgekeerde volgorde uit.

Stap 9

Plaats de kleinste glasplaat eerst, daarna de grotere glasplaat en de deur.
Zorg ervoor dat de glasplaten op de juiste manier worden geplaatst, anders kan het
oppervlak van de deur oververhit raken.
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11.12 Hoe te vervangen: Lamp

A WAARSCHUWING!
Gevaar voor elektrische schokken.
Het lampje kan heet zijn.

Voordat u de lamp vervangt:

Stap 1 Stap 2 Stap 3
Schakel de oven uit. Wacht tot | Trek de oven uit het stopcon- Plaats een doek op de bodem
de oven afgekoeld is. tact. van de holte.
Bovenlamp

Stap 1 Draai de glazen afdekking om die
te verwijderen.

Stap 2 Verwijder de metalen ring en reinig het glazen deksel.

Stap 3 Vervang de lamp door een geschikte 300 °C hittebestendige lamp.

Stap 4 Bevestig de metalen ring aan de glazen afdekking en installeer deze.

12. PROBLEEMOPLOSSING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

12.1 Wat te doen als...

B
ﬁ De oven gaat niet aan of warmt niet op

v

@ Mogelijke oorzaak = Oplossing

De oven is niet aangesloten op een stopcon- Controleer of de oven goed is aangesloten op
tact of is niet goed geinstalleerd. het lichtnet.
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De oven gaat niet aan of warmt niet op

@ Mogelijke oorzaak

1'%

= Oplossing

De klok is niet ingesteld.

Stel de klok in, raadpleeg voor meer informatie
het hoofdstuk 'Klokfuncties', Instellen: Klok-
functies.

De deur is niet goed gesloten.

Sluit de deur volledig.

De zekering is doorgeslagen.

Ga na of de zekering de oorzaak van het pro-
bleem is. Als het probleem zich opnieuw voor-
doet, neem dan contact op met een gekwalifi-
ceerde elektricien.

Het Kinderslot van de oven is geactiveerd.

Raadpleeg het hoofdstuk 'Menu', Submenu
voor: Opties.

Y
Onderdelen

@ Omschrijving

v

= Oplossing

De lamp is opgebrand.

Vervang de lamp, raadpleeg voor meer infor-
matie het hoofdstuk 'Onderhoud en reiniging',
Hoe te vervangen: Lamp.

=
Waterreservoir werkt niet goed

® Omschrijving

v
@ Mogelijke oorzaak = Oplossing

Het waterreservoir blijft niet in
de oven na plaatsing.

Je hebt de behuizing van het
waterreservoir er niet volledig
in geduwd.

Steek de waterreservoir volle-
dig in de oven.

Er komt water uit de waterre-
servoir.

Je hebt het deksel van de wa-
terreservoir of golfbreker niet
correct gemonteerd.

Monteer het deksel van de
waterreservoir en de golfbre-
ker opnieuw.
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X

Problemen met de reinigingsprocedure

@ Omschrijving

@ Mogelijke oorzaak

1'%

= Oplossing

De waterreservoir is moeilijk
schoon te maken.

Het deksel en de golfbreker
zijn niet verwijderd.

Verwijder het deksel en de
golfbreker.

Er is geen water aanwezig in
de grill-/bakplaat na het ont-
kalken.

De waterreservoir is niet tot
het maximale niveau gevuld.

Controleer of er ontkalkings-
middel/water in de waterreser-
voir zit.

Er ligt vies water op de bodem
van de ruimte na het ontkal-
ken.

De grill-/bakplaat bevindt zich
op het verkeerde ovenniveau.

Verwijder het resterende wa-
ter en het ontkalkingsmiddel
van de bodem van de oven.
Plaats de grill-/bakplaat de
volgende keer op het onderste
ovenniveau.

Er is te veel water aanwezig
op de bodem van de ruimte
na de reiniging.

Je hebt te veel schoonmaak-
middel in de oven gedaan
voordat je begon met schoon-
maken.

Verdeel de volgende keer de
dunne laag van een schoon-
maakmiddel gelijkmatig over
de ovenwanden.

Reinigingsprestaties zijn niet
bevredigend.

Je begon met schoonmaken
toen de oven te heet was.

Wacht tot de oven afgekoeld
is. Herhaal de reiniging.

Je hebt niet alle accessoires
uit de oven gehaald voordat je
met de reiniging begon.

Haal alle accessoires uit de
oven. Herhaal de reiniging.

Een stroomonderbreking zal de reiniging altijd stoppen. Herhaal de reiniging als deze wordt

onderbroken door stroomuitval.

12.2 Hoe te beheren: Foutcodes

Wanneer de softwarefout optreedt, geeft het display een foutmelding weer.
In deze sectie vindt u de lijst met problemen die u zelf kunt oplossen.

@ Code en omschrijving

%

= Oplossing

stopcontact gestoken.

F111 Voedselsensor - is niet correct in het

Steek de stekker van Voedselsensor volledig in
het stopcontact.
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@ Code en omschrijving

-V

- Oplossing

F240, F439 - de aanraakvelden op het display
werken niet goed.

Reinig het oppervlak van het display. Zorg er-
voor dat er geen vuil op de aanraakvelden zit.

F908 - het ovensysteem kan geen verbinding
maken met het bedieningspaneel.

Schakel de oven uit en in.

Wanneer een van deze foutmeldingen op het display blijft verschijnen, betekent dit dat een
defect subsysteem mogelijk is uitgeschakeld. Neem in dat geval contact op met uw dealer of
een erkend servicecentrum. Als een van deze fouten optreedt, zal de rest van de ovenfuncties

blijven werken zoals gewoonlijk.

@ Code en omschrijving

-V

= Oplossing

F131 - de temperatuur van de stomersensor is
te hoog.

Zet de oven uit en wacht tot deze is afgekoeld.
Zet de oven weer aan.

F144 - de sensor in de Waterreservoir kan het
waterniveau niet meten.

Leeg de Waterreservoir en vul deze bij.

F508 - de Waterreservoir werkt niet goed.

Schakel de oven uit en in.

12.3 Servicegegevens

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen, neem dan contact op met je verkoper of een

erkende serviceafdeling.

De contactgegevens van de servicedienst staan op het typeplaatje. Het typeplaatje bevindt zich
aan de voorkant van de ovenruimte. Verwijder het typeplaatje niet uit de ovenruimte.

Wij raden je aan om de gegevens hier te noteren:

Model (MOD.)

Productnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)
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13. ENERGIEZUINIGHEID

13.1 Productinformatie en productinformatieblad*

Naam leverancier

AEG

Modelnummer

KSE792280M 944004939
KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907

Energie-efficiéntie-index

61,6

Energie-efficiéntieklasse

A++

Energieverbruik met een standaard belading, conventio-
nele modus

0,89 kWh/cyclus

Energieverbruik met een standaard belasting, hetelucht-
modus

0,45 kWh/cyclus

Aantal holtes

Warmtebron Elektriciteit
Volume 431
Soort oven Inbouwoven
KSE792280M 36.6 kg
Massa KSK792280B 36.6 kg

KSK792280M 35.7 kg

* Voor de Europese Unie overeenkomstig EU-verordeningen 65/2014 en 66/2014.

Voor de Republiek Belarus overeenkomstig STB 2478-2017, aanhangsel G; STB 2477-2017, bij-

lagen A en B.
Voor Oekraine overeenkomstig 568/32020.

De energie-efficiéntieklasse is niet van toepassing op Rusland.

EN 60350-1 - Huishoudelijke elektrische kooktoestellen - Deel 1: Fornuizen, ovens, stoomovens

en grills - Methoden voor het meten van prestaties.
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13.2 Energiebesparing

Deze oven bevat functies die u helpen energie te besparen tijdens het dagelijks
koken.

Zorg ervoor dat de ovendeur gesloten is als u de oven in werking stelt. Open de ovendeur niet
te vaak tijdens gebruik. Houd het deurrubber schoon en zorg ervoor dat het goed op zijn plaats
vastzit.

Gebruik metalen kookgerei om meer energie te besparen.

Verwarm de oven niet voor als het niet hoeft.

Houd onderbrekingen tussen het bakken zo kort mogelijk als je een aantal gerechten
tegelijkertijd bereidt.

Koken met hete lucht

Gebruik indien mogelijk de bereidingsfuncties met hete lucht om energie te besparen.
Restwarmte

Bij sommige ovenfuncties worden, als een programma met tijdselectie (Duur of Einde) in
werking is en de bereidingstijd langer is dan 30 minuten, de verwarmingselementen
automatisch eerder uitgeschakeld.

De ventilator en lamp blijven werken. Wanneer u de oven uitschakelt, geeft het display de
restwarmte aan. U kunt die warmte gebruiken om het eten warm te houden.

Wanneer de kookduur langer is dan 30 minuten, verlaag dan de oventemperatuur tot minimaal
3-10 minuten voor het einde van het koken. De restwarmte in de oven blijft koken.

Je kunt de restwarmte gebruiken om andere maaltijden op te warmen.

Eten warm houden

Kies de laagst mogelijke temperatuurinstelling om de restwarmte te gebruiken en een maaltijd
warm te houden. Het indicatielampje van de restwarmte of temperatuur verschijnt op het
display.

Koken met de verlichting uitgeschakeld

Schakel de verlichting tijdens het koken uit. Doe het aan als je het nodig hebt.

Warmelucht (vochtig)

Functie is ontworpen om tijdens de bereiding energie te besparen.

Als je deze functie gebruikt, gaat de verlichting na 30 seconden automatisch uit. Je kunt de
verlichting weer inschakelen, maar deze handeling vermindert de verwachte
energiebesparingen.

14. MENUSTRUCTUUR
14.1 Menu

Druk op = om te openen Menu.

Menu-item Toepassing

Kook- En Bakassistent Toont overzicht van de automatische
programma's.

Reinigen Toont overzicht van de schoonmaak-

programma's.

Favorieten Geeft een overzicht van de favoriete
instellingen.
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Menu-item

Toepassing

Opties

Voor het instellen van de ovenconfi-
guratie.

Instellingen Instelling

Voor het instellen van de ovenconfi-
guratie.

Service

Toont de softwareversie en -configu-
ratie.

14.2 Submenu voor: Reinigen

Submenu

Toepassing

Drogen

Procedure om de resterende condensatie in de holte op te
laten drogen na gebruik van de stoomfuncties.

Stoomreiniging

Licht reinigen.

Stoomreiniging Plus

Grondig reinigen.

Ontkalken

Verwijderen van kalkresten uit de stoomgenerator.

Spoelen

Reinigen van de stoomgenerator. Spoel af na frequent ko-
ken met stoom.

14.3 Submenu voor: Opties

Submenu

Toepassing

Binnenverlichting

Schakelt de lamp in en uit.

Kinderslot

Voorkomt accidentele activering van de oven. Wanneer de
optie is ingeschakeld, verschijnt de tekst 'Kinderslot' op het
scherm wanneer je de oven inschakelt. Om het ovengebruik
in te schakelen, kies je de codeletters in alfabetische volgor-
de. Toegang tot de timer, de bediening op afstand en het
lampje zijn beschikbaar met het kinderslot.

Snel opwarmen

Verkort de opwarmtijd. Deze is alleen beschikbaar voor een
aantal ovenfuncties.
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Submenu

Toepassing

Reinigingsherinnering

Schakelt de herinnering in en uit.

Tijdisindicatie

Schakelt de klok in en uit.

Digitale klokstijl

Wijzigt de indeling van de weergegeven tijdsaanduiding.

14.4 Submenu voor: Instelling

Submenu

Beschrijving

Taal

Stelt de taal van de oven in.

Helderheid display

Stelt de helderheid van de display in.

Toetstonen

Schakelt het geluid van de aanraakvelden in en uit. Het is
niet mogelijk om de toon te dempen voor: @

Geluidsvolume

Stelt het volume van de belangrijkste geluiden en signalen
in.

Waterhardheid

Stelt de waterhardheid in.

Dagtijd

Stelt de huidige tijd en datum in.

14.5 Submenu voor: Service

Submenu

Beschrijving

Demofunctie

Activerings-/deactiveringscode: 2468

Softwareversie

Informatie over softwareversie.

Terug naar fabrieksinstellingen

Herstelt fabrieksinstellingen.
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15. HET IS HEEL GEMAKKELIJK!

Voorafgaand aan het eerste gebruik moet u het volgende instellen:

Taal

Helderheid
display

Toetstonen

Geluidsvolu-
me

Waterhard-
heid

Dagtijd

Maak uzelf vertrouwd met de basispictogrammen op het bedieningspaneel en het display:

0 = e © »? START
Aan /UIT Menu Favorieten Timer Voedssoerlsen- STOP

Start met het gebruik van de oven

Snel starten Zet de oven aan Stap 1 Stap 2 Stap 3
en begin met ko-
l;en rgtet de stan- | |ngedrukt hou- O ... -selec- | Drukop:

aardtempera- )

tuur en -tijd van den: (D teer de gewen- START .
de functie. ste functie.

Snel vit Schakel de @ - houd ingedrukt tot de oven uitschakelt.
oven, elk
scherm of be-
richt op elk ge-
wenst moment
uit.

Begin met koken

Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4 Stap 5
® a.. °C oK START
- druk hierop om - selecteer de ) . - druk hierop om
. ) Instellen: tempe- | - druk hierop om .
de ovenin te verwarmings- ratuur te bevestigen te beginnen met
schakelen. functie. ' gen. koken.

Bereiding met stoom - Steamify

temperatuur.

Stel de temperatuur in. Het type stoomverwarmingsfunctie is afhankelijk van de ingestelde
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Bereiding met stoom - Steamify

Stoom voor stomen

Stoom voor stoven

Stoom voor zacht
krokant

Stoom voor bakken

en braden

50-100 °C

105-130°C

135-150 °C

155-230 °C

Leer snel koken

Gebruik de automatische programma’s om snel een gerecht te koken met de standaardin-

stellingen:
Kook- En Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4
Bakassistent

Druk op: @ Druk op: E Druk op: ‘/\9 Kies het gerecht.

sistent.

Kook- En Bakas-

Gebruik snelle functies om de kooktijd in te stellen

overblijft.

10% Finish assist
Gebruik 10% Finish assist om extra tijd toe te
voegen wanneer 10% van de bereidingstijd

Druk op +1min om de bereidingstijd te verlen-
gen.

Reinig de oven met Stoomreiniging

Stap 1
Druk op:

Stap 2

Druk op: rrrr/

Stap 3

Kies de modus:

Stoomreiniging

Voor een lichte reiniging.

Stoomreiniging Plus

Voor een grondige reiniging.

Ontkalken

Voor het verwijderen van kalkresten uit de stoomgenerator.

Spoelen

Voor het spoelen en reinigen van de stoomgenerator na fre-
quent gebruik van de stoomfuncties.

16. DOE HET OP EEN SNELLERE MANIER!

Hier ziet je alle handige snelkoppelingen. Je kunt ze ook vinden in de speciale hoofdstukken in

de gebruikershandleiding.
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Instellen: Verwarmingsfuncties

> © YOE.) T ) sty

Instellen: Steamify - Koken met een stoomverwarmingsfunctie

2O 2B pC Y& psm) ) L)

Instellen: SousVide-koken

2O ) B ) O )T pem)

Instellen: Kookassistentie

XDEDEDEDTL)

Instellen: Kooktijd

YOE.) T ) © )smr )

Uitstellen: Begin en einde van het koken

DX

Annuleren: Timer instellen

DY,

Hoe gebruikt u: Voedselsensor

) © pEB) C )2 ) T po)
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17. MILIEUBESCHERMING

A
Recycleer de materialen met het symbool TO. Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren. Bescherm het milieu en de volksgezondheid en recycleer
op een correcte manier het afval van elektrische en elektronische apparaten. Gooi apparaten

gemarkeerd met het symbool : niet weg met het huishoudelijk afval. Breng het product naar
het milieustation bij u in de buurt of neem contact op met de gemeente.
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PARIMATE TULEMUSTE SAAVUTAMISEKS

Taname, et valisite selle AEG toote. To6tasime selle vélja, et saaksite palju aastaid nautida

laitmatuid tulemusi, ning lisasime elu lihtsustavaid uuenduslikke funktsioone, mida te tavaliste

seadmete juures ei pruugi leida. Leidke moni minut aega ning lugege, kuidas seadmega

parimaid tulemusi saavutada.
Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

=

www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

www.aeg.com/shop

nduandeid, brosure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:

Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:

mudel, PNC, seerianumber.
Teave on toodud andmeplaadil.

& Hoiatused / Ettevaatusabinoud — ohutusteave

® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse 6igus teha muutusi.
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2. OHUTUSJUHISED.........cccoceeeereeeeeeennes 149 4.1 JUNtPANGEI oo 154
2.1 Paigaldamine...........ccccccoeiinnnn. 149 4.2 EKraan........cccoeceeiiiciiiieceece 155
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146/628

6.1
Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid 158



OHUTUSINFO

6.2 Veesahtel...........ccoovveeee, 158
6.3 Kuidas kasutada: Veesahtel........ 159
6.4 Kuidas seadistada: Steamify —

Auruklpsetusreziim..........ccccoceeeenneen. 159
6.5 Kuidas seadistada:
SousVide-klpsetamine...................... 161
6.6 Kuidas seadistada:
Juhendatud kipsetamine................... 162
6.7 Kupsetusreziimid..............ccceee.... 162
6.8 Markused: Niiske kipsetus
POOrdohuga.......ccveeiiiieeeciiiee e 166
7. KELLA FUNKTSIOONID............cccceeumeren 166
7.1 Kella funktsioonide kirjeldus........ 166
7.2 Kuidas seadistada:
Kella funktsioonid............ccccccceveuveeennn. 166
8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD.......... 168
8.1 Tarvikute sisestamine.................. 168
8.2 Toidusensor............ccccviieiieeennnnn. 169
9. LISAFUNKTSIOONID.......ccccevenmrerrrcnnenns 171
9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud..... 171
9.2 Nuppude lukustus............cccocueeee. 172
9.3 Automaatne valjalilitus................ 172

9.4 Jahutusventilaator........................
10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused
sdogivalmistamiseks..............cccveenn. 173

10.2 Niiske kipsetus pé6rddhuga..... 173
10.3 Niiske kiipsetus p66rddhuga —
soovitatavad lisatarvikud.................... 174
10.4 Klpsetustabelid
testimisasutustele...........cccccccveeenens 174
11. PUHASTUS JA HOOLDUS................... 175
11.1 Juhised puhastamiseks............. 175

1. A OHUTUSINFO

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed .... 176
11.3 Kuidas kasutada:

Puhastamine auruga..............cccveee... 176
11.4 Puhastamise meeldetuletus....... 177
11.5 Kuidas puhastada: Veesahtel.... 177
11.6 Kuidas kasutada:

Katlakivi eemaldamine....................... 178
11.7 Katlakivi eemaldamise

meeldetuletus.............ccoovveee. 179
11.8 Kuidas kasutada: Loputus......... 179
11.9 Kuivatamise meeldetuletus........ 180
11.10 Kuidas kasutada: Kuivatus...... 180
1.1
Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uk
Sttt e e e e e e e e e e 180
11.12 Kuidas asendada: lamp........... 181
12. VEAOTSING........oorrrrrreeeee e 182
12.1 Mida teha, KUi...............ccceunnns 182
12.2 Kuidas hallata: veakoodid.......... 184
12.3 Hooldusandmed......................... 185
13. ENERGIATOHUSUS........ccooeemrercrrennae 185
13.1 Tooteinfo ja toote infoleht*......... 185

13.2 Energia kokkuhoid
14. MENUU STRUKTUUR..........

141 MenUU......ccoonieeeeeeee

14.2 Alammenuii: Puhastamine......... 188
14.3 Alammeni: Funktsioonid......... 188
14.4 Alammenuu: Seadistamine........ 189

14.5 Alammenui: Hooldus

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
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1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fUUsiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see tootab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

- See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

. Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormusi.

- Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kédgimodblisse
sisse ehitatud.
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Enne mis tahes hooldustdid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kltteelemente ei puutuks.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kilgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

A HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.
+ Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage tédkindaid ja kinnisi
jalanousid.
+ Arge tbmmake seadet kiepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
» Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja modbliesemetest.
Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.
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« Seade on varustatud elektrilise jahutussilisteemiga. See tuleb Gihendada
elektritoitestisteemiga.
* Integreeritud seade peab vastama standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.

Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 444 (460) mm
minimaalne korgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa korgus 455 mm
Seadme tagaosa korgus 440 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 567 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 546 mm
Sligavus avatud uksega 882 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kiljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 3.5x25 mm

2.2 Elektriiihendus

& HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvdrgu
naitajatele.

+ Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi seadme all
olevas nisis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.
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Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I6puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist sailib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. Votke alati kinni pistikust.

Kasutage ainult igeid isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi plahvatuse oht!

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

Olge seadme td6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk véib vabaneda.
Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.

Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga voib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Arge pange tuleohtlikke véi tuleohtliku ainega mérgunud esemeid seadmesse, selle
lahedusse ega peale.

/i HOIATUS!

Seadme vigastamise v6i kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme podhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise [6petamist seadmes niiskeid nousid ja toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei méjuta seadme t66d kuidagi.
Mahlasemate kookide puhul kasutage sligavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pisivad.

Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
t66tamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral v6ib kinnise moéblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, modblit kui ka pérandat. Arge sulgege paneeli vdi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist taielikult maha jahtunud.
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2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

» Enne hooldust lllitage seade vélja ja Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.
* Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid vdivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe vélja vahetada. P66rduge volitatud
hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!
* Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

+ Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kiilrimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Aurukiipsetus

HOIATUS!
Pdletuse ja seadme kahjustamise oht!

» Eralduv aur voib pdhjustada poletust:
— Olge tootava seadme ukse avamisel ettevaatlik. Aur vaib vélja paiskuda.

— Parast auruklpsetust olge ukse avamisel ettevaatlik.

2.6 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutdavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete aarmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on mdeldud edastama infot seadme tédoleku kohta. Need pole
moeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

» Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke tGihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Seadme nduetekohase kdrvaldamise kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt labi ja visake ara.
» Eemaldage uksesulgur, et véltida laste voi lemmikloomade seadmesse I6ksu jadmist.
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3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

il
| D
S

s G Eﬂi

h

B dén

B

3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

Kupsetusplaat
Kookide ja klpsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann
Kipsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.

~
BB EoENA

Juhtpaneel

Ekraan

Veesahtel

Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement

Lamp

Ventilaator

Katlakivieemaldi &ravoolutoru
Riiulitugi, eemaldatav

Riiuli asendid
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Toidusensor
Toidu sisetemperatuuri méotmiseks.

Aurukomplekt
Uks augustamata ja Uks augustatud toidundu.
Aurukomplekti abil eemaldatakse kiipsetuse ajal

kogunev kondensvesi nérgumise teel. Kasutage S -
See ei sobi toitude puhul, mida peab vees
valmistama, nt riis, polenta, pasta. \/

seda juurvilja, kala vdi kanarinna kiipsetamiseks.
4. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

4.1 Juhtpaneel

O

H))

1
HHA ] 516

n SEES / VALJAS Vajutage ja hoidke ahju sisse ja valja lilitamiseks.
H | Menid Kuvab ahjufunktsioonid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

B | Ekraan Naitab ahju praegusi satteid.

E Lambi [0liti Lambi sisse ja valja lUlitamiseks.

ﬂ Kiirkuumutus Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.
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e «@~

Vajutage Liikuge

@35

Vajutage ja hoidke

Puudutage pinda s6rmeotsa-

Libistage sérmeots lle pinna.

Puudutage pinda 3 sekundit.

ga..
4.2 Ekraan
1230 Pérast sisselulitamist kuvatakse ekraanil pohi-
’ vaade kupsetusreziimide ja vaiketemperatuuri-
o dega.
150°C
O START
Kui te 2 minuti jooksul ahju kasutama ei hakka,
laheb ekraan ootereziimi.
O
12:30 Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
’ funktsioone ja teisi saadaolevaid valikuid.
3 150°C
[ TImin e STOP
A Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
| A. Kellaaeg
1230 B. START/STOPP
C. Temperatuur
#085°C 1500C D. Kuipsetusreziimid
E. Taimer
©) 15min @ START F. Toidusensor (ainult valitud mudelitel)
| | | | |
F E D C B

Ekraani indikaatorid

Pohiindikaatorid — ekraanil liikumiseks.
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¢ 2 »

OK Mendds ‘fhe Viimase toimin- R~ . S
. .. T taseme vorra o . Funktsioonide sisse ja val-
Valiku voi seade kinnitamiseks. e . gu tdhistami- e
tagasi liilkumi- seks ja ltlitamiseks.
seks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud kiipsetusaeg I6peb, kdlab signaal.

D STOP z
Funktsioon on sees.
Funktsioon on sees. Kiipsetamine peatub automaat- Helisignaal on valjas.
selt.

Taimeri indikaatorid

S (%)

Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus. Seade tiihistamiseks.

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/I HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Esmane puhastamine

= < =3r

= % =
-

1. samm 2. samm 3. samm

Eemaldage ahjust koik tarvi- Puhastage ahju ja tarvikuid

) . pehme lapi, sooja vee ning Pange tarvikud ja eemaldata-
kud ja eemtecljlggtavad resti pehmetoimelise pesuvahendi- vad restitoed ahju.
' ga.

5.2 Esmakordne lihendamine

Parast esmakordset ihendamist kuvab ekraan tervitussonumi.
Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus, Vee
karedus, Kellaaeg.

5.3 Kuidas seada: Vee karedus

Ahju vooluvdrku thendamisel tuleb valida vee kareduse tase.
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Kasutage aurukomplektiga kaasnevat testriba.

2

(an

A
IS
74

K9

1. samm

2. samm

3. samm

4. samm

Pange testriba um-

bes 1 sekundiks vet-

te. Arge pange tes-

triba jooksva vee al-
la!

Raputage testriba, et
liigne vesi eemalda-

da.

abil.

Parast 1 minuti méo-
dumist kontrollige
vee karedust tabeli

Valige vee karedus:
Meniili / Seaded / Sea-
distamine / Vee kare-

dus.

testi 16ppu.

@ Testriba véarvid jatkavad muutumist. Arge kontrollige vee karedust hiliem kui 1 minut parast

Veekareduse satteid saate muuta menlus: Seaded / Seadistamine / Vee karedus.

Juuresolevast tabelist leiate vee kareduse tasemed (dH) koos vastava kaltsiumisisalduse ja vee
kehtiva klassifikatsiooniga. Reguleerige vee kareduse taset vastavalt tabelile.

Vee karedus Testriba Kaltsiumi sa- Kaltsiumi sa- Vee klassifi-
de (mmol/l) de (mg/l) katsioon
Tase dH
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 pehme
2 8-14 El 1,4-2,5 51-100 mdodukalt
kare
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 kare
4 =22 m >3,9 =151 vaga kare

Kui kraanivee karedus on 4, taitke veesahtel gaasita pudeliveega.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!

A

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

157/628



IGAPAEVANE KASUTAMINE

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Lilitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikekUpsetusreziim.
2. samm Vajutage kilpsetusreziimi simbolit, et siseneda alammenuusse.
3. samm

Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK | Ekraanil kuvatakse: temperatuur.

4. samm Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.

5. samm Vajutage: START .
Toidusensor — toidutermomeetri voite sisse lllitada igal ajal enne kiipsetamist voi
kipsetamise kaigus.

STOP — vajutage, et kiipsetusreziim vélja lilitada.

6. samm Lulitage ahi valja.

Kasutage otseteed!

> ©® »OE.) C ) smer)

6.2 Veesahtel
A. Kaas
B. Lainemurdja
A C. Sahtel
F D. Vee lisamise avaus
k E. Skaala
F. Eesmine kate
3 ~;—B
\ c
E D
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6.3 Kuidas kasutada: Veesahtel

1. Likake veesahtli eesmist katet.

samm

2. Taitke veesahtel maksimumtasemeni. Seda saate teha kahel viisil:

samm
A: Jatke veesahtel ahju ja valage sinna B: Eemaldage veesahtel ahjust ja taitke
vett anumast. see kraani all.

3. Selleks, et vesi Ule aare ei loksuks,

samm kandke sahtlit horisontaalses asendis. = S “ /

4. Veesahtli sisestamisel hoidke seda sa-

samm mas asendis, mis vee taitmise ajal. Va-

jutage eesmist katet, kuni veesahtel on (?Q
ahjus. @;

5. Pérast iga kasutuskorda kallake veesahtel tiihjaks.
samm

A ETTEVAATUST!
Arge asetage veesahtlit kuumale pinnale.

6.4 Kuidas seadistada: Steamify — Aurukiipsetusreziim

1. sam Lilitage ahi sisse.

m Valige kiipsetusreziimi simbol ja vajutage seda, et siseneda alammenilsse.
rzr; sam Vajutage nuppu . Seadke aurukipsetuse reziim.

;’; sam | vajutage: OK. Naidikul kuvatakse temperatuurisatted.
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4. sam Seadke temperatuur. Auruga kuumutuse funktsiooni ttilip oleneb seatud temperatuu-

m rist.

Aur (aurutamiseks) Kddgiviljade, teraviljade, kaunviljade, mereandide,

50-100 °C terriinide ja vaikeste magustoitude aurutamiseks.

Aur (hautamiseks) Hautatud ja mooritud liha voi kala, leiva ning linnuli-

105-130 °C ha, samuti juustukookide ja vormiroogade valmista-
miseks.

Aur (tulemus drnalt krobe) Liha, vormiroogade, taidetud kddgiviljade, kala ja gra-

135-150 °C taani valmistamiseks. Auru ja kuumuse kombinat-

siooni tulemusel kiipseb liha mahlaseks ja érnaks
ning omandab krébeda pinna.

Taimeri seadmisel lulitub grilli funktsioon automaat-
selt sisse toiduvalmistamise protsessi viimasel minu-
til, et anda roale ornalt krébe pind.

Aur (kiipsetuseks ja rostimiseks) Réostitud ja klipsetatud liha, kala ja linnuliha, taidetud

155-230 °C lehttaignakipsetiste, lahtiste kookide, muffinite, gra-
taanide, kdogiviljade ja pagaritoodete valmistami-
seks.

Taimeri seadmisel ja toidu asetamisel esimesele ta-

sandile lUlitub alumine kiipsetusreziim automaatselt

sisse toiduvalmistamise protsessi viimasel minutil, et
anda roale drnalt krébe pind.

5. sam Vajutage: OK,

6. sam Veesahtli avamiseks ja valjavotmiseks vajutage sahtlikatet.

7. sam Taitke veesahtel kiilma veega kuni maksimumtasemeni (umbes 950 ml). Vett jatkub
m ligikaudu 50 minutiks.

HOIATUS!

Kasutage ainult kiilma kraanivett. Arge kasutage filtreeritud (demine-
raliseeritud) ega destileeritud vett. Arge kasutage muid vedelikke.
Arge kallake veesahtlisse siittivaid vai alkoholi sisaldavaid vedelikke.

Jalgige veesahtlil olevat skaalat.

8. sam Vajadusel puhkige veesahtli valispinda pehme lapiga. Likake veesahtel oma kohale.

9. sam Vajutage: START .
Aur tekib ligikaudu 2 minuti parast. Kui ahi saavutab seatud temperatuuri, kdlab sig-
naal.
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Samm Kui veesahtlis saab vesi otsa, kdlab signaal. Taitke sahtel uuesti veega.

10 Klpsetuse 16pus podrleb jahutusventilaator auru eemaldamiseks kiiremini.

Samm Lilitage ahi vélja.

11

Samm Tlhjendage veesahtel parast klipsetuse 16ppu.

12

Samm Jaakvesi voib kondenseeruda ahjuseintele. Parast kipsetamise 16ppu avage ettevaat-
13 likult uks. Kui ahi on jahtunud, kuivatage sisemust pehme lapiga.

Kasutage otseteed!

2O 2B ) C Y& psm) O ) &)

6.5 Kuidas seadistada: SousVide-kiipsetamine

1. sam Lilitage ahi sisse.

m Valige kiipsetusreziimi siimbol ja vajutage seda, et siseneda alammenilsse.

2. sam Vajutage: [@

m

;’; sam | vajutage: OK. Naidikul kuvatakse temperatuurisatted.

:"r; sam Seadke temperatuur ja vajutage: OK,

i sam Vajutage nuppu @ Ekraanil kuvatakse taimeri satted.

fr" sam Seadke taimer ja vajutage: OK.

;Ir.lsam Vajutage: START .

8. sam Jaakvesi voib koguneda vaakumkottidele ja ahjuddnsusse. Parast kiipsetamise 16ppu
m avage ettevaatlikult ahju uks. Kasutage parast toiduvalmistamist vaakumkottide valja-

votmiseks kandikut ja kddgiratti. Kui ahi on maha jahtunud, eemaldage vesi ahju poh-
jalt kdsnaga. Kuivatage ahjuédnsus pehme lapiga.
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Kasutage otseteed!

) O ) B ) O )T )m)

6.6 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenius oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

Moningate roogade puhul voite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.

» Kaaluautomaatika

+ Toidusensor

Toidu kiipsetamiskraad:

» Vahekips voi Vahem

* Keskmine

» Taisklps vdi Rohkem

1. sam Lilitage ahi sisse.

m
2. sam : j—
Vajutage: —.
m ajutage
;.’;sam Vajutage: % Sisestage: Juhendatud kiipsetamine.

4. sam Valige toit voi toidu tutp.

5. sam Vajutage: START .

Kasutage otseteed!

XDEDED XD LLY,

6.7 Kiipsetusreziimid
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TAVALINE
Kiipsetusreziim Kasutamine

vvv Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
vov Suurte kondiga liha- v6i linnulihatiikkide rostimiseks thel ahjutasandil.
ﬁ? Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.

Turbogrill

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-

@ ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-

P66rdéhk mine kuumutus.
v’}v{‘v Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.

Kiilmutatud toi-
duained

—_— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

Ulemine + alumine
kuumutus

(Y) Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saa-
vutamiseks.

Pitsa funktsioon

Krébeda pdhjaga kookide kupsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

Alumine kuumutus

MUU

Kiipsetusreziim Kasutamine

'E[ Kédgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).

Hoidistamine
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

§§9

Kuivatamine

Viilutatud puuviljade, kddgiviljade ja seente kuivatamiseks.

]

Jogurtifunktsioon

Jogurti valmistamiseks. Selle funktsiooni puhul on valgustus véljas.

—
—
uru

Noude soojenda-

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.

mine
Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soltub kilmutatava
I toidu kogusest ja suurusest.
Sulatamine
49 Selliste toitude jaoks nagu lasanje voi kartuligratdan. Gratineerimiseks ja
iy pruunistamiseks.

Gratineerimine

JPC Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.
Kiipsetamine ma-
dalal t°
| Toidu soojashoidmiseks.

Soojashoidmine

WV
Niiske kiipsetus
po6ordohuga

Funktsioon kiupsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.
Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvoimsus voib vaheneda. Lisateavet
leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine”, Markused: Niiske kipsetus
pdordéhuga.
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AURUTATUD

Kiipsetusreziim

Kasutamine

@

Kasutage auru aurutamiseks, moorimiseks, 6érna krébeduse saavutami-
seks, kupsetamiseks ja rostimiseks.

Steamify
(n) Funktsiooni nimi viitab meetodile, kus kiipsetamine toimub vaakumkinnitu-
;l‘i sega plastist kottides madalal temperatuuril. Lisateabe saamiseks vaada-
SousVide-kiipseta- !(e e?IIoIe\{a_t J_ao_tlst ?ous}/_ld_e-‘l‘(upsetamlne ja kiipsetustabeleid sisaldavat
mine jaotist ,Vihjeid ja ndpunaiteid"”.

<t

Kuumutamine au-
ruga

Toidu auruga soojendamine hoiab &ra pinna kuivamise. Kuumus levib or-
nalt ja Uhtlaselt, vdimaldades maitsete ja I6hna esiletoomist sarnaselt &s-
javalminud toidule. Selle funktsiooni abil saate toitu soojendada ka otse
taldrikul. Korraga saate soojendada ka mitu taldrikutéit, kui kasutate erine-
vaid ahjutasandeid.

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust —
krébedust, kaunist varvi ja laikivat koorikut.

DN

Taina kergitamine

Parmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist
ja hoiab selle elastsena.

E:_-;)

FUL
Tugev aurutus

-

Kddgiviljade, lisandite, kala aurutamiseks

2

I}
IG

=

H
Korge niiskus

Funktsioon sobib horkude toitude nagu piimakreemide, puuviljatortide, ter-
riinide ja kala kiipsetamiseks.

>

\I/

D
Keskmine niiskus

Funktsioon sobib liha aurutamiseks ja hautamiseks ning saia- véi magu-
sate parmitainatoodete valmistamiseks. Tanu auru ja kuumuse kombinat-
sioonile kiipseb liha drnaks ja mahlaseks ning kiipsetised omandavad kro-
beda ja laikiva pinna.

G

o)

H

Madal niiskus

>

Funktsioon sobib lihale, linnulihale, ahju- ja vormiroogadele. Tanu auru ja
kuumuse kombinatsioonile kiipseb liha 6rnaks ja mahlaseks, kuid oman-
dab krébeda pinna.
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6.8 Markused: Niiske kiipsetus poérdohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lilitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest ,Nouanded ja napunaited®, Niiske klipsetus
p6orddhuga. Uldiseid energiasaastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus” alajaotisest
Energiasaast.

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Kella funktsioon Kasutamine

Klpsetusaeg Klpsetamise kestuse valimiseks. Maksimum on 23 h 59 min.

Tegevuse I16pp Maarata, mis juhtub siis, kui taimer [6petab minutite lugemise.

Viitkaivitus Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasilikkamiseks.

Kupsetusaja pikendus Kulpsetusaja pikendamiseks.

Meeldetuletus P&o6rdloenduse seadmiseks. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funkt-
sioon ei mojuta ahju t66d.

Uptimer Jalgib funktsiooni kestust. Uptimer — saate selle sisse ja valja lulitada.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. sam Vajutage: Kellaaeg
m

2. sam Seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kuidas seada kiipsetusaega

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m
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Kuidas seada kiipsetusaega

fr" sam Vajutage: (\D

3. sam

m Seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kasutage otseteed!
YOE.) T ) © s )

Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2. sam Vajutage: @

m
3. sam Seadke kiipsetusaeg.
m

:;sam Vajutage: ® © @

5. sam Vajutage: Tegevuse I6pp

6. sam Valige eelistatud: Tegevuse 16pp

7. sam Vajutage: OK Korrake toimingut, kuni ilmub p&hikuva.

Kiipsetuse alguse edasiliikkamine

1. sam Seadke kulipsetusreziim ja temperatuur.
m

2.sam Vajutage: QD
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Kiipsetuse alguse edasiliikkamine

3. sam Seadke kiipsetusaeg.

m

4. sam Vajutage: ® @ @

m

5. sam Vajutage: Viitkaivitus

m

6. sam Valige vaartus.

m

;I';sam Vajutage: OK Korrake toimingut, kuni ilmub p&hikuva.

Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui kiipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, voite aega pikendada. Sa-
muti vbite muuta kiipsetusreziimi.

Klpsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

1. sam Vajutage: @

m

2. sam Seadke taimerivaartus.
m

i sam Vajutage: OK

Klpsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.

8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

8.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Kdérged servad aitavad ara hoida ahjundude restilt mahalibisemist.
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Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Stigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
hele.

)/

Traatrest, Kiipsetusplaat / Siigav pann:

Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

\\\Y///////////////////?Z

~

8.2 Toidusensor

Toidusensor—- méddab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga kiipsetusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C).

”?

Toidu sisetemperatuur.
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Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema — mitte kasutada vedelate | — klpsetamise ajal peab see olema
toatemperatuuril. toitude puhul. toidu sees.

Ahi arvutab vélja kipsetuse ligikaudse I6puaja. See oleneb toidu kogusest, seatud funktsioonist
ja temperatuurist.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Ldlitage ahi sisse.

m

2. sam Seadke kilipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

m

3. sam Sisestamine: Toidusensor.

m

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskos- Sisestage.Toidusensor ots tapselt vormiroa kes-
sa, kdige paksemasse kohta. Jalgige, et Toi- kossa. Toidusensor peaks lipsemise ajal pusima

dusensor oleks véhemalt 3/4 ulatuses toidu Uhes kohas paigal. Kasutage selleks ménda tah-

sees. kemat koostisainet. Kasutage klipsetusndu aarist
Toidusensorsilikoonist kdepideme kinnitamiseks.
Toidusensor ots ei tohiks puudutada kipsetus-
ndu pdhja.

4. sam Likake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.
m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.
i; sam /? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.
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6. sam ® ® ® _ ;yjutage, et seada sobiv valik:

m « Helisignaal — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab signaal.
» Helisignaal ja kiipsetamise 16pp — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kblab signaal

ja ahi peatub.

;Ir; sam Tehke valik ja vajutage jarjest: OK, et likuda péhikuvale.

8. sam Vajutage: START .

m Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Vdite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.

9. sam Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tostke toit ahjust valja.

m

HOIATUS!
Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui
selle valja votate ja toidu seest eemaldate.

Kasutage otseteed!

) © pBB-)C ) A )T pem)

9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud

Voite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks kiipsetusreziimi, kiipsetusaega, temperatuuri voi
puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3 oma lemmikseadet.

1. sam Ldlitage ahi sisse.

m

2. sam Valige sobiv seade.

m

?r.lsam Vajutage: E Valige: Lemmikud.

4. sam Valige: Salvesta praegused seaded.

m

z;sam Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage nuppu OK.
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k') — vajutage, et seade lahtestada.
0 — vajutage, et seade tiihistada.

9.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. sam Ldlitage ahi sisse.
m
2. sam Seadke kilipsetusreziim
m
>>
:r,’r.l sam * R — vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lilitada.

Funktsiooni valjallitamiseks korrake 3. sammu.

9.3 Automaatne valjaliilitus
Turvakaalutlustel IUlitub ahi m&ne aja parast vélja, kui kiipsetusreziim td6tab ja te Uhtegi satet

ei muuda.
(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automaatne valjalilitus ei to6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, Lopp,
Klipsetamine madalal t°.

9.4 Jahutusventilaator

Ahju t60 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lulitades voib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.
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10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused s6dgivalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need sdéltuvad retseptist

ning kasutatava tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus ahi voib klipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulpi

toitude temperatuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.
Kui te ei leia mone retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Taiendavaid kupsetussoovitusi leiate meie veebilehel olevatest kiipsetustabelitest. Klipsetussoovi-
tuste leidmiseks otsige Ules seadme PNC-number, mis asub andmeplaadil ahjuédnsuse esikdljel.

10.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga

¥ = (RN
\ o
(°C) (min)

Magusad rullid, kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30

16 tUkki pann

Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasva- 180 1 20-30
pann

Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 180 1 25-35

pohi

PosSeeritud kala, kupsetusplaat voi rasva- 180 2 15-25

0,3 kg pann

Terve kala, 0,2 kg | kupsetusplaat voi rasva- 180 2 20 - 30
pann

Makroonid, 24 klpsetusplaat voi rasva- 160 1 30-40

tukki pann

Muffinid, 12 tikki kipsetusplaat voi rasva- 180 1 25-35
pann

Soolased kondii- kipsetusplaat voi rasva- 180 1 25-35

tritooted, 20 tlkki

pann
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¥ = & |k O
\ uru

(°C) (min)
Muretaignakupsi- kipsetusplaat voi rasva- 160 1 25-35
sed, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kupsetusplaat voi rasva- 180 1 15-25
tukki pann
Kéogiviljad, po- kupsetusplaat voi rasva- 180 2 30-40
Seeritud, 0,4 kg pann

10.3 Niiske kiipsetus poordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

 ~

Pitsapann

Kupsetusnou

Portsjonindu

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimboduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimdoduga

Keraamiline
8 cm labi-
mdoduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimdoduga

10.4 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave testimisasutustele
Testid vastavalt standarditele EN 60350 ja IEC 60350.

Kasutage teist riiulitasan

Kasutage funktsiooni: Tugev aurutus.

dit.

Pange kiipsetusplaat esimesele tasandile.

AURUFUNKTSIOON

eelkuumutamine

Mahuti (Gastronorm) (kg) (min)
Brokkoli, tiihja ahju 1 x 2/3 perforeeritud 0.3 8-9
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Kasutage funktsiooni: Tugev aurutus.
Kasutage teist riiulitasandit.
Pange kiipsetusplaat esimesele tasandile.

AURUFUNKTSIOON ﬁ @
Mahuti (Gastronorm) (kg) (min)
Brokkoli, tiihja ahju 1 x 2/3 perforeeritud max 10-11
eelkuumutamine
Herned, kiilmutatud 1 x 2/3 perforeeritud 2 Kuni temperatuur

kodige kulmemas

kohas jouab
85 °C-ni.
11. PUHASTUS JA HOOLDUS
A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.
11.1 Juhised puhastamiseks
< Puhastage ahju esikiilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-

hendiga.
Katlakivi eemaldamiseks puhastage ahjudonsust veidikese dadikaga.

Puhastusva-

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

hendid

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

g Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaékide kogunemine voib
kaasa tuua sittimise.

[

Igapdevane
kasutamine

Arge jatke toitu ahju kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasuta-
mist ahju sisemust pehme lapiga.
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Pérast iga kasutuskorda puhastage kéik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-

e , sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-
W kuid ndudepesumasinas.

Tarvikud

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi
teravate esemetega.

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. sam Lilitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtunud.
m
2. sam Témmake restitoed ettevaatli-
m kult Ules ja eesmisest fiksaato-
rist valja.
3. sam Tdémmake ahjuriiuli tugede
m esiosa kilgseina kiiljest lahti.
4. sam Témmake toed ettevaatlikult ta-
m gumisest fiksaatorist valja.

Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

11.3 Kuidas kasutada: Puhastamine auruga

Enne alustamist:

Lilitage ahi valja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Eemaldage koik tarvikud ja ee-
maldatavad restitoed.

Puhastage ahju sisemus ja si-

semine ukseklaas soojas vees

ja drnas pesuvahendis niisuta-
tud pehme lapiga.

1. Taitke veesahtel maksimumtasemeni.
samm
2. Valige ekraanil: Men(i / Puhastamine.
samm
Funktsioon Kirjeldus Kestus
Puhastamine auruga Kerge puhastus 30 min
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Puhastamine auruga Tavaline puhastamine 75 min
Pluss Pihustage ahju pesuvahendit.
3. Vajutage START . Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.
samm Puhastuse I16ppedes kdlab helisignaal.
4. Vajutage ménda simbolit, et signaal valja lilitada.
samm

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pdle.

Kui puhastamine I6peb:

Lilitage ahi valja. Kui ahi on jahtunud, kuivatage see | Jatke ahjuuks lahti ja oodake,
pehme lapiga. kuni sisemus on Kuiv.
Eemaldage veesahtlist sinna jaa-
nud vesi.

11.4 Puhastamise meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav labi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Puhastamine auruga Pluss.

11.5 Kuidas puhastada: Veesahtel

1. Votke veesahtel ahjust valja.
samm

2. Eemaldage veesahtli kaas. Tdstke
samm kaant vastavalt sahtli tagaosas ole-

vale véljaulatuvale osale.

3. Votke ara "lainemurdja". Témmake
samm seda sahtli kiljest, kuni see valja
hippab. \
4. Peske veesahtli osad ndudepesuvahendiga puhtaks. Arge kasutage abrasiivset §vam-
samm mi ega pange veesahtlit nudepesuvahendisse.
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5. Asetage veesahtel tagasi oma koha-

samm le.

6. Pange "lainemurdja" oma kohale.

samm Likake see veesahtli korpusesse.

7. Pange kohale kaas. Kdigepealt vaju-

samm tage eesmine kldpsuga detail sisse
ja suruge see vastu sahtlit.

8. Sisestage veesahtel.

samm

9. Vajutage veesahtlit ahju poole, kuni

samm see kohale kinnitub.

11.6 Kuidas kasutada: Katlakivi eemaldamine

Enne alustamist:

Lilitage ahi vélja ja oodake, Eemaldage koik tarvikud. Veenduge, et veesahtel on tuhi.

kuni see on jahtunud.

Esimese osa kestus: ca 100 min

1. sam Pange stigav pann esimesele restitasandile.

m

2. sam Kallake veesahtlisse 250 ml katlakivieemaldit.

m

3.sam Taitke veesahtel lilejaanud ulatuses veega kuni maksimumtasemeni.
m

4. sam Valige: Mendiu / Puhastamine.

m

5. sam Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.

m Kaivitub katlakivieemalduse esimene jark.

6. sam Kui esimene jark on I6petatud, kallake vesi pannist vélja ja pange pann tagasi esime-
m sele tasandile.

Esimese osa kestus: ca 35 min
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7. sam Taitke veesahtel veega. Veenduge, et veesahtlisse pole jaanud katlakivieemaldi jaa-
m ke. Sisestage veesahtel.

8. sam Kui funktsioon 16peb, votke stuigav pann valja.

m

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pdle.

Katlakivieemalduse I6ppedes:

Lulitage ahi valja. Kui ahi on jahtunud, kuivatage Jatke ahjuuks lahti ja oodake,
sisemust pehme lapiga. kuni sisemus on Kkuiv.
Eemaldage ulejaanud vesi
veesahtlist.

@ Kui ahju jaab péarast puhastamist endiselt katlakivi, ilmub naidikule teade, et toimingut tuleks
korrata.

11.7 Katlakivi eemaldamise meeldetuletus

Ahju katlakivieemalduse labiviimiseks tehakse kaks meeldetuletust. Katlakivieemalduse
meeldetuletusi valja lilitada ei saa.

Tiiip

Kirjeldus

Rahulik meeldetuletus | Soovitab katlakivieemaldust Iabi viia.

Range meeldetuletus Kohustab katlakivieemaldust |abi viia. Kui te parast ,ranget” meeldetule-

tuse ilmumist ahju katlakivieemaldust 1abi ei vii, ei saa te aurufunktsioo-
ne kasutada.

11.8 Kuidas kasutada: Loputus

Enne alustamist:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtu- Eemaldage koik tarvikud.
nud.
1. sam Pange stigav pann esimesele restitasandile.
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2. sam Taitke veesahtel veega.

m

3. sam Valige: Menuil / Puhastamine / Loputus.

m Kestus: ligikaudu 30 min

4. sam Lilitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.
m

5. sam Kui funktsioon I6peb, votke stigav pann valja.

m

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

11.9 Kuivatamise meeldetuletus

Parast kiipsetamist aurufunktsiooniga kuvatakse ekraanil sobnum palve ahi kuivatada.
Ahju kuivatamiseks vajutage nuppu JAH.

11.10 Kuidas kasutada: Kuivatus
Kasutage seda parast aurufunktsiooni vdi aurupuhastust, et ahi kuivatada.

1. Veenduge, et ahi oleks maha jahtunud.
samm

2. Eemaldage koik tarvikud.

samm

3. Valige menul: Puhastamine / Kuivatus.
samm

4. Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.
samm

11.11 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide arv oleneb
konkreetsest mudelist.

A

HOIATUS!

Uks on raske.

& ETTEVAATUST!
Olge klaasi ja esipaneeli servade kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib puruneda.
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1. sam Sulgege uks korralikult.
m
2. sam Tostke Ules ja suruge taieli-
m kult sisse kinnitushoovad (A),
mis paiknevad kahel uksehin-
gel.
3. sam Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mo&-
m lemalt poolt ja tdmmake see llespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskilg
allpool, pehmele ja tasasele pinnale.
4. sam Vajutage ukse Ulemises ser-
m vas olevat ukseliistu (B) kum-
maltki kuljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.
5. sam Eemaldamiseks tommake uk-
m seliistu ettepoole.
6. sam Hoidke ukse klaaspaneele
m Ulaservast thekaupa kinni ja
tdbmmake need, suunaga
Ules, juhikust valja.
7. sam Puhastage klaaspaneeli see-
m biveega. Kuivatage klaaspa-
neeli hoolikalt. Arge peske
klaaspaneele ndudepesuma-
sinas.
8. sam Parast puhastamist korrake
m eeltoodud samme vastupidi-
ses jarjestuses.
9. sam Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.
m Veenduge, et tagasipaigutatavad klaasid on &igetpidi, vastasel korral véib ukse pind
Ule kuumeneda.
11.12 Kuidas asendada: lamp

A

HOIATUS!
Elektril6dgi oht!
Lamp voib olla kuum.

181/628



VEAOTSING

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

ni ahi on jahtunud.

Lulitage ahi valja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju p&hjale riie.

Ulemine lamp

1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake
m seda.
) = 7
2. sam Eemaldage metallrdngas ja puhastage klaaskate.
m

3. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.

4. sam Kinnitage metallréngas klaaskattele ja kinnitage see.

12. VEAOTSING

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Mida teha, kui...

=
LJ

Ahi ei liilitu sisse vo6i ei kuumene

@ Voimalik pohjus

-V

Korvaldamise abinou

Abhi ei ole elektrivorku Ghendatud voi on valesti
Uhendatud.

Kontrollige, kas ahi on digesti elektrivorku
Uhendatud.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell; Uksikasjalikumat teavet leiate
jaotisest "Kella funktsioonid", Kuidas seadista-
da: Kella funktsioonid.
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Abhi ei lilitu sisse voi ei kuumene

@ Voimalik pohjus

1'%

= Korvaldamise abin6u

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pdhjustas kaitse.
kui probleem tekib uuesti, pé6rduge elektriku
poole.

Ahju lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Mentd", alammenul: Funktsioonid.

Y
Komponendid

@ Kirjeldus

v

= Korvaldamise abin6u

Lamp on Iabi pélenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus
ja hooldus", Kuidas asendada: Lamp.

=
Veesahtel ei toimi korralikult

Vv
@ Kirjeldus @ Voimalik pohjus = Korvaldamise abindu

Ahi ei hoia veesahtlit parast Te ei vajutanud veesahtli kor- Likake veesahtel I6puni ahju.

selle sisselikkamist kinni. pust taielikult.

Vesi valgub veesahtlist vélja. Veesahtli kaas voi lainemurdja | Paigutage veesahtli kaas voi
ei ole korralikult kinnitatud. lainemurdja korralikult uuesti.
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X

Probleemid puhastustoiminguga

@ Kirjeldus

@ Voimalik pohjus

1'%

= Korvaldamise abinou

Veesahtlit on raske puhasta-
da.

Kaant ja lainemurdjat pole ee-
maldatud.

Eemaldage kaas ja lainemurd-
ja.

Parast katlakivi eemaldust ei

ole grill-/kiipsetuspannis vett.

Veesahtel ei olnud taidetud
maksimumtasemeni.

Kontrollige, kas veesahtlikor-
puses oli katlakivieemaldajat/
vett.

Parast katlakivieemaldust on
ahjuddnsuses musta vett.

Grill-/kiipsetuspann on valel
ahjutasemel.

Eemaldage ahju pdhjast sinna
jaanud vesi ja katlakivieemal-
di. Jargmisena pange grill-/
kiipsetuspann esimesele ah-
juasandile.

Parast katlakivieemaldust on
ahjudonsuses liiga palju vett.

Panite enne puhastuse alusta-
mist ahju liiga palju puhastus-
vahendit.

Jargmine kord pihustage ahju-
seintele Uhtlaselt 6huke kiht
puhastusvahendit.

Puhastustoiming ei andnud
soovitud tulemust.

Alustasite puhastamist, kui ahi
oli veel kuum.

Oodake, kuni ahi on jahtunud.
Korrake toimingut.

Enne puhastamist ei eemalda-
nud te ahjust kdiki tarvikuid.

Eemaldage ahjust koik tarvi-
kud. Korrake toimingut.

Elektrikatkestus peatab alati puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral korrake

puhastustoimingut.

12.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratdrge, kuvatakse ekraanil vastav tdrkekood.

Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega véite ise hakkama saada.

@ Kood ja kirjeldus

'

= Lahendus

F111 — Toidusensor ei ole korralikult pessa si-

sestatud.

Sisestage Toidusensor korralikult pessa.

F240, F439 - ekraani puutevaljad ei téota oi-

gesti.

Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puute-
valjadel ei oleks mustust.
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@ Kood ja kirjeldus

-V

J Lahendus

F908 — ahjusiisteem ei loo Uhendust juhtpa-
neeliga.

Lulitage ahi vélja ja sisse.

Kui méni nendest torketeadetest kuvatakse ekraanil korduvalt, tdhendab see, et rikkis
alamsiisteem voib olla valja lulitatud. Sel juhul p66rduge edasimilja voi volitatud
parandustookoja poole. Kui ilmneb méni nendest torgetest, jatkavad Ulejaanud ahjufunktsioonid

oma tavaparast t66d.

@ Kood ja kirjeldus

'

= Lahendus

F131 — aurusensori temperatuur on liiga kérge.

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtu-
nud. Lulitage ahi uuesti sisse.

F144 — Veesahtel sensor ei suuda veetaset
moota.

Tuhjendage Veesahtel ja taitke see uuesti.

F508 — Veesahtel ei todta korralikult.

Lulitage ahi vélja ja sisse.

12.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimidija voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate ahju sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteinfo ja toote infoleht*

Tarnija nimi

AEG
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KSE792280M 944004939
Mudeli tunnus KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907

Energiatdhususe indeks 61.6
Energiatdhususe klass A++
Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 0.89 kWh/tsukkel
Epergiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga re- 0.45 kWh/tslkkel
ziim

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 431

Ahju taip Integreeritud ahi

KSE792280M 36.6 kg

Mass KSK792280B 36.6 kg

KSK792280M 35.7 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
jaB.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatbhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid — Efektiivsuse mé6tmise meetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on funktsioonid, mis aitavad s&asta energiat igapdevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju tddtamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui véimalik, &rge eelkuumutage ahju enne kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, pltdke need ahju panna voimalikult Iihikeste vahedega.
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Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdohuga klpsetusreziime.

Jadakkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga Kestus vdi Loppaeg ja kui kiipsetusaeg ei lleta 30
minutit, llituvad kuumutuselemendid méne ahjufunktsiooni puhul automaatselt varem valja.
Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kipsetusaja
16ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jddkkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim véimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator vdi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kiipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus poordohuga

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel llitub lamp automaatselt 30 sekundi pérast valja. Lambi vdib
soovi korral sisse lilitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

14. MENUU STRUKTUUR
14.1 Meniiii

Vajutage, =et avadaMendid.

Meniiii-iiksus Kasutamine

Juhendatud kipsetamine Kuvab automaatprogrammid.

Puhastamine Kuvab puhastusprogrammid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

Funktsioonid Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.

Seaded Seadistamine Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.
Hooldus Kuvab tarkvara versiooni ja konfigu-

ratsiooni.
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14.2 Alammeniii: Puhastamine

Alammentiii

Kasutamine

Kuivatus

Toiming ahju sisemuse kuivatamiseks kondensveest, mis
koguneb ahju parast aurufunktsioone.

Puhastamine auruga

Kerge puhastamine.

Puhastamine auruga Pluss

Pdhjalik puhastamine.

Katlakivi eemaldamine

Auru genereerimise susteemi puhastamine katlakivist.

Loputus

Auru genereerimise slisteemi puhastamine. Parast sage-
dast auruga klpsetamist kasutage loputamist.

14.3 Alammeniii: Funktsioonid

Alammentiii

Kasutamine

Sisevalgustus

Lilitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Ennetab ahju juhuslikku sisselulitamist. Kui see valik on ak-
tiivne, kuvatakse ekraanile tekst ,Lapselukk® siis, kui ahi IUli-
tatakse sisse. Véimaldamaks ahju kasutamist, valige koodi
tahed tahestikulises jarjekorras. Sisselllitatud lapseluku
korral on saadaval juurdepaas taimerile, kaugjuhtimisele ja
lambile.

Kiirkuumutus

Luhendab soojendusaega. See on saadaval ainult méne
ahjufunktsiooniga.

Puhastamise meeldetuletus

Lulitab meenutuse sisse ja valja.

Aja naitamine

Lulitab kella sisse ja valja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.
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14.4 Alammeniii: Seadistamine

Alammentiii

Kirjeldus

Keel

Seab ahju keele.

Ekraani heledus

Seab ekraani heleduse.

Nuputoonid Lilitab puuteekraani toonid sisse ja valja. Tooni ei saa vai-
gistada valikuga: (D
Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.

Vee karedus

Seab vee kareduse.

Kellaaeg

Seab praeguse kellaaja ja kuupaeva.

14.5 Alammeniii: Hooldus

Alammentiii

Kirjeldus

Demoreziim

Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468

Tarkvaraversioon

Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded

Lahtestab tehaseseaded.

15. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Keel Ekrazzlshele- Nuputoonid Helitugevus Vee karedus Kellaaeg
Jatke meelde juhtpaneelil ja ndidikul olevad pohiikoonid:
O = e ® M START /
SEES / VAL- S . : .
JAS Menu Lemmikud Taimer Toidusensor STOP
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Alustage ahju kasutamist

Kiirkaivitus

Lulitage ahi sis-
se ja alustage
kipsetamist, ka-
sutades funkt-
siooni vaiketem-
peratuuri ja -ae-
ga.

1. samm 2. samm 3. samm
Vajutage ja hoid- | O . _ valige Vajutage:
ke all: . sobiv funktsioon. | START .

Kiirvaljaliilitus

Lulitage ahi valja
Ukskoik millal,
iga naidikukuva
voi teate puhul.

(D — vajutage ja hoidke, kuni ahi lUlitub valja.

Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
0) 0 °C oK START
-svi:{;uetlez]?i?a?nhi{u - valige kiipse- -Seadke tempe- | - vajutage kinni- s-e\t/:#: ::SZIE:E_
tusreziim. ratuur. tamiseks. .
seks. miseks.

Auruga kiipsetus — Steamify

Seadke temperatuur. Auruga kuumutuse funktsiooni tiilip oleneb seatud temperatuurist.

Aur (aurutamiseks)

Aur (hautamiseks)

Aur (tulemus 6rnalt

krobe)

Aur (kiipsetuseks ja

rostimiseks)

50-100°C

105-130°C

135-150 °C

155-230°C

Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:

Juhendatud
kiipsetamine

1. samm

2. samm

3. samm

4. samm

Vajutage: @

Vajutage:

Vajutage: \/f Ju-
hendatud kipse-
tamine.

Valige toit.
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Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg

10% lopuabi Kulpsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu
Kasutage 10% I6puabi, et lisada aega, kui kiip- | +1min.
setusaega on jarel 10%.

Puhastage ahju aurupuhastusfunktsiooniga

1. samm 2. samm 3. samm

Vajutage: —— | Vajutage: rrrr/ Valige reziim:

Puhastamine auruga Kergeks puhastuseks.

Puhastamine auruga Pluss Pdhjalikuks puhastuseks.

Katlakivi eemaldamine Auru genereerimise slisteemi puhastamiseks katlakivist.

Loputus Auru genereerimise slisteemi loputamiseks ja puhastamiseks
parast mitut aurufunktsiooni kasutamist.

16. KASUTAGE OTSETEED!

Siit leiate koik kasulikud otseteed. Otseteede kohta leiate infot ka kasutusjuhendi vastavatest
peatukkidest.

Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

> © »OE.) C ) smer )

Kuidas seadistada: Aurutamine — kiipsetamine aurutusfunktsiooniga

2O 2B ) C e psm) O ) &)

Kuidas seadistada: SousVide-kiipsetamine

XDEDXDEDELY

Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

XDEDED XD LLY,
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Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

>OE.) T » © Yswr )

Kuidas edasi liikata: kiipsetamise algus- ja Iopuaeg

DR

Kuidas tiihistada: taimeri seadistus

)0 ) @)

Kuidas kasutada: Toidusensor

D EEDED YD XD ES

17. JAATMEKAITLUS

2%
Sumboliga TP tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaétmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p6érduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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POUR DES RESULTATS PARFAITS

Merci d’avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons congu pour qu’il vous offre des performances
irréprochables pendant de nombreuses années, en intégrant des technologies innovantes vous
simplifiant la vie — fonctions que vous ne trouverez peut-étre pas sur des appareils ordinaires.
Veuillez prendre quelques instants pour lire cette notice afin d’utiliser au mieux votre appareil.
Consultez notre site pour :

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.aeg.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registeraeg.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.aeg.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréeé, assurez-vous de disposer des informations
suivantes : Modele, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

AN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
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responsable des blessures et dégats résultant d'une mauvaise
installation ou utilisation. Conservez toujours les instructions
dans un lieu sar et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s’ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins de
8 ans et les personnes ayant un handicap trés important et
complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a moins
d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec l'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

. AVERTISSEMENT : tenez les enfants et les animaux
eloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- Cet appareil est exclusivement destiné a un usage culinaire.

- Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

- Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les maisons
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d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

. Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

- N'utilisez pas I'appareil avant de l'avoir installé dans la
structure encastrée.

. Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

- Si le cable d’alimentation secteur est endommagé, son
remplacement doit étre confié exclusivement au fabricant, a
son service aprés-vente ou a toute autre personne qualifiée
afin d’éviter tout danger électrique.

- AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

- Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou mettre
des accessoires ou des plats allant au four.

- Utilisez uniguement la sonde de cuisson recommandée pour
cet appareil.

- Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.

- N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.

- N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT!
L'appareil doit étre installé uniquement par un professionnel qualifié.

* Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un appareil endommagé.

» Suivez scrupuleusement les instructions d'installation fournies avec l'appareil.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures fermées.

* Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.

* Installez I'appareil dans un lieu sir et adapté répondant aux exigences d'installation.

* Respectez I'espacement minimal requis par rapport aux autres appareils et éléments.

* Avant de monter I'appareil, vérifiez si la porte du four s’'ouvre sans retenue.

» L’appareil est équipé d’'un systéme de refroidissement électrique. Il doit étre utilisé avec
I'alimentation électrique.

« L’unité intégrée doit répondre aux exigences de stabilité de la norme DIN 68930.

Hauteur minimale du meuble (Hauteur minimale 444 (460) mm
du meuble sous le plan de travail)

Largeur du meuble 560 mm
Profondeur du meuble 550 (550) mm
Hauteur de I'avant de I'appareil 455 mm
Hauteur de I'arriere de I'appareil 440 mm
Largeur de I'avant de I'appareil 595 mm
Largeur de I'arriere de I'appareil 559 mm
Profondeur de I'appareil 567 mm
Profondeur d’encastrement de I'appareil 546 mm
Profondeur avec porte ouverte 882 mm
Dimensions minimales de I'ouverture de ventila- 560x20 mm
tion. Ouverture placée sur la partie inférieure de la

face arriere

Longueur du cable d’alimentation secteur. Le ca- 1500 mm
ble est placé dans le coin droit de la face arriere
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Vis de montage 3.5x25 mm

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques doivent étre effectués par un électricien qualifié.
L’appareil doit étre relié a la terre.

Assurez-vous que les parameétres figurant sur la plaque signalétique correspondent aux
données électriques nominale de I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise de courant de sécurité correctement installée.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche secteur ni le cable d'alimentation. Le remplacement
du cable d’alimentation de I'appareil doit étre effectué par notre service aprés-vente agréé.
Ne laissez pas les cables d'alimentation entrer en contact ou s'approcher de la porte de
I'appareil ou de la niche d'encastrement sous I'appareil, particulierement lorsqu'il est en
marche ou que la porte est chaude.

La protection contre les chocs des parties sous tension et isolées doit étre fixée de telle
maniere qu'elle ne puisse pas étre enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise secteur qu'a la fin de l'installation. Assurez-vous
que la prise secteur est accessible aprés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la fiche de la
prise secteur.

N'utilisez que des systemes d'isolation appropriés : des coupe-circuits, des fusibles (les
fusibles a visser doivent étre retirés du support), un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

L'installation électrique doit comporter un dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous les pdles. Le dispositif d'isolement doit avoir une
largeur d'ouverture de contact de 3 mm minimum.

Cet appareil est fourni avec une fiche électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures, d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de cet appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la porte de I'appareil lorsque celui-ci fonctionne. De l'air
chaud peut se dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains mouillées ou en contact avec de I'eau.

N'exercez pas de pression sur la porte ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de travail ou comme espace de rangement.

Ouvrez la porte de I'appareil avec précaution. L'utilisation d'ingrédients avec de I'alcool peut
provoquer un mélange d'alcool et d'air.
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Ne laissez pas des étincelles ou des flammes nues entrer en contact avec l'appareil lorsque
vous ouvrez la porte.

Ne placez pas de produits inflammables ou d’éléments imbibés de produits inflammables a
I'intérieur, a proximité ou au-dessus de I'appareil.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou d'autres objets directement dans le fond de
I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles d'aluminium directement sur le fond de la cavité de
I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de nourriture humides dans I'appareil aprés avoir terminé

la cuisson.

Installez ou retirez les accessoires avec précautions.

La décoloration de I'émail ou de I'acier inoxydable est sans effet sur les performances de

I'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour des gateaux moelleux. Les jus de fruits provoquent des taches

qui peuvent étre permanentes.

Cuisinez toujours avec la porte de I'appareil fermée.

Si I'appareil est installé derriére la paroi d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a ce que la

porte ne soit jamais fermée lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et I’humidité peuvent

s’accumuler derriere la porte fermée du meuble et provoquer d’'importants dégats sur

I'appareil, votre logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi du meuble tant que I'appareil n’a

pas refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure, d'incendie ou de dommages matériels sur I'appareil.

Avant toute opération d'entretien, éteignez I'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

Vérifiez que I'appareil est froid. Les panneaux de verre risquent de se briser.

Remplacez immédiatement les vitres de la porte si elles sont endommagées. Contactez le
service aprés-vente agréé.

Soyez prudent lorsque vous retirez la porte de I'appareil. La porte est lourde !

Nettoyez régulierement I'appareil afin de maintenir le revétement en bon état.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux humide. Utilisez uniquement des produits de lavage
neutres. N'utilisez pas de produits abrasifs, de tampons a récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

Si vous utilisez un spray pour four, suivez les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Cuisson a la vapeur

AVERTISSEMENT!
Risque de brilures et de dommages matériels a I'appareil.

La vapeur qui s'échappe peut provoquer des brdlures :
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— Soyez prudent lors de 'ouverture de la porte de I'appareil lorsque cette fonction est
activée. De la vapeur peut s'échapper.
— Soyez prudent en ouvrant la porte de I'appareil aprés une cuisson a la vapeur.

2.6 Eclairage interne

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution !

» Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de ce produit et les lampes de rechange vendues
séparément : Ces lampes sont congues pour résister a des conditions physiques extrémes
dans les appareils électroménagers, telles que la température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des informations sur le statut opérationnel de I'appareil. Elles ne
sont pas destinées a étre utilisées dans d'autres applications et ne conviennent pas a
I'éclairage des pieces d’un logement.

» Ce produit contient une source lumineuse de classe d’efficacité énergétique G.

» Utilisez uniquement des ampoules ayant les mémes spécifications.

2.7 Service

» Pour réparer l'appareil, contactez le service aprés-vente agréé.
» Utilisez uniquement des pieces de rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d'asphyxie.

» Contactez votre service municipal pour obtenir des informations sur la marche a suivre pour
mettre 'appareil au rebut.

» Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.

» Coupez le cable d'alimentation au ras de I'appareil et mettez-le au rebut.

» Retirez le dispositif de verrouillage du hublot pour empécher les jeunes et les animaux de
s'enfermer dans l'appareil.
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3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble
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3.2 Accessoires

Grille métallique

Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux,

les rotis.

Plateau de cuisson

Pour les gateaux et biscuits.

Plat a rotir

Pour cuire et rétir ou comme plat pour récupérer

la graisse.

Bandeau de commande
Affichage

Bac a eau

Prise pour la sonde a viande
Résistance

Eclairage

Chaleur tournante

Sortie du tuyau de détartrage
Support de grille, amovible

~
BB EoENA

Niveaux de la grille

—
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Sonde de cuisson
Pour mesurer la température a l'intérieur des
aliments.

A I'étuvée

Un récipient non-perforé et un autre perforé.

Le kit vapeur évacue I'eau de condensation des
aliments au cours de la cuisson a la vapeur.
Utilisez-le pour préparer des légumes, du poisson
ou des escalopes de poulet. Le kit n'est pas
adapté aux aliments devant cuire dans l'eau, tels
que le riz, la polenta ou les pates.

L

4. COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

4.1 Bandeau de commande

H))

1
HHA

LT

1] Activez / Désacti- Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre le four.
vez
H | Menu Indigue les fonctions du four.
Mes programmes Indique les réglages favoris.
n Affichage Affiche les réglages actuels du four.
a8 Curseur de I'éclai- Pour allumer et éteindre I'éclairage.
rage
a Préchauffage rapi- Pour activer et désactiver la fonction : Préchauffage rapide.
de
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Appuyez sur la touche

«()~>

Déplacez

@35

Maintenez la touche

Appuyez sur la surface du
bout du doigt.

Faites glisser le bout de votre
doigt sur la surface.

Appuyez sur la surface pen-
dant 3 secondes.

4.2 Affichage
12:30 Aprés avoir allumé I'appareil, I'écran principal
’ s’affiche avec le mode de cuisson et la tempé-
o rature par défaut.
150°C
O START
Si vous n’utilisez pas le four dans les 2 minutes
qui suivent, I'affichage se met en veille.
O
12:30 Lorsque vous cuisinez, I'affichage indique les
’ fonctions définies et d’autres options disponi-
\:] fl 5 O (¢} C bles.
[ TImin e STOP
A Affichage avec les principales fonctions réglées
| A. Heure actuelle
12:30 B. DEMARRER/ARRETER
C. Température
085°C 1500C D. Modes de cuisson
E. Minuteur
©) 15min @ START F. Sonde de cuisson (uniquement sur cer-
| | | | | tains modeles)
F E D C B

Voyants de I’affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans I'affichage.

203/628



AVANT LA PREMIERE UTILISATION

OK
Pour confirmer la sélection/le
réglage.

¢ 2

Pour remon-
) ) Pour annuler la
ter d’un ni- -
derniére ac-
veau dans le .
tion.
menu.

Pour activer et désactiver
les options.

signal sonore retentit.

Son alarme indicateurs de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée est écoulée, le

Q

La fonction est activée.

STOP
La fonction est activée.
La cuisson s’arréte automatique-
ment.

i

Le son alarme est désacti-
vé.

Voyants du minuteur

@

Pour régler la fonction : Démarrage retardé.

%)

Pour annuler le réglage.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

AVERTISSEMENT!

A

Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

5.1 Nettoyage initial

=

"

224

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Retirez du four les accessoi-
res et les supports de grille
amovibles.

Nettoyez le four et les acces-

soires avec un chiffon doux,

de I'eau tiede et un détergent
doux.

Placez les accessoires et les
supports de grille amovibles
dans le four.

5.2 Premiére connexion

L’affichage indique un message de bienvenue aprés la premiére connexion.
Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Son touches, Volume alarme, Dureté de

I'eau, Heure actuelle.
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5.3 Comment régler : Dureté de I'eau
Lorsque vous branchez le four a une prise secteur, vous devez sélectionner le degré de dureté

de l'eau.

Utilisez le papier réactif fourni avec I'ensemble vapeur.

2

(an

A
5
4

el

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Etape 4

Mettez le papier ré-
actif dans I'eau pen-
dant environ 1 se-
conde. Ne mettez
pas le papier réactif
sous I'eau courante.

Secouez le papier ré-

actif pour éliminer
I'excédent d'eau.

Aprés 1 minute, véri-
fiez la dureté de I'eau

dans le tableau ci-
dessous.

Définissez le degré de

dureté de I'eau : Menu /

Configurations / Confi-
guration / Dureté de

l'eau.

1 minute aprés le test.

@ Les couleurs du papier réactif continuent de changer. Ne vérifiez pas la dureté de I'eau plus de

Dureté de l'eau.

Vous pouvez changer le niveau de dureté de I'eau dans le menu : Configurations / Configuration /

Le tableau indique la plage de dureté de I'eau (tH) avec le niveau correspondant de dépot
calcaire et la classification de I'eau. Réglez le niveau de dureté de I'eau en fonction du tableau.

Dureté de I'eau Papier réac- Dépot calcai- Dépot calcai- Classifica-
tif re (mmol/l) re (mgl/l) tion de I'eau
Niveau tH
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 douce
2 8-14 El 14-25 51-100 modérément
dure
3 15-21 E 26-3,8 101 - 150 dure
4 222 m 239 2151 trés dure

Si le niveau de dureté de I'eau du robinet est de 4, remplissez le bac a eau avec de 'eau plate

en bouteille.
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6. UTILISATION QUOTIDIENNE

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

6.1 Comment régler : Modes de cuisson

Etape 1 Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.
Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.
Etape 3

Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK L'¢cran affiche températu-
re.

Etape 4 Réglage : température. Appuyez sur OK.

Etape 5 Appuyez sur START .

Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la sonde a tout moment avant ou pen-
dant la cuisson.

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 6 Eteignez le four.

Prenez un raccourci !
> 0) > \Z|>> C >>START>

6.2 Bac a eau

A. Couvercle
B. Brise-lame
A C. Bac
F D. querture de remplissage en eau
|\ E. Echelle
F. Cache avant
T ~—B
\ C
E D
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6.3 Conseils d'utilisation : Bac a eau

Etape 1

Appuyez sur le couvercle avant du bac
d’eau.

Etape 2

Remplissez le bac a eau jusqu’au niveau maximal. Vous pouvez le faire de deux fa-

cons :

A : Laissez le bac a eau dans le four et
y versez-y I'eau a l'aide d'un récipient.

B : Retirez le bac a eau du four et remplis-
sez-le au robinet.

Etape 3

Portez le bac a eau en position horizon-
tale pour éviter de renverser de I'eau.

Etape 4

Lorsque vous remplissez le bac a eau,
insérez-le dans la méme position. Ap-
puyez sur le couvercle avant jusqu’a ce
que le bac a eau soit a I'intérieur du
four.

¢ D \|‘/

Etape 5

Videz le bac d’eau aprés chaque utilisation.

ATTENTION!
Maintenez le bac d’eau a I'écart des surfaces chaudes.

6.4 Comment régler Steamify - Mode de cuisson Vapeur

Etape 1 Allumez le four.
Sélectionnez et appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-
menu.

Etape 2 Appuyez sur . Réglez le mode de cuisson vapeur.

Etape 3

Appuyez sur : OK. Les réglages de la temp

érature s'affichent.
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Etape 4 | Réglez la température. Le type de mode de cuisson a la vapeur dépend de la tempé-
rature réglée.
Cuisson 100 % vapeur Pour la cuisson a la vapeur de légumes, céréales, |é-
50-100 °C gumineuses, fruits de mer, terrines et desserts.
Vapeur pour braiser et mijoter Pour la cuisson de la viande ou du poisson mijotés et
105-130 °C braisés, du pain et de la volaille, ainsi que des chee-
secakes et des rago(ts.
Vapeur pour brunir légérement Pour la viande, les ragodits, les Iégumes farcis, le
135-150 °C poisson et les gratins. Grace a sa combinaison de
vapeur et de chaleur, la viande conserve une texture
tendre et juteuse, ainsi qu'une surface croustillante.
Si vous réglez le minuteur, la fonction gril s'active au-
tomatiquement pendant les derniéres minutes de
cuisson pour gratiner légérement le plat.
Vapeur pour rétir et patisser Pour les plats rétis et cuits au four, les viandes, pois-
155-230 °C sons, volailles, patisseries feuilletées, tartes, muffins,
gratins, légumes et gateaux.
Si vous réglez le minuteur et placez les aliments sur
le premier niveau, le mode de cuisson Sole s'active
automatiquement pendant les derniéres minutes de
cuisson pour rendre le dessous croustillant.
Etape 5 Appuyez sur OK.
Etape 6 | Appuyez sur le couvercle du bac & eau pour I'ouvrir et retirez-le.
Etape 7 | Remplissez le bac a eau d'eau froide jusqu'au niveau maximal (environ 950 ml). L'ali-
mentation en eau est suffisante pour environ 50 min.
AVERTISSEMENT!
Utilisez uniqguement de l'eau froide du robinet. N'utilisez pas d'eau fil-
trée (déminéralisée) ou distillée. N'utilisez pas d'autres liquides. Ne
versez pas de liquides inflammables ni d'alcool dans le bac a eau.
Utilisez la graduation sur le bac a eau.
Etape 8 | Essuyez I'extérieur du bac a eau avec un chiffon doux, si nécessaire. Replacez le bac
a eau dans sa position initiale.
Etape 9 Appuyez sur START .
De la vapeur apparait aprés environ 2 minutes. Une fois la température définie attein-
te, un signal sonore retentit.
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Etape Quand le bac a eau est presque vide, le signal sonore retentit. Remplissez le bac a

10 eau.
A la fin de la cuisson, le ventilateur de refroidissement tourne plus vite pour éliminer la
vapeur.

Etape Eteignez le four.

1

Etape Videz le bac a eau a la fin de la cuisson.

12

Etape L'eau résiduelle peut se condenser dans la cavité. Aprés la cuisson, ouvrez prudem-

13 ment la porte du four. Lorsque le four a refroidi, séchez la cavité a I'aide d'un chiffon
doux.

Prenez un raccourci !

20 2B ) C & psm) O ) &)

6.5 Comment régler Cuisson sous-vide

Etape 1 | Allumez le four.
Sélectionnez et appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-

menu.
Etape 2 Appuyez sur [,

Etape 3 Appuyez sur : OK| Les réglages de la température s'affichent.
Etape 4 Réglez la température et appuyez sur : OK.

Etape 5 Appuyez sur O. L'affichage indique les réglages du minuteur.
Etape 6 Réglez le minuteur et appuyez sur : OK.

Etape 7 Appuyez sur START .

Etape 8 | Des résidus d'eau peuvent s'accumuler sur les sachets sous-vide et dans la cavité.
Aprés la cuisson, ouvrez prudemment la porte du four. Utilisez une assiette et une
serviette pour retirer les sachets sous vide. Lorsque le four est froid, épongez I'eau
accumulée au fond de la cavité. Séchez la cavité avec un chiffon doux.
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Prenez un raccourci !

) O ) B ) O )T )m)

6.6 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps et la température.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliser la cuisson avec :

» Poids automatique

+ Sonde de cuisson

Le niveau de cuisson du plat :

» Saignant ou Moins

+ A point

+ Bien cuit ou Plus

Etape1 | Allumez le four.

Etape 2 Appuyez sur —.

Etape 3 Appuyez sur % Saisissez : Cuisson assistée.

Etape 4 | Choisissez un plat ou un type d’aliment.

Etape 5 Appuyez sur START .

Prenez un raccourci !

XDEDED XD LLY

6.7 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD
Mode de cuisson Application
v Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
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Mode de cuisson

Application

yov

¥

Turbo gr

Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul
niveau. Pour gratiner et faire dorer.

)

Chaleur tournante

Pour faire cuire sur 3 niveaux en méme temps et pour sécher des ali-
ments. Diminuez les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffa-
ge Haut/Bas.

Y

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quar-
tiers et nems.

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

Fonction Pizza

Chauffage

Haut/Bas
(Y) Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un
Y/ dessous croustillant.

Cuisson de sole

Pour cuire des gateaux a fond croustillant et pour stériliser des aliments.

PROGRAMMES

SPECIAUX

Mode de cuisson

Application

=l

Pour faire des conserves de légumes (au vinaigre, etc.).

Stérilisation
Pour déshydrater des fruits, des légumes et des champignons en tran-
S S S ches.
Déshydratation

W]

Fonction Yaourt

Pour préparer du yaourt. L’éclairage de cette fonction est éteint.
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Mode de cuisson

Application

—
—
uru

Chauffe-plats

Pour préchauffer vos assiettes avant de les servir.

XYy

Décongélation

Pour décongeler des aliments (fruits et léegumes). Le temps de décongéla-
tion dépend de la quantité et de la grosseur des plats surgelés.

54§

sy
Gratiner

Pour des plats tels que des lasagnes ou un gratin de pommes de terre.
Pour gratiner et faire dorer.

V°C

Cuisson basse
température

Pour préparer des rotis tendres et juteux.

§

Maintien au chaud

Pour maintenir les aliments au chaud.

N

Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de cuis-
son. Lorsque vous utilisez cette fonction, la température a l'intérieur de la

. ‘._ s cavité peut différer de la température sélectionnée. La chaleur résiduelle
Circulation d'air e . A s v :
. est utilisée. La puissance peut étre réduite. Pour plus d’informations, con-
humide . . A .
sultez la partie sur les remarques du chapitre « Utilisation quotidienne ».
Circulation d'air humide.
FONCTIONS VAPEUR

Mode de cuisson

Application

G

Steamify

Utilisez la cuisson 100 % vapeur pour cuire a la vapeur, mijoter, rendre |é-
gérement croustillant, cuire et rétir.

Cuisson sous-vide

Le nom de la fonction se rapporte a une méthode de cuisson des aliments
a basse température, dans un sachet en plastique fermé hermétiquement
et vidé de son air. Pour plus d’'informations, reportez-vous au paragraphe

Cuisson sous-vide et au chapitre « Conseils » avec des tableaux de cuis-

son.
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Mode de cuisson Application
(n) Faire réchauffer des aliments a la vapeur évite que la surface ne se des-
§§ séche. La chaleur est diffusée de fagon douce et homogéne, ce qui per-

met de conserver les saveurs et ardbmes des aliments comme s'ils ve-
naient d’étre préparés. Vous pouvez utiliser cette fonction pour réchauffer
directement des aliments sur une assiette. Vous pouvez réchauffer plu-
sieurs assiettes en méme temps sur différents niveaux de grille.

Réhydratation va-
peur

Utilisez cette fonction pour préparer de trés bons pains et petits pains et
obtenir un excellent résultat professionnel en matiere de croustillant, de
couleur et de brillance de la croGte.

%

Cuisson du pain

Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate de
sécher et lui permet de garder toute son élasticité.

IE

Levée de pate/pain

Pour cuire des légumes a la vapeur, des garnitures, du poisson

%}

FUL
Vapeur Intense

=

Cette fonction est idéale pour cuire des plats délicats tels que des cré-

\l/ mes, des flans, des terrines et du poisson.

HIGH
Humidité Elevée

D)

Cette fonction est idéale pour la cuisson de viande braisée et en ragodt,
ainsi que du pain ou de la pate levée sucrée. Grace a sa combinaison de
vapeur et de chaleur, la viande conserve une texture tendre et juteuse, et
la pate levée est croustillante et sa surface est dorée.

>

\l/

ED
Humidité Moyenne

2

Cette fonction convient pour la viande, la volaille, les plats au four et les
})l rago(ts. Grace a sa combinaison de vapeur et de chaleur, la viande con-
Humidité Faible serve une texture tendre et juteuse, ainsi qu’une surface croustillante.

H

6.8 Remarques sur : Circulation d'air humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign selon les normes EU 65/2014 et UE 66/2014. Tests conformément a la
norme EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la plus grande efficacité énergétique possible.
Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s'éteint automatiquement au bout de

30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson, reportez-vous au chapitre « Conseils », Circulation
d'air humide. Pour obtenir des recommandations générales sur I'économie d'énergie, reportez-
vous au chapitre « Efficacité énergétique », « Economie d'énergie ».
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7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Description des fonctions de I’horloge

Fonctions de I’horlo-
ge

Application

Heure de cuisson

Pour définir la durée de la cuisson. Le maximum est de 23 h 59 min.

Fin de I'action

Pour programmer I'action a la fin du décompte du minuteur.

Démarrage retardé

Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.

Prolongation de la du-
rée

Pour prolonger le temps de cuisson.

Rappel Pour régler un décompte. Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonc-
tion n’a aucun effet sur le fonctionnement du four.
Compteur Surveille la durée de fonctionnement de la fonction. Compteur - vous

pouvez I'activer et la désactiver.

7.2 Comment régler : Fonctions de I’horloge

Comment régler I'horloge

Etape 1 Appuyez sur : Heure actuelle.

Etape 2

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment régler le temps de cuisson

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.

Etape 2

Appuyez sur @

Etape 3

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.
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Prenez un raccourci !

>OE.) C ) © Yswr)

Comment choisir une option de fin

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® ® @

Etape 5 | Appuyez sur Fin de I'action.

Etape 6 Choisissez la valeur souhaitée : Fin de I'action.

Etape 7

Appuyez sur : OK, Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment différer le début de la cuisson

Etape 1 Réglez le mode de cuisson et la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® ® @

Etape 5 | Appuyez sur Démarrage retardé.

Etape 6 | Choisissez la valeur.

Etape 7

Appuyez sur : OK, Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.
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Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas cuits,
vous pouvez prolonger le temps de cuisson. Vous pouvez également modifier le mode de cuis-
son.

Appuyez sur +1min pour prolonger le temps de cuisson.

Comment modifier les réglages du minuteur

Etape 1 | Appuyez sur: O.

Etape 2 | Réglez la valeur du minuteur.

Etape 3 | Appuyez sur : OK.

Vous pouvez modifier la durée a tout moment en cours de cuisson.

8. CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

8.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte plus de sécurité. Les indentations sont également
des dispositifs anti-bascule. Le rebord élevé de la grille empéche les ustensiles de cuisine de
glisser sur la grille.

Grille métallique:

Poussez la grille entre les barres de guida-
ge des supports de grille et assurez-vous
que les pieds sont orientés vers le bas.
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Plateau de cuisson / Plat a rétir:
Poussez la plaque entre les rails du sup-
port de grille.

Grille métallique, Plateau de cuisson /
Plat a rétir:

Poussez la plaque entre les rails du sup-
port de grille et glissez la grille métallique
entre les rails se trouvant juste au-dessus.

8.2 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a l'intérieur des aliments. Vous pouvez I'utiliser avec
tous les modes de cuisson.

Il'y a deux températures a régler :

C ”?

Température du four : 120 °C minimum. La température au coeur.

Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre Ne I'utilisez pas pour des Pendant la cuisson, I'aliment doit
a température ambiante. plats liquides. rester dans le plat.

Le four calcule la durée jusqu'a la fin de cuisson approximative. Elle dépend de la quantité
d'aliments, de la fonction du four et de la température sélectionnées.

Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 | Allumez le four.

Etape 2 | Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.
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Etape 3 Insérez : Sonde de cuisson.

Viande, volaille et poisson

Ragoiit

Insérez la pointe de la Sonde de cuisson au
centre de la viande ou du poisson, dans la
partie la plus épaisse si possible. Assurez-
vous qu'au moins les 3/4 de la Sonde de
cuisson se trouve a l'intérieur du plat.

Introduisez la pointe de la Sonde de cuisson
exactement au centre du rago(t. La Sonde de
cuisson doit étre stabilisée en un seul endroit
pendant la cuisson. Pour y parvenir, utilisez un

ingrédient solide. Utilisez le bord du plat de cuis-
son pour soutenir la poignée en silicone de la

Sonde de cuisson. La pointe de la Sonde de
cuisson ne doit pas toucher le fond du plat de

cuisson.

Etape 4 | Branchez-la Sonde de cuisson dans la prise a I'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.
Etape 5 /P - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.
Etape 6 ® ® ® _ 5ppuyez pour définir 'option préférée :
» Son alarme - lorsque les aliments atteignent la température au cceur, le signal so-
nore retentit.
» Son et arrét du four - lorsque les aliments atteignent la température au cceur, le
signal sonore retentit et le four s'arréte.
Etape 7 Sélectionnez I'option et appuyez a plusieurs reprises sur : OK pour accéder a I'écran
principal.
Etape 3 Appuyez sur: START .
Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous
pouvez choisir d’arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que I'aliment
est bien cuit.
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Etape 9 Retirez la fiche de la Sonde de cuisson de la prise et retirez le plat du four.

A AVERTISSEMENT!
Attention au risque de brdlure car la Sonde de cuisson devient chau-
de. Faites attention en la débranchant et en la retirant de I'aliment.

Prenez un raccourci !

D EDED D ED T

9. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

9.1 Comment sauvegarder : Mes programmes

Vous pouvez sauvegarder vos réglages favoris, tels que le mode de cuisson, le temps de
cuisson, la température ou la fonction de nettoyage. Vous pouvez sauvegarder 3 réglages
favoris.

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.

Etape 2 | Sélectionnez le réglage préféré.

Etape 3 Appuyez sur : ——. Sélectionnez : Mes programmes.

Etape 4 | Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels.

Etape 5 | Appuyez sur + pour ajouter le réglage & la liste de : Mes programmes. Appuyez sur la
touche OK.

k') - appuyez pour réinitialiser le réglage.

- appuyez pour annuler le réglage.

9.2 Verrouillage des touches

Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire du mode de cuisson.

Etape 1 | Allumez le four.

Etape 2 | Sélectionnez un mode de cuisson.

- >>
Etape 3 * H - appuyez simultanément pour activer la fonction.
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Pour désactiver la fonction, répétez I'étape 3.

9.3 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, le four s'éteint au bout d'un certain temps si un mode de cuisson
est en cours et vous ne modifiez aucun réglage.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec les fonctions : Eclairage four, Sonde de cuisson,
Fin de cuisson, Cuisson basse température.

9.4 Ventilateur de refroidissement

Lorsque le four fonctionne, le ventilateur de refroidissement se met automatiquement en
marche pour refroidir les surfaces du four. Si vous éteignez le four, le ventilateur de
refroidissement continue a fonctionner jusqu'a ce que le four refroidisse.

10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre
indicatif. lls varient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.

Votre four peut cuire les aliments d'une maniere complétement différente de celle de votre ancien
four. Les conseils ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et
les positions de grilles recommandés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui
s'en rapproche.

Pour plus de recommandations de cuisson, consultez les tableaux de cuisson sur notre site Inter-
net. Pour trouver les conseils de cuisson, vérifiez le code produit (PNC) sur la plaque signalétique
qui se trouve sur le cadre avant de la cavité du four.
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10.2 Circulation d'air humide

¥ = = <
\ uru
(°C) (min)

Petits pains su- Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
crés, 16 piéces plat a rétir
Gateau Roulé Plateau de cuisson ou 180 1 20-30

plat a rotir
Fond de tarte en moule a tarte sur une 180 1 25-35
génoise grille métallique
Poisson poché, Plateau de cuisson ou 180 2 15-25
0,3 kg plat a rotir
Poisson entier, Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
0,2 kg plat a rotir
Meringues, Plateau de cuisson ou 160 1 30-40
24 piéces plat a rétir
Muffins, 12 pié- Plateau de cuisson ou 180 1 25-35
ces plat a rotir
Petite patisserie Plateau de cuisson ou 180 1 25-35
salée, 20 pieces plat a rotir
Biscuits a pate Plateau de cuisson ou 160 1 25-35
sablée, 20 pieces | plat a rétir
Tartelettes, 8 pie- | Plateau de cuisson ou 180 1 15-25
ces plat a rétir
Légumes, po- Plateau de cuisson ou 180 2 30-40
chés, 0,4 kg plat a rétir

10.3 Circulation d'air humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.
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.~

L. Ramequins
Plaque a pizza Plat de cuisson a Moule pour fond de
tarte
Sombre, non réfléchis- P Ceramque Sombre, non réfléchis-
Sombre, non réfléchissant 8 cm de dia-
sant Diamétre : 26 cm métre, 5 cm de sant
Diamétre de 28 cm ' hz;uteur Diamétre de 28 cm

10.4 Tableaux de cuisson pour les instituts de tests

Informations pour les organismes de contréle
Tests conformes aux normes EN 60350 et IEC 60350.

Utilisez la fonction : Vapeur Intense.
Utilisez le deuxiéme niveau de la grille.
Placez le plateau de cuisson sur le premier gradin.

FONCTION VAPEUR & @
Conteneur (Gastro- (kg) (min)
norm)

Brocolis, préchauffer le | 1 x 2/3 perforé 0.3 8-9

four a vide

Brocolis, préchauffer le | 1 x 2/3 perforé max. 10-11

four a vide

Petits pois, surgelés 1 x 2/3 perforé 2 Jusqu'a ce que la

température du
point le plus froid
atteigne 85 °C.

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

A

AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.
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11.1 Remarques concernant I'entretien

Nettoyez la fagade du four avec un chiffon doux, de I'eau tiéde et un détergent

< doux.
Nettoyez le fond de la cavité avec quelques gouttes de vinaigre pour retirer les
résidus de tartre.
Agents net- Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.
toyants
Nettoyez les taches avec un détergent doux.
A Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’au-
=Y tres résidus peut provoquer un incendie.
— Ne conservez pas les aliments dans le four pendant plus de 20 minutes. Sécher
Utilisation la cavité avec un chiffon doux aprés chaque utilisation.
quotidienne
Apres chaque utilisation, lavez tous les accessoires et séchez-les. Utilisez un
e, chiffon doux avec de I'eau tiede et un détergent doux. Ne lavez pas les acces-

Z24

Accessoires

soires au lave-vaisselle.

Ne nettoyez pas les accessoires antiadhésifs avec un produit nettoyant abrasif
ou des objets tranchants.

11.2 Comment retirer : Supports de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le four.

Etape 1 | Eteignez le four et attendez qu'il soit froid.

Etape 2 | Tirez avec précaution les sup-
ports de grille vers le haut et
sortez-les de la prise avant.

Etape 3 | Ecartez 'avant du support de
grille de la paroi latérale.

Etape 4 | Sortez les supports de la prise
arriere.

Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.
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11.3 Utilisation : Nettoyage vapeur

Avant de commencer :

Eteignez le four et atten-
dez qu'il soit froid.

Retirez tous les accessoires et
les supports de grille amovibles.

Nettoyez le fond de la cavité et

la vitre interne de la porte avec

un chiffon doux, de 'eau tiede
et un détergent doux.

Etape 1 Remplissez le bac a eau jusqu'au niveau maximal.

Etape 2 | Sélectionnez : Menu / Nettoyage.

Fonction Description Durée
Nettoyage vapeur Nettoyage léger 30 minutes
Nettoyage Vapeur Plus Nettoyage normal 75 minutes
Vaporisez la cavité avec un déter-
gent.
Etape 3

Appuyez sur START . Suivez les instructions a I'écran.
Le signal sonore retentit a la fin du nettoyage.

Etape 4 Appuyez sur un symbole quelconque pour éteindre le signal.

@ Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four.

Lorsque le four a refroidi, séchez la
cavité a l'aide d'un chiffon doux.
Enlevez I'eau restante du bac
d’eau.

Laissez la porte du four ou-
verte et attendez que la cavi-
té soit séche.

11.4 Nettoyage conseillé

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est recommandé.

Utilisez la fonction : Nettoyage Vapeur Plus.
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11.5 Comment nettoyer :

Bac a eau

Etape 1 | Retirez le bac & eau du

four.

Etape 2 | Retirez le couvercle du

Soulevez le couvercle correspon-
dant a la saillie a l'arriére.

bac a eau.

Etape 3 Retirez le stabilisateur d'eau. Sortez-
le du bac jusqu'a ce qu'il se détache

complétement.

N

Etape 4 | Lavez les piéces du bac a eau avec de I'eau et du savon. N'utilisez pas d'éponge
abrasive et ne passez pas le bac a eau au lave-vaisselle.

Etape 5 Remontez le bac a eau.

Etape 6 | Réinstallez le stabilisateur d'eau.
Enfoncez-le dans le bac.

Etape 7 Installez le couvercle. Insérez

d'abord le loquet avant,
cez-le dans le bac.

puis enfon-

Etape 8 Insérez le bac a eau.

Etape 9 | Poussez le bac & eau dans le four
jusqu'a ce qu'il se bloque en place.

11.6 Comment utiliser : D

étartrage

Avant de commencer :

Eteignez le four et attendez
qu’il soit froid.

Retirez les accessoires.

Vérifiez que le bac a eau est vi-
de.

Durée de la premiére partie : environ 100 minutes

Etape 1 Placez le plat a rotir sur

le premier niveau.

Etape 2 | Versez 250 ml d'agent détartrant dans le bac & eau.

Etape 3 Remplissez ensuite le bac a eau avec de |'eau jusqu'a atteindre le niveau maximal.
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Etape 4 Sélectionnez : Menu / . Nettoyage

Etape 5 | Activez la fonction et suivez les instructions & I'affichage.

La premiére partie du détartrage commence.

Etape 6 | Une fois la premiére partie terminée, videz le plat & rétir et réinstallez-le sur le premier

niveau.

Durée de la deuxiéme partie : environ 35 minutes

Etape 7 Remplissez le bac a eau avec de I'eau. Assurez-vous qu'il ne reste pas de détartrant

dans le bac a eau. Insérez le bac a eau.

Etape 8 | Une fois la fonction terminée, retirez le plat & rotir.

@ Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

Une fois le détartrage terminé :

Eteignez le four.

Lorsque le four a refroidi, sé- Laissez la porte du four ouver-
chez la cavité a l'aide d'un te et attendez que la cavité
chiffon doux. soit séche.
Retirez I'eau restante du bac a
eau.

@ Si des résidus de calcaire restent dans le four apres le détartrage, I'affichage vous invite a ré-

péter la procédure.

11.7 Rappel de détartrage

Deux rappels vous invitent a détartrer le four. Vous ne pouvez pas désactiver le rappel du

détartrage.

Type

Description

Premier rappel

Vous recommande de détartrer le four.

Deuxieme rappel

Vous oblige a détartrer le four. Si vous ne détartrez pas le four quand le
rappel fort est allumé, les fonctions vapeur sont désactivées.
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11.8 Comment utiliser : Ringage

Avant de commencer :

Eteignez le four et attendez qu'il soit froid. Retirez les accessoires.

Etape 1 Placez le plat a rétir sur le premier niveau.

Etape 2 | Remplissez le bac & eau avec de I'eau.

Etape 3 | Sélectionnez : Menu / . Nettoyage Ringage.
Durée : environ 30 minutes

Etape 4 | Activez la fonction et suivez les instructions & I'affichage.

Etape 5 | Une fois la fonction terminée, retirez le plat a rotir.

@ Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

11.9 Rappel de séchage

Aprés un mode de cuisson vapeur, I'écran indique de sécher le four.
Appuyez sur OUI pour sécher le four.

11.10 Comment utiliser : Séchage

Utilisez cette fonction aprés un mode de cuisson vapeur ou un nettoyage vapeur pour sécher la
cavité.

Etape 1 Assurez-vous que le four est froid.

Etape 2 Retirez tous les accessoires.

Etape 3 | Sélectionnez le menu : Nettoyage / Séchage.

Etape 4 | Suivez les instructions s'affichant.

11.11 Comment démonter et installer : Porte

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les panneaux de verre intérieurs pour les nettoyer. Le
nombre de vitres différe selon les modéles.

& AVERTISSEMENT!
La porte est lourde.

& ATTENTION!
Manipulez soigneusement la vitre, en particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.
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Etape 1 Ouvrez entierement la porte.

Etape 2 | Soulevez et appuyez sur les
leviers de blocage (A) sur les
deux charnieres de la porte.

Etape 3 | Fermez la porte du four & la premiére position (& un angle d'environ 70°). Tenez la
porte des deux cotés et retirez-la du four en la soulevant. Posez la porte, face exté-
rieure vers le bas, sur un linge doux posé sur une surface stable.

Etape 4 | Tenez la garniture de porte
(B) sur le bord supérieur de la
porte des deux cbtés et pous-
sez vers l'intérieur pour libérer
le joint du clip.

Etape 5 Retirez le cache de la porte
en le tirant vers l'avant.

Etape 6 Saisissez les panneaux de
verre de la porte par leur bord
supérieur un par un et déga-
gez-les du guide.

Etape 7 | Nettoyez la vitre & I'eau sa-
vonneuse. Essuyez soigneu-
sement la vitre. Ne passez
pas les panneaux en verre au
lave-vaisselle.

Etape 8 | Aprés le nettoyage, effectuez
les étapes ci-dessus dans le
sens inverse.

Etape 9 Installez d'abord le plus petit des panneaux, puis le plus grand, et terminez par la por-
te.

Assurez-vous que les panneaux en verre sont insérés dans la bonne position, car la
surface de la porte pourrait surchauffer.

11.12 Comment remplacer : Eclairage

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

228/628



DEPANNAGE

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3
Eteignez le four. Attendez que Débranchez le four de I'ali- Placez un chiffon au fond de
le four ait refroidi. mentation secteur. la cavité.

Lampe supérieure

Etape 1 | Tournez le diffuseur en verre pour
le retirer.
N : //
Etape 2 | Retirez I'anneau métallique et nettoyez le couvercle en verre.
Etape 3 | Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant & une température de
300 °C.
Etape 4 | Fixez I'anneau en métal sur le diffuseur en verre et installez-le.

12. DEPANNAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

12.1 Que faire si...

.
i Le four ne s’allume pas ou ne chauffe pas

4
@ Cause probable = Solution

Le four n’est pas branché a une source d’ali- Vérifiez que le four est correctement branché a
mentation électrique ou le branchement est in- une source d’alimentation électrique.

correct.

L’horloge n’est pas réglée. Réglez I'horloge, consultez le chapitre « Fonc-

tions de I'horloge » pour avoir tous les détails,
Comment régler : Fonctions de I'horloge.
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.
i Le four ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

1'%

= Solution

La porte n’est pas correctement fermée.

Fermez complétement la porte.

Le fusible a disjoncté.

Vérifiez que le fusible est bien la cause de
I'anomalie. Si le probléeme se reproduit, faites
appel a un électricien qualifié.

La Sécurité enfants du four est activée.

Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu :

Options.
Y
Composants
® v
Description = Solution

L’ampoule est grillée.

Remplacez I'ampoule, pour avoir des détails
consultez le chapitre « Entretien et nettoya-
ge », Comment remplacer : Eclairage.

L_J
Le bac a eau ne fonctionne pas correctement

@ Description

@ Cause probable

v

= Solution

Le bac a eau ne tient pas
dans le four aprés avoir été in-
séré.

Vous n'avez pas entierement
inséré le bac a eau.

Enfoncez entiérement le bac a
eau dans le four.

De I'eau sort du bac a eau.

Vous n'avez pas correctement
installé le couvercle du bac a
eau ou le brise-vagues.

Réinstallez le couvercle du
bac a eau et le brise-vagues.
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X

Problémes au cours de la procédure de nettoyage

@ Description

@ Cause probable

1'%

= Solution

Le bac a eau est difficile a
nettoyer.

Le couvercle et le brise-va-
gues n'ont pas été retirés.

Retirez le couvercle et le bri-
se-vagues.

Il n'y a plus d'eau dans le plat
a rotir/gril aprés le détartrage.

Le bac a eau n’a pas été rem-
pli au niveau maximum.

Assurez-vous qu'ily a de
I'eau / agent de détartrage
dans le bac a eau.

Il'y a de I'eau sale au fond de
la cavité aprés le détartrage.

Le plat a rétir/gril est installé
sur le mauvais gradin.

Nettoyez I'eau résiduelle et
I'agent détartrant au fond du
four La prochaine fois, placez
le plat a rétir/gril sur le premier
gradin.

Il'y a trop d'eau au fond de la
cavité apres le nettoyage.

Vous avez mis trop de déter-
gent dans le four au début du
nettoyage.

La prochaine fois, utilisez une
mince couche de détergent
réguliére sur les parois de la
cavité du four.

La performance de nettoyage
n’est pas satisfaisante.

Vous avez commencé le net-
toyage alors que le four était
trop chaud.

Attendez que le four ait refroi-
di. Répétez le nettoyage.

Vous n'avez pas enlevé tous
les accessoires du four avant
le nettoyage.

Retirez tous les accessoires
du four. Répétez le nettoyage.

Une coupure de courant arréte toujours la procédure de nettoyage. Répétez le nettoyage s'il
est interrompu par une coupure de courant.

12.2 Comment gérer : Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur.
Cette section présente la liste des problémes que vous pouvez gérer seul.

@ Code et description

%

= Solution

tement insérée dans la prise.

F111 - La Sonde de cuisson n'est pas correc-

dans la prise.

Enfoncez complétement la Sonde de cuisson

231/628




DEPANNAGE

@ Code et description

-V

= Solution

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage
ne fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que
les champs tactiles sont propres.

F908 - le systeme du four ne peut pas se con-
necter au panneau de commande.

Eteignez le four et rallumez-le .

Quand I'un de ces messages d’erreur continue a apparaitre sur I'affichage, un sous-systéme

défectueux a peut-étre été désactivé. Dans ce cas, vous devez contacter votre revendeur ou un

centre de service agréé. Si l'une de ces erreurs se produit, les autres fonctions du four

continueront a fonctionner normalement.

@ Code et description

-V

= Solution

F131 - la température du capteur de vapeur
est trop élevée.

Eteignez le four et attendez qu'il refroidisse.
Rallumez le four.

F144 - le capteur du Bac a eau ne peut pas
mesurer le niveau d'eau.

Videz le Bac a eau et remplissez-le.

F508 - le Bac a eau ne fonctionne pas correc-
tement.

Eteignez le four et rallumez-le .

12.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au probléme, veuillez contacter votre revendeur ou un

service aprés-vente agréeé.

Les informations nécessaires au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La
plaque signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité du four. Ne retirez pas la plaque

signalétique de la cavité du four.

Nous vous recommandons d’écrire les informations ici :

Modéle (Mod.)

Référence produit (PNC)

Numéro de série (S.N.)
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13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Informations produit et fiche d’informations produit*

Nom du fournisseur

AEG

Identification du modéle

KSE792280M 944004939
KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907

Indice d’efficacité énergétique

61.6

Classe d’efficacité énergétique

A++

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode
conventionnel

0.89 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode
chaleur tournante

0.45 kWh/cycle

Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

431

Type de four

Four encastrable

Masse

KSE792280M 36.6 kg

KSK792280B 36.6 kg

KSK792280M 35.7 kg

* Pour I'Union européenne conformément aux Réglements UE 65/2014 et 66/2014.
Pour la République de Biélorussie conformément a STB 2478-2017, Annexe G ; STB 2477-2017,

Annexes A et B.
Pour I'Ukraine conformément a 568/32020.

La classe d’efficacité énergétique n’est pas applicable pour la Russie.

EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a

vapeur et grils : Méthodes de mesure des performances.
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13.2 Economie d'énergie

Ce four est doté de caractéristiques qui vous permettent d'économiser de I'énergie
lors de votre cuisine au quotidien.

Lorsque le four est en marche, assurez-vous que la porte est bien fermée. Evitez d'ouvrir la
porte trop souvent pendant la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de porte et assurez-vous
qu’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez pas le four avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson avec la ventilation pour économiser de I'énergie.
Chaleur résiduelle

Pour certaines fonctions du four, si un programme avec sélection du temps (Durée ou Fin) est
activé et que le temps de cuisson est supérieur a 30 minutes, les éléments chauffants se
désactivent automatiquement plus tét.

L'éclairage et le ventilateur continuent de fonctionner. Lorsque vous éteignez le four, I'affichage
montre la chaleur résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur pour le maintien au chaud des
aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes, réduisez la température du four au minimum 3 a
10 minutes avant la fin de la cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur du four poursuivra la
cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud

Sélectionnez la température la plus basse possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.
Cuisson avec l'éclairage éteint

Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne I'allumez que lorsque vous en avez besoin.
Circulation d'air humide

Fonction congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s’éteint automatiquement au bout de

30 secondes. Vous pouvez rallumer I'éclairage, mais cela réduira les économies d'énergie.

14. STRUCTURE DES MENUS

14.1 Menu
Appuyez sur == pour ouvrir Menu .
Elément du menu Application
Cuisson assistée Indique les programmes automati-
ques.
Nettoyage Indique les programmes de nettoya-
ge.
Mes programmes Indique les réglages favoris.
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Elément du menu Application
Options Pour régler la configuration du four.
Configurations Configuration Pour régler la configuration du four.

Affiche la version et la configuration
du logiciel.

14.2 Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-menu

Application

Séchage

Procédure de séchage de la cavité pour éliminer la conden-
sation qui se forme pendant I'utilisation des fonctions va-
peur.

Nettoyage vapeur

Nettoyage léger

Nettoyage Vapeur Plus

Nettoyage complet.

Détartrage Nettoyage du circuit de génération de la vapeur des résidus
calcaires.
Ringage Nettoyage du circuit de génération de la vapeur. Utiliser le

ringage aprés une utilisation fréquente de la cuisson va-
peur.

14.3 Sous-menu pour : Options

Sous-menu

Application

Eclairage four

Allume et éteint I'éclairage.

Sécurité enfants

Empéche I'activation accidentelle du four. Lorsque I'option
est activée, le texte « Sécurité enfants » s’affiche lorsque
vous allumez le four. Pour permettre I'utilisation du four,
choisissez les lettres du code dans I'ordre alphabétique.
L’acces au minuteur, a la télécommande et a I'éclairage est
possible avec la Sécurité enfants activee.
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Sous-menu

Application

Préchauffage rapide

Réduit la durée de préchauffage. Uniquement disponible
avec certaines fonctions du four.

Nettoyage conseillé

Active et désactive le rappel.

Indication Du Temps

Allume et éteint I'norloge.

Affichage Heure

Change le format de I'affichage de I'heure.

14.4 Sous-menu pour

: Configuration

Sous-menu

Description

Langue

Définit la langue du four.

Affichage Luminosité

Reégle la luminosité de I'affichage.

Son touches

Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est
pas possible de couper la tonalité pour : @

Volume alarme

Reégle le volume des signaux sonores et des tonalités des
touches.

Dureté de l'eau

Définit la dureté de I'eau.

Heure actuelle

Régle I'heure et la date actuelles.

14.5 Sous-menu pour : Service
Sous-menu Description
Mode démo Code d'activation / de désactivation : 2468

Version du logiciel

Informations sur la version logicielle.

Réinitialiser tous les réglages

Restaure les réglages d’usine.
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15. C'EST SIMPLE !

Avant la premiére utilisation, vous devez régler :

Langue

Affichage Lu-
minosité

Son touches

Volume alar-
me

Dureté de
l'eau

Heure ac-
tuelle

Familiarisez-vous avec les symboles de base du bandeau de commande et de I'affichage :

A @ / = M * Q') S /c:?d START /
ctivez - es pro- . onde de
Désactivez Menu grammes Minuteur cuisson STOP
Pour commencer a utiliser le four
Démarrage ra- Pour mettre en Etape 1 Etape 2 Etape 3
pide fonctionnement

le four elt com- Maintenez la (] sélec Appuyez sur :

mencer la cuis- e ~

touche (D tionnez la fonc- START .

son avec la du-
rée de la fonc-
tion et la tempé-
rature par dé-
faut.

tion préférée.

Arrét rapide

Eteignez le four,
désactivez un

@ - appuyez et maintenez enfoncé jusqu'a ce que le four

A s’éteigne.
écran ou un
message a tout
moment.
Pour lancer la cuisson
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
0] ’ E °C oK START
- appuyez pour | - Selectionnezle | o 10 tem- - appuyez pour - appuyez pour
ppuyez p mode de cuis- g ppuyez p démarrer la cuis-
allumer le four. pérature. confirmer.

son.

son.

Cuisson a la vapeur - Steamify

Réglez la température Le type de mode de cuisson a la vapeur dépend de la température

réglée.

237/628



C'EST SIMPLE!

Cuisson a la vapeur - Steamify

Cuisson 100 % va-
peur

Vapeur pour braiser
et mijoter

Vapeur pour brunir
légérement

Vapeur pour rétir et
patisser

50-100 °C

105-130°C

135-150 °C

155-230 °C

Apprenez a cuisiner plus vite

Utilisez les programmes automatiques pour préparer un plat rapidement avec les réglages

par défaut :
Cuisson as- | Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
sistée
Appuyez sur : @ A_ppuyez sur: éppuyez sur : Clh(t)isissez le
— /\" Cuisson as- piat.
sistée.

Utiliser les fonctions rapides pour régler le temps de cuisson

Assist. Fin 10 %

Utilisez la fonction Assist. Fin 10 % pour pro-
longer la cuisson lorsqu'il ne reste que 10 % du

temps de cuisson.

Pour prolonger le temps de cuisson, appuyez

sur +1 min.

Nettoyez le four avec le nettoyage vapeur

Etape 1 Etape 2 Etape 3
Appuyez sur: | Appuyez sur: | Choisissez le mode :

= wl

Nettoyage vapeur

Pour un nettoyage léger.

Nettoyage Vapeur Plus

Pour un nettoyage en profondeur.

Détartrage Nettoyage du circuit de génération de la vapeur pour éliminer
les résidus calcaires.
Ringage Pour rincer et nettoyer le circuit de génération de la vapeur

apres une utilisation fréquente des fonctions vapeur.

16. PRENEZ UN RACCOURCI !

Tous les raccourcis utiles vous sont présentés ici. Vous les trouverez également dans les

chapitres correspondants du manuel d'utilisation.
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Comment régler : Modes de cuisson

> © YOE.) T ) sty

Comment régler : Steamify - Mode de cuisson vapeur

2O 2B pC Y& psm) ) L)

Comment régler : Cuisson sous-vide

2O ) B ) O )T pem)

Comment régler Cuisson assistée

XDEDEDEDTL)

Comment régler : Heure de cuisson

YOE.) T ) © )smr )

Comment différer : Début et fin de cuisson

DX

Comment annuler : Régler le minuteur

DY,

Comment utiliser : Sonde de cuisson

) © pEB) C )2 ) T po)
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17. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT

. A ya
Recyclez les matériaux portant le symbole TO. Déposez les emballages dans les conteneurs
prévus a cet effet. Contribuez a la protection de I'environnement et a votre sécurité, recyclez

vos produits électriques et électroniques. Ne jetez pas les appareils portant le symbole E avec
les ordures ménagéres. Emmenez un tel produit dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.
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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich flr dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es geschaffen,
damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den innovativen Technologien,
die lhnen das Leben erleichtern, profitieren kdnnen. Es ist mit Funktionen ausgestattet, die in
gewohnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Bitte nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit, um
das Beste aus ihm herauszuholen.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und

Reparatur zu erhalten:

www.aeg.com/support
g Registrieren Sie Ihr Produkt, um einen erstklassigen Service zu erhalten:
a/ www.registeraeg.com

Um Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fiir Ihr Gerat zu kaufen:
’E www.aeg.com/shop

KUNDENDIENST UND SERVICE

Verwenden Sie immer Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an einen autorisierten Kundendienst
wenden: Modell, PNC, Seriennummer.

Die Daten finden Sie auf dem Typenschild.

A\ Warnungs-/Sicherheitshinweise
Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.

INHALTSVERZEICHNIS
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10.4 Gartabellen fir Prifinstitute....... 271
11. REINIGUNG UND PFLEGE................... 271
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Produktinformationsblatt................... 283
13.2 Energiesparen

14. MENUSTRUKTUR......cecerurreeeereenens

141 MenU.....ooovviiiiiiiiceeee
14.2 Untermenu fir: Reinigung.......... 285
14.3 Untermenti flr: Optionen........... 285
14.4 Untermenu fir: Setup................ 286
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15. DAS IST GANZ EINFACH!.................... 287

16. WAHLEN SIE EINE VERKNUPFUNG!..288

17. INFORMATIONEN ZUR
ENTSORGUNG........cocevrrnmrrnnnisesan s 290

1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.
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1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das Gerat
sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat.

- Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemaln.

- WARNUNG: Halten Sie Kinder und Haustiere von dem
Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in der Abklhlphase ist.
Die zuganglichen Gerateteile werden beim Betrieb sehr
heild.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder dirfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

.- Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

- Dieses Gerat ist fir den Hausgebrauch in einem
Einfamilienhaus in Innenraumen bestimmt.

. Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern in
Pensionen, Bauernhdfen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
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(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
uberschreitet.

- Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.

- Verwenden Sie das Geréat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

- Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.

- WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil’. Seien Sie vorsichtig und
berihren Sie niemals die Heizelemente.

- Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehdér oder
Geschirr zu herauszunehmen oder zu verstauen.

- Verwenden Sie ausschliellich den fur dieses Gerat
empfohlenen KT Sensor (Kerntemperatursensor).

- Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfstrahireiniger.

- Benutzen Sie zum Reinigen der Glastur keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie kdonnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fUhren.
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2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

A WARNUNG!
Die Montage des Gerats darf nur von einer qualifizierten Fachkraft durchgefiihrt
werden.

» Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat nicht und benutzen Sie es nicht.
» Halten Sie sich an die mitgelieferte Montageanleitung.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen Sie stets
Sicherheitshandschuhe und festes Schuhwerk.

» Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.

+ Montieren Sie das Gerat an einem sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

* Die Mindestabstande zu anderen Geraten und Kiichenmobeln sind einzuhalten.

+ Uberpriifen Sie vor der Montage des Gerétes, ob sich die Ofentiir ohne Kraftanwendung
offnen Iasst.

» Das Gerat ist mit einem elektrischen Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der elektrischen
Stromversorgung betrieben werden.

» Das Einbaugerat muss die Stabilitatsanforderungen von DIN 68930 erfiillen.

Mindesthéhe des Einbaumébels (Mindesthdhe des 444 (460) mm
Schranks unter der Arbeitsplatte)

Schrankbreite 560 mm
Schranktiefe 550 (550) mm
Hohe der Geratevorderseite 455 mm
Hoéhe der Gerateriickseite 440 mm
Breite der Geratevorderseite 595 mm
Breite der Gerater(ickseite 559 mm
Geratetiefe 567 mm
Gerateeinbautiefe 546 mm
Tiefe bei gedffneter Tir 882 mm
MindestgréRe der Beliiftungséffnung. Offnung auf 560x20 mm
der Rickseite unten
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Lange des Netzanschlusskabels. Das Kabel befin- 1500 mm
det sich in der rechten Ecke auf der Riickseite
Befestigungsschrauben 3.5x25 mm

2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschllsse sind von einem gepriften Elektriker vorzunehmen.

Das Gerat muss geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem Typenschild mit den elektrischen Nennwerten
der Netzspannung Ubereinstimmen.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine ordnungsgemal installierte Schutzkontaktsteckdose
an.

Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das Netzkabel
des Gerats ersetzt werden muss, lassen Sie diese Arbeit durch unseren autorisierten
Kundendienst durchfiihren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die Geratetir oder die Nische unter dem Gerat nicht
beruhrt oder in ihre Nahe gelangt, insbesondere wenn das Gerét eingeschaltet oder die Tar
heild ist.

Alle Teile, die gegen direktes Berlhren schutzen, sowie die isolierten Teile miissen so
befestigt werden, dass sie nicht ohne Werkzeug entfernt werden kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach Abschluss der Montage in die Steckdose. Stellen Sie
sicher, dass der Netzstecker nach der Montage noch zuganglich ist.

Falls die Steckdose lose ist, schlieBen Sie den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie das Gerat von der Stromversorgung trennen
maochten. Ziehen Sie stets am Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete Trenneinrichtungen: Uberlastschalter, Sicherungen
(Schraubsicherungen missen aus dem Halter entfernt werden konnen),
Fehlerstromschutzschalter und Schitze.

Die elektrische Installation muss eine Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie das Gerat
allpolig von der Stromversorgung trennen kénnen. Die Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens 3 mm ausgeflhrt sein.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und Netzkabel geliefert.

2.3 Gebrauch

A WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-, Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

Nehmen Sie keine technischen Anderungen am Gert vor.
Vergewissern Sie sich, dass die Liftungséffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
Schalten Sie das Gerat nach jedem Gebrauch aus.

Gehen Sie beim Offnen der Tiir vorsichtig vor, wenn das Gerét in Betrieb ist. Es kann heiRe
Luft freigesetzt werden.
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Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt hat.
Uben Sie keinen Druck auf die offene Tiir aus.

Verwenden Sie das Gerat nicht als Arbeits- oder Abstellflache.

Offnen Sie die Geratetiir vorsichtig. Die Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann eine
Mischung aus Alkohol und Luft verursachen.

Lassen Sie beim Offnen der Tiir keine Funken oder offenen Flammen mit dem Gerét in
Kontakt kommen.

Platzieren Sie keine entflammbaren Produkte oder Gegenstande, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, im Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe des Gerats.

WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

Um Beschadigungen und Verfarbungen der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder andere Gegenstande nicht direkt auf den Boden

des Gerats.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den Boden des Garraums.

— Fdllen Sie kein Wasser in das heil3e Geréat.

— Lassen Sie nach Abschluss des Garvorgangs kein feuchtes Geschirr oder feuchte

Speisen im Gerat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder Einsetzen des Zubehérs sorgféltig vor.
Verfarbungen der Emaille- oder Edelstahlbeschichtung haben keine Auswirkung auf die
Leistung des Gerats.

Verwenden Sie eine tiefe Pfanne fur feuchte Kuchen. Fruchtsafte verursachen Flecken, die
dauerhaft sein kénnen.
Kochen Sie immer bei geschlossener Geratetur.

Ist das Gerat hinter einer Mobelfront (wie etwa einer Tur) installiert, achten Sie darauf, dass
die Tur wahrend des Geratebetriebs nicht geschlossen wird. Hinter einer geschlossenen
Mébelfront kdnnen sich Hitze und Feuchtigkeit ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchlieRen Sie die Mébelfront nicht, bevor das Gerat nach
dem Gebrauch vollig abgekuhlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

WARNUNG!
Verletzungs-, Brandgefahr sowie Risiko von Schaden am Geréat.

Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Reinigungsarbeiten durchgefuhrt werden.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekuihlt ist. Es besteht die Gefahr, dass die
Glasscheiben brechen.

Ersetzen Sie die Tirglasscheiben umgehend, wenn sie beschadigt sind. Wenden Sie sich
an einen autorisierten Kundendienst.

Gehen Sie beim Aushangen der Tir vorsichtig vor. Die Tir ist schwer!

Reinigen Sie das Gerat regelmaRig, um eine Verschlechterung des Oberflachenmaterials zu
verhindern.

Reinigen Sie das Gerats mit einem weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie ausschlielich
Neutralreiniger. Benutzen Sie keine Scheuermittel, scheuernde Reinigungsschwdmmchen,
Lésungsmittel oder Metallgegenstande.

Falls Sie ein Backofenspray verwenden, befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen auf
seiner Verpackung.
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2.5 Dampfgaren

A WARNUNG!
Verbrennungsgefahr sowie Risiko von Schaden am Gerét.

* Freigesetzter Dampf kann Verbrennungen verursachen:
- Gehen Sie beim Offnen der Tiir vorsichtig vor, wenn die Funktion eingeschaltet ist. Es
kann heier Dampf austreten.
— Offnen Sie die Geratetiir vorsichtig nach dem Dampfgaren.

2.6 Innenbeleuchtung

WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

» Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat und separat verkaufter Ersatzlampen: Diese
Lampen missen extremen physikalischen Bedingungen in Haushaltsgeraten standhalten,
wie z.B. Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder sollen Informationen iber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen. Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen Geréaten
vorgesehen und nicht fur die Raumbeleuchtung geeignet.

+ Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der Energieeffizienzklasse G.

» Verwenden Sie nur Lampen mit der gleichen Leistung .

2.7 Wartung

*  Wenden Sie sich zur Reparatur des Gerats an den autorisierten Kundendienst.
» Dabei dirfen ausschlieRlich Originalersatzteile verwendet werden.

2.8 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

+ Informationen zur Entsorgung des Gerats erhalten Sie von Ihrer Gemeindeverwaltung.
» Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.
+ Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

» Entfernen Sie das Tirschloss, um zu verhindern, dass sich Kinder, oder Haustiere im Gerat
einschlielen.
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3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

[~

o= SN/
oo \gﬂ ﬂ
L/L@ H ',;

B

3.2 Zubehor

Kombirost
Fir Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.

Backblech
FUr Kuchen und Platzchen.

Brat- und Fettpfanne
Zum Backen und Braten oder zum Auffangen von
abtropfendem Fett.

Entkalkungsrohr Ausgang

Einschubschienen, herausnehmbar

Bedienfeld

Display

Wassertank

Buchse flir den Temperatursensor
Heizelement

ﬂ Lampe

Ventilator

8]

0]

Einschubebenen

—
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EIN- UND AUSSCHALTEN DES BACKOFENS

Temperatursensor
Zum Messen der Temperatur in der Speise.

Dampfgarset

Ein unperforierter und ein perforierter
Lebensmittelbehalter.

Das Dampfgarset pumpt das Kondenswasser
wahrend des Dampfgarens von den Lebensmitteln
weg. Zur Zubereitung von Gemdse, Fisch,
Hahnchenbrust. Die Garbehalter eignen sich nicht
fur Speisen, die in Wasser gegart werden

mussen, wie z. B. Reis, Polenta, Nudeln.

L

4. EIN- UND AUSSCHALTEN DES BACKOFENS

4.1 Bedienfeld

H))

B —

Yz

LT

K | EIN/AUS Gedriickt halten, um den Ofen ein- und auszuschalten.
H | Meni Liste der Ofenfunktionen.

Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.

n Display Anzeige der aktuellen Ofeneinstellungen.

H | Lichtschalter Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

ﬂ Schnellaufheizung Ein- und Ausschalten der Funktion: Schnellaufheizung.
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EIN- UND AUSSCHALTEN DES BACKOFENS

START driicken.

«()~>

Wischen

@35

Gedriickt halten

Beriihren Sie die Oberflache
mit der Fingerspitze.

Bewegen Sie die Fingerspitze
Uber die Oberflache.

Bertihren Sie die Oberflache
3 Sekunden lang.

4.2 Display
12:30 Nach dem Einschalten zeigt das Display den
’ Hauptbildschirm mit der Ofenfunktion und der
o Standardtemperatur an.
150°C
O START
Wenn Sie den Backofen 2 Minuten lang nicht
benutzen, schaltet das Display in den Standby-
123 4 Modus.
O
. Wahrend des Garvorgangs zeigt das Display
12:30 I - -
die eingestellten Funktionen und weitere ver-
\:] fISOoC fugbare Optionen an.
[ Nmin e STOP
A Display mit Tastenfunktionen.
| A. Uhrzeit
12:30 B. START/STOP
C. Temperatur
#085°C 1500C D. Ofenfunktionen
E. Kurzzeitwecker
©) 15min @ START F. Temperatursensor (nur ausgewahlte Mo-
| | | | | delle)
F E D C B

Display-Anzeigen

Grundlegende Anzeigen - Navigieren im Display.
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VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

0]¢

Bestatigen der Auswahl / Ein-
stellung.

< 9

Zurlickblat- Ruckgangig
tern um eine machen der
MenUebene. letzten Aktion.

Ein- und Ausschalten der
Optionen.

Alarmsignal Funktionsanzeigen — Nach Ablauf der eingestellten Gardauer ertdnt der Signalton.

Q

Die Funktion ist eingeschaltet.

STOP
Die Funktion ist eingeschaltet.
Der Garvorgang stoppt automa-
tisch.

i

Das Alarmsignal ist ausge-
schaltet.

Timer-Anzeigen

@

Einstellen der Funktion: Zeitvorwahl.

(%)

Abbrechen der Einstellung.

5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Erste Reinigung

\Fe,
&

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

Entfernen Sie alle Zubehortei-
le und die herausnehmbaren
Einhangegitter aus dem Back-
ofen.

Feuchten Sie ein weiches
Tuch mit warmem Wasser
und etwas mildem Reini-
gungsmittel an, und reinigen
Sie damit den Backofen und
das Zubehor.

Setzen Sie die Zubehdrteile

und die herausnehmbaren

Einhangegitter in den Back-
ofen.

5.2 Erste Verbindung

Nach der ersten Verbindung zeigt das Display eine Willkommensnachricht an.
Sie missen folgende Einstellungen vornehmen: Sprache, Helligkeit, Tastentone, Lautstarke,

Wasserharte, Uhrzeit.
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5.3 Einstellung: Wasserharte

Nachdem Sie den Backofen an die Spannungsversorgung angeschlossen haben, miissen Sie
den Grad der Wasserharte einstellen.
Verwenden Sie das mit dem Dampfgarset mitgelieferte Reagenzpapier.

2

(an

A
5
4

o

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

Schritt 4

Geben Sie das Rea-
genzpapier etwa 1
Sekunde lang in das
Wasser. Halten Sie
das Reagenzpapier
nicht unter flieRen-
des Wasser.

Schitteln Sie tber-

schissiges Wasser

vom Reagenzpapier
ab.

Uberpriifen Sie nach
1 Minute die Wasser-
harte mithilfe der Ta-

belle unten.

Stellen Sie die Wasser-
harte ein: Menu / Ein-
stellungen / Setup /

Wasserharte.

@ Die Farben des Reagenzpapiers &ndern sich weiterhin. Uberpriifen Sie die Wasserharte inner-
halb von 1 Minute nach dem Test.

Sie kénnen die Wasserharte in folgendem Meni andern: Einstellungen / Setup / Wasserharte.

Die Tabelle zeigt den Bereich der Wasserharte (dH) mit dem zugehérigen Kalkgehalt und die
Qualitét des Wassers. Stellen Sie den Grad der Wasserharte gemaf der Tabelle ein.

Wasserharte Reagenzpa- Kalkgehalt Kalkgehalt Wasserein-
pier (mmol/l) (mgll) stufung
Ebene dH
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 weich
2 8-14 El 1,4-25 51-100 mittelhart
3 15-21 E 26-3,8 101 - 150 hart
4 =22 m >3,9 =151 sehr hart

Betragt der Grad der Wasserharte 4, flllen Sie den Wassertank mit Tafelwasser.

6. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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6.1 Einstellung: Ofenfunktionen

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein. Das Display zeigt die Standard-Ofenfunktion an.

Schritt 2 Dricken Sie auf das Symbol der Ofenfunktion, um das Untermeni aufzurufen.
Schritt 3 Wahlen Sie die Ofenfunktion und driicken Sie: OK. Das Display zeigt: Temperatur.
Schritt 4 Temperatur einstellen. Driicken Sie: OK.

Schritt 5

Driicken Sie: START .
Temperatursensor — Sie kdnnen den Sensor jederzeit vor oder wahrend des Gar-
vorgangs anschlieflen.

Driicken Sie STOP | um die Ofenfunktion auszuschalten

Schritt 6 Schalten Sie den Backofen aus.

Wahlen Sie eine Verkniipfung!

> ©® »OE.) C ) smer)

6.2 Wassertank
A. Abdeckung
B. Wellenbrecher
A C. Schublade
F D. Wasser-Einfilléffnung
k E. Skala
F. Vordere Abdeckung
3 ~;—B
\ c
E D
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6.3 Benutzung: Wassertank

Schritt Driicken Sie auf die Frontabdeckung
1 des Wassertanks.

Schritt Fullen Sie den Wassertank bis zur Hochstgrenze. Das kdnnen Sie auf zwei Arten tun:
2

A: Lassen Sie den Wassertank im B: Nehmen Sie den Wassertank aus dem
Backofen und flllen Sie Wasser mit ei- Backofen und fillen Sie ihn unter dem
nem Gefal ein. Wasserhahn.

Schritt Tragen Sie den Wassertank in horizon-
3 taler Position, um kein Wasser zu ver- =
schiitten. = D U /

Schritt Setzen Sie den Wassertank nach dem
4 Beflllen wieder in dieselbe Position ein. 4?2
Driicken Sie auf die Frontabdeckung, @&;
bis sich der Wassertank im Ofen befin- =
det.

Schritt Leeren Sie den Wassertank nach jedem Gebrauch.
5

A VORSICHT!
Halten Sie den Wassertank von heil3en Oberflachen fern.

6.4 Einstellung: Steamify - Dampfheizfunktion

Schritt Schalten Sie den Backofen ein.

1 Wabhlen Sie das Symbol der Ofenfunktion und driicken Sie darauf, um das Untermenti
aufzurufen.

gchritt Dricken Sie . Stellen Sie die Dampffunktion ein.

Schritt . . OK . - .

3 Dricken Sie: . Das Display zeigt die Temperatureinstellungen an.
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Schritt Stellen Sie die Temperatur ein. Die Dampf-Ofenfunktion hangt von der eingestellten

4 Temperatur ab.
Dampfgaren Zum Dampfgaren von Gemduse, Getreide, Hulsenf-
50-100 °C richten, Meeresfriichten, Terrinen und Loéffeldes-

serts.

Dampf zum Schmoren
105-130 °C

Zur Zubereitung von gedulinstetem und geschmortem
Fleisch oder Fisch, Brot und Gefligel sowie Kaseku-
chen und Auflaufen.

Dampf zum sanften Uberbacken
135-150 °C

Fur Fleisch, Auflaufe, gefllltes Gemduse, Fisch und
Gratin. Durch die Kombination von Dampf und Hitze
werden Fleischstiicke zart und saftig und erhalten ei-
ne knusprige Oberflache.

Wenn Sie den Timer einstellen, schaltet sich die Grill-
funktion automatisch in den letzten Minuten des Gar-
vorgangs ein, damit die Speise sanft Gberbacken
wird.

Dampf zum knusprig Backen und Bra-
ten
155-230 °C

Fir gebratene und gebackene Gerichte, Fleisch,
Fisch, Geflligel, gefulltes Blatterteiggeback, Obstku-
chen, Muffins, Gratin, Gemuse und Backwaren.
Wenn Sie den Timer einstellen und die Speise in die
erste Einschubebene schieben, schaltet sich die Un-
terhitze automatisch in den letzten Minuten des Gar-
vorgangs ein, damit die Speise einen knusprigen Bo-
den bekommt.

Schritt

5 Driicken Sie: OK,

Schritt Dricken Sie auf den Deckel des Wassertanks, um ihn zu 6ffnen und abzunehmen.

6

Schritt Fillen Sie den Wassertank bis zum Hochststand mit kaltem Wasser auf (ca. 950 ml).
7 Der Wasservorrat reicht fir ca. 50 Minuten.

/N WARNUNG!

Verwenden Sie nur kaltes Leitungswasser. Verwenden Sie kein ge-
filtertes (entmineralisiertes) oder destilliertes Wasser. Verwenden
Sie keine anderen Flissigkeiten. Fillen Sie keine brennbaren oder
alkoholischen Flussigkeiten in den Wassertank.

Verwenden Sie die Skala am Wassertank.

Schritt Reinigen Sie die AulRenseite des Wassertanks bei Bedarf mit einem weichen Tuch.
8 Schieben Sie den Wassertank in seine urspriingliche Position.
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:chritt Driicken Sie: START .
Der Dampf erscheint nach circa 2 Min. Bei Erreichen der eingestellten Temperatur er-
tont ein Signalton.
Schritt Wenn das Wasser im Wassertank zur Neige geht, ertént der Signalton. Beflllen Sie
10 den Wassertank neu.
Am Ende des Garvorgangs lauft der Kuhlventilator schneller, um den Dampf zu entfer-
nen.
Schritt Schalten Sie den Backofen aus.
1
Schritt Leeren Sie den Wassertank nach dem Garvorgang.
12
Schritt Restwasser kann sich im Garraum niederschlagen. Offnen Sie die Backofentiir nach
13 dem Garen vorsichtig. Wenn der Backofen abgekuhlt ist, trocknen Sie den Garraum

mit einem weichen Tuch.

Wahlen Sie eine Verkniipfung!

2O 2B ) C Y& psm) ) L)

6.5 Einstellung: SousVide-Garen

Schritt Schalten Sie den Backofen ein.

1 Wabhlen Sie das Symbol der Ofenfunktion und driicken Sie darauf, um das Unterment
aufzurufen.

gchritt Dricken Sie: m

Schritt . . OK . - .

3 Dricken Sie: . Das Display zeigt die Temperatureinstellungen an.

i‘.chritt Stellen Sie die Temperatur ein und driicken Sie: OK|

gchritt Driicken Sie @ Das Display zeigt die Timer-Einstellungen an.

gchritt Stellen Sie den Timer ein und driicken Sie: OK.
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?chritt Driicken Sie: START .

Schritt Restwasser kann sich auf den Vakuumbeuteln und im Garraum ansammeln. Offnen

8 Sie die Backofentlr nach dem Garen vorsichtig. Verwenden Sie einen Teller und ein
Handtuch, um die Vakuumbeutel zu entnehmen. Entfernen Sie das Wasser vom Bo-
den des Garraums mit einem Schwamm, wenn der Backofen abgekdihlt ist. Trocknen
Sie den Garraum mit einem weichen Tuch ab.

Wahlen Sie eine Verkniipfung!

2O ) B ) O )T pem)

6.6 Einstellung: Koch-Assistent

Jedes Gericht in diesem Untermen( hat eine empfohlene Funktion und Temperatur. Sie
kénnen die Zeit und Temperatur anpassen.

Einige der Speisen kénnen Sie auch mit der folgenden Funktion zubereiten:

* Gewichtsautomatik

» Temperatursensor

Die Garstufe fur die Speise:

» Blutig oder Weniger

+  Mittel

* Durch oder Mehr

Schritt Schalten Sie den Backofen ein.

1
gchritt Driicken Sie: E
gchritt Dricken Sie: ‘/\b Gehen Sie zu: Koch-Assistent.

Schritt Wahlen Sie ein Gericht oder eine Speisenart aus.
4

gchritt Driicken Sie: START .

Wahlen Sie eine Verkniipfung!
>@>> E>> ‘/f>> <3’>>START>
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6.7 Ofenfunktionen

STANDARDFUNKTIONEN
Ofenfunktion Gerat
vev Zum Girillen diinner Lebensmittel und zum Toasten von Brot.
Grill
vov Zum Braten groBer Fleischstiicke oder von Gefliigel mit Knochen auf ei-
?? ner Ebene. Zum Gratinieren und Uberbacken.
HeiBluftgrillen
Zum Backen auf bis zu drei Einschubebenen gleichzeitig und zum Dérren
@ von Lebensmitteln. Stellen Sie eine 20 - 40 °C niedrigere Backofentempe-
HeiBluft ratur als bei Ober-/Unterhitze ein.
End Lasst Fertiggerichte (z. B. Pommes frites, Kroketten oder Frihlingsrollen)
i schon knusprig werden.

Tiefkiihlgerichte

—_— Zum Backen und Braten von Speisen auf einer Einschubebene.

Ober-/Unterhitze

(%?) Zum Backen von Pizza. Fiir ein intensives Uberbacken und einen knuspri-
\YJ gen Boden.

Pizzastufe

Zum Backen von Kuchen mit knusprigen Béden und zum Einkochen von
Lebensmitteln.

Unterhitze
SONDERFUNKTIONEN
Ofenfunktion Gerat
E Zum Einkochen von Gemuse (z. B. Gurken).
Einkochen
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Ofenfunktion

Gerat

19

Dorren

Zum Dorren von Obst, Gemiise und Pilzen in Scheiben.

]

Joghurt-Funktion

Zum Zubereiten von Joghurt. Die Lampe ist bei dieser Funktion ausge-
schaltet.

—
—
uru

Teller warmen

Zum Vorwarmen von Tellern vor dem Servieren.

XYy

Zum Auftauen von Lebensmitteln (Gemise und Obst). Die Auftauzeit
hangt von der Menge und GréRe der gefrorenen Lebensmittel ab.

Feuchte Umluft

Auftauen
45 Fir Gerichte wie Lasagne oder Kartoffelgratin. Zum Gratinieren und Uber-
iy backen.
Uberbacken
Fur zarte, saftige Braten.
°C
Niedertemperatur-
garen
{ Zum Warmbhalten von Speisen.
Warmhalten
I Diese Funktion ist entwickelt worden, um wahrend des Kochvorgangs
‘Y Energie zu sparen. Wenn Sie diese Funktion nutzen, kann die Temperatur

im Garraum von der eingestellten Temperatur abweichen. Es wird die
Restwarme genutzt. Die Warmeleistung kann geringer sein. Weitere Infor-
mationen zu folgenden Themen finden Sie im Kapitel , Taglicher Ge-
brauch®: Feuchte Umluft.
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DAMPFFUNKTIONEN
Ofenfunktion Gerat
((\) Verwenden Sie Dampf zum Dampfgaren, Dlnsten, sanften Aufbacken,
\I/ Backen und Braten.
Steamify

SousVide-Garen

Es handelt sich um eine Garmethode, bei der die Speisen in einen Vaku-
umbeutel eingeschweifdt und bei niedrigen Temperaturen gegart werden.
Im Abschnitt SousVide-Garen sowie im Kapitel ,Hinweise und Tipps* mit
den Kochtabellen finden Sie weitere Informationen.

G2

—

Regenerieren

Das Aufwarmen von Speisen mit Dampf verhindert die Austrocknung der
Oberflache. Die Hitze wird sanft und gleichmaRig verteilt und belebt den
Geschmack sowie das Aroma der Speisen, als ob sie frisch zubereitet wa-
ren. Mit dieser Funktion kdnnen Sie die Speisen direkt auf einem Teller
aufwarmen. Sie kdnnen mehrere Teller gleichzeitig auf verschiedenen
Einschubebenen aufwarmen.

%

Brot backen

Verwenden Sie diese Funktion, um Brot/Brétchen mit einem sehr guten,
professionellen Ergebnis hinsichtlich Knusprigkeit, Farbe und glénzender
Kruste zu backen.

D-

Garstufe

Zur Verkilrzung der Gehzeit des Hefeteigs. Dadurch wird die Oberflache
vor dem Austrocknen bewahrt und der Teig elastisch gehalten.

G

FULI
Dampfgaren

c
=

Dampfgaren von Gemise, Beilagen oder Fisch

I}
GH

Feuchtigkeit, hoch

=

B

Die Funktion eignet sich zum Kochen empfindlicher Speisen wie Pudding,
Flan, Terrinen und Fisch.

G

MED
Feuchtigkeit, mittel

Diese Funktion eignet sich zur Zubereitung von gediinstetem und ge-
schmortem Fleisch sowie von Brot- und siiRem Hefeteig. Durch die Kom-
bination von Dampf und Hitze wird das Fleisch zart und saftig, und die
Backwaren aus Hefeteig erhalten eine knusprige und glanzende Oberfla-
che.

[

LOW
Feuchtigkeit, nied-
rig

Diese Funktion ist geeignet fur Fleisch, Gefligel, Ofengerichte und Auf-
laufe. Durch die Kombination von Dampf und Hitze werden Fleischstlicke
zart und saftig und erhalten eine knusprige Oberflache.
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6.8 Hinweise zu: Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Bestimmung der Energieeffizienzklasse und den Anforderungen an
die umweltgerechte Gestaltung EU 65/2014 und EU 66/2014 verwendet. Tests nach EN
60350-1.

Die Backofentir sollte wahrend des Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die Funktion nicht
unterbrochen wird. So wird gewahrleistet, dass der Backofen mit der héchsten Energieeffizienz
arbeitet.

Wenn Sie diese Funktion verwenden, schaltet sich die Backofenbeleuchtung automatisch nach
30 Sekunden aus.

Naheres zum Garen finden Sie im Kapitel , Tipps und Hinweise“, Feuchte Umluft. Allgemeine
Empfehlungen zum Energiesparen finden Sie im Kapitel ,Energieeffizienz*, Energiesparen.

7. UHRFUNKTIONEN
7.1 Beschreibung der Uhrfunktionen

Uhrfunktion Verwendung

Garzeitdauer Einstellen der Garzeitdauer. Max. 23 Std. 59 Min.

Optionen nach Ablauf Einstellung, wann der Timer mit dem Zahlen aufhort.

Zeitvorwahl Verzdgerung des Starts und/oder Endes des Kochens.

Zeitverlangerung Verlangern der Gardauer.

Erinnerung Einstellen eines Countdowns. Max. 23 Std. 59 Min. Diese Funktion
wirkt sich nicht auf den Betrieb des Backofens aus.

Uptimer Uberwachung der Einschaltdauer der Funktion. Uptimer - Sie kénnen
sie ein- oder ausschalten.

7.2 Einstellung: Uhrfunktionen

Einstellen der Uhr

Schritt Driicken Sie: Uhrzeit.
1

Schritt

2 Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.

262/628



UHRFUNKTIONEN

Einstellen der Gardauer

Schritt Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
1

gchritt Driicken Sie: ©.

gchritt Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.

Wahlen Sie eine Verkniipfung!

>OE.) T » © Yswr )

Auswahlen der Option ,,Ende“

Schritt Wabhlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
1

gchritt Driicken Sie: QD

Schritt Stellen Sie die Gardauer ein.

3

i‘.chritt Driicken Sie: ® ® @

Schritt Dricken Sie: Optionen nach Ablauf.

5

Schritt Wabhlen Sie die gewlinschte: Optionen nach Ablauf.

6

:7“’“’“" Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm

anzeigt.

Verzogerung des Starts des Garvorgangs

Schritt
1

Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die Temperatur.
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Verzogerung des Starts des Garvorgangs

gchritt Dricken Sie: (\D

Schritt Stellen Sie die Gardauer ein.

3

fchritt Driicken Sie: ® ® @

Schritt Driicken Sie: Zeitvorwahl.

5

Schritt Wabhlen Sie den Wert.

6

?chritt Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm

anzeigt.

Verlangern der Gardauer

Wenn 10 % der Gardauer verbleiben und die Speise nicht fertig zu sein scheint, kénnen Sie die
Gardauer verlangern. Sie kdnnen auch die Ofenfunktion &ndern.

Driicken Sie +1min, um die Gardauer zu verlangern.

Andern der Timer-Einstellungen

?chritt Driicken Sie: @

Schritt Stellen Sie den Timerwert ein.
2

gchritt Driicken Sie: OK|

Sie kénnen die eingestellte Zeit jederzeit wahrend des Garvorgangs andern.

264/628




VERWENDUNG: ZUBEHOR

8. VERWENDUNG: ZUBEHOR

8.1 Einsetzen des Zubehors

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite erhoht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind auch

Kippsicherungen. Durch den umlaufend erhéhten Rand des Rosts ist das Kochgeschirr gegen

Abrutschen vom Rost gesichert.

Kombirost:

Schieben Sie den Rost zwischen die Fih-
rungsschienen der Einhangegitter mit den
FiRen nach unten zeigend.

Backblech / Auflaufpfanne:
Schieben Sie das Backblech zwischen die
Fuhrungsstabe der Einhangegitter.

Kombirost, Backblech / Auflaufpfanne:
Schieben Sie das Backblech zwischen die
Fuhrungsstabe der Einhangegitter und
dem Kombirost auf die Fiihrungsstabe da-
ruber.

\\W////////////////,y///
X//

8.2 Temperatursensor

Temperatursensor misst die Temperatur im Inneren der Speise. Sie kdnnen ihn mit jeder

Ofenfunktion verwenden.
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Es gibt zwei Temperatureinstellungen:

C M

Backofentemperatur: mindestens 120 °C. Die Backofentemperatur.

Fiir beste Garergebnisse:

Die Zutaten sollten Raum- Verwenden Sie ihn nicht Er muss wahrend des Garvor-
temperatur haben. fur flissige Speisen. gangs in der Speise bleiben.

Der Backofen berechnet das voraussichtliche Ende des Garvorgangs. Es ist abhangig von der
Menge des Garguts, der eingestellten Ofenfunktion und der Temperatur.

Benutzung: Temperatursensor

Schritt Schalten Sie den Backofen ein.
1

Schritt Stellen Sie die Ofenfunktion und, falls notwendig, die Temperatur ein.
2

Schritt Einsetzen: Temperatursensor.
3

Fleisch, Gefliigel und Fisch Auflauf

Fihren Sie die Spitze des Temperatursensor Flhren Sie die Spitze des Temperatursensor so

so ein, dass er sich in der Mitte des Fleisch- ein, dass sie sich in der Mitte des Auflaufs befin-
stiicks oder Fischs befindet, méglichst im det. Temperatursensor sollte wahrend des Back-
dicksten Teil. Achten Sie darauf, dass sich vorgangs an einer Stelle abgestutzt werden. Ver-

mindestens 3/4 des Temperatursensor in der | wenden Sie hierzu etwas Festes. Verwenden Sie

Speise befinden. den Rand des Gerichts, um den Silikongriff der

Temperatursensor zu stltzen. Die Spitze der

Temperatursensor darf den Boden der Backform

nicht bertihren.
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Schritt Stecken Sie den Stecker des Temperatursensor in die Buchse an der Vorderseite des
4 Ofens.
Das Display zeigt die aktuelle Temperatur an: Temperatursensor.
gchritt Driicken Sie /2, um die Kerntemperatur des Sensors einzustellen.
gchritt Driicken Sie ® ® ® um die bevorzugte Option einzustellen:
» Alarmsignal - Wenn die Speise die Kerntemperatur erreicht, ertont ein Signalton.
» Alarmsignal und Stoppen des Ofens - Wenn die Speise die Kerntemperatur er-
reicht, ertdnt ein Signalton und der Ofen wird ausgeschaltet.
Schritt Wahlen Sie die Option und driicken Sie wiederholt: OK, um den Hauptbildschirm auf-
7
zurufen.
SSchritt Driicken Sie: START .
Wenn die Speise die eingestellte Temperatur erreicht, ertont ein Signalton. Sie kén-
nen den Garprozess anhalten oder fortsetzen, um sicherzustellen, dass die Speise
durchgegart ist.
Schritt Ziehen Sie den Stecker des Temperatursensor aus der Buchse und nehmen Sie das
9 Gericht aus dem Ofen.

& WARNUNG!
Es besteht Verbrennungsgefahr, da der Temperatursensor heif’
wird. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Stecker ziehen und den
Sensor aus dem Gargut nehmen.

Wahlen Sie eine Verkniipfung!

D EDED D KDL
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9. ZUSATZFUNKTIONEN

9.1 So speichern Sie: Favoriten

Sie kénnen lhre bevorzugten Einstellungen, wie die Ofenfunktion, die Gardauer, Temperatur
oder die Reinigungsfunktion speichern. Sie kénnen 3 Favoriten speichern.

Schritt Schalten Sie den Backofen ein.
1

Schritt Wabhlen Sie die gewlinschte Einstellung aus.
2

Sehritt | priicken Sie: =. Wahlen Sie: Favoriten.

3

Schritt Wabhlen Sie: Aktuelle Einstellungen speichern.
4

Schritt

5 Dricken Sie +, um die Einstellung hinzuzufligen zur Liste: Favoriten. Driicken Sie OK.

k) — zum Zurucksetzen der Einstellung driicken.
0 —zum Abbrechen der Einstellung driicken.

9.2 Tastensperre

Diese Funktion verhindert ein versehentliches Verstellen der Ofenfunktion.

Schritt Schalten Sie den Backofen ein.

1

Schritt Stellen Sie eine Backofenfunktion ein.

2

gchritt * H» — gleichzeitig driicken, um die Funktion einzuschalten.

Zum Ausschalten der Funktion wiederholen Sie Schritt 3.

9.3 Automatische Abschaltung

Der Backofen wird aus Sicherheitsgrinden nach einiger Zeit ausgeschaltet, wenn eine
Ofenfunktion eingeschaltet ist und Sie die Einstellungen nicht andern.
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(°c) @ (Std.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit den Funktionen: Backofenbeleuchtung,
Temperatursensor, Ende, Niedertemperaturgaren.

9.4 Kiihlgeblase

Wenn der Backofen in Betrieb ist, wird das Kiihlgeblase automatisch eingeschaltet, um die
Ofenoberflachen zu kiihlen. Wenn Sie den Backofen ausschalten kann das Kiihlgeblase weiter
laufen, bis der Ofen abgekiihlt ist.

10. TIPPS UND HINWEISE
10.1 Garempfehlungen

®

Die Temperaturen und Garzeiten in den Tabellen sind nur Richtwerte. Sie hangen von den Re-
zepten sowie der Qualitat und Menge der verwendeten Zutaten ab.

Ihr Backofen backt oder brat unter Umstanden anders als |hr friiherer Backofen. Die Hinweise un-
ten enthalten die empfohlenen Einstellungen fiir Temperatur, Gardauer und Einschubebene fir
die einzelnen Speisen.

Finden Sie fir ein bestimmtes Rezept keine konkreten Angaben, orientieren Sie sich an einem
ahnlichem Rezept.

Weitere Garempfehlungen finden Sie in den Kochtabellen auf unserer Website. Um die Gartipps
zu finden, suchen Sie die PNC-Nummer auf dem Typenschild, das sich am vorderen Rahmen des
Garraums befindet.

10.2 Feuchte Umluft

¥ = 5§ £ O

(°C) (Min.)

Brotchen, siR, 16 | Backblech oder tiefes 180 2 20-30
Stlick Blech
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (Min.)
Biskuitrolle Backblech oder tiefes 180 1 20-30
Blech
Biskuitboden Biskuitform auf Kombi- 180 1 25-35
rost
Fisch, pochiert, Backblech oder tiefes 180 2 15-25
0,3 kg Blech
Fisch, ganz, 0,2 Backblech oder tiefes 180 2 20-30
kg Blech
Makronen, 24 Backblech oder tiefes 160 1 30-40
Stlck Blech
Muffins, 12 Stiick Backblech oder tiefes 180 1 25-35
Blech
Kleingeback, pi- Backblech oder tiefes 180 1 25-35
kant, 20 Stick Blech
Murbeteigplatz- Backblech oder tiefes 160 1 25-35
chen, 20 Stiick Blech
Tortchen, 8 Stiick | Backblech oder tiefes 180 1 15-25
Blech
Gemiise, po- Backblech oder tiefes 180 2 30-40
chiert, 0,4 kg Blech

10.3 Feuchte Umluft - Empfohlenes Zubehor

Verwenden Sie die dunklen und nicht reflektierenden Formen und Behalter. Sie haben eine
bessere Warmeabsorption als helle Farbe und reflektierende Schisseln.

.~

Pizzapfanne

Backform

Formchen

Tortenbodenform
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Dunkel, nicht reflektie-
rend
28 cm Durchmesser

Dunkel, nicht reflektierend
26 cm Durchmesser

Keramikform

8 cm Durch-

messer, 5 cm
Hohe

Dunkel, nicht reflektie-
rend
28 cm Durchmesser

10.4 Gartabellen fiir Priifinstitute

Informationen fiir Prifinstitute
Tests gemal EN 60350 und IEC 60350.

Verwenden Sie die Funktion: Dampfgaren.
Verwenden Sie die zweite Einschubebene.
Schieben Sie das Backblech in die erste Einschubebene.

DAMPFFUNKTION &_ @
Behalter (Gastro- (kg) (Min.)
norm)
Broccoli, Heizen Sie 1 x 2/3 perforiert 0.3 8-9
den leeren Backofen
vor
Broccoli, Heizen Sie 1 x 2/3 perforiert Max. 10-11
den leeren Backofen
vor
Erbsen, gefroren 1 x 2/3 perforiert 2 Bis die Tempera-

tur an der kalte-
sten Stelle 85 °C
erreicht.

11. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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11.1 Hinweise zur Reinigung

Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem Wasser und etwas mildem Reini-

< gungsmittel an, und reinigen Sie damit die Vorderseite des Backofens.
Reinigen Sie den Garraumboden mit einigen Tropfen Essig, um die Kalkriick-
stande zu beseitigen.
Reinigungs- Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einer Reinigungslésung.
mittel
Reinigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.
A Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder an-
=Y dere Speisereste kdnnten einen Brand verursachen.
R Lassen Sie die Speisen nicht langer als 20 Minuten im Backofen stehen. Trock-
TaglllcherhGe- nen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch mit einem weichen Tuch ab.
rauc|
Reinigen Sie alle Zubehdrteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie trock-
e, nen. Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem Wasser und einem milden
W Reinigungsmittel an. Reinigen Sie die Zubehorteile nicht im Geschirrspller.
. Reinigen Sie das Zubehor mit Antihaftbeschichtung nicht mit Scheuermitteln
Zubehor

oder scharfkantigen Gegenstanden.

11.2 Entfernen: Einhdangegitter

Entfernen Sie Einhangegitter zur Reinigung des Backofens.

1

Schritt Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie, bis er abgekuhlt ist.

Schritt Ziehen Sie die Einhangegitter
2 vorsichtig nach oben und aus
der vorderen Aufhangung.

Schritt Ziehen Sie das Einhangegitter
3 vorne von der Seitenwand weg.

Schritt Ziehen Sie die Gitter aus der
4 hinteren Aufhdngung heraus.

Setzen Sie die Einhangegitter in umgekehrter Reihenfolge ein.
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11.3 Verwendung: Dampfreinigung

Vor dem Start:

Schalten Sie den Back- Entfernen Sie alle Zubehorteile Reinigen Sie den Garraumbo-
ofen aus und warten Sie, und die herausnehmbaren Ein- den und die innere Turglas-
bis er abgekihlt ist. hangegitter. scheibe mit warmem Wasser,

einem weichen Tuch und ei-
nem milden Reinigungsmittel.

Schritt Fillen Sie den Wassertank bis zur Héchstgrenze.
1

Schritt Wabhlen Sie: Menti / Reinigung.

2
Funktion Beschreibung Dauer
Dampfreinigung Leichte Reinigung 30 Min.
Dampfreinigung Plus Normale Reinigung 75 Min.
Bespriihen Sie den Garraum mit ei-
nem Reinigungsmittel.
?chritt Driicken Sie START . Beachten Sie die im Display angezeigten Hinweise.

Nach Abschluss der Reinigung ertont der Signalton.

Schritt Dricken Sie ein beliebiges Symbol, um den Signalton abzustellen.
4

@ Die Backofenlampe ist wahrend der Funktionsausfiihrung ausgeschaltet.

Nach Abschluss der Reinigung:

Schalten Sie den Back- Wenn der Backofen abgekuhlt ist, Lassen Sie die Ofentlr offen
ofen aus. trocknen Sie den Garraum mit ei- und warten Sie, bis der Gar-
nem weichen Tuch. raum trocken ist.

Entfernen Sie das Restwasser aus
dem Wassertank.

11.4 Erinnerungsfunktion Reinigen

Wenn die Erinnerung erscheint, wird die Reinigung empfohlen.
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Verwenden Sie die Funktion: Dampfreinigung Plus.

11.5 Reinigung: Wassertank

Schritt Nehmen Sie den Wassertank aus dem Ofen.
1

Schritt Entfernen Sie den Deckel des Was-
2 sertanks. Heben Sie den Deckel ent-
sprechend dem Vorsprung hinten
an.

Schritt Entfernen Sie den Wellenbrecher.
3 Ziehen Sie ihn aus der Schubladen-
aufnahme, bis er heraus springt.

Schritt Reinigen Sie die Teile des Wassertanks mit Leitungswasser und Seife. Verwenden
4 Sie keine Scheuerschwamme und reinigen Sie den Wassertank nicht im Geschirrspu-

ler.

Schritt Setzen Sie den Wassertank ein.
5

Schritt Rasten Sie den Wellenbrecher ein.
6 Schieben Sie ihn in die Schublade.

Schritt Bringen Sie den Deckel an. Fiihren
7 Sie zuerst das vordere Rastelement
ein, und dricken Sie den Deckel
dann gegen die Tankaufnahme.

Schritt Setzen Sie den Wassertank ein.

8

Schritt Schieben Sie den Wassertank in
9 den Backofen, bis er einrastet.

11.6 Benutzung: Entkalkung

Bevor Sie beginnen:

Schalten Sie den Backofen Entfernen Sie alle Zubehor-
aus und warten Sie, bis er teile.
abgekuhlt ist.

Vergewissern Sie sich, dass der
Wassertank leer ist.
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Dauer des ersten Teils: etwa 100 Min

Schritt Setzen Sie die Auflaufpfanne in die erste Einschubebene ein.

1

Schritt Fillen Sie 250 ml Entkalker in den Wassertank.

2

Schritt Fllen Sie den restlichen Teil des Wassertanks bis zum Hoéchststand mit Wasser auf.

3

Schritt Wabhlen Sie: Mendi / Reinigung.

4

Schritt Aktivieren Sie die Funktion und befolgen Sie die Hinweise im Display.

5 Der erste Teil des Entkalkungsvorgangs startet.

Schritt Leeren Sie nach Abschluss des ersten Teils die Auflaufpfanne und setzen Sie sie wie-

6 der in die erste Einschubebene ein.

Dauer des zweiten Teils: etwa 35 Min

Schritt Fillen Sie den Wassertank mit Wasser. Stellen Sie sicher, dass sich keine Entkalker-
7 I6sung mehr im Wassertank befindet. Setzen Sie den Wassertank ein.

Schritt Entfernen Sie die Auflaufpfanne, wenn die Funktion beendet ist.

8

@ Die Backofenlampe ist wahrend der Funktionsausfiihrung aus.

Nach Abschluss der Entkalkung:

Schalten Sie den Backofen
aus.

Wenn der Backofen abgekuihlt
ist, trocknen Sie den Garraum
mit einem weichen Tuch.
Entfernen Sie das restliche
Wasser aus dem Wassertank.

Lassen Sie die Backofentur
geoffnet und warten Sie, bis
der Garraum trocken ist.

@ Sollten nach der Entkalkung noch Kalkriickstadnde im Backofen vorhanden sein, fordert das

Display Sie zur Wiederholung des Vorgangs auf.

11.7 Entkalkungserinnerungen

Zwei Erinnerungsfunktionen fordern Sie auf den Backofen zu entkalken. Die
Entkalkungserinnerung kénnen Sie nicht ausschalten.
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Typ

Beschreibung

Sanfte Erinnerung Empfiehlt die Entkalkung des Backofens.

Dringende Erinnerung | Zwingt Sie die Entkalkung des Backofens durchzufiihren. Entkalken Sie

den Backofen trotz der dringenden Erinnerung nicht, kénnen Sie die
Dampffunktionen nicht verwenden.

11.8 Benutzung: Spiilen

Bevor Sie beginnen:

Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie, Entfernen Sie alle Zubehorteile.

bis er abgekuhlt ist.

Schritt Setzen Sie die Auflaufpfanne in die erste Einschubebene ein.

1

Schritt Fillen Sie den Wassertank mit Wasser.

2

Schritt Wabhlen Sie: Menti / Reinigung / Spiilen.

3 Dauer: ca. 30 Min

Schritt Aktivieren Sie die Funktion und befolgen Sie die Hinweise im Display.
4

Schritt Entfernen Sie die Auflaufpfanne, wenn die Funktion beendet ist.

5

@ Die Backofenlampe ist wahrend der Funktionsausfiihrung aus.

11.9 Trocknungserinnerung

Nach Verwendung einer Dampfheizfunktion fordert das Display Sie auf, den Backofen zu

trocknen.

Driicken Sie JA, um den Ofen zu trocknen.

11.10 Benutzung: Trocknen

Benutzen Sie nach Verwendung einer Dampfgarfunktion oder der Dampfreinigung diese
Funktion, um den Garraum zu trocknen.

Schritt
1

Vergewissern Sie sich, dass der Ofen abgekuhlt ist.
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Schritt Entfernen Sie alle Zubehérteile.

2

Schritt Wabhlen Sie das Meni Reinigung / Trocknen.
3

Schritt Folgen Sie den Bildschirmanweisungen.

4

11.11 Aus- und Einbau: Tiir

Sie kénnen die TUr und inneren Glasscheiben zur Reinigung entfernen. Die Anzahl der
Glasscheiben unterscheidet sich je nach Modell.

& WARNUNG!
Die Tur ist schwer.

A VORSICHT!
Behandeln Sie das Glas vorsichtig, insbesondere an den Kanten der vorderen
Scheibe. Das Glas kann zerbrechen.

Schritt | Offnen Sie die Tir vollstan-
1 dig.
Schritt Heben Sie die Klemmhebel
2 (A) an beiden Turscharnieren
an und druicken Sie auf sie.
Schritt SchlieRen Sie die Backofentiir bis zur ersten Offnungsstellung (in einem Winkel von
3 ca. 70°). Fassen Sie die Tur mit beiden Handen seitlich an und ziehen Sie sie schrag

nach oben vom Backofen weg. Legen Sie die Tur mit der AuRenseite nach unten auf
ein weiches Tuch und eine stabile Flache.
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Schritt Fassen Sie die Turabdeckung
4 (B) an der Oberkante der Tur
an beiden Seiten an. Driicken
Sie sie nach innen, um den
Klippverschluss zu I6sen.
Schritt Ziehen Sie die Turabdeckung
5 nach vorn, um sie abzuneh-
men.
Schritt Fassen Sie die Glasscheiben
6 der TUr nacheinander am
oberen Rand an und ziehen
Sie sie nach oben aus den
Fuhrungen.
Schritt Reinigen Sie die Glasscheibe
7 mit Wasser und Spulmittel.
Trocknen Sie die Glasscheibe
sorgféltig ab. Reinigen Sie die
Glasscheiben nicht im Ge-
schirrspuler.
Schritt Fihren Sie nach der Reini-
8 gung die obigen Schritte in
umgekehrter Reihenfolge
durch.
Schritt Setzen Sie zuerst die kleinere Scheibe ein, dann die gréRere Scheibe und die Tir.
9 Stellen Sie sicher, dass die Glasscheiben in der richtigen Position eingesetzt wurden,
da sich anderenfalls die Turoberflache Uberhitzen kann.

11.12 Austausch: Lampe

WARNUNG!
Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heif3 sein.

Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

Schalten Sie den Backofen
aus. Warten Sie, bis der Ofen
kalt ist.

Trennen Sie den Ofen von der
Netzversorgung.

Breiten Sie ein Tuch auf dem
Garraumboden aus.
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Obere Lampe

Schritt Drehen Sie die Glasabdeckung und
1 nehmen Sie sie ab. %@F
I\ k(f

N = I/
Schritt Entfernen Sie den Metallring und reinigen Sie die Glasabdeckung.
2
Schritt Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.
3
Schritt Stecken Sie den Metallring auf die Glasabdeckung und bringen Sie sie an.
4

12. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

12.1 Was zu tun ist, wenn ...

=
ﬁ Der Backofen schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf

@ Mogliche Ursache

%

= Problembehebung

Der Backofen ist nicht oder nicht ordnungsge-
maM an die Spannungsversorgung angeschlos-
sen.

Prifen Sie, ob der Backofen ordnungsgeman
an die Spannungsversorgung angeschlossen
ist.

Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.

Stellen Sie die Uhr ein; Einzelheiten finden Sie
im Kapitel ,Uhrfunktionen®, Einstellung: Uhr-
funktionen.

Die Tur ist nicht richtig geschlossen.

SchlieBen Sie die Tur vollstandig.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung der
Grund fir die Stérung ist. Wenn das Problem
erneut auftritt, wenden Sie sich an einen quali-
fizierten Elektriker.
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=
i Der Backofen schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf

@ Méogliche Ursache

1'%

= Problembehebung

Die Kindersicherung des Backofens ist einge-

schaltet.

Siehe Kapitel ,Men(“, Untermendi: Optionen.

Y
Komponenten

@ Beschreibung

v

= Problembehebung

Die Lampe ist durchgebrannt.

Ersetzen Sie die Lampe, Einzelheiten finden
Sie im Kapitel ,Pflege und Reinigung®, Aus-
tausch: Lampe.

=
Der Wassertank funktioniert nicht einwandfrei

@ Beschreibung

@ Mogliche Ursache

-V

= Problembehebung

Der Wassertank bleibt nicht
im Backofen, nachdem Sie ihn
eingesetzt haben.

Sie haben das Gehéause des
Wassertanks nicht vollstandig
eingedrickt.

Setzen Sie den Wassertank
bis zum Anschlag in den
Backofen ein.

Wasser tritt aus dem Wasser-
tank aus.

Sie haben den Deckel des
Wassertanks oder den Wel-
lenbrecher nicht richtig einge-
setzt.

Setzen Sie den Deckel des
Wassertanks und den Wellen-
brecher richtig ein.
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X

Probleme beim Reinigungsvorgang

@ Beschreibung

@ Mogliche Ursache

1'%

Problembehebung

Der Wassertank ist schwer zu
reinigen.

Deckel und Wellenbrecher
wurden nicht entfernt.

Nehmen Sie den Deckel und
den Wellenbrecher heraus.

Nach der Entkalkung befindet
sich kein Wasser in der Brat-
und Fettpfanne.

Der Wassertank war nicht bis
zum maximalen Fllstand ge-
fallt.

Prifen Sie, ob sich in der Auf-
nahme des Wassertanks Ent-
kalker / Wasser befindet.

Nach der Entkalkung befindet
sich Schmutzwasser auf dem
Boden des Garraums.

Die Brat- und Fettpfanne wur-
de nicht in die richtige Ebene
eingeschoben.

Entfernen Sie das Wasser
und den Entkalker vom Boden
des Garraums. Setzen Sie die
Brat- und Fettpfanne das
nachste Mal in die erste Ein-
schubebene ein.

Nach der Reinigung befindet
sich zu viel Wasser auf dem
Boden des Garraums.

Sie haben vor der Reinigung
zu viel Reinigungsmittel in den
Backofen gespriiht.

Verteilen Sie beim nachsten
Mal eine diinne Schicht Reini-
gungsmittel gleichmagig auf
den Wanden des Garraums.

Die Reinigungsleistung ist
nicht zufriedenstellend.

Sie haben den Reinigungsvor-
gang gestartet, als der Back-
ofen noch zu heil® war.

Warten Sie, bis der Backofen
kalt ist. Wiederholen Sie die
Reinigung.

Sie haben vor der Reinigung
nicht alle Zubehorteile aus
dem Backofen entfernt.

Entfernen Sie alle Zubehortei-
le aus dem Backofen. Wieder-
holen Sie die Reinigung.

Die Reinigung wird immer durch einen Stromausfall unterbrochen. Wiederholen Sie die
Reinigung, wenn diese von einem Stromausfall unterbrochen wurde.

12.2 Handhabung: Fehlercodes

Im Falle eines Softwarefehlers zeigt das Display eine Fehlermeldung an.
Dieser Abschnitt enthalt eine Liste mit Stérungen, die Sie selbst beheben kdnnen.

@ Code und Beschreibung

'

- Abhilfe

F111 — Der Temperatursensor ist nicht korrekt

in die Buchse eingesteckt.

Stecken Sie den Temperatursensor bis zum
Anschlag in die Buchse.
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@ Code und Beschreibung

-V

= Abhilfe

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays
funktionieren nicht einwandfrei.

Reinigen Sie die Displayoberflache. Stellen Sie
sicher, dass sich kein Schmutz auf den Sensor-
feldern befindet.

F908 — Das Backofensystem kann sich nicht
mit dem Bedienfeld verbinden.

Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein.

Wenn eine dieser Fehlermeldungen wieder auf dem Display angezeigt wird, wurde
moglicherweise ein fehlerhaftes Untersystem ausgeschaltet. Wenden Sie sich in einem solchen
Fall an Ihren Handler oder einen autorisierten Kundendienst. Wenn einer dieser Fehler auftritt,
funktionieren die anderen Ofenfunktionen weiter wie bisher.

@ Code und Beschreibung

'

= Abhilfe

F131 — Die Temperatur des Dampfgarersen-
sors ist zu hoch.

Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie,
bis er abgekuhlt ist. Schalten Sie den Backofen
wieder ein.

F144 — Der Sensor im Wassertank kann den
Wasserstand nicht messen.

Leeren Sie den Wassertank und flillen Sie ihn
wieder.

F508 — Der Wassertank funktioniert nicht ein-
wandfrei.

Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein.

12.3 Servicedaten

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen konnen, wenden Sie sich an lhren Handler oder einen

autorisierten Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten finden Sie auf dem Typenschild. Das Typenschild
befindet sich auf dem vorderen Rahmen des Garraums. Entfernen Sie das Typenschild nicht

vom Garraum.

Wir empfehlen Ihnen, die Daten hier zu notieren:

Modell (MOD.):

Produktnummer (PNC)

Seriennummer (S.N.)
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13. ENERGIEEFFIZIENZ

13.1 Produktinformationen und Produktinformationsblatt*

Name des Lieferanten

AEG

Modellbezeichnung

KSE792280M 944004939
KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907

Energieeffizienzindex

61.6

Energieeffizienzklasse

A++

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, konventi-
oneller Modus

0.89 kWh/Programm

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, Umluft-
Modus

0.45 kWh/Programm

Anzahl der Garraume

Warmequelle

Strom

Volumen

431

Art des Backofens

Eingebauter Backofen

Masse

KSE792280M 36.6 kg
KSK792280B 36.6 kg
KSK792280M 35.7 kg

* Fur die Europaische Union gemaf EU-Richtlinien 65/2014 und 66/2014.

Fir die Republik WeiRrussland gemaR STB 2478-2017, Anhang G; STB 2477-2017, Anlagen A

und B
Fur die Ukraine gemaR 568/32020.

Die Energieeffizienzklasse gilt nicht fir Russland.

EN 60350-1 - Elektrische Kochgerate fiir den Hausgebrauch - Teil 1: Stufen, Backofen, Dampf-

6fen und Grills — Methoden zur Leistungsmessung.
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13.2 Energiesparen

Der Backofen verfligt Giber Funktionen, mit deren Hilfe Sie beim téglichen Kochen
Energie sparen kénnen.

Achten Sie darauf, dass die Backofentir wahrend des Ofenbetriebs geschlossen ist. Die
Backofentur darf wahrend des Garvorgangs nicht zu oft geéffnet werden. Halten Sie die
Turdichtung sauber und stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen Position befindet.
Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um mehr Energie zu sparen.

Heizen Sie, wenn maoglich, den Backofen nicht vor.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen beim
Backen so kurz wie moglich.

Garen mit HeiBluft

Nutzen Sie, wenn mdéglich, die Garfunktionen mit HeiRluft, um Energie zu sparen.

Restwarme

Die Heizelemente werden bei einem Programm mit den aktivierten Optionen Dauer oder Ende
und einer Garzeit von langer als 30 Min. bei einigen Ofenfunktionen automatisch friiher
ausgeschaltet.

Ventilator und Lampe funktionieren weiter. Sobald Sie den Backofen ausschalten, wird im
Display die Restwarme angezeigt. Die Restwarme kann zum Warmhalten von Speisen genutzt
werden.

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten, reduzieren Sie die Ofentemperatur 3 - 10 Min. vor
Ablauf des Garvorgangs. Die Restwarme im Backofen wird weiterhin garen.

Nutzen Sie die Restwarme, um andere Speisen aufzuwarmen.

Warmbhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste Temperatureinstellung, wenn Sie die Restwarme zum Warmhalten
von Speisen nutzen mochten. Die Restwarmeanzeige oder Temperatur werden auf dem
Display angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein, wenn Sie sie
bendtigen.

Feuchte Umluft

Diese Funktion soll wahrend des Garvorgangs Energie sparen.

Bei Verwendung dieser Funktion schaltet sich die Lampe automatisch nach 30 Sekunden aus.
Sie kénnen die Lampe wieder einschalten, aber dadurch werden die erwarteten
Energieeinsparungen reduziert.

14. MENUSTRUKTUR

14.1 Menii

Driicken Sie E um Menu zu 6ffnen.
Meniipunkt Gerat
Koch-Assistent Liste der automatischen Programme.
Reinigung Liste der Reinigungsprogramme.
Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.
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Menupunkt

Gerat

Optionen

Einstellen der Backofenkonfiguration.

Einstellungen

Setup

Einstellen der Backofenkonfiguration.

Service

Anzeige der Softwareversion und
Konfiguration.

14.2 Unterment fiur: Reinigung

Untermenii

Verwendung

Trocknen

Verfahren zum Trocknen der Kondensation im Garraum
nach Verwendung einer der Dampffunktionen.

Dampfreinigung

Leichte Reinigung.

Dampfreinigung Plus

Grindliche Reinigung.

Entkalkung Entfernen von Kalkriickstanden aus dem Dampfgenerator-
Kreislauf.
Spllen Reinigung des Dampfgenerator-Kreislaufs. Nach haufiger

Verwendung der Dampffunktionen benutzen.

14.3 Untermenii fiir: Optionen

Untermenti

Verwendung

Backofenbeleuchtung

Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

Kindersicherung

Verhindert ein versehentliches Einschalten des Ofens.
Wenn die Option eingeschaltet ist, erscheint ,Kindersiche-
rung” auf dem Display, wenn Sie den Backofen einschalten.
Um den Backofen verwenden zu kénnen, wéahlen Sie die
Buchstaben des Codes in alphabetischer Reihenfolge. Der
Zugriff auf den Timer, die Fernsteuerung und die Lampe
sind mit eingeschalteter Kindersicherung maglich.

Schnellaufheizung

Verringert die Aufheizzeit. Ist nur fir einige Ofenfunktionen
verfligbar.
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Untermenii

Verwendung

Erinnerungsfunktion Reinigen

Ein- und Ausschalten der Erinnerungsfunktion.

Zeitanzeige

Ein- und Ausschalten der Uhr.

Digitale Uhrzeitanzeige

Andern des Formats der angezeigten Uhrzeit.

14.4 Untermenii fiir: Setup

Untermenii Beschreibung

Sprache Einstellen der Backofen-Sprache.

Helligkeit Auswahl der Helligkeit.

Tastentdne Ein- und Ausschalten der Tastenténe der Sensorfelder. Es
ist nicht moglich, den Signalton fir Folgendes stummzu-
schalten: @

Lautstarke Einstellen der Lautstérke der Tastentdne und Signale.

Wasserharte Einstellen der Wasserhéarte.

Uhrzeit Einstellen der aktuellen Uhrzeit und des Datums.

14.5 Untermenii von: Service

Untermenti

Bezeichnung

DEMO

Aktivierungs-/Deaktivierungscode: 2468

Softwareversion

Informationen zur Softwareversion.

Gerat auf Werkseinstellungen zu-
ricksetzen

Wiederherstellung der Werkseinstellungen.
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15. DAS IST GANZ EINFACH!

Vor der ersten Inbetriebnahme miissen Sie folgende Einstellungen vornehmen:

Sprache Helligkeit Tastentone Lautstarke Wasserharte Uhrzeit
Machen Sie sich vertraut mit den Symbolen auf dem Bedienfeld und Display:
0) = % O L START /
— . urzzeitwe- emperatur-
EIN / AUS Menii Favoriten cker sensor STOP
Beginnen Sie mit der Benutzung des Backofens
Schnellstart Schalten Sie Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
den Backofen
ein und garen ) Driicken und & ... -Wshlen | Dricken Sie:
Sie mit der vor: . ® — START
eingestellten halten Sie: \U. Sl_g die ge- .
Temperatur und wiinschte Funk-
Dauer der Funk- tion.
tion.
Schnellab- Schalten Sie ) CD - driicken und gedrtickt halten, bis der Backofen aus
schaltung den Backofen je-

derzeit bei jeder
Bildschirmanzei-
ge oder Meldung
aus.

ist.

Beginnen Sie mit dem Kochen

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5
® 0 °C OK START
- Dricken, um | _\yupien Sie die | — Einstellung der | - Zur Bestéti- - Zum Starten
den Backofen . M des Garvor-
Ofenfunktion. Temperatur. gung drticken.

einzuschalten.

gangs driicken.

Garen mit Dampf — Steamify

Stellen Sie die Temperatur ein. Die Dampf-Ofenfunktion hdngt von der eingestellten Tempe-

ratur ab.
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Garen mit Dampf — Steamify

Dampf zum Schmo-

Dampf zum sanften

Dampf zum knusp-

Dampfgaren ren Uberbacken rig Backtta:nund Bra-
50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155 -230 °C

Erfahren Sie, wie Sie schnell garen

Verwenden Sie Automatikprogramme, um eine Speise schnell mit den Voreinstellungen

zuzubereiten:

Koch-Assis- Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4
tent
Driicken Sie: (D Driicken Sie: E Driicken Sie: % \éVéhIen Sie die
Koch-Assistent. peise.

Verwenden Sie die Schnellfunktionen zur Einstellung der Gardauer

10% Finish Assist

Verwenden Sie 10 % Finish Assist, um eine
Zeitverlangerung festzulegen, wenn 10 % der

Garzeit verbleiben.

Driicken Sie zur Verlangerung der Gardauer

+1min.

Reinigen Sie den Backofen mit Dampfreinigung

Schritt 1
Driicken Sie:

Schritt 2
Driicken Sie:

ol

Schritt 3
Wahlen Sie den Modus:

Dampfreinigung

Fir eine leichte Reinigung.

Dampfreinigung

Plus

Fir eine grundliche Reinigung.

Entkalkung Zum Entfernen von Kalkriickstanden aus dem Dampfgenera-
tor-Kreislauf.
Spulen Zum Spulen und Reinigen des Dampfgenerator-Kreislaufs

nach haufiger Verwendung der Dampffunktionen.

16. WAHLEN SIE EINE VERKNUPFUNG!

Hier kdnnen Sie alle nitzlichen Verknlipfungen sehen. Sie finden sie auch in den
entsprechenden Kapiteln der Bedienungsanleitung.
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Einstellung: Ofenfunktionen

> © YOE.) T ) sty

Einstellung: Steamify — Garen mit einer Dampfheizfunktion

2O 2B pC Y& psm) ) L)

Einstellung: SousVide-Garen

2O ) B ) O )T pem)

Einstellung: Koch-Assistent

XDEDEDEDTL)

Einstellung: Garzeitdauer

YOE.) T ) © )smr )

Verzogerung: Start und Ende des Garvorgangs

DX

Abbrechen: Timer-Einstellung

DY,

Benutzung: Temperatursensor

) © pEB) C )2 ) T po)
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17. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern
gekennzeichnet. Das Gerat darf deshalb nur getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall
gesammelt und zurlickgenommen werden, es darf also nicht in den Hausmiill gegeben werden.
Das Gerat kann z. B. bei einer kommunalen Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber (siehe
zu deren Ricknahmepflichten unten) abgegeben werden. Das gilt auch fiir alle Bauteile,
Unterbaugruppen und Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf, mussen alle Altbatterien und Altakkumulatoren vom
Altgerat getrennt werden, die nicht vom Altgerat umschlossen sind. Das gleiche gilt fur Lampen,
die zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafiir verantwortlich, personenbezogene Daten auf dem Altgerat zu I6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien, insbesondere Verpackungen, nicht im Hausmill sondern
Uber die bereitgestellten Recyclingbehalter oder die entsprechenden értlichen Sammelsysteme.
Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheitsschutz auch elektrische und elektronische Geréate.
Ricknahmepflichten der Vertreiber in Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder sonst
geschaftlich an Endnutzer abgibt, ist verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats ein Altgerat
des Endnutzers der gleichen Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen Funktionen wie das
neue Geréat erflllt, am Ort der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich
zurtickzunehmen. Das gilt auch fiir Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt bereitstellen. Solche Vertreiber
mussen zudem auf Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in keiner auleren Abmessung
groRer als 25 cm sind (kleine Elektrogerate), im Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurlickzunehmen; die Riicknahme darf in diesem Fall nicht an den
Kauf eines Elektro- oder Elektronikgerates geknipft, kann aber auf drei Altgerate pro Gerateart
beschrankt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt, wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch flr den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber Lager- und Versandflachen fur Elektro- und
Elektronikgerate bzw. Gesamtlager- und -versandflachen fiir Lebensmittel vorhalten, die den
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oben genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf Warmedubertrager (z. B. Kiihlschrank), Bildschirme,
Monitore und Geréte, die Bildschirme mit einer Oberflache von mehr als 100 cm? enthalten, und
Gerate beschrankt, bei denen mindestens eine der duReren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle Ubrigen Elektro- und Elektronikgerate muss der Vertreiber geeignete
Ruickgabeméglichkeiten in zumutbarer Entfernung zum jeweiligen Endnutzer gewahrleisten;
das gilt auch fiur kleine Elektrogerate (s.0.), die der Endnutzer zurtickgeben will, ohne ein neues
Gerat zu kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung von
Neugeraten Altgerate desselben Typs, die im Wesentlichen die gleichen Funktionen wie die
Neugerate erflillen, kostenlos vom Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt auch bei der
Lieferung von neuen Elektro- und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet, Altgerate, die in keiner &ulReren Abmessung gréfier
als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im Ladengeschaft oder in unmittelbarer Nahe kostenlos
zurlickzunehmen; die Riicknahme darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates abhangig gemacht werden.

Die Rucknahme von Elektro- und Elektronikgeraten kann auch auf Containerplatzen oder
zugelassenen Recyclinghdfen erfolgen. Fiir weitere Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre
Gemeindeverwaltung.
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TARTALOM

A TOKELETES VEGEREDMENY ERDEKEBEN

K&szonjlk, hogy ezt az AEG készUléket valasztotta. Terméklnk gyartasakor egy olyan
berendezést kivantunk megalkotni az On szamara, amely kifogastalan teljesitményt nyujt
hosszu éveken keresztil, kdszonhetéen az alkalmazott innovativ technologiaknak, amelyek az
életét jelentdsen megkdnnyitik — és amelyeket mas késziilékeken nem talal meg. Kérjuk,
szanjon néhany percet az utmutato végigolvasasara, hogy a maximumot hozhassa ki

készilékébdl.
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakért:

=

informaciok kérése:
www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

www.aeg.com/shop

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi

Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kévetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

AN Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok

@ Altalanos informaciok és tanacsok
Kornyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat elétt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérllésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
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helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnéttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé felligyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa
tavol a készuléktdl mikodeés kdzben, és mikddés utan,
lehlléskor. Hasznalat kdzben a készulék hozzaférhetd
részei felforrésodnak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készUlék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek feligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készulléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék kizardlag ételkészitési célra szolgal.
. Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

. Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
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hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja meg
a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

- A készulék Uzembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

- A butorba valo beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.
Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készulléket az elektromos haldzatrol.

Ha a haldzati kabel megséril, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon el6.
FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készilék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramuitést.
FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készlék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrosodhatnak. Legyen dvatos, hogy ne
érjen a fltéelemekhez.

- Amikor a sitoébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd keszty(t.
Kizardlag a készllékhez ajanlott hushémeéré szenzort
(maghdmérséklet-érzékeldt) hasznalja.

- A polctarték eltavolitasahoz el6szoér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gézt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkozt a
sutdajtd vegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

A\ FIGYELMEZTETES!
A késziiléket csak képesitett személy helyezheti Gizembe.

» Tavolitsa el az sszes csomagoldéanyagot.
Ne helyezzen lizembe, és ne is hasznaljon sériilt késziléket.

» Tartsa be a készllékhez mellékelt Gzembe helyezési utmutatoban foglaltakat.

* A készllék nehéz, ezért legyen korlltekintd a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(it és zart labbelit.
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+ Soha ne huzza a késziléket a fogantyujanal fogva.

* A készuléket az izembe helyezési kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi készuléktdl és egységtdl.

+ A készilék felszerelése el6tt ellendrizze, hogy a sitd ajtaja akadalytalanul nyithato-e.

* A készulék elektromos hiitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell
mikodtetni.

* A beépithet6 készliléknek meg kell felelnie a DIN 68930 stabilitasi kovetelményeinek.

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 444 (460) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Késziilék ellilsé részének magassaga 455 mm
Készllék hatulso részének magassaga 440 mm
Késziilék ellls6 részének szélessége 595 mm
Késziilék hatulso részének szélessége 559 mm
Készulék mélysége 567 mm
Készllék beépitett mélysége 546 mm
Mélység nyitott ajtonal 882 mm
Szell6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560x20 mm
jan elhelyezett nyilas

Haldzati tapkabel hosszusaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Roégzitécsavarok 3.5x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

A FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

» Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerel6nek kell elvégeznie.

+ A késziléket kotelezb foldelni.

» Ellenérizze, hogy az adattablan szerepl6é adatok megfelelnek-e a helyi elektromos halézat
paramétereinek.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramités ellen védett aljzatot hasznaljon.
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Ne hasznaljon haldzati elosztokat és hosszabbité kabeleket.

Ugyelien a halézati csatlakozodugd és a halézati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
halozati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

Ugyelien arra, hogy a halézati kabelek ne keriilienek kozel, illetve ne érjenek hozza a
készllék ajtajahoz vagy a készilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készilék
mikodik, vagy ajtaja forro.

A feszlltség alatt allo és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell rogziteni, hogy
szerszam nélkll ne lehessen eltavolitani azokat.

Csak az lzembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a halozati csatlakozodugot a
halozati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz izembe helyezés utan is
koénnyen elérhet6 legyen.

Amennyiben a halézati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozédugot
hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara, soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozédugét. A kabelt mindig a csatlakozédugénal fogva hizza ki.

Kizarolag megfeleld szigetel6berendezést alkalmazzon: haldzati tulterhelésvédé
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot
és védobrelét.

Az elektromos készliléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a késziléket az elektromos halézatrdl. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkez&tavolsaggal kell rendelkeznie.

Ez a készulék halézati csatlakozdkabellel és dugasszal kerll szallitasra.

2.3 Hasznalat

/N FIGYELMEZTETES!

Sérllés-, égés-, aramités- és robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miiszaki jellemzdit.

Ugyeljen arra, hogy a szellézényilasokat ne zarja el semmi.

Mikodés kdzben ne hagyja felligyelet nélkil a késziiléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a készuléket.

Koriltekintéen jarjon el, ha mikodés kdzben kinyitja a készlilék ajtajat. Forrd levegd
tavozhat a készulékbdl.

Ne miikddtesse a készuléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy taroléfelliletként.

Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotdelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kézelében, amikor kinyitja az
ajtot.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a készulékbe,
annak kdzelébe, illetve annak tetejére.

/N FIGYELMEZTETES!

A késziilék karosodasanak veszélye all fenn.

A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megelézéséhez:
— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kozvetlenul a készulék sutbéterének aljara.

— ne tegyen aluféliat kdzvetlenll a készulék siitéterének aljara.
— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.
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— afbézés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készllékben.
— a tartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.

+ A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinezédése nincs hatassal a késziilek
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu sitemények esetében mély tepsit hasznaljon a siitéshez. A
gylimolcsok leve maradandé foltokat ejthet.

» F6zés kozben a készilék ajtajat mindig tartsa csukva.

» Ha a készliléket butorlap (pl. ajté) mogott helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készulléek mikodik. A h6 és a nedvesség felhalmozodhat a zart
butorlap mdgott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a készilék, a késziilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készilék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Személyi sérlilés, tliz vagy a készllék karosodasanak veszélye all fenn.

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készliléket, és huzza ki a halozati csatlakozodugot a
csatlakozoéaljzatbol.

» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készllék. Maskulonben fennall a veszély, hogy az lGveglapok
eltérnek.

* A sitéajtod sériilt Uveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
* Legyen Ovatos, amikor az ajtot leszereli a készilékrdl. Az ajtd nehéz!
* Rendszeresen tisztitsa meg a készlléket, hogy elkerilje a felllet karosodasat.

* A készuléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitoszert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroldszert, suroloszivacsot, oldoszert vagy fém targyat.

* Amennyiben sit6tisztitdé aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltiintetett
biztonsagi utasitasokat.

2.5 Gozsiités

/A FIGYELMEZTETES!
Egési sériilés és a készulék karosodasanak veszélye all fenn.

» Akiszabadul6 g6z égési sérilést okozhat:
— Korlltekintéen jarjon el, ha a funkcié mikddése kdzben kinyitja a készilék ajtajat. G6z
szabadulhat ki.
— GOz sltés utan évatosan nyissa ki a készilék ajtajat.

2.6 Belsé vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

» A termékben talalhaté izzé(k)ra és a kiilén kaphato potizzokra vonatkozo tudnivalok: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi késziilékekben fennallé
széls6séges fizikai feltételeknek, mint példaul hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a készlilék mikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyeb felhasznalasra, valamint helyiségek megvilagitasara.

+ Ez atermék egy G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartalmaz.

» Kizarolag az eredetivel megegyezd miszaki jellemzékkel rendelkezé lampat hasznaljon.
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2.7 Szolgaltatasok

* A készllék javitasat bizza a markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély.

* A készulék artalmatlanitasara vonatkozé tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi

hatésagokkal.

» Valassza le a készliléket ez elektromos halézatrol.

+ Akésziilék kdzelében vagja at a haldzati kabelt, és tegye a hulladékba.
» Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy haziallatok késziilékben

rekedését.

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

3.2 Tartozékok

Sutéracs

F6zbedényekhez, tortaformakhoz, valamint

hussitéshez.

~
BEENBEOENA

Kezel6panel

Kijelz6

Viztartaly

Hushémérd szenzor csatlakozoja
Ftébetét

Lampa

Ventilator

Kifolyécsd vizkémentesitése
Polctarto, eltavolithatéd

Polcpozicidk
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Siité talca
Tortakhoz és sliteményekhez.

Mély tepsi
Sitemények és husok sitéséhez, illetve
zsirfelfog6 edénykeént.

Hashéméré szenzor
Az étel belsejében torténd hémérséklet
méréséhez.

G6z616 készlet

Egy perforalatlan és egy perforalt edény.

A g6z016 készlet elvezeti a lecsapodo vizet az
ételrél parolas kdzben. Zdldségek, halak,
csirkemell elkészitésénél hasznalando. A készlet
nem alkalmas vizben aztatando étel
elkészitéséhez, pl. rizs, polenta (arpalisztbdl és
kukoricalisztbdl késziilt kasa), tészta.

4. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

4.1 Kezelépanel

03 :
H
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n BE /Kl Tartsa nyomva a suté be- és kikapcsolasahoz.
H | Meni Sutéfunkciok listazasa.
Kedvencek Kedvenc bedllitasok listazasa.

Kijelz6 A siit6 aktualis beallitasait mutatja.

Vilagitaskapcsolo

A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.

Gyors felflités

A kovetkez6 funkciod be- és kikapcsolasa: Gyors felf(ités.

1
N~ «~~> @35
Nyomja meg a Athelyezés Tartsa nyomva
Erintse meg ujjheggyel a fel- Huzza végig az ujjat a fellle- Erintse meg a feliiletet 3 ma-
Uletet. sodpercre.

4.2 Kijelzé

Bekapcsolas utan a kijelz6n megjelenik a f6

12:30 képerny6 a sutéfunkcioval és az alapértelme-
o zett hdmérséklettel.
150°C
O START
A kijelzb készenléti allapotba lép, ha 2 percen
at nem hasznalja a sutét.
O
12:30 Fézéskor a kijelzé6 megjeleniti a beallitott funk-
’ cidkat és az egyéb rendelkezésre allé kiegészi-
E /ISOOC t6 funkciokat.
[ TImin e STOP
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0
1230
A285°C 150°C
LD Tsmin © START
F E D C B

Kijelzd a beallitott nyomégombfunkciokkal.
Pontos id6

START/LEALLITAS

Hémérséklet

Sutéfunkciok

|d6zité

Hushéméré szenzor (csak a kijeldlt model-
lek esetén)

mmoow>

Kijelz6 visszajelzo6i

Alapvet6 visszajelzdk - a kijelzdn valé mozgashoz.

oK s
Valasztas / beallitas megerdsi- Isszalepes
. egy szinttel a
tése. "
menuben.

9 »

Az utolsé miv-
elet visszavo-
nasa.

A kiegészitd funkciok be-
és kikapcsolasa.

zés hallhato.

Figyelmezteté hangjelzés funkcioé visszajelzéi - amikor a beallitott f6zési id6 véget ér, hangjel-

Q

A funkcié be van kapcsolva.

STOP
A funkcioé be van kapcsolva.
A f6zés automatikusan leall.

i

A figyelmezteté hangjelzés
ki van kapcsolva.

1d6zit6 visszajelz6k

@

A funkcié beallitasa: Késleltetett inditas funkcid.

(%)

A bedllitas torlése.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas
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1. lépés

2. lépés

3. lépés

Vegyen ki minden tartozékot a
siitétérbdl és a kivehetd polc-

tartét is tavolitsa el.

Puha ruhaval, langyos vizzel
és enyhe mosogatoszerrel
tisztitsa meg a sitét és a tar-
tozékokat.

Helyezze a siitébe a tartozé-
kokat és a kivehet6 polctartod-

kat.

5.2 Elso csatlakoztatas

Az els6 csatlakoztatas utan a kijelzén idvozlé lGzenet jelenik meg.
A kovetkezoket kell beallitania: Nyelv, Kijelzd fényer6, Nyomoégomb Hang, Figyelmeztetd

hangerd, Vizkeménység,

Pontos id6.

5.3 Hogyan allitsa be: Vizkeménység

Amikor csatlakoztatja a siit6t az elektromos haldézathoz, be kell allitania a vizkeménységet.
Hasznalja a g6z06l6 készlethez mellékelt indikatorpapirt.

2

=

A
!
4

K9

1. lépés

2. lépés

3. lépés

4. lépés

Tartsa az indikator-
papirt a vizbe kb. 1
masodpercig. Ne te-
gye az indikatorpa-
pirt folyd viz ala.

A felesleges viz elta-
volitasahoz razza
meg az indikatorpa-
pirt.

1 perc elteltével el-
lendrizze a vizke-
ménységet az alabbi
tablazat segitségé-
vel.

A vizkeménység bealli-
téasa: Menu / Beallita-
sok / Bedllitas / Vizke-

ménység.

@ Az indikatorpapir szinei folyamatosan valtoznak. A vizkeménység ellendrzését a tesztet kdve-
téen egy percen belil végezze el.

ség.

A vizkeménység szintjét a kovetkezé menliiben moédosithatja: Beallitasok / Beadllitas / Vizkemény-

A tablazat ismerteti a vizkeménységi tartomanyt (dH) a hozza tartozé kalciumtartalommal és
vizmin6ségi besorolassal. Allitsa be a vizkeménységet a tablazatnak megfeleléen.

Vizkeménység Indikatorpa- Kalciumtarta- | Kalciumtarta- Vizmindség
pir lom (mmol/l) lom (mg/l) szintje
Szint dH
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 lagy
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Vizkeménység Indikatorpa- Kalciumtarta- | Kalciumtarta- Vizminéség

pir lom (mmol/l) lom (mg/l) szintje

Szint dH

2 8-14 EI 1,4-25 51-100 mérsékelten

kemeény

3 15-21 |E 26-38 101 - 150 kemény
4 222 @ 239 =151 nagyon ke-

mény

Amikor a csapviz keménységének értéke 4, palackozott vizzel toltse fel a viztartalyt.

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet.

6.1 Sutoéfunkciok beallitasa

t6: hémérséklet.

1. lépés Kapcsolja be a sitét. A kijelzén megjelenik az alapértelmezett stit6funkcio.
2. lépés Nyomja meg a sitéfunkcié szimbolumat az almeniibe lépéshez.
3. lépés Valassza ki a stt6funkciot, majd nyomja meg ezt a gombot: OK. A kijelzén ez latha-

4. lépés

Allitsa be a hémérsékletet. Nyomja meg: OK funkciot.

5. lépés Nyomja meg: START funkcidt.
Hushémeéré szenzor - a hushémérd szenzor a f6zési folyamat el6tt vagy alatt barmi-
kor csatlakoztathato.

STOP - nyomja meg a siitéfunkcié kikapcsolasahoz.

6. lépés Kapcsolja ki a s(it6t.

Hasznaljon parancsikont!

> ©® »OE.Y T ) s )
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6.2 Viztartaly

6.3 Hasznalata: Viztartaly

Fedél
Hullamtoré

Fiok

Vizbetolté nyilas
Skala

Ellls6 burkolat

mTmoow>

1. lépés

Nyomja meg a viztartaly elején levo
burkolatot.

2. lépés

Toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig.

Ez két modon végezhet6 el:

A: Hagyja a viztartalyt a sitében, és
toltson bele vizet egy edénybdl.

B: Vegye ki a viztartalyt stitébdl, és a viz-
csapbdl toltse fel.

3. lépés

A viz kicsdppenésének elkeriiléséhez
vizszintes helyzetben vigye a viztar-
talyt.

4. lépés

A viztartalyt feltdltés utan ugyanabba a
helyzetbe tegye vissza a helyére. Addig
nyomja az eliilsé burkolatot, mig a viz-
tartaly teljesen a helyére nem keril a
sitében.

5. lépés

Minden hasznalat utan Uritse ki a viztartalyt!
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/N VIGYAZAT!

A viztartalyt tartsa tavol a forr¢ fellletektdl.

6.4 Hogyan allitsa be: Steamify - G6zo6lés siité6funkcio

1.lépés | Kapcsolja be a siitét.

Valassza ki a stt6funkcioé szimbdlumat, majd nyomja meg az almentbe lépéshez.

2. lépés

Nyomja meg a % gombot. Allitsa be a gézben siités funkciét.

3. lépés

Nyomja meg: OK. A kijelz6 a hémérséklet-beallitasokat mutatja.

fugg.

4.1épés | Allitsa be a hémérsékletet. A gézdléses siitéfunkciok tipusa a beallitott hémérséklettdl

G6z g6zoléshez
50-100 °C

Idedlis zOldségek, gabonafélék, huvelyesek, tenger
gylmolcsei, pastétomok és kanalas desszertek g6z6-
|éséhez.

Goz siitéshez
105-130 °C

Idealis dinsztelt és parolt huds vagy hal, kenyér és
szarnyas, valamint sajttorta és z6ldség/hus felfijtak
készitéséhez.

Gé6z gyenge piritashoz
135-150 °C

Idedlis hus, zoéldség/hus felfujtak, toltott zoldségek,
hal és cs6ben sliltek készitéséhez. A g6z és a h6
kombinalasa révén a hus porhanyossa, szaftossa és
ropogos felliletlivé valik.

Ha beallitja az id6zitét, a grill automatikusan bekap-
csol a siités utolsé néhany percében, hogy az ételt
gyengéden megpiritsa.

Goéz siitéshez (tészta vagy hus)
155-230 °C

Ideadlis porkolt és sult ételekhez hus, hal, szarnyas,
leveles tésztabol keszllt toltott aprosiitemeny, gyl-
molcslepény, muffin, csében slilt ételek, zéldségek
és péksitemények készitéséhez.

Ha bedllitja az id6zitét, és az ételt az els6 polcszintre
helyezi, az also sités funkcioé automatikusan bekap-
csol a sltési folyamat utolsé néhany percében, hogy
az ételnek ropog6s aljat adjon.

5.1€pés | Nyomja meg: OK funkciot.

6. lépés | Nyomja meg a viztartaly fedelét a kinyitashoz és eltavolitashoz.
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7.1épés | Hideg vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig (kb. 950 ml). Ez a vizmennyiség
kb. 50 percre elegendd.
FIGYELMEZTETES!
Csak hideg csapvizet hasznaljon. Ne hasznaljon szirt (deminerali-
zalt) vagy desztillalt vizet. Ne hasznaljon egyéb folyadékokat. Ne
toltson a viztartalyba gyulékony vagy alkoholtartalmu folyadékot.
Segitségll hasznalja a viztartalyon levé skalat.
8.lépés | Sziikség esetén a viztartaly kilsejét puha kenddvel térolje at. Tolja a viztartalyt az
eredeti helyzetébe.
9. lépés Nyomja meg: START funkciét.
A g6z kb. 2 perc elteltével megjelenik. Amikor a sité eléri a beallitott hémérsekletet,
hangjelzés hallhato.
10. lé- Amikor a viztartaly kilrdl, hangjelzés hallhaté. Toltse fel Ujra a viztartalyt.
pés A sités végén a hitbéventilator gyorsabban forog a g6z eltavolitasa érdekében.
11. lé- Kapcsolja ki a sitét.
pés
12. lé- A slités befejezése utan Uritse ki a viztartalyt.
pés
13. lé- A maradék viz lecsapodhat a siutétérben. Sités utan dévatosan nyissa ki a sutd ajtajat.
pés Miutan a suté leh(lt, puha kend&vel tordlje szarazra a sttéteret.

Hasznaljon parancsikont!

2028 ) C Y& psm) O ) &)

6.5 Hogyan allitsa be: SousVide siités

1.1épés | Kapcsolja be a siitét.
Valassza ki a stt6funkcié szimbélumat, majd nyomja meg az almentibe 1épéshez.
2. lepeés Nyomja meg: m funkciot.
3. lépeés Nyomja meg: OK. A kijelz6 a hémérséklet-beallitasokat mutatja.
4. lépés Allitsa be a hémérsékletet, majd nyomja meg ezt: OK funkciét.
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5.1épés | Nvomja meg a O gombot. A kijelz6 az idézitd beallitasait mutatja.
6.1épés | Alitsa be az idézitét, majd nyomja meg ezt: OK funkciét.
7. lépés

Nyomja meg: START funkciét.

8.lépés | Viz maradhat a vakuumzacskokon és a sutétérben. Siités utan 6vatosan nyissa ki a
sUté ajtajat. A vakuumzacskokat egy tanyér és egy konyharuha segitségével vegye ki.
Amikor a sité lehdlt, egy szivaccsal tavolitsa el a sttétér aljabdl a vizet. Puha torléru-
haval torolje szarazra a sltéteret.

Hasznaljon parancsikont!

XDEDXDEDLLY

6.6 Hogyan allitsa be: El6re programozott siités

Az almenuben szerepl6 6sszes ételhez van javasolt funkcio és hdmérseéklet. Beallithatja az idét
és a hdmérsékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasznalhatok:

+ Sulyautomatika

* Hushéméré szenzor

Az étel megfézottségének szintje:

» Véres vagy Kevesebb

* Kobzepes

« Jol atsiitve vagy Tovabb

1.lépés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés Nyomja meg: == funkciot.

3. lépes Nyomja meg: ¥ Adja meg ezt: Elére programozott siités funkciot.

4. 1épés | Valasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.

5. lépés Nyomja meg: START funkciot.

Hasznaljon parancsikont!
>@>> E>> ‘/f>> @>>START>
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6.7 Sutéfunkciok

HAGYOMANYOS

Sitéfunkcio

Alkalmazas

vev Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill
v Nagy silt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy
?? polcszinten. Csében sltéshez és piritadshoz.
Infrasiités
Sités egyszerre maximum harom siitészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
@ kal alacsonyabbra allitsa be a hémérsékletet, mint Alsé + felsé sités ese-

Hélégbefuvas,

tén.

nagy héfok

e Készételek (pl. silt burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
* gossa tételéhez.

Fagyasztott ételek
— Egy sltészinten torténd sitéshez, valamint pérkoléshez.

Alsé + ;6 slités
(Y) Pizza sitéséhez. Intenziv piritashoz és ropogos alju ételek készitéséhez.

Pizzaf_unkcié
Ropogos alju siitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Also siités

SPECIALIS BEA

LLITASOK

Sutéfunkcio

Alkalmazas

5]

Tartésitas

Tartositott zoldségek, példaul savanyusag készitéséhez.
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

{9

Aszalas

Szeletelt gyiimdlcs, z6ldség és gomba aszalasahoz.

W]

Joghurt funkcio

Joghurt készitéséhez. A sttélampa ennél a funkciénal nem vilagit.

—
—
uru

Edény Melegités

A tanyérok talalashoz valo elémelegitésére.

XYy

Elelmiszerek felolvasztasahoz (z6ldségek és gyiimolcsok). A felolvasztas
id6tartama a fagyasztott étel méretétél és mennyiségétdl fligg.

Cso6ben siités

Kiolvasztas
4 Sitében készitheté fogasokhoz, mint a lasagna és burgonyafelfujt. Cs6-
ey ben slitéshez és piritashoz.

V°C

Hélégbefuvas, Kis
Hoéfok

Kuléndsen porhanyds, szaftos siltek készitéeséhez.

§

Melegen tartas

Elelmiszerek melegen tartasahoz.

Y
Konvekcios levegd

(nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fézés soran. A
funkcid hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémer-
séklettdl. A készilék a maradékhét hasznalja fel. A flitési teljesitmény le-
csokkenhet. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios levegd (nedves) funkciot.

310/628




NAPI HASZNALAT

GOzOLES

Sitéfunkcio

Alkalmazas

@

Steamify

A g6z gbézdleshez, parolashoz, gyengéd barnitashoz, tészta- és hussutés-
hez haszndlja.

SousVide siités

A funkcié neve vakuumzarasu mianyag tasakokban t6rténd, alacsony hé-
mérsékletl sitési modra utal. Tovabbi tajékoztatasért lasd alabb a Sous-

Vide siités cimii szakaszt, valamint a siitési tablazatokkal ellatott ,Otletek

és tanacsok” cim( fejezetet.

G2

—

Regeneralodas

A gbzzel t6rténd melegités meggatolja az ételek fellletének kiszaradasat.
A hékozlés finoman, egyenletesen torténik, és biztositja, hogy az ételnek
olyan ize és aromaja legyen, mintha most késziilt volna el. Ez a funkcié
az étel kdzvetlendl tanyeron torténd melegitésére hasznalhato. Egyszerre
egynél tobb tanyér étel melegithetd fel kiilénb6zé polcmagassagokban.

&

Kenyér

A funkcioval kenyér és zsemle készitheté nagyon jo, professzionalis miné-
ségben a ropogossag, a szin és a kéreg fényének szempontjabol.

i)

=

Tészta kelesztés

A kelt tészta kelesztésének felgyorsitasara. Megovja a tészta fellletét a
kiszaradastodl, és megtartja a tészta puhasagat.

Zoldségek, koretek és hal parolasa

Paratartalom, ma-
gas

A funkci6 alkalmas olyan finom ételek elkészitéséhez, mint a pudingok, le-
pények, Terrine (pastétom) és halak.

>

\I/
MED

Paratartalom, ko-
zepes

A funkcio dinsztelt és parolt husok, valamint kenyér és kelt tésztaju édes
sutemények elkészitésére alkalmas. A géz és a hé kombinalasa révén a
hus porhanyéssa, szaftossa valik, a kelt tésztaju siteményeken pedig ro-
pogos, fényes fellilet jon létre.

G

LOW
Paratartalom, ala-
csony

A funkcio hus, szarnyasok, tepsiben stiltek és felfujtak készitéséhez alkal-
mas. A g6z és a hé kombinalasa révén a hus porhanydssa, szaftossa és
kérges feluletlve valik.
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6.8 Megjegyzések a Konvekcids leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6koldgiai kialakitasra vonatkozo kovetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sitéajtot siités kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sitd
a lehetd legnagyobb energiahatékonysaggal mikddjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet,
Konvekciés levegé (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
.Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.

7. ORAFUNKCIOK

7.1 Orafunkciok leirasa

Orafunkcio Alkalmazas
F6zési id6 A slités hosszUsaganak beallitasahoz. Maximum 23 6 59 perc.
Muvelet befejezése Segitségével beallithatd, hogy mi térténjen, amikor az idézitd befejezte

a visszaszamlalast.

Késleltetett inditas Sités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.
1d6 kiterjesztés A sitési id6 meghosszabbitasa.
Emlékeztetd Visszaszamlalas beallitasa. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio

nincs hatassal a sité mikodésére.

Mikodesidézité Megdfigyeli, hogy milyen hosszan miikddik a funkcio. Mlkodésid6zitd -
be- és kikapcsolhato.

7.2 Orafunkciok beallitasa

Az 6ra beallitasa

1.1épés | Nyomja meg: Pontos id6 funkciot.

2.1épés | Ajjitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkeiot.

Fozési idotartam beallitasa

1. lépés | Valassza ki a sUtéfunkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.
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Fozési idotartam beallitasa

2.

lépés

Nyomja meg: @ funkciét.

3.

lépés

Allitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkciét.

Hasznaljon parancsikont!

YOE.) T » © ) s )

A befejezés kiegészité funkcio kivalasztasa

1.lépés | Valassza ki a stéfunkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.

2. lépés Nyomja meg: @ funkciét.

3. lépés | A siitésiido beallitasa.

4. lépés Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5.1épés | Nyomja meg: Mivelet befejezése funkciot.

6. lépés | Valassza ki a megfeleld értékeket: Mivelet befejezése funkciot.
7. lépés

Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyd meg nem jelenik a
kijelzén.

F6zés inditasanak késleltetése

1. 1épés | Valasszon ki egy sutéfunkciot és a hémeérsékletet.
2. lepeés Nyomja meg: QD funkciot.

3.lépés | A sutésiidd beallitasa.

4. lépés Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. 1épés | Nyomja meg: Késleltetett inditas funkciot.
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F6zés inditasanak késleltetése

6. lépés | Valassza ki az értéket.

7.1épés Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyd meg nem jelenik a

kijelzén.

Fozési idotartam kiterjesztése

Ha a fézési idétartambol 10% maradt fenn, és az étel nem tlnik késznek, az idétartam meghosz-
szabbithato. A sutéfunkciot is modosithatja.

A sitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a +1min gombot.

Az id6zité beallitasanak modositasa

1.18pés | v omia meg: O funkciot.

2. lépés | Allitsa be az idozitési értéket.

3.1épés | Nvomja meg: OK funkciot.

A sltés alatt barmikor médosithaté a beallitott id6.

8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

8.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korlli magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.

Siitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezet6-
sinjei koze, és Ugyeljen arra, hogy labai le-
felé mutassanak.
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Siitd talca / Mély tepsi:

sinjei kozé.

CsUsztassa be a talcat a polctarté vezet6-

vezetdsinekre.

Siitéracs, Suté talca / Mély tepsi:
CsUsztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei k6zé, és a huzalpolcot a felettik levé

8.2 Hishéméro szenzor

Hushémérd szenzor- méri a hémérsékletet az étel belsejében. Valamennyi sitéfunkcié mellett

hasznalhatja.

Két homérsékletet kell beallitani:

C

A siité hémérsékletét: minimum 120 °C.

”?

A maghémérsékletet.

A legjobb suitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szo-
bahémérsékletlek.

Ne hasznalja folyékony al-
lagu ételekhez.

Siités kozben az érzékeldnek vé-
gig az ételben kell maradnia.

A sit6 kiszamitja az ételkészités hozzavetdleges befejezési idejét. Ez fligg az étel

mennyiségétol, a beallitott sitéfunkciotdl és hdmérséklettél.

Hogyan hasznalja: Hishéméré szenzor

1.1épés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés | Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a stté hémérsékletét.
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3. lépés | Helyezze be: Hushémérd szenzor funkciot.

Hus, szarnyas és hal

Zoldség/hus felfajtak

Szurja a Hushémérd szenzor hegyét a hus
vagy a hal kbzepébe, lehetbleg a legvasta-
gabb résznél. Ugyeljen arra, hogy a Hus-
héméré szenzor legalabb 3/4 része az étel
belsejében legyen.

Nyomja a Hishéméré szenzor hegyét pontosan a
z06ldség/hus felfujt kozepébe. A Hishémérd
szenzor maradjon a sutés alatt stabilan, ugya-
nabban a poziciéban. Ennek eléréséhez hasznal-
jon egy szilard hozzavalot. A siitéedény peremé-
vel tamassza ala a Hishéméré szenzor szilikon
fogantyujat. A Hishémérd szenzor hegye nem
érintkezhet a sutéedény aljaval.

4. lépés | lllessze a Hushémérd szenzor dugaszat a siitd elején |évd aljzatba.
A kijelzdn a pillanatnyi hdmérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor funkciot.

5. lépés

/’? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.

6. lépés

hangjelzés hallhaté.

® ® ® _yomja meg a megfeleld kiegészitd funkcid beallitasahoz:
« Figyelmezteté hangjelzés - amikor az étel eléri a megfelelé maghémeérsékletet,

« Figyelmeztet6 jelzés és sités vége - amikor az étel eléri a megfelelé maghdmeér-
sékletet, hangjelzés hallhat, és a st leall.

7. lépés

képernyére lépéshez.

Valassza ki a kiegészit6é funkciot, majd tdbbszdr nyomja meg ezt a gombot: OK 3 6

8. lépés Nyomja meg: START funkciot.

Amikor az étel eléri a beallitott hémérsékletet, hangjelzés hallhat6. Dénthet a leallitas
vagy a f6zés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siitve.
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9. lépés

Huzza ki a Hishémérd szenzor dugaszat a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt
a sutébdl.

A\ FIGYELMEZTETES!
Egésveszeély all fenn, mivel a Hishémérd szenzor forro lehet. Le-

gyen 6vatos, amikor kihizza és eltavolitja azt az ételbdl.

Hasznaljon parancsikont!

XDELDED D KD LY,

9. TOVABBI FUNKCIOK

9.1 Hogyan mentheti: Kedvencek

Kedvenc bedllitasait, mint példaul a sltéfunkciét, a f6zés idétartamat, a hémérsékletet vagy a
tisztitas funkciot eltarolhatja a készllék memoriajaba. 3 kedvenc beallitas tarolhaté.

1.1épés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés | Valassza ki a megfelel6 beallitast.

3. lepés Nyomja meg: E Valassza ezt: Kedvencek funkciot.

4. lépés | Valassza ezt: Aktualis beallitdsok mentése funkciot.

5.1épés | Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja a bedllitast a kdvetkezdk listdjahoz: Ked-

vencek. Nyomja meg ezt: OK.

k') - nyomja meg a beallitas visszaallitasahoz.
0 - nyomja meg a beallitas térléséhez.

9.2 Funkciézar
Ez a funkcié megakadalyozza a sutéfunkcio véletlen megvaltoztatasat.

1.lépés | Kapcsolja be a sitét.
2.lépés | Allitson be egy siitéfunkciot.
AnA >>
3. lépes * H - nyomja meg egyszerre a funkcié bekapcsolasahoz.
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A funkcio kikapcsolasahoz ismételje meg a 3. lépést.

9.3 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siitd bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen beallitason.

(°C) @ (9)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az alabbi funkcidkkal: Sité vilagitas, Hishémérd
szenzor, Befejezési id6, H6légbefuvas, Kis Héfok.

9.4 Hitoventilator

Amikor a suté Gzemel, a hiitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a sitd
fellletét. Amikor kikapcsolja a siitét, a hiitéventilator tovabbra is mikddni fog, amig a sité le
nem hl.

10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek és sitési idétartamok csak tajékoztatasként szolgal-
nak. Ezek a receptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevok minéségétdl és mennyiségétdl fligge-
nek.

Eléfordulhat, hogy az Uj siité az On korabbi siitéjétél eltéréen fogja siitni a huisokat vagy a siite-
ményeket. Az alabbi tanacsok a killonféle ételekhez javasolt beallitdsokat mutatjak a hémérséklet,
fézési idétartam és polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a beallitasokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlo ételt.

Tovabbi sltési javaslatokért tekintse meg a weboldalunkon talalhaté sutési tablazatokat. A sutési
javaslatok megkereséséhez tekintse meg a sutétér ellilsé keretén talalhaté adattablan szerepld
termékszamot (PNC).
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10.2 Konvekcios leveg6 (nedves)

¥ = 1 O
\ uru
(°C) (perc)

Edes roladok, 16 sutétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

db ca

Keksztekercs sutétalca vagy csepptal- 180 1 20-30
ca

Piskéta tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 1 25-35

Parolt hal, 0,3 kg sitétalca vagy csepptal- 180 2 15-25
ca

Hal egészben, sitétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

0,2 kg ca

Puszedli, 24 db sutétalca vagy csepptal- 160 1 30-40
ca

Muffin, 12 db sutétalca vagy csepptal- 180 1 25-35
ca

Sos aprosiite- sutétalca vagy csepptal- 180 1 25-35

mény, 20 db ca

Teasutemény sutétalca vagy csepptal- 160 1 25-35

omlds tésztabal, ca

20 db

Kosarka, 8 db sutétalca vagy csepptal- 180 1 15-25
ca

Parolt zoldségek, sitétalca vagy csepptal- 180 2 30-40

0,4 kg ca

10.3 Konvekcios levegd (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd

képesseglek, mint a vilagos szinl és visszatikrozd fellletld edények.
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 ~

Bogrés siite-

Pizzaserpeny6 Siitéedény mény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatik- Sotét, nem visszatlikrozd Kera”?'a . Sotét, nem visszatik-
M . 8 cm-es atmé- M
rozd felllettel felllettel 16, 5 om ma- rozd felllettel
28 cm-es atméré 26 cm-es atmérd ’gasség 28 cm-es atméré

10.4 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Informacio a bevizsgalé intézetek szamara
Vizsgalati médszerek, amelyek megfelelnek az EN 60350 és IEC 60350 szabvanyoknak.

Hasznalja a kovetkez6 funkciot: Vital Siités funkciot.
A masodik polcszintet hasznalja.
Helyezze a sitétalcat az els6 polcszintre.

tott

GOZ FUNKCIO ﬁ @
Tartaly (Gastronorm) (kg) (perc)
Brokkoli, melegitse el6 1 x 2/3 perforalt 0.3 8-9
az Ures sitoét
Brokkoli, melegitse el6 1 x 2/3 perforalt max. 10-11
az Ures sUt6t
Borso, gyorsfagyasz- 1 x 2/3 perforalt 2 Amig a hémér-

séklet a leghide-
gebb ponton el
nem éri a 85 °C-t.

11. APOLAS ES TISZTITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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11.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

< A sitd elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.
A sutétér aljat nehany csepp ecettel tisztitsa meg a vizkémaradvanyoktol.

A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

Tisztitésze-
rek A szennyezddéseket enyhe mosogatoszerrel tavolitsa el.

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
maradvany tlizet okozhat.

[

Ne tarolja az ételeket tobb, mint 20 percig a sttében. Minden hasznalat utan

Napi haszna- |, ha toriGruhaval tordlie szarazra a siitd belsejét.

lat
Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
P haval, langyos vizzel és enyhe mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-

W kokat tilos mosogatdgépben tisztitani.

A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy

Tartozékok éles targyakkal.

11.2 Hogyan tavolitsa el: Polctarték

A suté tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

1.1épés | Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehdljon.

2. lépés | A polctartokat dvatosan huzza
fel- és kifelé az ellilsé felflig-
gesztésbol.

3. lépés | Huzza el a polctarto ellilsé ré-
szét az oldalfaltol.

4. lépés | Huzza ki a tartdkat a hatso fel-
fuggesztésbdl.

A polctartokat a kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.
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11.3 Hogyan hasznalja: G6z tisztitas

Elinditas elott:

Kapcsolja ki a sitét, és Vegyen ki minden tartozékot és a Puha ruhaval, langyos vizzel
varja meg, hogy lehdiljon. kivehet6 polcvezetd sineket. és enyhe mosogatoészerrel
tisztitsa a sutétér aljat és a su-
téajto tvegenek belsd oldalat.

1. lépés | Toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig.

2. lépés | Valassza ezt: Menu / Tisztitas.

Funkcio Leiras Idétartam
GOz tisztitas Enyhe tisztitas 30 perc
GOz tisztitas plusz Normal tisztitas 75 perc
Permetezzen mosogatészert a sité
belsejének fellletére.

3. lépes Nyomja meg a START gombot. Kévesse a kijelz6n lathaté utasitasokat.

A tisztitas befejezésekor hangjelzés hallhaté.

4. lépés | A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik szimbélumot.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a sit6lampa nem vilagit.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sut6t. Miutan a sité lehdlt, puha ruhaval Hagyja nyitva a sit6 ajtajat,
torodlje szarazra a siité belsejét. és varja meg, hogy a sutétér
Tavolitsa el a viztartalyban 1évé teljesen kiszaradjon.

maradék vizet.

11.4 Tisztitas emlékezteto

Amikor az emlékeztetd Uzenet megjelenik, tisztitas elvégzése javasolt.

Hasznalja a kdvetkezd funkciét: Géz tisztitas plusz.
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11.5 Tisztitas: Viztartaly

1.1épés | Vegye ki a viztartalyt a sutébdl.
2. lépés | Tavolitsa el a viztartaly fedelét. A
fedelet a hatul talalhat6 kiemelke-
désnek megfeleléen emelje fel.
3.1épés | Tavolitsa el a hullamtorét. Addig
hlzza el a tartalytesttél, mig ki nem
pattan.
4. lépés | Vizzel és szappannal mossa meg a viztartaly részeit. Ne hasznaljon surolészivacsot,
és ne tisztitsa a viztartalyt mosogatégépben.
5.1épés | Szerelje Ossze a viztartalyt.
6. lépés | Pattintsa a helyére a hullamtorét.
Nyomja be a viztartaly testébe.
7. 1épés | Szerelje fel a fedelet. El&szor az el-
s6 rogzitéelemet illessze be, majd
nyomja a viztartaly testéhez.
8.lépés | Helyezze be a viztartalyt.
9. lépés | A viztartalyt rogzllésig tolja a siité

iranyaba.

11.6 Hasznalata: Vizko6mentesités

Elinditas el6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és varja
meg, hogy lehdiljon.

Vegyen ki minden tartozé- Ellenérizze, hogy a viztartaly
kot a sutétérbdl.

Ures-e.

Az els6 szakasz idétartama: korilbelll 100 perc

1.1épés | Helyezze a mély tepsit az elsd polcszintre.
2. lépés | Toltson 250 ml vizkdoldét a viztartalyba.
3.lépés | Ezutan a maximalis szintig toltse fel vizzel a viztartalyt.
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4. lépés | Valassza ezt:

Menu / Tisztitas.

5.1épés | Kapcsolja be a funkciot, majd kdvesse a kijelzn lathatd utasitasokat.
A vizkételenités elsd szakasza megkezdddik.

re.

6. lépés | Az els6 szakasz végeén Uritse ki a mély tepsit, majd helyezze vissza az elsé polcszint-

A masodik szakasz id6étartama: korulbelll 35 perc

7.1épés | Toltson a viztartalyba vizet. Ugyelien arra, hogy ne maradjon vizkéoldé a viztartaly-
ban. Helyezze be a viztartalyt.

8.lépés | A funkcio befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a sttélampa nem vilagit.

Amikor a vizkételenités véget ér:

Kapcsolja ki a sut6t.

Miutan a suté lehlt, puha ru-
haval torolje szarazra a sitéte-
ret.

Tavolitsa el a visszamaradt
vizet a viztartalybdl.

Hagyja nyitva a sité ajtajat, és
varja meg, hogy a sutétér tel-
jesen kiszaradjon.

@ Ha vizké-maradvanyok talalhatok a sitében a vizkémentesités utan, a kijelzén az eljaras is-
mételt futtatasara felszdlitd tzenet jelenik meg.

11.7 Vizkotelenitési emlékezteto

Két emlékeztetd figyelmezteti a siit6 vizkbtelenitésének elvégzésére. A vizkételenitési
emlékeztetd6 nem kapcsolhaté ki.

Tipus

Leiras

Finom emlékeztetd

Javasolja, hogy vizkételenitse a sitét.

Hatarozott emlékezte-
té

Kotelezi, hogy vizkételenitse a siitét. A készulék letiltjia a g6z funkciokat,
ha nem hajtja végre a siit6é vizkételenitését a hatarozott emlékeztetd

megjelenésekor.
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11.8 Hasznalata: Oblités

Elinditas elott:

Kapcsolja ki a sut6t, és varja meg, hogy leh(l- Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbol.
jon.

1. lépés | Helyezze a mély tepsit az els6 polcszintre.

2. lépés | Toltson a viztartalyba vizet.

3.1épés | Valassza ezt: Mendi / Tisztitas / Oblités.
Id6tartam: 30 perc kordl

4. lépés | Kapcsolja be a funkciot, majd kévesse a kijelzdn lathaté utasitasokat.

5.1épés | A funkcio befejezése utan tavolitsa el a mely tepsit.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a sitélampa nem vilagit.

11.9 Szaritasi emlékezteto

G6zben sutés funkcioé hasznalata utan a kijelzén Gzenet jelenik meg, amely a siitd kiszaritasat
javasolja.
Nyomja meg az IGEN gombot a siitd kiszaritasahoz.

11.10 Hasznalata: Szaritas

Alkalmazza ezt gézben sités funkcio vagy goz tisztitas hasznalata utan a sutétér
kiszaritasahoz.

1.lépés | Ellendrizze, hogy lehiilt-e a sitd.

2. lépés | Vegye ki az 6sszes tartozékot.

3. 1épés | Valassza ki a men(t: Tisztitas / Szaritas.

4. lépés | Kovesse a kijelzén megjelend utasitasokat.

11.11 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajto

A tisztitashoz az ajto és a belsd lUveglapok eltavolithatok. Az tveglapok szama kilénb6z8
modellek esetén eltérd.

/N FIGYELMEZTETES!
Az ajtd nehéz.
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/A VIGYAZAT!
Ovatosan kezelje az liveget, kiilondsen az eliilsé lap pereménél. Az liveg eltdrhet.

1. lépés

Teljesen nyissa ki az ajtét.

2. lépés

Emelje meg, majd nyomja a
rogzitékarokat (A) az ajt6 két
zsanérjara.

3. lépés

Csukja be a sutéajtét az elsd nyitasi pozicioig (kb. 70°-o0s szog). Fogja meg az ajtd
mindkét oldalat, és felfelé iranyul6 szégben huzza le a siitérél. Helyezze a siitéajtot
kiils6 oldalaval lefelé forditva egy puha és egyenletes felliletre.

4. lépés

Tartsa az ajté burkolatat (B)
az ajto fels6 szélénél a két ol-
dalan, és nyomja befelé, hogy
levalassza a zarosint.

5. lépés

Huzza elére a diszlécet az el-
tavolitashoz.

6. lépés

Egyenként fogja meg az ajtd
Uveglapjait a fels6 széliknél,
és felfele huzva vegye ki 6ket
az oldalso vezetdsinbdl.

7. lépés

Tisztitsa meg az Uveglapot
mosogatdszeres vizzel. Ova-
tosan torodlje szarazra az
Uveglapot. Az Uveglapokat ti-
los mosogatogépben tisztita-
ni.

8. lépés

Tisztitas utan ismételje meg
forditott sorrendben a fenti Ié-
péseket.

9. lépés

El6szor a kisebb lapot helyezze vissza, majd a nagyobbat és az ajtot.
Ugyeljen arra, hogy az tveglapok a megfelel6 helyzetben legyenek behelyezve, mas-
kilénben az ajto fellilete tulmelegedhet.
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11.12 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

A sutovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Kapcsolja ki a sitét. Varja Huzza ki a sUtét a halozati alj- Tegyen egy kendét a sutétér
meg, mig a suté lehdl. zatbol. aljara.

Fels6 lampa

1.lépés | Az Uvegbura eltavolitasahoz fordit-
sa azt az 6ramutato jarasaval el-
lentétes iranyba.

2. lépés | Tavolitsa el a fémgydr(t, és tisztitsa meg az Gvegburat.

3.lépés | Cserélje ki az izzét egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzéra.

4. 1épés | lllessze a fémgydrit az Gveg lampaburkolatra, majd szerelje a helyére.

12. HIBAELHARITAS

/A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Mi a teendd, ha...

B
ﬁ A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok = Megoldas

A sité nincs csatlakoztatva az elektromos ha- Ellenérizze, hogy a siité megfeleléen van-e
|6zathoz, vagy nincs megfeleléen csatlakoztat- csatlakoztatva az elektromos halozathoz.
va.
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=
i A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok

1'%

= Megoldas

Az éra nincs bedllitva.

A!Iitsa be az orat. A részletekért olvassa el az
,Ora funkcidk” fejezet ,Hogyan allitsa be:” cim(
szakaszat Orafunkciok funkciot.

Az ajté nem csukddik rendesen.

Teljesen zarja be az ajtot.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy nem a biztositék okozza-e a
hibat. Ha a hiba tébbszor eléfordul, hivjon
szakképzett villanyszerel6t.

A sitén a Gyerekzar be van kapcsolva.

Olvassa el a ,MenU” c. fejezetben ezt az alme-
nut: Egyéb funkcidk funkciot.

Y
Alkotéelemek

@ Leiras

v

= Megoldas

Kiégett az izzo6.

Cserélje ki az izzot. A részletekert olvassa el
az ,Apolas és tisztitas” fejezetben ezt a sza-
kaszt: Hogyan cserélje: Lampa.

=
A viztartaly nem miikédik megfelel6en

@ Leiras

@ v
Lehetséges ok =

Megoldas

A sitdé nem tartja meg a viz-

tartalyt a behelyezés utan. tartaly testet.

Nem nyomta be teljesen a viz-

Teljesen tolja be a viztartalyt a
sutébe.

Viz folyik ki a viztartalybol.

szerelve.

A viztartaly fedele vagy a hul-
lamtéré nincs megfeleléen fel-

Szerelje fel ismét a viztartaly
fedelét és a hullamtorét.
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X

Hibak a tisztitasi eljarasnal

@ Leiras

@ Lehetséges ok

1'%

= Megoldas

Nehéz kitisztitani a viztartalyt.

Nem tavolitotta el a fedelet és
a hullamtorét.

Tavolitsa el a fedelet és a hul-
lamtorét.

Nincs viz a mély tepsiben a
vizkdmentesités utan.

A viztartaly nem volt feltdltve
a maximalis szintig.

Ellenérizze, hogy van-e viz-
kdoldo / viz a viztartalyban.

Piszkos viz talalhat6 a sutétér
aljan a vizkémentesités utan.

A mély tepsi nem a megfeleldé
polcszinten helyezkedik el.

Tavolitsa el a megmaradt viz-
et és vizk6oldot a st aljabol.
Legkdzelebb helyezze a mély
tepsit az elsé polcszintre.

Tul sok viz taldlhaté a sitétér
aljan a tisztitas utan.

A tisztitds megkezdése el6tt
tul sok tisztitoszert tett a stt6-
be.

Legkdzelebb a sutétér falait
vékony, egyenletes rétegben
vonja be a tisztitoszerrel.

A tisztitas hatasfoka nem ki-
elégitd.

A tisztitast tal meleg suténél
inditotta el.

Varja meg, mig a siitd lehil.
Ismételje meg a tisztitast.

A tisztitas el6tt nem tavolitott
el minden tartozékot a siit6-
bél.

Vegyen ki minden tartozékot a
sUtétérbol. Ismételje meg a
tisztitast.

Az aramkimaradas mindig ledllitja a tisztitast. Ismételje meg a tisztitast, ha azt az

aramkimaradas félbeszakitotta.

12.2 Hogyan kezelje: Hibakédok

Szoftverhiba esetén a kijelzén hibalizenet lathato.
Ebben a szakaszban az olyan hibak listajat lathatja, melyeket sajat maga is képes kezelni.

@ Kod és leiras

-V

- Javitasi mod

en az aljzatba illesztve.

F111 - A Hashé6méré szenzor nincs megfelel6-

aljzatba.

Teljesen dugja be a Hishéméré szenzor-t az

kédnek megfeleléen.

F240, F439 - a kijelzd érzékelémezbi nem mi-

mezokon.

Tisztitsa meg a kijelzé feliiletét. Ugyeljen arra,
hogy ne maradjon szennyezddés az érzékels-

329/628




ENERGIAHATEKONYSAG

@ Kod és leiras

-V

= Javitasi mod

F908 - a siité rendszere nem tud csatlakozni a
kezel6panelhez.

Kapcsolja ki és be a sutét.

Ha ezen hibalizenetek egyike folyamatosan megjelenik a kijelz6n, azt jelzi, hogy a hibas
alrendszer letiltasra kerilhetett. llyen esetben forduljon a markakeresked6hoz vagy a
markaszervizhez. Ha a fenti hibak egyike el6fordul, a tébbi sitéfunkciod tovabbra is a szokasos

modon mikodik.

@ Kod és leiras

'

= Javitasi mod

F131 - a g6zfejlesztd rendszer érzékeldjenek
hémérséklete tul magas.

Kapcsolja ki a sitét, és varja meg, hogy leh(l-
jon. Kapcsolja be Ujra a sitét.

F144 - a Viztartaly érzékel6je nem méri a viz
szintjét.

Uritse ki a Viztartaly-t, majd toltse fel djra.

F508 - a Viztartaly nem mikddik megfeleléen.

Kapcsolja ki és be a sutét.

12.3 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedul a problémara, forduljon a markakeresked6héz vagy a

hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
ellilsé keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készllék sutéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékismertetd és Termékismerteté adatlap*

Gyartd neve

AEG
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KSE792280M 944004939
Modellazonosito KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907

Energiahatékonysagi szam 61.6

Energiahatékonysagi osztaly A++

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé 0.89 kWh/ciklus
sités mellett

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses 0.45 kWh/ciklus
izemmod mellett

Sutbterek szama 1

Héforras Elektromossag
Hangerd 431

A suté fajtaja Beépithetd siité

KSE792280M 36.6 kg

Tomeg KSK792280B 36.6 kg

KSK792280M 35.7 kg

* Az Eurdpai unié szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fuggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos fé6z6készilékek — 1. rész: Tlizhelyek, sttdék, gézsutdk és gril-
lezdk - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

13.2 Energiatakarékossag

A suté tobb funkcioval is segit energiat megtakaritani a mindennapos f6zés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kdzben a siité ajtaja be legyen csukva. Siités kézben ne nyissa ki
tul gyakran a sit6 ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a sutd elémelegitését.
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Ha egyszerre tobb ételt készit, a siitések kozotti sziinet legyen a lehetd legrovidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat légkeveressel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékhé

Amikor egy sutéfunkciot vagy programot idébeallitassal (Idétartam, Befejezés) kapcsol be, és a
sutés id6tartama 30 percnél hosszabb, a flitéelemek automatikusan korabban kapcsolnak ki
egyes sitéfunkcioknal.

A slitévilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a sitét, a kijelzd jelzi a
maradékh6t. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 siités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel cstkkentse a
suté hémeérsékletét a minimum értékre. A stitében levé maradékhd tovabb folytatja a sitést.
A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A maradékhé visszajelzd vagy a hémérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sitdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van ra.
Konvekcioés levego (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a siités soran.

E funkcid hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés csdkkenti a varhaté
energiamegtakaritas mértékét.

14. A MENU FELEPITESE

14.1 Menii

Nyomja meg a == gombot a Menl megnyitasahoz.

Meniipont Alkalmazas

El6re programozott siités Automatikus programok listazasa.

Tisztitas Tisztitoprogramok listazasa.

Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.

Egyéb funkciok A sltéparaméterek beallitasa.

Beallitasok Beallitas A sutéparaméterek beallitasa.
Szerviz A szoftver verzidszam és a konfigu-

racié megjelenitése.
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14.2 Almenii ehhez: Tisztitas

Almenii Alkalmazas

Szaritas A sltétér szaritasa a gézfunkcidk hasznalata utan a mara-
dék lecsapddas eltavolitasahoz.

GOz tisztitas Enyhe tisztitas.

Goz tisztitas plusz Alapos tisztitas.

Vizkémentesités A gbézfejlesztd rendszer vizké-lerakddasoktol valé megtisz-
titasa.

Oblités A gb6zfejlesztd rendszer tisztitasa. Gyakori g6zdléses fé6zés

esetén oOblitse at a gézfejlesztd rendszert a f6zés utan.

14.3 Almenii ehhez: Egyéb funkcidk

Almenii Alkalmazas
Suté vilagitas A stévilagitas be- és kikapcsolasa.
Gyerekzar Megakadalyozza a siit6 véletlen bekapcsolasat. Ha a kiegé-

szitd funkcié be van kapcsolva, a ,Gyerekzar” kijelzés meg-
jelenik a kijelzén a sutdé bekapcsolasakor. A siité hasznala-
tahoz valassza ki a kod betliit abécé sorrendben. Bekap-
csolt gyerekzar mellett is hozzaférheté az id6zit6, a tavira-
nyitas és a sutovilagitas.

Gyors felftités Leroviditi a felfitési id6t. Ez csak bizonyos sutéfunkcioknal
all rendelkezésre.

Tisztitas emlékeztetd Az emlékeztetd be- és kikapcsolasa.
1d6 kijelzés Az 6ra be- és kikapcsolasa.
Digitalis ora stilus Az id6kijelzés formatumanak modositasa.
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14.4 Almeni ehhez: Beallitas

Almenii

Megnevezés

Nyelv

A kivant nyelv beallitasa.

Kijelz6 fenyerd

A kijelz6 fényerejének beallitasa.

Nyomdégomb Hang

Az érintémezdk hangjanak be- és kikapcsolasa. A hang el-
némitasa nem lehetséges a kdvetkezénél: (D funkciot.

Figyelmeztetd hangeré

A gombnyomasok és jelzések hangerejének beallitasa.

Vizkeménység

A vizkeménység beallitasa.

Pontos id6

A pontos idé és datum beallitasa.

14.5 Almenii a kovetkez6hoz: Szerviz

Almenti

Leiras

Demo lizemméd

Aktivalo / inaktivalo kod: 2468

Szoftver verzié

Szoftver verziéra vonatkozé informaciok.

Osszes beallitas torlése

Visszaallitas gyari beallitasokra.

15. EGYSZERU!

Az els6 hasznalat el6tt be kell allitania az alabbiakat:

Nyelv Kuelzo"feny- Nyomoégomb Flgyelmez’t’eto V|zke[‘neny- Pontos idé
erd Hang hangerd ség
Ismerkedjen meg a kezel6panelen és a kijelzén talalhatoé alapveté ikonokkal:
0 = e © »? START
P P Hushémérd
BE / Kl Menii Kedvencek 1d6zitéd szenzor STOP
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A sité hasznalatanak megkezdése

Gyors elinditas Kapcsolja be a 1. lépés 2. lépés 3. lépés
sutét, majd
kezdjen sitni Tartsa meg- . Nyomja meg:
alapérteimezett | nyomva az alab- - -+ - valasz- )
hémérséklettel sza ki a kivant START funkci-
és funkcio idé- bi gor_nlbot: @ funkciot. ot.
tartammal. funkciot.
Gyor’s kikap- A sUtéS’t bérmi- @ - tartsa nyomva a gombot, amig a suté ki nem kap-
csolas kor, barmilyen csol
képerny6rol '
vagy Uzenetrdl ki
lehet kapcsolni.
F6zés elinditasa
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
O] - C OK START
- nyomja meg a i vélass;é Kia -dlitsabeaks- | L - nyomja meg a
suté bekapcso- o L vetkez6t: hdmér- yomja meg fézés elinditasa-
sutéfunkciot. megerdsitéshez.

lasahoz.

séklet.

hoz.

Gozoléses fozés - Steamify

Allitsa be a hémérsékletet. A gézoléses siitéfunkciok tipusa a beallitott hémérséklettsl

fligg.

Go6z g6zoléshez

Goz siitéshez

Go6z gyenge piritas-

hoz

Géz siitéshez (tész-

ta vagy hus)

50-100 °C

105-130°C

135-150 °C

155-230 °C

Sajatitsa el a gyors f6zés modszerét

Hasznalja az automatikus programokat az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett be-

allitasokkal:

El6re progra- | 1.
mozott siités

lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
Nyomja meg: (D Nyomja meg: == | Nyomja meg: ‘/f' \'/té\IIet\ssza ki az
funkciot. funkciot. El6re programo- etelt.

zott sltés.
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A sités idétartamanak beallitasa

hoz hasznalja a gyors funkcidkat

10% befejezési segéd

A sitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja

Hasznalja a 10% befejezési segédet, hogy to- meg a +1min gombot.

vabbi idétartamot adjon hozza, amikor a fézési

idébdl 10% maradt fenn.

Siitotisztitas goztisztitassal

1. lépés 2. lépés
Nyomja meg Nyomja meg

ezt: — ezt: rrrr/

3. lépés
Valasszon Gizemmaédot:

GOz tisztitas

Enyhe tisztitas.

Goz tisztitas plusz

Alapos tisztitashoz.

Vizkémentesités

A gbzfejlesztd rendszer vizkd lerakodasoktol valéo megtisztita-
sahoz.

Oblités

A gbézfejlesztd rendszer atoblitése és tisztitasa a g6z funkcidk
gyakori hasznalata esetén.

16. HASZNALJON PARANCSIKONT!

Az alabbiakban az dsszes hasznos parancsikon lathat6. Ezek a felhasznaldi kézikonyv
vonatkozo fejezeteiben is megtalalhatok.

Hogyan allitsa be: Siit6funkciok

> ® »OE.» C

W smaer )

Hogyan allitsa be: G6z0lés - F6zés g6zfunkcioval

>0 Y@ »°C

2E ) O ) L)

Hogyan allitsa be: SousVide siitési méd

>0 » B » O

» T ) smer)
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HASZNALJON PARANCSIKONT!

Hogyan allitsa be: El6re programozott siités

XDEDED XD LLY,

Hogyan allitsa be: F6zési ido

SEe) € ) o Y

Hogyan késleltesse: Siités inditasa és a siités befejezése

DR

Hogyan torolje: 1d6zité beallitasa

)0 ) @)

Hasznalata: Hashéméré szenzor

) O pBEE-) C )2 )T peom)

17. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

™ .
A TO kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészséglink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A 9 tilté
szimbdélummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kdzé. Juttassa el a készuléket
a helyi Ujrahasznosité telepre, vagy Iépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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SATURS

NEVAINOJAMIEM REZULTATIEM

Pateicamies, ka izvéléjaties AEG izstradajumu! Esam to radijusi, lai nodroSinatu nevainojamu
izpildi daudzu gadu garuma, izmantojot inovativas tehnologijas, kas palidz vienkarsot dzivi —
iespéjas, ko neatradisiet parastas iericés. Ludzu, veltiet dazas minutes tam, lai izlasitu So

materialu un gutu labakus rezultatus.
Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

remonta informaciju:
www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

originalas rezerves dalas:
www.aeg.com/shop

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:

modelis, PNC, sérijas numurs.
STt informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/N Uzmanibu / drosSibas informacija
@® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saisfita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA..................... 339
1.1 Bérnu un neaizsargatu personu
droSiba.......ccceveiiiieeennns
1.2 Vispariga droSiba

2. DROSIBAS NORADIJUMIL.............cuen.... 341

2.1 UzstadiSana.........ccceeevvveeeeennnen.
2.2 Elektrotikla savienojums

2.3 LietoSana..........cccccvvvvveeeeeeeeeee, 343
2.4 Aprlpe un firnSana.........cccceeeeenee. 343
2.5 Gatavos$ana ar tvaiku

2.6 lekséjais apgaismojums............... 344
2.7 SEIVISS....ccceciieeeeeeeeeeeeeeeees 344
2.8 Utilizacija.......ccceevueeeiieeiieeeeeee 344
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3. 1ZSTRADAJUMA APRAKSTS.......ccoun.. 345

3.1 Visparéjs parskats
3.2 Papildpiederumi.........ccccceeevveennn.

4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN

IZSLEGSANA........oriureereereeeeeeseasesresseeees 346
4.1 Vadibas panelis..........ccccevvcvneennn. 346
4.2 Displejs.......oooviiiiiiiiiiiiees 347

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES. 348
5.1 Sakotné€ja tiriSana
5.2 Pirmreizéjais savienojums...
5.3 lestatidana Udens ciefiba
6. IZMANTOSANA IKDIENA.......................

6.1 KarséSanas funkcijas iestatiS$ana.350




DROSIBAS INFORMACIJA

6.2 Udens atvilktne...........ccocoveevene..
6.3 Izmanto$ana: Udens atvilktne......351
6.4 lestatiSana. Steamify- Tvaika

karséSanas funkcija...........cccceeevrnene
6.5 lestatiSana. SousVide rezZims......

6.7 KarséSanas funkcijas................... 354
6.8 leslegtas piezimes. Ventilatora kars.
ar MitrUMU. ... 357
7. PULKSTENA FUNKCIJAS.........ccccvvernnee 358
7.1 Pulkstena funkciju apraksts......... 358

7.2 Pulkstena funkcijas iestatisana....358
8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMIL....
8.1 Papildpiederumu ievieto$ana....... 360

8.2 Termozonde............ccceeuvrvrveeennn... 361
9. PAPILDFUNKCIJAS.........reeereeeccee 363
9.1 Saglabasana: Izlase.................... 363
9.2 Funkciju blokésana...................... 363
9.3 Automatiska izslégSanas............. 363
9.4 DzeséSanas ventilators................ 364
10. PADOMI UN IETEIKUML..........ccevrrerrnnnn. 364
10.1 Gatavosanas ieteikumi.............. 364

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu....... 364
10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu -

ieteicamie piederumi...........cccceeeeueeee. 365
10.4 GatavoS$anas tabulas parbaudes
iestadem........ccocvienieiiie e 365
11. KOPSANA UN TIRISANA...........ccc.c..... 366
11.1 Piezimes par firisanu................. 366
11.2 IznemS$ana. Plauktu balsti ......... 367

11.3 Izmanto$ana: TiriSana ar tvaiku.367
11.4 TinSanas atgadinajums
11.5 Ka firit: Udens atvilktne

11.7 AtkalkoSanas atgadinajums....... 370
11.8 LietoSana Skalo$ana................. 370
11.9 Zavésanas atgadingjums........... 371
11.10 Izmanto$ana: Zavésana.......... 371
1.1

Iznems$ana un uzstadisana: Durvis....371
11.12 Ka nomainit: Lampa.................

12. PROBLEMRISINASANA.......ccccoevreerrnne

12.1 Ka rikoties, ja......ccccovvveeiriinenenne
12.2 Ka parvaldit: Kltdu kodi
12.3 Servisa dati........c.cceeeeeeeenin.

13. ENERGOEFEKTIVITATE.......ccccceeurmrnnne

13.1 Produkta informacija un Produkta

informacijas lapa®.........ccccceeeeiieene 376
13.2 Elektroenergijas taupisana........ 377
14. 1ZVELNES STRUKTURA........ccceeereenene. 378
14.1 1zveINe.....ooiiiiiee e 378
14.2 ApaksSizvelne: Tirisana............... 378
14.3 ApakSizvélne: lespéjas.............. 379

14.4 ApaksSizvelne: UzstadiSana........ 379
14.5 ApakSizvélne: Servisa izvélne... 380

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadisanas
vai izmanto$anas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.
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DROSIBAS INFORMACIJA

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem lidz 8 gadu vecumam
un personam ar plasu un sarezgitu invaliditati jaliedz
piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem pieklut iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU! Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest. lerices
pieejamas dalas lietoSanas laika sakarst.

- Jaiericei ir bérnu droSibas opcija, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

. Siierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

. STierice ir izstradata tikai izmanto$anai majas apstaklos un
telpas.

. So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

- lerices uzstadisanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.
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UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespéjamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lieto$anas laika
sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.

Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tinsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/N BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

leverojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilsto$a vieta, kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam iericém piemeérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties, ka bis iesp&jams brivi atvért cepeskrasns durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.
leblvétajau iericei jaatbilst standarta DIN 68930 stabilitates prasibam.

Skapi$a minimalais augstums (skapi$a zem darba 444 (460) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm
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Skapisa dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 455 mm
lerices aizmugures augstums 440 mm
lerices priekSpuses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices iebuvésanas dzilums 546 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 882 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm
apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja stari

Montazas skraves 3.5x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificétam elektrikim.

lericei jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.
Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodrosSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina ta, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi piek|at.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmér velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrvéjami drosSinataji), zeméjuma nopludes automatslédzi un savienotaiji.
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» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabat vismaz 3 mm.
« Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

A BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

» Nemainiet ST produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

+ lzslédziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kameér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izpliSana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

» Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesucinatus priekSmetus.

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

+ Emaljas vai nerlis€josa térauda krasas maina neietekmé ierices darbibu.

» Mitram kukam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

» Vienmer gatavojiet partiku ar aizveértam ierices durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika $is durvis nekad nav aizvértas. Aiz aizvérta mébe|u panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, ieblvétas méebeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

A BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdeg$anas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

« Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!
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» Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.
» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzek|us.

priekSmetus.
» Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Gatavosana ar tvaiku

/N BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices bojajumu risks.

+ IzplUstosais tvaiks var izraisit apdegumus:
— Atverot ierices durvis, kad ir aktivizéta funkcija, rikojieties uzmanigi. Var izplust tvaiks.

— Péc gatavoSanas ar tvaiku atveriet ierices durvis piesardzigi.

2.6 lekséjais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

» Informacija par $aja produkta esoSo lampu (lampam) un atseviSki nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

«  Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.7 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
* Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai nosmaks$anas risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot ierice.
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3. 1IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparéjs parskats
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3.2 Papildpiederumi

B

Restots plaukts

GatavoSanas traukiem, kiku formam, cepesiem.

Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.

Grila/cepama panna

Lai apbruninatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savaksanai.

~
BB EoENA

Vadibas panelis

Displejs

Udens atvilkine
Termozondes kontaktligzda
Sildelements

Lampa

Ventilators

Atkalko$anas izvadcaurule
Plaukta atbalsts, iznemams

Plauktu imeni
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Termozonde
Temperatlra mérisanai €diena iek$puseé.

perforaciju. = =5
rezultata guto Udeni. Izmantojiet darzenu, zivs,

vistu krutinu pagatavosanai. Komplekts nav

piemérots édienam, kas jagatavo udenr (piem.,

risiem, polentai, makaroniem).

Komplekts gatavosanai ar tvaiku
Gatavojot ar tvaiku, komplekts gatavosanai ar
4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

Viena partikas tvertne bez perforacijas un viena ar
tvaiku lauj novadit no édiena kondensacijas
4.1 Vadibas panelis

O

|
0

H))

516

B —

n ISELSELGETGT /1Z- Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégti cepeskrasni.
H | 'zvélne Uzskaita cepeskrasns funkcijas.

Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

n Displejs Rada cepeskrasns pasreizéjos iestatijumus.

H | Lampas slédzis Lai ieslégtu un izslégtu lampu.

@ | Atra uzsildana Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsilsana.
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Piespiediet

«()~>

Pavirziet

@35

Nospiediet un turiet no-
spiestu

Pieskarieties virsmai ar pirksta

Slidiniet pirksta galu pari virs-

Pieskarieties virsmai uz 3 se-

galu. mai. kundém.
4.2 Displejs
12:30 Péc ierices ieslégSanas displeja ir redzams gal-
’ venais ekrans ar karséSanas funkciju un noklu-
o s€éjuma temperaturu.
150°C
O START
Ja nelietojat cepeskrasni 2 minutes, displejs
parslédzas gaidstaves rezima.
@
12:30 GatavoS$anas laika displejs attélo iestatitas
’ funkcijas un citas pieejamas iespéjas.
B 150°C
[ Nmin @ STOP
A Displejs ar galveno funkciju kopu.
! A. Diennakts laiks
1230 B. SAKT/PARTRAUKT
C. Temperatira
r085°C 150°C D. Karsésanas funkcijas
E. Taimers
O 15min © START F. Termozonde (tikai atseviskiem modeliem)
| |
F E D Cc B

Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.

347/628
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OK
Izvéles/iestatijumu apstiprina-
Sana.

<
)

Izvélné at-
griezties vie- Pédéjas darbi-
nu limeni at- bas atcelSana.
pakal.

lespéju ieslégSana un iz-
slégSana.

nas signals.

Skanas signals funkciju indikatori — beidzoties iestatitajam gatavoSanas laikam, atskan ska-

Q

Funkcija ir ieslégta.

STOP
Funkcija ir ieslégta.
Ediena gatavo$ana beidzas au-
tomatiski.

i

Skanas signals ir izslégts.

Taimera indikatori

@

Funkcijas iestatiSana: Atliktais starts.

%)

lestatijuma atcelSana.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

BRIDINAJUMS!

A

Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 Sakotnéja tiriSana

=

"

224

1. solis

2. solis

3. solis

Iznemiet no cepeskrasns vis-
us piederumus un nonema-
mos plauktu balstus.

Notiriet cepeskrasni un piede-
rumus ar mikstu dranu, siltu
adeni un maigu tirisanas lidz-
ekli.

levietojiet cepeSkrasni piede-
rumus un iznemamos plauktu
balstus.

5.2 Pirmreizéjais savienojums

Displejs rada “Laipni lidzam!” zinojumu péc pirmas savienoSanas. _
lestatiSana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Udens

cietiba, Diennakts laiks.
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5.3 lestatisana Udens cietiba

Pieslédzot cepeskrasni elektrofiklam, jums ir jaiestata Gdens ciefibas pakape.
Izmantojiet tvaika aprikojuma komplekta ieklauto testa stremeli.

2

(aa]

A

R
/4

K9

1. solis

2. solis

3. solis

4. solis

levietojiet testa stre-
meli adeni uz aptu-
veni 1 sekundi. Ne-
novietojiet testa
strémeli zem tekosa
udens.

Nopuriniet no testa
strémeles lieko tdeni.

Péc 1 minutes nosa-
kiet idens cietibas
pakapi, izmantojot
turpmak sniegto ta-

bulu.

lestatiet Gdens ciefibas

pakapi: Izvélne / lesta-

tfjumi / Uzstadisana /
Udens cietiba.

@ Testa strémeles krasas turpina mainities. Parbaudiet Gdens cietibu ne vélak ka vienu minati

péc testa veik$anas.

Js varat mainit Gdens cietibas pakapi izvélné: lestatijumi / Uzstadidana / Udens cietiba.

Turpmak esosaja tabula ir noradits tdens cietibas diapazons (dH) ar atbilstoSo kalcija nogulsSnu
limeni un tdens kvalitates klasifikaciju. Korigéjiet Gdens ciefibas pakapi saskana ar tabulu.

Udens cietiba Testa stre- Kalcija no- Kalcija no- Udens klasi-
mele gulsnes gulsnes fikacija
Pakape dH (mmol/) (mgll)
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 miksts
2 8-14 El 1,4-2,5 51-100 vidéji ciets
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 ciets
4 222 @ 239 2151 loti ciets

Ja Udens cietibas pakape ir 4, piepildiet Gdens atvilktni ar negazétu pudelés pilditu tdeni.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS!

A

Skatiet sadalu "DroSiba".
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6.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama noklus€juma karséSanas funkcija.

2. solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu, lai atvértu apaksizvelni.

3. solis Atlasiet karséSanas funkciju un nospiediet: OK. Displejs rada iestatito temperataru.
4. solis Temperatiras iestatiSana. Nospiediet OK,

5. solis

Nospiediet START .
Termozonde — varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms €diena gatavo$anas vai
tas laika.

STOP - nospiediet, lai izslégtu karsésanas funkciju.

6. solis

Izslédziet cepeskrasni.

lzmantojiet saisni!

> ©® »OE.) C ) smer)

6.2 Udens atvilktne

E

D

.

A. Vaks
B. Vilnlauzis
A C. @tvilktne
F D. Udens uzpildes atvere
k E. Skala
F. Priek$éjais parsegs
T ~—B
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6.3 Izmantosana: Udens atvilktne

1. solis Nospiediet uz tdens atvilktnes prieks-
pusé esosa vacina.
2. solis Piepildiet udens atvilktni lidz maksimalajam limenim. To var izdarit divéjadi:
A: atstajiet Gdens atvilktni cepeskrasni B: iznemiet Gdens atvilktni no cepes-
un ielejiet tdeni no tvertnes. krasns un uzpildiet to no udens krana.
3. solis Nesiet idens atvilktni horizontala sta-
Vvokli, lai izvairitos no Gdens iz$lakstiSa- =
nas. A D “ /
4. solis Péc tdens atvilktnes piepildisanas ie-
vietojiet to atpakal. Nospiediet priek$€jo {?Q
vacinu, lidz tdens atvilktne ir atpakal ?&;
cepeskrasni. B
5. solis IztukSojiet tdens atvilktni péc katras lietoSanas reizes.

A

UZMANIBU!
Netuviniet tdens atvilktni karstam virsmam.

6.4 lestatiSana. Steamify- Tvaika karsésanas funkcija

1. solis leslédziet cepeskrasni.
Atlasiet karséSanas funkcijas simbolu un nospiediet to, lai ieietu apaksizvelne.

2. solis Nospiediet . lestatiet tvaika karsésSanas funkciju.

3. solis Nospiediet: OK. Displeja bus redzami temperattras iestafijumi.

4. solis lestatiet temperaturu. Karsésanas ar tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no iestatitas
temperaturas.
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Tvaiks tvaicésanai
50-100 °C

Darzenu, graudaugu, paksaugu, juras velSu, terinu
un pusskidro desertu tvaicésanai.

Tvaiks sautésanai
105-130 °C

Sautétas un sutinatas galas, zivju, maizes un putnu
galas, ka ari siera kuku un sautéjumu gatavoSanai.

Tvaiks vieglai grauzdésanai
135-150 °C

Galai, sautéjumiem, pilditiem darzeniem, zivim un sa-
cepumiem. Pateicoties tvaika un karstuma kombina-
cijai, gala klust miksta un suliga un tai izveidojas
krauks$kiga garozina.

lestatot taimeri, grila funkcija ieslédzas automatiski
gatavo$anas procesa pédéjas minutés, lai nodrosina-
tu édienam maigu garozinu.

Tvaiks cepsanai un grauzdéesanai
155-230 °C

Ceptiem édieniem, galai, zivij, putna galai, pilditiem

kartainas miklas izstradajumiem, tartém, mafiniem,

sacepumiem, darzeniem un maizes izstradajumiem.
lestatot taimeri un novietojot €dienu pirma plaukta I1-
ment, karséSanas no apaksas funkcija ieslédzas au-
tomatiski gatavoSanas procesa pédéjas minutés, lai
nodroSinatu édienam kraukSkigu apaks€jo garozinu.

5. solis Nospiediet OK.

6. solis Nospiediet idens atvilkines parsegu, lai atvértu un iznemtu to.

7. solis Piepildiet dens atvilktni ar aukstu Gdeni lidz maksimalajam limenim (aptuveni

950 ml). Udens padeve pietiks apmé&ram 50 minGtém.

Skidrumus.

A BRIDINAJUMS!
Izmantojiet tikai aukstu krana Gdeni. Neizmantojiet filtrétu (no mine-
ralvielam attiritu) vai destilétu adeni. Neizmantojiet citu veidu Skidru-
mus. Neiepildiet idens atvilktné uzliesmojosus vai spirtu saturoSus

Izmantojiet Gdens atvilktné eso$o skalu.

8. solis NepiecieSamibas gadijuma noslaukiet idens atvilkines arpusi ar mikstu dranu. levieto-

jiet Gdens atvilktni tas sakotnéja pozicija.

9. solis Nospiediet START .

Péc aptuveni 2 minutém paradas tvaiks. Cepeskrasnij sasniedzot iestatito temperatu-
ru, atskan skanas signals.

10. so- Ja Udens atvilktné beidzas udens, atskan skanas signals. Uzpildiet Gdens atvilktni.
lis GatavoSanas beigas dzesésanas ventilators darbojas atrak, lai izvaditu tvaiku.
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11. so- Izsleédziet cepeskrasni.

lis

12. so- Péc gatavoSanas iztukSojiet tdeni no atvilktnes.

lis

13. so- Cepeskrasns iekSpusé var uzkraties atlikusa udens kondensats. Péc gatavoSanas uz-
lis manigi atveriet cepeskrasns durvis. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, nosusiniet tas ieks-

pusi ar mikstu dranu.

Izmantojiet saisni!

2O 2B )C Y& psm) ) L)

6.5 lestatiSana. SousVide rezims

1. solis leslédziet cepeskrasni.
Atlasiet karséSanas funkcijas simbolu un nospiediet to, lai ieietu apaksizvélné.
2. solis. | Nospiediet: ().
3. solis Nospiediet: oK. Displeja bus redzami temperaturas iestatijumi.
4. solis lestatiet temperatlru un nospiediet OK.
5. solis. Nospiediet Q') Displeja tiek atteloti taimera iestatijumi.
6. solis lestatiet taimeri un nospiediet: OK.
7.solis | \ospiediet: START .
8. solis | AtlikuSais tdens var uzkraties uz vakuuma maisiniem un cepeskrasns iekSpusé. Péc

gatavoSanas uzmanigi atveriet cepeskrasns durvis. Iznemiet vakuuma maisinus, iz-
mantojot 8Kivi un dvieli. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, savaciet tdeni cepeskrasns
apaksa, izmantojot sukli. Nosusiniet cepeskrasns iekSieni ar mikstu dranu.

lzmantojiet saisni!

XDEDXDEDELY
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6.6 lestatiSana Gatavosanas paligs

Katram édienam $aja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperattra. Jus varat mainit laiku un
temperatdru.

Dazus édienus var gatavot art ar:

* Automatisks svars

* Termozonde

Ediena sagatavotibas pakape:

» Pusjéls vai Mazak

+ Videjs

» Labiizcepts vai Vairak

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis Nospiediet: =—.

3. solis Nospiediet: % levadiet: GatavoSanas paligs.

4. solis Atlasiet édienu vai édiena veidu.

5. solis Nospiediet START .

Izmantojiet saisni!

XDEDED XD LLY,

6.7 Karsésanas funkcijas

STANDARTS
Karsésanas funk- LietoSana
cija
vvv Planu produktu grilesanai un maizes grauzdésanai.
Grils
vvw Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena
Y plaukta limeni. Sacepumu pagatavoS$ana un apbrininasana.
Infratermiska grilé-
Sana
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Karsésanas funk-

LietoSana

)

Karsésana ar ven-
tilatoru

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltésanai lidz pat tris plauktu limenl. les-
tatiet temperatiiru par 2040 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsée-
Sana.

*

Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
ditas pankucinas) panaksanai.

Augs./Apakskarsée-
Sana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.

2

Picas funkcija

Picas cepSanai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukSkigu apaksu.

Apakskarsésana

Kuku ar krauk$kigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

SPECIALIE

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

=

Konservésana

Darzenu konservésanai (piem., marinéti darzeni).

Skeles sagrieztu auglu, darzenu un sénu kaltésanai.

Jogurta funkcija

Jogurta pagatavoSanai. Apgaismojums Sai funkcijai ir izslégts.
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Karsésanas funk-
cija

LietoSana

[ —
~r
uru

Trauku uzsildisana

Skivju uzsildidanai pirms &diena pasniegsanas.

YY)

Atkausésana

Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). Atkausésanas laiks ir atkarigs no
sasaldétas partikas daudzuma un izméra.

§§4
oy
Sacepums

Tadiem edieniem ka lazanja un kartupelu sacepums. Sacepumu pagata-
vo$ana un apbrininasana.

V°C

Léna gatavosana

Mikstu, suligu ceptu édienu pagatvoSana.

§

Siltuma uzturéesa-
na

Ediena uzturé$ana siltuma.

A
Ventilatora kars. ar
mitrumu

Si funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika. Izmantojot
So funkciju, temperatira cepeskrasns iekSpusé var atSkirties no iestatitas
temperatiras. Tiek izmantots atlikuSais siltums. SildiSanas jaudu var sa-
mazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdienas lietoSana” snieg-
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.

TVAIKS

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

@

Steamify

Izmantojiet tvaiku tvaicé$anai, sauté$anai, maigai grauzdésanai un cepS$a-
nai.

SousVide rezims

Funkcijas nosaukums attiecas uz gatavoSanas metodi vakuuma (noslég-
tos plastmasas maisinos) zema temperatira. Lai uzzinatu vairak, skatiet

turpmak sadalu “GatavoSana SousVide reZima” un nodalu “Padomi un ie-
teikumi” ar tajas sniegtajam gatavoSanas tabulam.

356/628




IZMANTOSANA IKDIENA

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

G

Ediena uzsildisana
ar tvaiku

Edienam, kas tiek atkartoti uzsildits ar tvaiku, virséja karta neklist sausa.
Karstums izplatas Iéni un vienmérigi, laujot tam iegut tadu garSu un smar-
u, ka tikko pagatavotam &dienam. So funkciju var izmantot &diena uzsil-
diSanai tiesi uz Skivja. JUs varat vienlaikus atkartoti uzsildit vairakus $kiv-
jus, izmantojot dazadus plauktu limenus.

4

Maizes ceps$ana

Izmantojiet $o funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala
konditora izpildijumam pielidzinamu kraukSkigumu, krasu un garozas spi-
dumu.

IE

Miklas raudzésana

Rauga miklas paatrinatai uzraudzésanai. Ta novérs rauga miklas virspu-
ses izzuSanu un saglaba miklas elastigumu.

<

FULL
Tikai tvaicésana

Darzenu, piedevu un zivju tvaicésana

Gp

HIGI
Augsts mitrums

=
X

Si funkcija ir piemérota tadu maigu &dienu gatavosanai, ka vanilas olu
meérces, apgrieztie piragi, terines un zivis.

Vidéjs mitrums

Si funkcija ir piemérota sutinatas un sautétas galas, ka arf maizes un sal-
das rauga miklas gatavoSanai. Tvaika un karséSanas kombinacija padara
galu mikstu un suligu, nodrosinot kraukskigu virsmu, savukart rauga mi-
klas produktiem — kraukskigu un spidigu virsmu.

G

Low
Zems mitrums

Si funkcija ir piemérota galas, putnu galas, cepeskrasns édienu un sauté-
jumu teriné pagatavoSanai. Tvaika un karséSanas kombinacija padara ga-
lu suligu un mikstu, ar krauk$kigu garozinu.

6.8 leslégtas piezimes. Ventilatora kars. ar mitrumu

§1 funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN

60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam cepS$anas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iesp&jamo energoefektivitati.

Izmantojot $o funkciju, lampa automatiski izsleédzas péc 30 sekundém.

GatavosSanas noradijumus skatiet sadala “leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupi$anas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupisana”.
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7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkciju apraksts

Pulkstena funkcija LietoSana

GatavoSanas laiks Ediena gatavo$anas ilguma iestati$ana. Maksimalais ilgums ir 23 st.
59 min.

Darbibas beigas Darbibu iestatiS8ana péc taimera laika atskaites beigam.

Atliktais starts Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Laika reguléSana Gatavo$anas laika pagarinasana.

Atgadinajums Laika atskaites iestatisana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. ST
funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

Laika skaitiSana Uzrauga, cik ilgi darbojas funkcija. Laika skaifiSana — jus varat to ie-
slégt un izslégt.

7.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

Pulkstena iestatiSana

1. solis

Nospiediet: Diennakts laiks.

2. solis.

lestatiet laiku. Nospiediet: OK.

Ediena gatavo$anas laika iestatisana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperataru.
2. solis. Nospiediet: (\D
3. solis

lestatiet laiku. Nospiediet: OK.

lzmantojiet saisni!

DOE.) T » © ) s )

358/628




PULKSTENA FUNKCIJAS

Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperatdru.

2. solls. Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4. solis Nospiediet ® © @

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. solis Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lldz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas sakuma atlikSana

1. solis Karsésanas funkcijas un temperatiras iestafiSana.

2. solis Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4. solis Nospiediet ® © @

5. solis Nospiediet Atliktais starts.

6. solis Atlasiet vertibu.

7. solis Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, l1dz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas laika pagarinasana

Kad atlikusi 10 % no gatavo$anas laika un édiens vél neSkiet gatavs, jus varat pagarinat gatavo-
Sanas laiku. Tapat ir iespéjams mainit karséSanas funkciju.

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavosanas laiku.
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Taimera iestatijumu mainiSana

1.solis | \ospiediet: ©.

2. solis lestatiet taimera vértibu.

3. solis Nospiediet: OK,

lestatito laiku ir iesp&jams mainit jebkura bridi visa gatavoSanas laika.

8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

8.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspusé palielina drosibu. Sis iedobes arf palidz novérst sasvérsanos. Augsta
mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas butu vér-
stas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.
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Restots plaukts, Cepama Paplate / Ce-
pama panna:

lebidiet paplati starp plaukta atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz aug-
stak esoSajiem vadotnes stieniem.

8.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené. Jus varat to izmantot ar visam karséSanas

funkcijam.

lespéjams iestatit divu veidu temperaturas:

C

Cepeskrasns temperatiiru: minimala — 120 °C

”?

Ediena iek$&jo temperatiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabit is-
tabas temperatura.

Neizmantojiet to Skidru
édienu pagatavoS$anai.

Gatavo$anas laika tam ir japaliek
ediena.

Cepeskrasns aprékina aptuveno gatavosSanas beigu laiku. Tas ir atkarigs no produktu
daudzuma, iestatitas cepeskrasns funkcijas un temperaturas.

Funkcijas Termozonde izmantosana

1. solis lesleédziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperatiru.
3. solis levietoSana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis

Sautéjums teriné

levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen-
tra, vélams pasa biezakaja tas vieta. Gada-
jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos
ediena.

levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma cen-

tra. Ceps$anas laika Termozonde jabut stabili no-

vietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to

cieta édiena sastavdala. Lai nostiprinatu Termo-

zonde silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-

ka malas. Termozonde gals nedrikst pieskarties
cepama trauka apaksai.
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4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreizé€ja temperatira: Termozonde.
5. solis. /‘? - nospiediet, lai iestatitu sensora iek$€jo temperaturu.
6. solis ® ® ® _ospiediet, lai iestafitu vélamo iespéju:
« Skanas signals — édienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskan skanas sig-
nals.
« Skanas signals un partraukt gatavot — €dienam sasniedzot iestatito temperaturu,
atskan skanas signals un cepeskrasns beidz darboties.
7. solis Atlasiet iespéju un vairakas reizes nospiediet: OK, lai parietu uz galveno ekranu.
8. solis Nospiediet: START .
Edienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskanés skanas signals. Jus varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.
9. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet €édienu no cepeskrasns.

A BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot to no €diena.

lzmantojiet saisni!

> © »TE.Y C » AR » T »swe)
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9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Saglabasana: Izlase

Varat saglabat savas izlases iestatijumus, pieméram, karséSanas funkciju, gatavo$anas laiku,
temperaturu vai firisanas funkciju. Varat saglabat 3 izlases iestafijumus.

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis Izvélieties veélamo iestatijumu.

3. solis Nospiediet ==. Atlasiet: I1zlase.

4. solis Atlasiet Saglabat pasreiz€jos iestatijumus.

5. solis Nospiediet +, lai pievienotu iestatijumu sarakstam: Izlase. Nospiediet OK.

k) — nospiediet, lai atiestatitu iestatijumu.
0 — nospiediet, lai atceltu iestatijumu.

9.2 Funkciju blokéSana

ST iespéja novérs nejausas izmainas karsésanas funkcija.

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis lestatiet karséSanas funkciju.

3. solis * ﬂ» — nospiediet vienlaikus lai aktivizétu funkciju.

Lai izslegtu funkciju, atkartojiet 3. soli.

9.3 Automatiska izslegSanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (st.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5
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Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Beigu laiks, Léna gatavoSana.
9.4 Dzesésanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. lzsledzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeSkrasns
atdziest.

10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatira un cepSanas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu kvalitates un daudzuma.

Jusu cepeskrasns var cept un gatavot édienu savadak neka jusu iepriek$éja cepeskrasns. Talak
redzamajos padomos attéloti ieteicamie temperaturas, gatavoSanas laika un plauktu poziciju ies-
tatijumi noteiktiem €dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, meklgjiet tai lidzigu.

Sikakus gatavoSanas ieteikumus skatiet gatavoSanas tabulas, kas pieejamas musu vietné. Lai
atrastu Gatavo$anas padomus, parbaudiet izstradajuma numuru uz ierices datu plaksnites cepes-
krasns iekSienes priekSpuse.

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

¥ = 8= c O
\ uuru
(°C) (min.)
Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
16 gabali panna
Rulete cepama paplate vai dzila 180 1 20-30
panna
Biskvitkiikas pira- | forma ar lidzenu pamatni 180 1 25-35
ga pamatne uz restota plaukta
Varita zivs, 0,3 kg | cepama paplate vai dzila 180 2 15-25
panna
Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
kg panna
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¥ = B |k |O
\ uru
(°C) (min.)
Makaruni, 24 ga- cepama paplate vai dzila 160 1 30-40
bali panna
Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila 180 1 25-35
panna
Sala mikla, 20 ga- | cepama paplate vai dzila 180 1 25-35
bali panna
SmilSu miklas ce- | cepama paplate vai dzila 160 1 25-35
pumi, 20 gabali panna
Tartletes, 8 gabali | cepama paplate vai dzila 180 1 15-25
panna
Darzeni, variti, cepama paplate vai dzila 180 2 30-40
0,4 kg panna

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

 ~

Podini

Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma
Keramika
Tumsa, neatstarojosa Tumsa, neatstarojoSa 8 cm diametrs, Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums

10.4 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém

Parbaudes saskana ar EN 60350 un IEC 60350.
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Izmantojiet funkciju Tikai tvaiceSana.
lzmantojiet otra plaukta Iimeni.
Novietojiet cepamo paplati pirma plaukta Iiment.

TVAIKA FUNKCIJA

=

Tvertne (Gastronorm) | (kg) (min.)
Brokoli, uzkarséjiet tuk- | 1 x 2/3 perforéts 0.3 8-9
Su cepeskrasni
Brokoli, uzkarséjiet tuk- | 1 x 2/3 perforéts maks. 10-11
Su cepeskrasni
Zirni, saldéti 1 x 2/3 perforéts 2 Lidz temperatira

aukstakaja punk-
ta sasniedz
85 °C.

11. KOPSANA UN TIRISANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tirisanu

Tirisanas
lidzekli

Tiriet cepeSkrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta adenrt ar sau-
dzigu mazgasanas lidzekli.

Notiriet kalkakmens paliekas no cepesSkrasns iekSpuses apak$as ar daziem pi-
lieniem etika.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firisanas skidumu.

Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.

[

LietoSana ik-
diena

Tiriet cepeSkrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgreku.

Neuzglabajiet édienu cepeskrasni ilgak par 20 minatém. Nosusiniet cepes-
krasns iekSieni ar mikstu dranu péc katras lietoSanas reizes.
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N Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozut. Lie-
/_"/ tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
W Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdrosos papildpiederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem

Papildpiede- HHe AR
vai asiem priekSmetiem.

rumi

11.2 IznemsSana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepesSkrasni.

1. solis Izsleédziet cepeskrasni un uzgaidiet, ldz ta atdziest.

2. solis Uzmanigi, velkot plauktu bal-
stus uz augsu, izceliet tos no

3. solis Pavelciet plaukta atbalsta
priek$€jo galu prom no sanu
sienas.

4. solis Izvelciet balstus no priek$€ja
fiksatora.

Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

11.3 Izmantosana: TiriSana ar tvaiku

Pirms sakt:
Izsledziet cepeskrasni un Iznemiet visus piederumus un Tiriet tilpnes apaksu un durvju
nogaidiet, lidz ta ir atdzisu- plauktu balstus. iek$€jo stiklu ar mikstu drani-
si. nu, kas iemérkta silta Gdent ar
mazgasanas lidzekli.

1. solis Piepildiet Gdens atvilktni ldz maksimalajam limenim.

2. solis Atlasiet: Izvélne / TiriSana.

Funkcija Apraksts Darb. laiks

Tirisana ar tvaiku Viegla tirisana 30 min.
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Tvaika tirisanas Plus Normala tirisana 75 min.
Izsmidziniet tilpni ar mazgasanas
lidzekli.
3. solis Nospiediet START . levérojiet displeja redzamas norades.
Atskan skanas signals, kad firiSana biedzas.
4. solis Nospiediet jebkuru simbolu, lai izslégtu signalu.

@ Kad §i funkcija darbojas, lampa ir izslégta.

TiriSanai beidzoties:

Izsleédziet cepeskrasni. Kad cepeskrasns ir auksta, notiriet

iekSieni ar mikstu dranu.
Izlejiet atlikuSo Gdeni no tdens at-
vilktnes.

Atstajiet cepeSkrasns durvis
vala un gaidiet, lidz tilpne ir
sausa.

11.4 Tirisanas atgadinajums

Kad paradas atgadinajums, ieteicama firiSana.

Izmantojiet funkciju Tvaika firiSanas Plus.

11.5 Ka tirit: Udens atvilktne

1. solis Iznemiet Gdens atvilktni no cepeskrasns.
2. solis Nonemiet tdens atvilktnes vaku. Pa-
celiet parsegu atbilstoSi aizmugure-
jam izvirzijumam.
3. solis Nonemiet vilnlauzi. Pavelciet to
prom no atvilktnes korpusa, lidz ta
atveras. \
4. solis Mazgajiet udens atvilktnes detalas ar ideni un ziepém. Neizmantojiet abrazivus su-

klus un nemazgajiet idens atvilktni trauku mazgajama masina.
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5. solis Samonteéjiet tdens atvilktni.

6. solis Nofiksgjiet vilnlauzi. lebidiet to at-
vilktnes korpusa.

7. solis Samontéjiet vaku. Vispirms ievieto-
jiet priekS€jo aizdari un tad spiediet
to pret atvilktnes korpusu.

8. solis levietojiet udens atvilktni.

9. solis Spiediet Udens atvilktni cepeskrasns

virziena, lidz ta nofiks€jas.

11.6 lerices lietoSana. AtkalkoSana

Pirms saksanas:

Izslédziet cepeskrasni un uz- Iznemiet no cepeskrasns Parbaudiet, vai idens atvilktne ir
gaidiet, lidz ta atdziest. visus piederumus. tuksa.

Pirma posma ilgums: aptuveni 100 min.

1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta limenr.
2. solis lelejiet dens atvilktné 250 ml atkalkoSanas lidzekla.
3. solis Piepildiet atlikuSo Udens atvilktnes dalu ar tdeni lidz maksimala lmena atzimei.
4. solis Atlasiet: 1zvélne / TiriSana.
5. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.
Sak darboties atkalkoSanas procesa pirmais posms.
6. solis IztukSojiet dzilo cepeSpannu péc Sis pirma posma beigam un ievietojiet to atpakal ieri-

cé pirma plaukta pozicija.

Otra posma ilgums: aptuveni 35 min.

7. solis Piepildiet Gdens atvilktni ar Gdeni. Gadajiet, lai Gdens atvilktné nebltu saglabajusas
atkalko$anas [idzekla paliekas. levietojiet tidens atvilktni ierice.
8. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izsl&gta.
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Kad atkalkoSanas process ir beidzies:

Izslédziet cepeskrasni. Kad cepe$krasns ir atdzisusi, Atstajiet cepeSkrasns durvis
notiriet tas iekSpusi ar mikstu atvértas un uzgaidiet, idz tas
dranu. iekSpuse izzUst.

IztukSojiet atlikuSo udeni no
Udens atvilktnes.

@ Ja péc atkalkoSanas procesa cepeskrasni saglabajas kalkakmens nogulsnes, displeja paradi-
sies noradijums atkartot proceduru.

11.7 AtkalkoSanas atgadinajums

Ir divi atgadinajumi, kas aicina atkalkot cepeskrasni. AtkalkoSanas atgadinajumu nevar izslégt.

Veids Apraksts
Nestingrs atgadina- lesaka atkalkot cepeskrasni.
jums

Stingrs atgadinajums Obligati jaatkalko cepeskrasns. Ja jus neveicat cepeSkrasns atkalkoSa-
nu, kad darbojas stingrais atgadinajums, tvaika funkcija tiek atslégta.

11.8 LietoSana SkaloSana

Pirms saksanas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta at- Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.
dziest.

1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta liment.

2. solis Piepildiet idens atvilktni ar tdeni.

3. solis Atlasiet: 1zvélne / Tirisana / Skalo$ana.
llgums: aptuveni 30 min.

4. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.

5. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.
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11.9 Zavésanas atgadinajums
Péc gatavoSanas ar tvaika funkciju, displejs vedina izzavét cepeskrasni.
Spiediet JA, lai izzavéetu cepeskrasni.

11.10 Izmanto$ana: Zavésana

Izmantojiet to péc tvaika karsésanas funkcijas vai firiSanas ar tvaiku, lai izzavétu cepeskrasni.

1. solis Parliecinieties, ka cepeskrasns ir auksta.
2. solis Iznemiet visus piederumus.

3. solis Izvélieties izvélni: TiriSana / Zavésana.
4. solis levérojiet ekrana redzamas norades.

11.11 1znemsana un uzstadiSana: Durvis

Lai notiritu durvis un iek$éjos stikla panelus, jus varat tas atvienot no ierices. Dazadiem ierices
modeliem ir atSkirigs stikla panelu skaits.

A BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.

A UZMANIBU!
Apejieties ar stiklu uzmanigi, jo 1pasi priek$éja panela malu tuvuma. Stikls var

saplist.
1. solis Atveriet durvis lidz galam.
2. solis Paceliet un piespiediet abu
durvju engu stiprinajuma svi-
ras (A).
3. solis Aizveriet cepesSkrasns durvis lldz pirmajai atvérSanas pozicijai (aptuveni 70° lenki).

Satveriet durvis no abam pusém un pavelciet tas augSup virziena no cepeskrasns.
Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu sa-
skartos to arpuse.
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4. solis

blvi.

Turiet durvju augsdala esosSo
apmali (B) no abam pusém

un bidiet to iekSup veérsta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna

5. solis

Pavelciet durvju apmali uz
prieksu, lai to izceltu.

6. solis

Turiet durvju stikla panelus
aiz to augséjas malas un vel-
ciet tos ara no vadotném vie-
nu péc otra virziena uz augsu.

7. solis

gajamaja masina.

Notiriet stikla panelus ar tde-
ni un ziepém. Uzmanigi nosu-
siniet stikla paneli. Nemazga-
jiet stikla panelus trauku maz-

8. solis

seciba.

Péc tirSanas veiciet ieprieks
minétas darbibas apgriezta

9. solis

karst.

Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.
Parliecinieties, ka stikli ir ievietoti pareizi — pretéja gadijuma durvju virsma var par-

11.12 Ka nomainit: Lampa

A BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgai-
diet, ldz cepeSkrasns ir atdzi-
SUSi.

Atsledziet cepeskrasni no
elektrotikla.

leklajiet uz tilpnes gridas dra-
nu.
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Augséja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iz-

—

nemtu. r®7r,
I\ k{f
\\ Z : : = /

2. solis Nonemiet metala gredzenu un nofiriet stikla parsegu.
3. solis Nomainiet cepeSkrasns lampu ar piemeérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis Nostipriniet metala gredzenu uz stikla apvalka un uzstadiet to.

12. PROBLEMRISINASANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ka rikoties, ja...

.
i Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

@ lespéjamais célonis

v

= Risinajums

Cepeskrasns nav pieslégta elektrotiklam vai ta
ir pieslégta nepareizi.

Parbaudiet, vai cepeskrasns ir pareizi pieslégta
stravas piegadei.

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni; detalizéta informacija pieeja-
ma nodalas “Pulkstena funkcijas” sadala “Ka
iestatit: Pulkstena funkcijas.

Durvis nav aizvértas pareizi.

Aizvért durvis lldz galam.

Izdedzis drosinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums
nav saistits ar dro$inataju. Ja probléma atkarto-
jas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Ir ieslégta cepeSkrasns Bérnu droSibas funkci-
ja.

Skatiet nodalas “Izvélne” apaksizvelni: lespe-
jas.
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Y
Detalas

@ Apraksts

1'%

Risinajums

Spuldze ir izdegusi.

Nomainiet spuldzi; detalizéta informacija pie-
ejama nodalas “Kop$ana un tirisana" sadala
“Ka nomainit: lampu”.

=
Udens atvilktne nedarbojas pareizi

@ Apraksts

@ lespéjamais célonis

-V

= Risinajums

Péc udens atvilktnes ievieto-
$anas Udens nepaliek cepes-
krasnr.

Udens atvilktnes tvertne nav
pilniba ievietota.

Pilniba ievietojiet Gdens at-
vilktni cepeskrasni.

No tdens atvilktnes tek ara
tdens.

Nepareizi samontéts Udens
atvilktnes vaks vai vilnlauzis.

Veélreiz samontéjiet udens at-
vilktnes vaku un vilnlauzi.

X

Problémas ar tiriSanas kartibu

@ Apraksts

@ lespéjamais célonis

v

L Risinajums

Sarezditi iztirit Gdens atvilktni.

Netika iznemts vaks un viln-
lauzis.

Iznemiet vaku un vilnlauzi.

Péc atkalkoSanas grila / ce-
peSpanna nav udens.

Udens atvilktne nebija uzpildi-
ta idz galam.

Parliecinieties, ka udens at-
vilktné ir atkalkoSanas lidzek-
lis/Udens.

Péc atkalkoSanas cepe$-
krasns tilpnes apak$a atrodas
netirs udens.

Grils/cepeSpanna atrodas ne-
pareiza plaukta limenr.

Saslaukiet cepeskrasns
apaks$a esosas Udens atliekas
un atkalkoSanas lidzekli. Na-
kamreiz novietojiet grilu / ce-
peSpannu pirmaja cepsanas
liment.
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X .

Problémas ar tiriSanas kartibu

v
L
@ lespéjamais célonis = Risinajums

@ Apraksts

Péc cepeskrasns tirisanas tilp-
nes apaksa ir parak daudz
udens.

Pirms tirisanas sakuma ce-
peskrasni tika ieliets parak
daudz mazgasanas lidzekla.

Nakamreiz uzklajiet mazgasa-
nas lidzekli plana karta uz tilp-
nes sienam.

Neapmierinoss tiriSanas rezul-
tats.
karstu.

Jus uzsakat tirisanas procesu,
kad cepeskrasns bija par

Uzgaidiet, ldz cepeskrasns
atdziest. Atkartojiet firiSanu.

peskrasns.

Pirms tirisanas visi papildpie-
derumi nebija iznemti no ce-

Iznemiet no cepeskrasns vis-
us piederumus. Atkartojiet tiri-
Sanu.

Stravas padeves partraukums vienmér aptur tiriSanu. Atkartojiet tiriSanu, ja noticis elektribas

padeves partraukums.

12.2 Ka parvaldit: Klidu kodi

Rodoties programmatiras k|udai, displeja paradas kludas zinojums.
Saja sadala atradisiet sarakstu ar problémam, kuras pats varat novérst.

@ Kods un apraksts

'

= Risinajums

F111 - Termozonde nav pareizi ievietots ligz-
da.

Pilniba iespraudiet Termozonde ligzda.

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas
pareizi.

Notiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz
skarienlaukiem nav nefirumu.

F908 - cepeskrasns sisttma nevar savienoties
ar vadibas paneli.

leslédziet un izslédziet cepeskrasni.

Ja kads no §im k|Udas zinojumiem turpina paradities displeja, tas nozimé, ka k|udaina
apak$sistema var bit atspéjota. Sada gadijuma sazinieties ar tirgotaju vai pilnvarotu servisa
centru. Ja rodas kada no Sim kltidam, paréjas cepeskrasns funkcijas turpinas darboties ka

parasti.
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@ Kods un apraksts

v

Risinajums

F131 - tvaika ierices sensora temperatira ir
parak augsta.

Izslédziet cepeskrasni un nogaidiet, lidz ta at-
dziest. Atkal ieslédziet cepeSkrasni.

F144 - Udens atvilktne sensors nevar izmérit
tdens limeni.

IztukSojiet Udens atvilktne un piepildiet to.

F508 - Udens atvilkine nedarbojas pareizi.

leslédziet un izslédziet cepeSkrasni.

12.3 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz cepeskrasns iekSpuses priek§é€ja ramja. Nenonemiet cepeskrasns

iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums

AEG

Modela identifikacija

KSE792280M 944004939
KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907

Energoefektivitates indekss

61.6

Energoefektivitates klase

A++

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionala-

jarezima

0.89 kWh/cikla
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ENERGOEFEKTIVITATE

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu 0.45 kWh/cikla
ventilatora rezima

Kameru skaits 1

Siltuma avots Elektriba

Skalums 43|

Cepeskrasns veids lebuveéjama cepeskrasns

KSE792280M 36.6 kg

Svars KSK792280B 36.6 kg

KSK792280M 35.7 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.

Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-
kums.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: PlIitis, cepeskrasnis, tvaika
cepeskrasnis un grili — veiktspejas mériSanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupisana

Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit elektroenergiju, gatavojot
maltites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabut aizvértam. GatavoSanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive butu tira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupiSanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas Isakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas nollika izmantojiet gatavo$anas funkcijas.
Atlikusais siltums

Dazu cepeskrasns funkciju gadijuma, ja ir aktivizéta programma ar funkciju Darbibas laiks vai
Beigu laiks un gatavo$anas laiks parsniedz 30 minites, karséSanas elementi automatiski
izsledzas atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties. Izsledzot cepeSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. JUs varat izmantot atliku$o siltumu, lai uzturétu €dienu siltu.
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IZVELNES STRUKTURA

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minltes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 minutes pirms gatavoSanas laika beigam. Cepeskrasni atlikusais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu €dienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu edienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatura tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu cepesSkrasns apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai gatavos$anas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jis varat to
ieslégt atkartoti, tacu $1 darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

14. 1IZVELNES STRUKTURA

14.1 Izvélne

Nospiediet E lai atvértu lzvélne.

lzvélnes elements IzmantoSana

GatavoSanas paligs Uzskaita automatiskas programmas.

Tirisana Uzskaita tiriSanas programmas.

Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

lespéjas Cepeskrasns konfiguracijas iestatisa-
na.

lestatijumi UzstadiSana Cepeskrasns konfiguracijas iestatisa-
na.

Servisa izvélne Rada programmaturas versiju un

konfiguraciju.

14.2 Apaksizvélne: Tirisana

Apaksizvélne LietoSana

Zavésana Kartiba, kada tvertne tiek zaveéta, lai likvidetu kondensatu,
kas rodas péc tvaika funkciju lietoSanas.

TirSana ar tvaiku Viegla tirisana.
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IZVELNES STRUKTURA

Apaksizvelne

LietoSana

Tvaika firnsanas Plus

Padzilinata tirisana.

AtkalkoSana

Tvaika generatora kontdra tiri$ana, lai likvidétu kalkakmens
nogulsnes.

Skalo$ana

Tvaika generatora kontira tiriSana. Péc biezas gatavos$a-
nas ar tvaiku aktivizéjiet skaloSanas ciklu.

14.3 Apaksizvélne: lespéjas

Apaksizvélne

Izmantos$ana

Apgaismojums (lampa)

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu drosibas funkcija

Noveérs nejausu cepeskrasns ieslégSanu. Ja iespéja ir ie-
slégta, ieslédzot cepeskrasni, displeja paradas teksts “Bér-
nu droSibas funkcija”. Lai varétu lietot cepeskrasni, ievadiet
koda burtus alfabétiska seciba. Péc Bérnu droSibas funkci-
jas aktivizeéSanas piekluve taimerim, talvadibas darbibai un
lampai ir pieejama.

Atra uzsilSana

Saisina uzkarsésanas laiku. lespéja pieejama tikai dazam
cepeskrasns funkcijam.

Tir$anas atgadinajums

leslédz un izslédz atgadinajumu.

Laika indikacija

leslédz un izslédz cepeskrasni.

Ciparu pulkstenis

Maina attélota laika formatu.

14.4 Apaksizvélne: Uzstadisana

Apaksizvelne

Apraksts

Valoda

lestata cepeskrasns saskarnes valodu.

Displeja spilgtums

lestata displeja spilgtumu.
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TAS IR VIENKARSI!

Apaksizvelne

Apraksts

Taustinu skana

leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iespéjams iz-
slégt Sadu skanu: CD

Skanas signala skalums

lestata taustinu skanas un signalu skalumu.

Udens cietiba

lestata udens cietibas pakapi.

Diennakts laiks

lestata pasreizéjo laiku un datumu.

14.5 Apaksizvélne: Servisa izvélne

Apaksizvelne

Apraksts

Demonstracijas rezims

AktivizéSanas/deaktivizéSanas kods: 2468

Programmaturas versija

Informacija par programmataras versiju.

Nodzést visus iestatijumus

Atjauno rapnicas iestatijumus.

15. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lietoSanas reizes jaiestata:

Valoda D!spleja Taustinu Skanas signa- Odens cietiba Dlen_nakts
spilgtums skana la skalums laiks
lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:
O) = . START /
IESLEGT/ IZ\Ene Iz?fse Tai(rgers Term/o‘z?onde
IZSLEGT STOP
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TAS IR VIENKARSI!

Saciet lietot cepe

Skrasni

Atra ieslégsana

leslédziet cepes-
krasni un saciet
gatavot édienu,
izmantojot funk-
cijas nokluséju-
ma temperatlru
un laiku.

1. solis 2. solis 3. solis
No.spiediet.un . 0. _ atlasiet Nospiediet:
turiet nospiestu: vélamo funkciju. START .

0)

Atra izslégsana

Izslédziet cepes-
krasni jebkura
darbibas posma
un jebkuras
ekrana pozicijas
vai zinojuma de-
monstréSanas
laika.

Nospiediet un turiet nospiestu @ lidz cepeskrasns izslé-

dzas.

Saciet gatavot ed

ienu

1. solis

2. solis

3. solis

4. solis

5. solis

O]

— nospiediet, lai
ieslegtu cepes-
krasni.

..

— atlasiet karsé-
§anas funkciju.

’C
— iestatiet: tem-
peratiru .

OK
— nospiediet, lai
apstiprinatu iz-
veli.

START
— nospiediet, lai
uzsaktu édiena
gatavoSanu.

Ediena gatavos$ana ar tvaiku — Steamify

lestatiet temperatiiru. KarséSanas ar tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no iestatitas tempe-

ratiiras.

Tvaiks tvaicésanai

Tvaiks sautésanai

Tvaiks vieglai
grauzdésanai

Tvaiks cepsSanai un
grauzdésanai

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

Uzziniet, ka atri pagatavot edienu

Izmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma

iestatljumus:
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TAS IR VIENKARSI!

Uzziniet, ka atri pagatavot édienu

Gatavosanas | 1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
paligs
Nospiediet (. Nospiediet =. | Nospiediet 3¥ | Atlasiet édienu.
GatavoS$anas
paligs.

Izmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu ediena gatavosanas laiku

Funkcija “10 % Finish Assist” Lai pagarinatu édiena gatavoSanas laiku, no-
Izmantojiet funkciju “10% Finish Assist”, lai pa- spiediet +1 min.

garinatu laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavo-

Sanas laika.

Cepeskrasns tiriSana, izmantojot tiriSanu ar tvaiku

1. solis 2. solis 3. solis
Nospiediet: Nospiediet: Atlasiet rezimu:

= ol

TiriSana ar tvaiku Viegla tiriSana.

Tvaika tiriSanas Plus Padzilinata tirisana.

Atkalkosana Tvaika generatora kontira tiriSana, lai likvidétu kalkakmens at-
liekas.

Skalosana Tvaika generatora kontira skalo$ana un tiriSana péc biezas

tvaika funkciju izmanto$anas.

16. IZMANTOJIET SAISNI!

Seit atradisiet visas noderigas saisnes. Tas var atrast ar attiecigajas lietotaja rokasgramatas
sadalas.

lestatiSana Karsésanas funkcijas

> © YOE.) T ) sty
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IZMANTOJIET SAISNI!

lestatiSana Steamify funkcija — gatavosana ar tvaika karsésanas funkciju

2028 ) C Y& psm) O ) )

lestatiSana SousVide gatavosana

X DEDXDEDLLY

lestatiSana Gatavosanas paligs

XDEDEDEDTL)

lestatiSana Gatavosanas laiks

DOmE.) T » O »swr )

AtlikSana. Gatavosanas sakums un beigas

DX

Atcel$ana Taimera iestatiSana

DY,

Izmantosana. Termozonde

) © pEE-) C )2 ) T pom)

17. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

A%
Nododiet otrreiz&jai parstradei materialus ar simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar $o simbolu g kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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TURINYS

PUIKIEMS REZULTATAMS

Aciu, kad pasirinkote §j AEG gaminj. Mes jj sukiréme taip, kad nepriekaistingai veikty daugelj
mety — jame naudojamos pazangios technologijos ir naudingos unikalios funkcijos, kurios
palengvins jusy kasdienybe. Skirkite kelias minutes Siai instrukcijai perskaityti, kad
pasinaudotumeéte visais joje pateiktais patarimais.
Apsilankykite musy interneto svetainéje.
Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavimag
@ ir remonta;

www.aeg.com/support

Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
@ www.registeraeg.com

Jusy prietaisui skirty priedu, nusidévingéiy ir originaliy atsarginiy daliy ieskokite cia:
% www.aeg.com/shop

KLIENTU APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

/N [spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija

® Bendroji informacija ir patarimai

Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA..........ccccrenne 385 3. GAMINIO APRASYMAS....
1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zmoniy 3.1 Bendroji apzvalga............ccccuu......
[T 18 o - S 3.2 Priedai....ccccccveveeiiiiie e
1.2 Bendrieji saugos reikalavimai 4. KAIP [JUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.. 392
2. SAUGOS INSTRUKCHJOS..........cceruruee 4.1 Valdymo skydelis
2.1 [rengimas........ceeevieeeeeenieeeeeaeneen 4.2 Valdymo skydelis
2.2 Elektros prijungimas .. +++ 399 5 PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,.... 394
2.3 Naudojimas................... o
2.4 Priezitra ir valymas....... 5.1 P!rm|n|§ val')'/ma§ ......................... 394
2.5 Tro$kinimas garuose..... 5.2 Pirmasis prijungimas.................... 394

2.6 Vidinis ap$vietimas.... 5.3 Kaip nustatyti: Vandens kietumas394

2.7 Paslauga....................
2.8 ISmetimas.........ccooeiviiiic
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SAUGOS INFORMACIJA

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS...........ccceeene 395
6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 396
6.2 StalCius vandeniui...........ccccccco..e. 396

6.3 Kaip naudoti: Stal€ius vandeniui..397
6.4 Kaip nustatyti: Steamify - Kaitinimo

garuose funkcija........ccocveeeviveeeeennenn. 397

6.5 Kaip nustatyti: Kepimas

vakuume ,SousVide“...........ccoceennenn. 399

6.6 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas...400

6.7 Kaitinimo funkcijos............ccee..... 401

6.8 Pastabos: Drégnas

konvek. kepimas...........ccccevveeeiinennn. 404
7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS..........c.cuc..... 404

7.1 Laikrodzio funkcijy aprasymas.....404
7.2 Kaip nustatyti

LaikrodZio funkcijos..........ccceceencinnns 405
8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAL........ccccvriurenee 407
8.1 Priedy naudojimas............cccee..... 407
8.2 Maisto termometras..................... 408
9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS...........ccenunee 410
9.1 Kaip iSsaugoti: Mégstamiausios.. 410
9.2 Funkcijy uzraktas...........ccceeeennen. 411
9.3 Automatinis iSsijungimas............. 411
9.4 Ausinimo ventiliatorius................. 412
10. PATARIMAL........ooovirririiennneensne e 412
10.1 Gaminimo rekomendacijos........ 412

10.2 Drégnas konvek. kepimas......... 412
10.3 Dregnas konvek. kepimas —

rekomenduojami priedai.................... 413
10.4 Maisto gaminimo lentelés patikros
[StaigoOmMS....oeviiiii

11. VALYMAS IR PRIEZIURA.........

11.1 Pastabos dél valymo
11.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos
11.3 Kaip naudoti: Valymas garais.... 415

11.4 Priminimas apie valyma............. 416
11.5 Kaip valyti: Stal€ius vandeniui... 416
11.6 Kaip naudoti: Kalkiy

nuosédy Salinimas..........cccccceeeeieene 417
11.7 Priminimas Salinti kalkiy
NUOSEAS......coivieieiiiiieee e 418
11.8 Kaip naudoti: Gary
sistemos praplovimas...........ccccccceue 419
11.9 DzZiovinimo priminimas............... 419
11.10 Kaip naudoti:
Orkaites dziovinimas..........ccccccveenneene 419
11.11 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés....... 420
11.12 Kaip pakeisti: Lemputé............ 421
12. TRIKCIY SALINIMAS
12.1 Kg daryti, jeigu........cccceeeeieens 422
12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai........... 424
12.3 Naudojimo informacija............... 425
13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS.............. 425
13.1 Informacija apie gaminj ir
informacinis gaminio lapas*............... 425
13.2 Energijos taupymas................... 426
14. MENIU STRUKTURA.......ccceoereercccnenes 427
14.1 MeniU...ccoooeiiiiiiiiiiiieee e 427
14.2
Papildomas meniu, skirtas: Valymas. 427
14.3
Papildomas meniu, skirtas: Parinktys 428
14.4
Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkim
BS ittt 428
14.5
Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavim
8BS 429
15. TAI PAPRASTAL......oiiirrrierreenes 429
16. PASINAUDOKITE NUORODA.!............. 431
17. APLINKOS APSAUGA............ccceeuennee 432

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.
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SAUGOS INFORMACIJA

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Bdutina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Neleiskite vaikams ir naminiams gyviinams biti
Salia prietaiso jam veikiant arba véstant. Prietaiso dalys
naudojimo metu gali stipriai jkaisti.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezituros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

- Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

. Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- PrieS vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.
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SAUGOS INSTRUKCIJOS

Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezitros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

DEMESIO: Pasirtpinkite, kad prie$ keigiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu |kaista. BUkite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir | jg
dékite muvédami karsciui atsparias pirstines.

Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite Siurk$c€iu Sveiciamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

A\ ISPEJIMAS!
Sj prietaisg jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avekite uzdarg avalyne.
Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.
Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.
[montuojamasis prietaisas privalo atitikti standarte DIN 68930 numatytus stabilumo
reikalavimus.
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SAUGOS INSTRUKCIJOS

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 444 (460) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekines dalies aukstis 455 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 440 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 882 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm
nugareles apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés desiniajame kampe

Montavimo varztai 3.5x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/\  ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jzeminti.

» |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg saugujj elektros lizdag.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamuyjy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laida, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebaty arti prietaiso dureliy arba nisos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStukg buty lengva pasiekti.
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Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kiStuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi buti maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kiStuku.

2.3 Naudojimas

]SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smgio arba sprogimo pavojus.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos nebuty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bikite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.

Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.

Atidarydami dureles pasirtipinkite, kad Salimais nebuty kibirksciy ar atviros ugnies Saltiniy.
Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrékinty daikty.

A\ ISPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

Nepilkite vandens tiesiai | jkaitusj prietaisa.

Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasiripinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.
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2.4 Prieziuira ir valymas

]SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

» Pries atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.

» Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrikti stiklo plokstés.

» Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos paZeistos. Kreipkités | jgaliotajj
technines prieziuros centra.

+ Bukite atsargls, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

» Reguliariai valykite prietaisg, kad apsaugotumeéte pavirsiy nuo nusidévejimo.

+ Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamyjy produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

« Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotés pateikty saugumo nurodymuy.

2.5 Troskinimas garuose

/A ISPEJIMAS!
Galite nusideginti arba sugadinti prietaisa.

» ISsiverze garai gali sukelti nudegimus:
— Veikiant Siai funkcijai, bikite atsargus atidarydami prietaiso dureles. Garai gali iSsiverZti.

— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles po troskinimo garuose.

2.6 Vidinis apSvietimas

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. $io gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-€s) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines saglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatira, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apS3viesti.

«  Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Paslauga

+ Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotgjj techninés priezitros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Noredami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisa, susisiekite su atitinkama savivaldybés
jstaiga.

* |Straukite maitinimo laido kiStukg i$ maitinimo tinklo lizdo.

» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.

» Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar naminiai gyvinai nejstrigty prietaiso viduje.
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3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

10RO |
?/ ﬁﬂ
- )
[
3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

Kepimo padéklas
Pyragams ir sausainiams kepti.

Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

~
BB EoENA

Valdymo skydelis

Valdymo skydelis (ekranas)
Stal€ius vandeniui

Maisto termometro lizdas
Sildymo elementas

Lempute

Ventiliatorius

Kalkiy nuosédy Salinimo vamzdis
Lentynos atrama, iSimama

Vietos lentynoje
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Maisto termometras
Temperaturai matuoti maisto viduje.

Gaminant valgj garuose garinimo rinkinys padeda . _—
kratinélei ruosti. Rinkinys netinka maistui, kuris turi

buati mirkomas vandenyje, pvz., ryziai, kukurizy

kruopos, makaronai. \/

Garinimo rinkinys
iSgarinti maiste besikondensuojantj vanden;.
4. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

Vienas maisto indas su angomis, kitas be.
Naudokite jj darzovéms, zuviai ir vistienos
4.1 Valdymo skydelis

—= &

O

H))

1
HHA ] 516

n lijungta / I1Sjungta Palaikykite nuspaude, kad jjungtuméte ir iSjungtuméte orkaite.
H | Meniu Pateikiamas orkaités funkcijy sgrasas.
Mégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sarasas.

Valdymo skydelis Parodo orkaités nuostatas.

(ekranas)

Lemputés jungiklis Lemputei jjungti ir iSjungti.

Greitas jkaitinimas Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas jkaitinimas.
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_\l/_ 4_(3_» @ 3s
Laikykite nuspaude Perkelti Paspauskite ir palaikykite
nuspaude.
Palieskite pavirsiy pirstu. Braukite pirstu per pavirsiy. Lieskite pavirSiy 3 sekundes.
4.2 Valdymo skydelis
12:30 liunge pagrindiniame valdymo skydelio ekrane
’ pamatysite pasirinktg kaitinimo funkcijg ir nu-
o matytajg temperatura.
150°C
O START
Jeigu orkaités nenaudosite 2 minutes, jsijungs
budéjimo rezimas.
@
12:30 Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
’ pasirinktas funkcijas ir kitas galimas parinktis.
0 150°C
[ TImin e STOP
A Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
| A. Paros laikas
12:30 B. PRADETI/SUSTABDYMAS
C. Temperatura
085°C 1500C D. Kaitinimo funkcijos
E. Laikmatis
©) 15min © START F. Maisto termometras (ne visuose modeliuo-
| | | | | se)
F E D C B

Valdymo skydelio indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.
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0]¢
Patvirtinti pasirinkimg / nustaty-
ma.

< 9

Sugrijzti meniu Panaikinti pa-
vienu lygiu at- skutinj veiks-
gal. ma.

»
Parinktims jjungti ir iSjung-
ti.

|spéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijos indikatoriai — pasibaigus nustatytam laikui

suveikia garsinis signalas.

Q

Funkcija jungta.

STOP
Funkcija jjungta.
Kepimas sustabdomas automa-
tiskai.

i

|spéjamasis signalas pasi-
baigus laikui iSjungtas.

Laikmacio indikatoriai

S

Jei norite nustatyti funkcijg: Atidétas paleidimas.

%)

AtSaukti nustatyma.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

A

5.1 Pirminis valymas

=

\Fe,
&

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

ISimkite i$ orkaités visus prie-
dus ir iSimamas lentyny atra-
mas.

Orkaite ir jos priedus valykite
minksta Sluoste ir Siltu Svelniu
plovikliu skiestu vandeniu.

|dékite priedus ir iSimamas
lentyny atramas | orkaite.

5.2 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite pasveikinimo pranesSima.
Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, |[spéjamo signalo
garsas, Vandens kietumas, Paros laikas.

5.3 Kaip nustatyti: Vandens kietumas

Prijunge orkaite prie elektros tinklo turite nustatyti vandens kietumo lygj.
Naudokite garinimo rinkinyje esantj tikrinimo lapelj.
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2

(s

A
S
4

EY

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

|kiskite tikrinimo la-
peli mazdaug 1 sek.
| vandenj. Nekiskite
tikrinimo lapelio po
tekanciu vandeniu.

Papurtykite tikrinimo

lapelj, kad pasalintu-

méte vandens pertek-
liy.

Palaukite 1 min., pa-
tikrinkite vandens
kietumg pagal toliau
pateiktg lentele.

Nustatykite vandens
kietumo lygj: Meniu /
Nustatymai / Pasirinki-
mas / Vandens kietu-

mas.

1 min. po testo.

@ Tikrinimo lapelio spalva ir toliau keisis. Vandens kietumg matuokite praéjus ne daugiau nei

dens kietumas.

Galite pakeisti vandens kietumo lygio nustatyma Siame meniu: Nustatymai / Pasirinkimas / Van-

Toliau lenteléje matysite vandens kietumo lygio intervalg (dH), atitinkamag kalkiy nuosédy lygj ir
vandens kokybe. Pakeiskite vandens kietumo lygio nustatymg vadovaudamiesi lenteléje

pateiktais duomenimis.

Vandens kietumas Tikrinimo la- | Kalcio nuosé- | Kalcio nuosé- | Vandens kla-
pelis dos (mmol/l) dos (mg/l) sifikacija
Lygis dH

1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 minkstas

2 8-14 m 1,4-2,5 51-100 vidutiniSkai
kietas

3 15-21 |E 2,6-3,8 101-150 kietas

4 222 @ 239 =151 labai kietas

Jei vandens kietumo lygis 4,  stalCiy vandeniui jpilkite buteliuose parduodamg minkstg

geriamajj vanden;.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/N ISPEJIMAS!

Zr. saugos skyrius.

395/628



KASDIENIS NAUDOJIMAS

6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

1-as lijunkite orkaite. Valdymo skydelyje matysite numatytajg kaitinimo funkcija.
veiksmas
2-as Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj, kad atidarytuméte papildoma meniu.
veiksmas
3-ias S i 4. OK ) )
N Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: . Valdymo skydelyje matysite tem-
veiksmas -
peratlrg.
4-as . - +o OK
Nustatyti t; turg. P kit .
veiksmas. ustatyti temperaturg. Paspauskite
5-as Paspauskite: START .
veiksmas.

Maisto termometras — termometrg galite prijungti bet kada, prie$ ruoSiant maista ar

ji ruoSdami.

STOP - paspauskite, kad isjungtuméte kaitinimo funkcija.

6-as
veiksmas

ISjunkite orkaite.

Pasinaudokite nuoroda!

> © YOE.) T ) sty

6.2 Staléius vandeniui

Dangtis

Bangolauzis

StalCius

Vandens jpylimo anga
Skale

Priekinis dangtis

Tmoow>
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6.3 Kaip naudoti: Stal€ius vandeniui

1-as Paspauskite vandens stal€iaus priekinj

veiks- dangtj.

mas

2-as Pripildykite vandens stalCiy iki maksimalaus lygio. Tai galima padaryti dviem budais:

veiks-

mas A. Palikite vandens stalCiy orkaitéje ir B. Isimkite vandens stalCiy i$ orkaités ir
pilkite vandenj i$ talpyklos. pripildykite jj i$ vandens Ciaupo.

3-ias Neskite vandens stal€iy horizontalioje

veiks- padétyje, kad neislietuméte vandens. =

mas A D “ /

4-as Kai pripildote vandens stal€iy, jdékite jj

veiks- toje pacioje padetyje. Spauskite priekinj f?

mas dangtj, kol vandens stal€ius atsidurs or- ?&;
kaitéje. =

5-as Po kiekvieno naudojimo iStustinkite vandens stalCiy.

veiks-

mas

DEMESIO

Saugokite vandens stalCiy nuo karsty pavirsiy.

6.4 Kaip nustatyti: Steamify - Kaitinimo garuose funkcija

1-as liunkite orkaite.

veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad atvertuméte papildomg me-
mas niu.

3:;:5 Paspauskite . Nustatykite kaitinimo garuose funkcija.

mas
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3:::5 Paspauskite: OK, Valdymo pultelyje matysite temperatiros nuostatas.

mas

4-as Nustatykite temperatiirg. Kaitinimo garuose funkcijos tipas priklauso nuo nustatytos
veiks- temperaturos.

mas.

Garai virimui
50-100 °C

Darzovéms, kruopoms, pupoms, juros géerybéms, vy-
niotiniu ir vieno $auks$to desertams virti garuose.

Garai troskinimui
105-130 °C

Mésai ar zuviai troskinti, duonai ir paukstienai, surio
pyragams ir troSkiniams gaminti.

Garai lengvam apkepimui
135-150 °C

Mésai, troskiniams, jdarytoms darzovéms, zuviai ir
apkepams. Dél gary ir kar§¢io mésa taps minksta ir
sultinga, o jos pavirSius apskrus.

Jeigu nustatysite laikmatj, grilio funkcija jsijungs auto-
matiskai paskutinéms gaminimo proceso minutéems,
kad patiekalas Svelniai apskrusty.

Garai kepimui ir skrudinimui
155-230 °C

Mésos, zuvies, paukstienos patiekalams, sluoksniuo-
tos teslos kepiniams su jdaru, tortams, keksiukams,
apkepams, darzovems ir kepiniams kepti.

Jeigu nustatysite laikmatj ir padésite patiekalg pirma-
me lentynos lygyje, apatinio kaitinimo funkcija jsi-
jungs automatiskai paskutinems gaminimo proceso
minutéms, kad patiekalo pagrindas tapty traskiu.

5-as Paspauskite: OK.

veiks-

mas.

6-as Norédami atidaryti stal€iy vandeniui ir jj iSimti, paspauskite jo dangtelj.

veiks-

mas

7-as Pripilkite | vandens stal€iukg didziausig leisting Salto vandens kiekj (mazdaug 950 ml).

veiks- Vanduo bus tiekiamas mazdaug 50 min.

mas A\ ISPEJIMAS!
Naudokités tik Saltu vandentiekio vandeniu. Nenaudokite filtruoto
(demineralizuoto) arba distiliuoto vandens. Kity skysciy nenaudokite.
| stal€iy vandeniui nepilkite degiy skysciy arba alkoholiniy gérimy.

Naudokités stal€iaus vandeniui svarstyklémis.
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8-as Jeigu reikia, nuvalykite stal€iaus vandeniui iSor¢ minksta Sluoste. [stumkite vandens
veiks- stalCiukg j pradine jo padétj.
mas
9'?:: Paspauskite START .
veiks- Garai pasirodys mazdaug po 2 min. Orkaitei pasiekus nustatytg temperatira, pasigirs
mas :
signalas.
10-as Kai stalCiuje vandeniui baigsis vanduo, pasigirs signalas. Papildykite stal€iy vandeniui.
veiks- Maisto gaminimo proceso pabaigoje ausinimo ventiliatorius veiks greiciau, kad pasa-
mas linty garus.
11-as ISjunkite orkaite.
veiks-
mas
12-as Baige gaminti maistg iSpilkite vandenj i$ stalCiaus vandeniui.
veiks-
mas
13-as Likes vanduo gali kondensuotis orkaités viduje. Baige gaminti maistg atsargiai atidary-
veiks- kite orkaités dureles. Orkaitei atvésus nusausinkite jos vidy minksta Sluoste.
mas

Pasinaudokite nuoroda!

2O 2B YC Y& pwi) © ) &)

6.5 Kaip nustatyti: Kepimas vakuume ,,SousVide*“

1-as liunkite orkaite.

veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad atvertuméte papildomg me-
mas niu.

2-as Paspauskite: )

veiks-

mas

3-eiiakss Paspauskite: OK, Valdymo pultelyje matysite temperatiros nuostatas.

mas

399/628



KASDIENIS NAUDOJIMAS

4-as : P +o OK
Nustatykite t t kit .
veiks- ustatykite temperatirg ir paspauskite
mas.
5-as . @ . . . "
veiks Paspauskite \_. Valdymo skydelyje matysite laikmacio nuostatas.
mas.
6-as : : . 4. OK
Nustatykite laikmat kite: .
veiks- ustatykite laikmatj ir paspauskite
mas
7-as Paspauskite: START .
veiks-
mas
8-as Likes vanduo gali kauptis ant vakuumavimo maiseliy ir orkaités viduje. Baige gaminti
veiks- maista atsargiai atidarykite orkaités dureles. Baige gaminti, rank$luosciu iSimkite va-
mas kuuminius maiselius ir sudékite j I€kSte. Orkaitei atvésus, kempine surinkite orkaités
vidaus dugne susikaupusj vanden;. ISdZiovinkite vidy minksta Sluoste.

Pasinaudokite nuoroda!

XDEDXDEDLLY

6.6 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperattra.
Galite koreguoti laikg ir temperatirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:

« Pagal svorj

* Maisto termometras

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

* Lengvai iSkeptas arba Maziau

* VidutiniSkai iSkeptas

» Gerai iSkeptas arba Daugiau

1-as
veiks-
mas

ljunkite orkaite.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: ——.
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3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: % |veskite: Kepimo vadovas.

4-as
veiks-
mas.

Pasirinkite patiekalg arba maisto tipg.

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: START .

Pasinaudokite nuoroda!

XDEDEDEDTL)

6.7 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Terminis kepintu-

vas

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.
Grilis

vov Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
Y viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

Karsto

)